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A VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Specifikationer pa apparaterne

Typeskilt med tekniske specifikationer, som tillige er vist pa omslaget, er
placeret pa kanten af ovndgren og er synlig med dgren aben.
ADVARSEL! Disse advarsler refererer til forskellige modeller af appara-
tet. SVeer opmeerksom pa at falge den vejledning der svarer til den kabte
model (se typeskiltet med specifikationerne).

AL For brug af apparatet, lees omhyggeligt brugsanvisningen, der
blandt andet indeholder vigtige oplysninger vedrgrende sikkerheden un-
der installation, drift og vedligehold.

Opbevar denne instruktionsbog til fremtidig reference og til identifikation
af serienummeret.

2. Den elektriske sikkerhed for dit apparat garanteres kun, hvis den lovpli-
gtige tilslutning til jordforbindel er udfert korrekt.

Det er af-ggrende at sikre, at disse standarder er opfyldt; i tilfeelde af tvivl,
kontakt en kvalificeret person til at kontrollere det elektriske sy-stem grun-
digt. Producenten patager sig intet ansvar for skader, der skyldes forkert
jordforbindelse.

3. For du tilslutter maskinen, skal du kontrollere, at specifikationerne angi-
vet pa typeskiltet stemmer overens med dit elektriske system. Installation
[ justering skal udfares af kvalificeret personale.

4. Kontroller, at det elektriske system og stikkontakter har kapacitet til at
modsta den maksimale effekt, der er angivet pa typeskiltet. | tilfeelde af
tvivl, kontakt en kvalificeret person.

5. Enheden skal veere tilsluttet direkte til stramforsyningen med den kor-
rekte polaritet. For tilslutningen er det nodvendigt at skaffe en anordning,
der sikrer afbrydelse fra nettet, med en abningsafstand pa de kontakter,
der tillader fuldsteendig frakobling i tilfeelde afoverspeending kategori I, i
overensstemmelse med installation sregler.

6. Hvis stikkontakten ikke er egnet til stikket, skal det erstattes med et
passende, i dette tilfeelde kontakt en kvalificeret person, der ogsa kan kon-
trollere, om kabelsnittet er egnet til strammen, der forbruges af enheden.
Stremkablet er uden stik. For tilslutning, se afsnittet “Eltilslutning”. Det er
tilradeligt ikke at bruge adaptere, stikdaser og forleengerledninger.

7. Nar enheden ikke bruges i leengere tid, skal du fierne den elektriske
forbindelse og afbryde hovedafbryderen.

8. Du ma ikke blokere ventilationsabningerne eller varmeafledningen.

9. Hvis det elektriske stramkabel pa enheden bliver beskadiget, skal det
kun udskiftes af kvalificeret teknisk personale, der er god-kendt af produ-
centen.

10. Apparatet ma kun anvendes til de formal, den er beregnet til (madlav-
ning). Enhver anden brug (f.eks opvarmning af et rum) er forkert og farlig.
Producenten patager sig intet ansvar for skader forarsaget af et sadant
misbrug.

11. Brugen af ethvert elektrisk apparat kraever overholdelse af nogle grun-
dleeggende normer, nemlig:

A. Ror aldrig ved apparatet med vade eller fugtige heender eller fadder;
B. Brug aldrig apparatet barfodet;

C. Undga at bruge forleengerledninger og tag eventuelt alle ngdv endige
forholdsregler;

D. Treek ikke i ledningen for at tage stikket ud af stikkontakten;

E. Udseet ikke apparatet for vejrlig (regn, sol, etc.);

F. Hold barn under 8 ar veek fra apparatet, hvis de ikke er under konstant
opsyn. Dette udstyr kan bruges af bern fra 8 ar og personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsevne eller med manglende erfaring
og viden, hvis de overvages korrekt, eller hvis de er blevet instrueret i
sikker brug af apparatet, og hvis de indser de tilknyttede farer. Barn bar
ikke lege med apparatet. Renggring og vedligehold mé ikke foretages af
bgrn uden opsyn.

12. Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver meget varme under brug.
Der ber udvises forsigtighed for ikke at rare varmelegemerne. Sma bgmn
skal holdes pa afstand. Bgrn under 8 ar skal holdes veek, medmindre

under konstant opsyn.

13. Far rengaring af apparatet eller vedligehold, treek stikket til maskinen

ud ved at treekke i ledningen eller afbryd strammen ved hjeelp af dens

egen kontakt.

14. | tilfeelde af nedbrud eller fejlfunktion, sluk apparatet og forseg ikke

pa selv at udfgre reparationer, men kon-takt et autoriseret servicecenter.

Kreev altid originale reservedele. | manglende fald, kan det forringe appa-

ra-tets sikkerhed.

15. Vi advarer kragtigt mod at de farlige dele er tilgaengelige, iseer hvis der

er barn, der kunne bruge dem i leg.

16. Brug ikke breendbare vaesker (sprit, benzin, ...) i neerheden af appa-

ratet i drift.
17. Emballagen er beregnet pa at beskytte apparatet imod
eventuelle skader under transporten. Emballagens materialer
kan nemt genbruges, fordi de er blevet valgt efter gkologiske
kriterier. Genbrug heraf reducerer behovet for ravarer og
mengden af affald. Elektriske og elektroniske apparater in-
deholder ofte veerdifulde materialer. De indeholder ogsa mate-
rialer som, hvis de handteres eller bortskaffes ukorrekt, vil kun-
ne veere potentielt farlige for den menneskelige sundhed og
miljget. Disse materialer er dog essentielle for apparatets fun-

ktion. Apparatet ma derfor ikke bortskaffes som husholdningsaffald.

Det ber bortskaffes pa et lokalt indsamlings- /genbrugscenter eller kontakt

din forhandler, for at indhente oplysninger.

Serg for, at apparaturet holdes udenfor barns raekkevidde indtil det kan

bortskaffes.

18. Brug ikke damprensere til at renggre indersiden af ovnen.

19. Brug ikke slibende renggringsmidler eller skarpe metalveerktgj til at

rengere glasdgren af ovnen, da dette kan beskadige overfladen og forars-

age brud.

20. Abn ikke ovnens lage, hvis der er rog: Sluk for apparatet og kobl

det fra strmforsyningen. Abn ikke lagen, for regen er draget bort, for at

kveele flammerne.

21. Brug tastblokeringen for at undga, at barn kan teende for apparatet,

nar de er alene.

22. Overvag barnene, hvis de befinder sig i multifunktionsovnens neerhed.

Lad dem aldrig lege med apparatet.

23.Kvalningsfare.

- Born kan i leg vikle sig ind i emballagematerialet (f.eks. folie) eller stikke

hovedet heri og dermed blive kvalt. Hold disse materialetyper udenfor

barns reekkevidde.

24, Fare for forbraending

Bgrns hud er meget sartere end de voksnes.

- Glaslagen, betjeningspanelet og spraekkerne til udslip af varm luft fra

apparatets ovnrum bliver varme. Sgrg for at barn ikke rarer ved apparatet,

nar det er i funktion.

25. Brug ikke dette apparat pa ikke-stationaere steder (f.eks. pa skibe).

26. Advarsel: Kontroller, at produktet er slukket, fgr du udskifter lampen for

at undga risiko for elektrisk sted.

B FORSTE GANG OVNEN BRUGES
- Nar ovnen skal bruges for farste gang, lad den kere tom i ca. 1 time
(230 °C), og lad vinduerne i kakkenet sta abne. Nar ovnen teendes farste
gang, afgiver den darlig lugt pa grund af restprodukter sadsom fedt, olie
eller harpiks. Efter den angivne tid, er ovnen klar til den fgrste madlavning.
Nar ovnen er kalet af, renger i felge instruktionerne i afsnittet “Rengering
og Pleje”.
- Deek ikke ovnens indersider til med selvpapir for at gere rengering let-
tere.
- Deek ikke ovnens indersider til med selvpapir for at gere rengering let-
tere.
- Alt tilbehgr der kommer i direkte kontakt med fedevarerne skal fer brug
rengares grundigt med egnede produkter.
Du ma ikke tilberede maden i direkte kontakt med grillriste eller bra-
depander



m BRUGSANVISNING - LED-display

Lyd ON/OFF indstilling Multifunktions numeriske cifre

Temperatiurindstillingsskala
Celsius - Fahrenheit Visualisering med tid indstillet til 12timer

Celsius/Fahrenheit temperaturvisning

Child Lock
12timers/24timers visningsindstilling @ 8 'ﬂ))) - - F
F

Temperaturniveausbjaelke ' ‘ ’ ,
8_---— - — amy PM ——

Funktionsvalgslinjer @ @ 8 CBN G:lFF

Tilberedningstilstand
paovnen

Funktionsikoner

Ur HJzIpetimer Temperatur Tilbered- Start tilbered- Slut tilbered-
pa tilberedning ningstid ningstid ningstid

Tast- og Knapforklaring

Lysknap

Justeringstaster
Funktionstast 1. Justering af Parametrene START/STOP-tast
2. Indstilling/nulstillings-indstillinger

( oQ) (OOQ) AR XN (OOQ) (OOQ)
(@] O (@] O (@] (@)
PIZZA TILBEREDNING ~ TILBEREDNING ECO TILBEREDNING TILBEREDNING TILBEREDNING  TILBEREDNING HURTIG

NORMAL NEDEFRA ECOTILBE- GRILL GRILL INTENSIV VENTILERET ~ OPVARMNING

STATISK REDNING STATISK VENTILERET FLERE



m Ovnens grundlaggende funktioner
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SYMBOL BESKRIVELSE FUNKTION
- Hvis det teendes manuelt, slukker lyset efter 10 minutter.
LYSKNAP .
. - Taender og slukker lyset - Lyset teender automatisk:

nér tilberedningen starter, eller nar 1agen abnes i 5 minutter
nér tilberedningen afbrydes eller efter at deren lukkes i 1 minut

- Scroll gennem de funktioner, der
kan aktiveres

FUNKTIONSTAST

- Linjen og ikonerne angiver funktionens status.
Hvid linje: valgt
Rad linje: indstillet
Skiftende hvid og red linje: valgt og indstillet tidligere
Radt ikon: aktivt

- Ur-ikonet forbliver altid hvidt

(@)

JEIE

R @ B

O

- Signalering af ovntemperaturni-
veau

2)
===

Eksempler
JUSTERINGSTASTER
_ + - Indstil veerdierne for funktionen |~ Indstil veerdierne for den valgte funktion Indstil/Nulstilling af indstillingerne
- For at nulstille skal du trykke pa og holde tasterne — og ~+ nede pa samme tid
Set/Reset
START/STOP-TAST , .
- Start eller stop et filberednings- | o, kapitlet om indstilling af tilberedningsprogrammet
D " program
KNAP
- Veelg tilberedningsprogrammet
- Se kapitlet om indstilling af tilberedningsprogrammet
(%)
eks:
SYMBOL BESKRIVELSE FUNKTION
BJALKE FOR TEMPERATURNI-
VEAU

a) Angiver ovntemperaturen i rgd under tilberedning
b) Angiver restvarmen i hvid ved slutningen af tilberedningen

INFORMATIONSVISNING

- Ved at trykke pa Funktionstasten ((J) forlades Informationsvisningen.

-  mangel af interaktioner skifter displayet til Informationsvisning, og kun de aktive ikoner og ur-ikonet vises.

1. Forste opstart

- Ved forste opstart er det nadvendigt at indstille:
Uret, 12/24-timersdisplayet, Display ON (ON d) - OFF (NO d) Tempera-
turen i °C eller °Fog Lydene on/Off.

- For at indstille parametrene skal du trykke pa Justeringstasterne —
eller + og Funktionstasten (O for at bekraefte og fortszette til den nae-
ste indstilling:




1. Indstilling af ur

OBS: efter stramsvigt i mere end 10 sek. du bliver ngdt til at ind-
stille tiden igen.

2. Indstil 12timers/24timers display

Produktet er klar til brug.

2. Funktioner i Setup
2.1 Indstilling af funktioner ©z7 8% <)

- Med et langt tryk pa 6 sek. pa Funktionstasten (O) gar du ind i den
tilstand, der er beskrevet i kapitlet "1.Ferste opstart” for opseetning af
12timer/24timer ®§§tiden, af Temperaturskalaen 8% for ON/OFF ind-
stilingen af lydene ).

2.2 Indstilling af Ur DL

Ved at holde justeringsknapperne - eller + nede aktiveres indstil-
ling afUret, for indstilling fortseettes som angivet i kapitlet 1. Ferste
Opstart”.

2.3. Indstilling af Hjaelpetimer @

- Ved at vaelge Hjelpetimer-funktionen @ kan veerdien af timer og
derefter minutter indstilles ved hjeelp af Justeringsknapperne — eller +.
Nedtzellingen aktiveres, nar der trykkes pa Funktionstasten () eller
efter 10 sek.

- Hjeelpetimeren kan nulstilles ved at holde Justeringsknapperne — og
“+nede samtidigt.

2.4 Child Lock (®

- Med ovnen slukket, med et langvarigt tryk pa 3 sek. pa Funktions-
tasten(O) aktiverer/deaktiverer du Child Lock (2.



3. Indstilling af Tilberedningsprogram
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- Ved at dreje knappen veelges et af tilberedningsprogrammerne med
standardtemperaturen.

8

- Tilberedningstemperaturen =
ne — eller +.

- Ved at trykke pa Start/Stop-tasten Oll starter tilberedningsprogram-
met.

(%)

GOQ ’
[2)

kan a&ndres med Justeringstaster-

4. Indstilling af Tilberedningsvarighed §

X

- Ved at veelge funktionen Tilberedningsvarighed = med Funktions-
tasten () kan man indstille vaerdien af timer og derefter minutter ved
hjeelp af Justeringstasterne — eller +.

- Nedtallingen starter, nar den faktiske tilberedning starter: nar der
trykkes pé Start/stop-tasten, (|| eller nar forsinkelsen, der er program-
meret i afsnittet Tilberedningstid, udigber.

- Timeren for Tilberedningstid = kan nulstilles ved at holde Juste-
ringsknapperne — og +nede samtidigt.

5. Indstilling af Tilberedningstid (Start &
eller Slut &),

@N @FF

Tilberedningsstarttid og Tilberedningssluttid ——" "er to alternati-
ve funktioner, der ikke kan aktiveres pa samme tid.

X

- Hvis Tilberedningstiden = er indstillet, kan du fa adgang til funktio-
- , o N . Qe
nerne til indstilling af Tilberedningstid: Starttid =—" eller Sluttid =="".

- Ved at vaelge funktionen Starttid @B gjer Sluttid @FFTtnberednings-
tid kan du indstille veerdien af timer og derefter minutter ved hjeelp af
Justeringstasterne — eller +.

- Nér der trykkes pa Start/Stop-tasten Ol , vil indstilingerne veere aktive.
- Disse Timere kan nulstilles ved at holde Justeringstasterne — og +
nede samtidigt.

6. Slut pa tilberedningsprogrammet

- Ovnen signalerer slutningen af tilberedningen ved slutningen af Varig-
hedstimeren med en lyd i 1 minut.

6.1. STOP og OFF Ovn

Ovnen kan slukkes pa falgende mader:

- Tryk pé Start/stop-tasten O || under en tilberedning.

- Drej knappen til OFF.

- Hvis Standby OFF (NO d)er indstillet, slukker ovnen automatisk efter 5
minutters inaktivitet og ingen funktion er aktiv.

7. Abning af Dor

-Hvis dgren abnes, afbrydes programmet, indtil denne lukkes.
- Hvis daren ikke lukkes inden for 3 minutter, afbrydes programmet.

8. Nulstil til fabriksvaerdier

For at returnere produktet til dets fabriksforhold og fa det teendt for farste
gang, med knappen i positionen OFF, tryk pa Funktionstasten (@)}
Justeringstasterne — og =+ samtidig i 10 sek.

- Linjerne nedenfor vil rulle pa displayet i 30 sek. under hvilket tryk pa
Justeringstasterne — og +samtidigt.

Pa dispalyet vises meddelelsen CIAO.

Sluk for strammen til ovnen. Ved naeste genstart nulstilles alle parame-
tre, og ovnen vil genfremseette den farste opstartssekvens.



9. Demotilstand

| DEMO-tilstand er det muligt at navigere gennem funktionerne uden at
ovnen varmer op.

DEMO’en aktiveres med falgende procedure:
- knap til OFF og alle funktioner slukket

m IKONER

- samtidig tryk pa Funktionstasten () og Start/stop-tasten O||i 8
sekunder.

- Nar tilstanden er aktiv, blinker prikkerne paUret! 4’ 3, og meddelelsen
d Ol vises pa displayet i 3 sekunder (displayet gentages, nar der
trykkes pa en aktiv tast farste gang efter 3 minutters inaktivitet af ovnen)

- Gentag aktiveringsproceduren for at forlade DEMO-tilstand

IKONER BESKRIVELSE FUNKTION
— Denne funktion er szerligt velegnet til tilberedning af pizza, focaccia og brad.
( 5Q) PIZZA Hovedvarmekilden kommer fra det nederste varmelegeme, som fungerer i kombination med de gvrige varmeelementer i
ovnen.
-I{I%E%AIE\IIE_DNING Det er den klassiske funktion af den elektriske ovn, iseer velegnet til tilberedning af falgende fadevarer:
STATISK svinekotelet, palser, torsk, braiseret kad, vildt, kalvesteg, marengs og kiks, bagt frugt mv
TILBEREDNING FRA | Dette er den mest velegnede metode til at afslutte tilberedning af mad, iseer wienerbrgd (kiks, marengs, haevede kager,
NEDEN frugtdesserter osv.) og andre fgdevarer.
Dette er den funktion, der giver mulighed for at lave mad med betydelige besparelser pa elforbruget. For at fa mest muligt
ud af denne funktion, fer du aktiverer ECO-funktionen, er det nyttigt at indfare retten i ovnen, placere den i midten af
(XN ovnrummet.
( o ) ECOTILBEREDNING Med Eco-funktionen tilpasses tilberedningstiderne til langsom tilberedning sasom: braiseret ked, hvidt ked, bagt pasta,
Eco delikat bagveerk.
Bemaerk: Eco-tilberedning kan ikke veelges med kadtermometeret isat.
STATISK GRILL Funktionen angivet til hurtig og dyb grillning, til bruning og stegning af ked generelt, filet, florentinsk rib-eye, grillet fisk og
TILBEREDNING ogsa grillede grentsager. Tilberedning med den elektriske grill skal udfares med termostaten ved 180 °C.
— VENTILERET GRILL Seerligt hurtig og dyb med betydelige energibesparelser, denne funktion er velegnet til mange fadevarer sdsom: svineko-
€N teletter, palser, svinekad eller blandede spyd, vildt, gnocchi osv. Tilberedning med den elektriske grill skal udferes med
o) TILBEREDNING o
termostaten ved 180 °C.
0 TILBEREDNING Det er funktionen af hurtig og intens tilberedning af forskellige retter; den er velegnet til: fisk og papillote, braiserede grant-
O INTENSIV sager, kebab, and, kylling osv.
(OoQ) ;F/IIIE-EEI'EEEEITNG Det er funktionen, der muligger samtidig tilberedning af forskellige retter, uden at lugtene blandes sammen; du kan tilberede
(@) FLERE bagt lasagne, pizza, croissanter og briocher, teerter, kager mv.
Denne funktion bruges il at fremskynde forvarmningen af din ovn. Det anbefales at bruge denne funktion, nar du indstiller
i en tilberedningstemperatur mellem 200 og 300°C.
(OéQ) :lL'J\ngIG OPVARM Brug af funktionen til temperaturer lavere end 200°C giver ikke saerlige fordele.
OBS: Funktionen er IKKE egnet til tilberedning, den bruges kun til at forvarme ovnen hurtigere.
BRUG IKKE FUNKTIONEN | MERE END 20 MINUTTER




m IBRUGERVEJLEDNING - Tilbeher

Brug af grillspid (kun pa visse modeller)

Treek kadet pa spyddet og spaend det fast med de saerlige gafler. Placer spyddet pa dets understatning, der forinden er blevet sat ind i drypbakken og placer den i spiddet.
Teend for den statiske grillfunktion med daren lukket. Udtreek spyddet sammen med dryp-bakken og traek kun lige nok til at den kommer helt ud.

Treek delen fremhaevet med rgdt nedad
for at fierne det fra ovnvaeggen.

Drej og placer dem pa et plan pa siden af
glideskinnen.

For at frigare klipset skal du losne ~— ———o

1_‘ T, £
det med en fladskruetraekker. v |

Gentag mangvren i omvendt reekkefalge for at genplacere skinnerne

m REINIGUNG UND WARTUNG - Rimozione della porta

Fremgangsmade

For at lette en intensiv rengering af ovnen, er det praktisk at demontere deren ved at fglge instruktionerne nedenfor:
- Aben daren

- Flyt tilkoblingen C i haengselafsnit D i fglge disse trin




m RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE - Demontering og renggaring af vinduer

Procedure at folge

Ovnens der er sammensat af tre krystaller. Krystalldelene rengares ved hjeelp af ikke-slibende absorberende kakkenpapir og et almindeligt rengeringsmiddel. Brug ikke
ru slibematerialer eller skarpe metalskraber til at rengere glasderene i ovnen, da de kan ridse overfladen og fa glasset til at spreende. De indre krystaller kan fiernes for

at gere rengeringen lettere. Til dette formal er det nadvendigt at afmontere ovnens der eller alternativt placere den ved mellemkliketo.

Sekvens for fjernelse af brillerne
f ADVARSEL! Enhver betjening skal altid udfgres med deren fiernet fra ovnen og placeret i en passende hylde for ikke at skade dgren foran

@ Skru de 2 hgjre / venstre side skruer i den gverste strip

®

Loft det gverste glas, og fiern det

m RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE - Rad om renggring af ovn og front

OVN

KOMPONENT

RENG@RINGSMETODE

ADVARSLER

Indersiden af ovnen

Vi anbefaler at rengare ovnen efter hver brug. Snavs renggres lettere
med det samme for at undgé at det breender fast gentagne gange ved
hgje temperaturer. Fjern alle de aftagelige dele og vask dem separat
med varmt vand og ikke-slibende rengaringsmiddel.

For at gare renggringen af ovnrummet lettere, haeld en lille meengde
vand (100 ml, svarende til et halvt glas) i bunden af ovnrummet; aktiver
derefter cyklussen "Tilberedning nedefra” ved 90° C i 20 minutter. Ved
afslutningen af cyklussen skal du vente pa, at den er kalet af, og fuldfer
renggringen med en blad klud.

Brug ikke damprensere til intern ovnrensning.

Brug ikke slibende/aetsende rengeringsmidler eller
skarpe metalvaerktgjer til at renggre ovnens glasder,
da de kan beskadige overfladen og forarsage, at den
gar i stykker.

Bakke Dyp i en oplgsning af varmt vand og neutral seebe. Tar efter vask. Fiern madrester umiddelbart efter brug.
) ) ) . | tilfeelde af fastbreendt og heerdet snavs, anbefales
Riste Renggr med varmt vanq og ikke-slibende renggringsmidler eller med et det at lade ristene ligge | blad i et par timer, for du
passende affedtningsmiddel..
renger dem.
FRONT
KOMPONENT RENG@RINGSMETODE ADVARSLER

Overflader i stal

Renger delene med lunkent vand og ikke-aetsende flydende vaskemid-
del og ter dem med en blgd klud eller mikrofiber.

Glansen opretholdes ved periodisk renggring med
specifikke produkter, som normalt er tilgaengelige pa
markedet. Brug aldrig slibende pulvere.

Malet overflade

For at bevare egenskaberne pa de malede dele er det nadvendigt at
rengere dem ofte med saebevand.

Undga at efterlade syre eller basiske stoffer pa de
malede dele (eddike, citronsaft, salt, tomatsaft osv.).
Qg afvask, mens de malede dele stadig er varme.

10




m RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE - Udskiftning af peere

Procedure at folge
Hvis ovnlampen ikke fungerer, skal du tage stikket ud af stikkontakten, fierne lampeskaermeglasset og udskifte lampen.
Udskift paeren med en halogenpeere pa 40W (G9)

1) Lasn med en skruetraekker
2) Lgsn med en skruetreekkmpada
4) Sostituire e richiudere

| -Fejli F 3%
PROBLEML@SNING - Fejli TFT touch . | vwe | (58 |
A ADVARSEL! : -
« Frakobl apparatet fra stremforsyningen, for du reparerer det, dvs. tag net lednin- | | Margherite teerte 180-190 2 40/45
gen ud eller brug den relevante kontakt. Brioshes 170-180 2 40/60
* For 9n reparation, afbr)./dlapparatet fra elnettet, dvs. treek stremkablet ud af Sandkage 190-200 ) 25/35
stromtilfarslen eller Iasn sikringen.
+ Uautoriserede reparationer og reparationer kan forarsage sted eller kortslutnin- | | Kagekrans 160-180 2 35/45
ger, sa de frarades kraftigt. Overlad disse job til autoriserede teknikere. Butterdejskager 180-200 2 20/30
+ | tilfeelde af mindre forstyrrelser kan du forsgge at lgse problemet ved at falge .
instruktionerne i vejledningen. Vindruekage 190-200 2 30/40
+ Tilkaldelse af en servicetekniker under garantien er ikke gratis, hvis apparatet | | Strudel 160 2 25/35
ikke virker pa grund af forkert brug. Savoia smakager 150-180 2 50/60
+ Afhjeelpning af fejl eller klager, der skyldes forkert brug eller installation, vil ikke .
blive deekket af garantien. Garantiomkostningerne opkraeves af brugeren. Ableskiver 180-200 2 18/25
Savoyardbudding 170-180 2 30/40
Systemfejl Bager
Brad 180-200 3 45
DESCRIZIONE ID errore Pizza 250 3 10120
- Toast 185-195 2 7
sonda NTC/PT1000 interrotta Er00
sonda NTC/PT1000 in corto circuito Er01 . . .
. m KOGETABEL - Statisk ovntilberednings-
sovratemperatura display Er04 ) )
skema (disse er kun vejledende)
n -] 55
PARABOL TEMP. C° L] ‘%‘2; MIN.
m KOGETABEL - Ventileret konvektionsovn -
(udelukkende vejledende veerdier) Oksesteg ungt ked o 7 2050
PARABOL TEMP. C° F =] gg MIN. Oksesteg 250 213 50/60
- - Kalvesteg 225 213 60/80
K@D Lammesteg 225 2 40/50
Oksesteg ungt kad 170-180 23 40/50 Roast-beef 230 2/3 50/60
Lammesteg 140-160 2 100/130 Kalkun 250 2 50/60
Kanin 160-170 2 80/100 Kylling 250 213 40/45
Gése 160-180 2/3 120/160 BAGV/ERK
Andesteg 170-180 213 100/160 Frugtteerte 295 2 35/40
Kyling 180 23 907120 Margherite teerte 175200 2 50/60
FISK 160-180 23 15125 Brioshes 175-200 2 25/30
BAGVARK Sandkage 220-250 2 20/30
Frugtieerte 180-200 2 40750 Kagekrans 180-200 2 30/40
Butterdejskager 200-220 2 15/20

"



PARABOL TEMP. C° iE MIN.
%
Vindruekage 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Savoia smakager 180-200 2 40/50
fEbleskiver 200-220 2 15/20
Savoyardbudding 200-220 2 20/30
Bageri
Bred 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- VIGTIGT

Man skal altid lzegge fadevarerne i ovnen nar den er varm.

- Tilberedelse med grill

Pa apparater med elektrisk grill udferes madlavningen med lagen lukket ved
180°C. Maden, der skal grilles, skal placeres pa den relative grill fortrinsvis i den
fierde hylde.

m INSTALLATION - Installationsvejledning

A Karakteristikpladen, der er placeret pa kanten af ovnens der og vist pa
side 1, er synlig, nar deren er aben, den indeholder alle de ngdvendige data il
installation, for eksempel: model af apparatet, nominel spaending og absorption.
Farst skal du méle og kontrollere udsparingen for mgbler, der ngjagtigt skal sva-
re til malingerne vist i figur A. Serg for, at mebler, finer eller anden belaegning
er limet med varmebestandig lim (150 ° C) . Hvis belaegningen eller limet ikke
var varmebestandig, kunne belaegningen blive deformeret eller stukket, iseer i de
smaleste dele af mgblerne. Serg for, at det mgbel, der er indstillet til ovnen, har
en solid bund og kan beere apparatets veaegt. Alle ngdvendige skruer og tilbeher til
fastgarelse af ovnen i skabet er inkluderet. De falgende figurer vil vaere nyttige til
fastgarelse og korrekt indsaettelse i mablerne.

VIRTUS MULTI 60 DD BL
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m INSTALLATION - strgmtilslutning

A Felgende instruktioner er beregnet til fagfolk, der skal udfgre installation, ju-
stering og teknisk vedligeholdelse af apparatet, og s@rge for, at disse operationer
udferes korrekt og i overensstemmelse med forskrifterne sa vidt muligt.

Vigtigt: eventuelle justeringer og vedligeholdelsesarbejder mv. det kan kun gares
efter at ovnen er taget ud af stikkontakten.

Normen fiir die Installation

Dette udstyr kontrollerer falgende direktiver:

DIREKTIV 2002/96/EF

LAVSPZANDINGSDIREKTIV 2014/35/EU

ELEKTROMAGNETISK KOMPATIBILITETSDIREKTIV 2014/30/EU
FORORDNING N. 1935/2004 (kontakt med f@devarer)

Installationerne skal udferes pa et realiseret og fuldt arbejdsmaessigt grundlag
med de gyldige regulatorer, der anvendes til den elektriske installation. Ellers
brakproducenter sig old ansvar. Sa finder jeg dig ogsa ledningsdiagrammet.
Apparatet designet til at tilsluttes speendingen, som ser pa typeskiltet.

For at tilslutte enheden til netvaerket skal du serge for:

- specifik for det elektromagnetiske felt eller klistermeerket kan andres il at in-
dleese (dataene pa kortet);

- Elsystemer skal have en effektiv jordforbindelse.

Apparatet leveres med et kabel og falgende geelder: For tilslutning af kabler skal
det sendes under syntaksen til kabel gulgrenne han jordlederen og ma aldrig af-
brydes.

Stickkontakterne skal veere syndige og fleksible, medmindre du kan bryde enhe-
den. For direkte forbindelse til netveerket skal du:

aflastningsventilerne og hjemmesystemet kan understotte eksterne belastninger
(se serienummerpladen);

stromforsyningssystemet er udstyret med en effektiv jordforbindelse;
Stikkontakten eller omnipoleere kontakter med et minimum mellemrum pa 3 mm
bliver frie, nér armaturet er installeret;

en fastnetkoblingsafbryder han indbygget i overensstemmelse med installation
controller.

Den gulgrgnne jordleder ma aldrig afbrydes selv ved afbryderen. Braendstofsys-
temet skal placeres separat, sa det ikke kommer i kontakt med overbelastningen,
som har en temperatur over 50°C over mild. Hvis du skal bruge strgmsystemet,
skal du kontakte support.

A Den gulgrenne jordleder ma aldrig afbrydes;
heller ikke pa afbryderkontakten.

Netledningen skal veere placeret, sa den ikke kom-
mer i kontakt med overflader, der har temperaturer,
der overstiger 50 °C ved rumtemperatur. Hvis der
skal udskiftes netledning, skal du kontakte en ser-
viceteknisker.

INSTALLATION - Elektriske skemaer Absorberet effekt (kW)

KW
MOD. | 930y
V60 32




Tegnforklaring

00  Sort K13 ““ il

" Brun K3 * " til ovnventilator
22 Red N Neutral

33 Hvid M Klembraet

44 Gul MP  Microinterruttore porta
45 Gul-gren

55 Gra NTC Temperatursonde

66 Bla P programmeringsenhed
C Omskifter R1 @verste varmeelement
EF  Encoder funzioni R2 Nederste varmeelement
F Fase R3  Grillelement

K1 Jordledning til klembraet R4 Cirkuleert varmeelement
K3 “ " tilovnventilator TS  Sikkerhedstermostat
K6 “” tilovnlys 1 T Termostat med tangential
K7 “” ftilovnlys \ Ovnventilator

K9 ** motovent. tangen. VT  Ventilator til afkeling
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A VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Uppgifter om apparaterna

Forutom pa forpackningen finns markplaten pa ugnsluckans tatningslist
och syns nér luckan ar dppen.

0BS! Denna varningsinformation galler for flera typer av ugnar. Var nog-
grann med att kontrollera vilken typ du har (se markplaten).

1. L&s noggrant igenom bruksanvisningen innan du anvander ap-
paraten. Den innehéller bland annat mycket viktig information rérande
sékerhet vid installation, anvandning och skétsel. Férvara bruksanvisnin-
gen val for kommande bruk och for att ha tillgang till
identifieringsnumret.

2. Apparatens elektriska s&kerhet kan endast garanteras om apparaten
har jordats korrekt i enlighet med géllande regler. Det &r ytterst viktigt att
forsakra sig om att dessa regler har fljts. Vand er till en fack-man om ni
ar tveksamma och be att fa elsystemet noggrant kontrollerat. Tillverkaren
fransager sig allt ansvar for skador som orsakats av felaktig jordning.

3. Kontrollera att de tekniska uppgifterna pa méarkplaten stammer helt ov-
erens med de for elndtet innan apparaten ansluts. Installeringen/install-
ningen maste utforas av en fackman.

4, Kontrollera att elnatet och eluttagen har kapacitet for att tala apparatens
maximala effektuttag, se markplaten. Vand er till en fackman om ni &r
tveksamma

5. Apparaten maste anslutas direkt till elnatet i enlighet med angiven pola-
ritet. FOr direkt anslutning till elnatet &r det nddvandigt att férutse en anor-
dning som garanterar bortkoppling fran natet, med en kon-taktdppning
som tillater total bortkoppling, i handelse av Gverspanning av kategori lll, i
enlighet med in-stallationsféreskrifterna.

6. Kontakta i detta fall en fackman som kan kontrollera om uttagets ka-
belsnitt klarar utrustningens for-brukningseffekt. Stromkabeln &r utan sti-
ckkontakt. Se avsnittet "Elektrisk anslutning” for inkoppling. Vi tillrader att
inte anvanda adaptrar, forgreningsdosor och férlangningssladdar.

7. Nar apparaten star oanvand under en langre tid ska stickkontakten dras
ur och den allménna strém-brytaren slas ifran.

8. Tépp inte till luftintag eller kyldppningar.

9. En skadad elledning pa apparaten far endast bytas av en serviceverk-
stad som auktoriserats av till-verkaren.

10. Apparaten far endast anvandas for det andamal som den ér tillverkad
for, dvs. matlagning. All annan anvéndning, till exempel uppvarmning av
rum, ar felaktig och foljaktligen farlig. Tillverkaren fransager sig allt ansvar
for skador som orsakats av felaktig anvandning av denna apparat.

11. Vid bruk av elektriska apparater, oavsett typ, maste vissa grundlagg-
ande regler foljas, sasom att:

A. aldrig vidréra apparaten med vata eller fuktiga hander eller fotter;

B. aldrig vara barfota nar apparaten anvands;

C. undvika att anvéanda forlangningssladdar och vidta forsiktighetsatga-
rder om sadana maste an-véandas;

D. aldrig dra i elsladden for att dra ur stickkontakten.

E. inte utsatta apparaten for vaderpaverkan (regn, sol, osv.);

F. halla barn under atta ar pa behorigt avstand fran apparaten eller i annat
fall halla dem under konstant uppsyn. Denna apparat far anvandas av
barn som fyllt atta ar, av personer med edsatt fysisk och psykisk form-
aga, personer med nedsatt kansel och personer som saknar kunskap om
ap-paraten under dverinseende av en harfor ldmplig person eller efter att
ha fatt instruktioner om hur apparaten anvands pa ett sakert satt och om
de inser vilka risker som &r forknippade med anvan-dandet. Barn far inte
leka med apparaten. Barn far inte rengéra eller utfora underhall av ugnen
utan dverinseende av en vuxen person.

12. LApparaten och dess atkomliga delar blir mycket varma nar ugnen
anvands. Var noga med att inte vidréra de delar som varmer upp ugnen.
Sma barn maste hallas pa behdrigt avstand fran ugnen. Barn under atta ar
maste hallas borta fran ugnen eller hallas under konstant uppsyn.

13. Apparaten och dess atkomliga delar blir mycket varma nar ugnen an-
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vands. Var noga med att inte vidrora de delar som varmer upp ugnen.
Sma barn maste hallas pa behdrigt avstand fran ugnen. Barn under atta ar
maste hallas borta fran ugnen eller hallas under konstant uppsyn.
14. Om apparaten gar sonder eller fungerar daligt ska den stangas av.
Forsok inte reparera apparaten pa egen hand; reparationer ska enbart
utféras av en auktoriserad serviceverk-stad. Krav alltid att delar byts ut
mot originaldelar. Bristande féljsamhet av dessa anvis-ningar kan me-
dféra att apparatens sakerhet aventyras.
15. Vi rekommenderar a det bestdmdaste att delar som kan utgdra fara
inte Idmnas atkomliga, framfor allt inte om det finns barn i narheten som
skulle kunna anvanda apparaten till att leka med.
16. Anvand inte lattantandliga vatskor, sdsom alkohol, bensin osv., i
narheten av apparaten nar den ar igang
17. Emballaget &r avsett att skydda apparaten fran eventuella
skador under transporten. Emballagets material &r latt atervinn-
ingsbara darfor att de valts enligt ekologiska kriterier. Att aterv-
inna dem minskar behovet av ramaterial och minskar avfal-
Isméangden. Elektriska och elektroniska apparater innehaller
Eoﬂa vardefulla material. De innehaller ocksa material, som om
de hanteras eller bortskaffas pa fel sétt, kan vara mycket farliga
mmmmm for manniskans och miljéns héalsa. De ar dock vasentliga for kor-
rekt funktion av apparaten. Du ombeds darfor att inte kasta dem
i hushallsavfallet. Bortskaffa den i den egna ortens station for uppsamling/
atervinning av avfall eller kontakta den egna aterforsaljaren for rad.
Sakerstall att apparaten fram till bortskaffningen forvaras utom rackhall
for barn.
18. Anvand inte angrengoring for att rengdra ugnen inuti.
19. Anvénd inte rengéringsmedel med slipmedel i eller vassa verktyg av
metall for att rengdra glasluckan till ugnen; ytan kan da skadas och even-
tuellt ga sonder.
20. Oppna inte ugnsluckan om rék bildats: stang av apparaten och koppla
ur elnétet. Oppna inte luckan forran roken skingrats for att kvava lagorna.
21. Anvand sparrfunktionen pa kommandona for att forhindra att barn kan
sétta pa apparaten sjalva.
22. Overvaka barnen om de befinner sig i nérheten av flerfunktionsugnen.
Lat dem inte leka med apparaten.
23. Risk for kvavning.
- Barnen kan vid lek linda in sig i emballaget (t.ex. plastfilm) eller satta
det pa huvudet och darmed kvavas. Forvara denna typ av material utom
rackhall for barn.
24. Risk for brannskador
Barnens hud ar mycket kansligare an de vuxnas.
- Luckan i glas, styrpanelen och springorna for utslapp av varmluft ur ap-
paratens kokutrymme blir varma. Forhindra barn fran att vidrora appara-
ten nar den ar i funktion.
25. Anvand inte denna apparat pa platser som inte ar stationdra (t ex.
batar).
26. OBS! For att undvika risken for elektriska stotar ska ni
se till att apparaten ar avstangd innan ugnslampan byts ut.

B FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET
- Nar ugnen ska anvandas for forsta gangen ska den forst kéras tom pa
230 °C i cirka en timme, helst med Gppna koksfonster. Forsta gangen
ugnen startas avger den en dalig lukt som kommer av rester fran tillver-
kningen, sasom fett, olja eller resin. Nar angiven tid har gatt ar ugnen
klar for anvandning. Rengor ugnen nar den har svalnat i enlighet med
instruktionerna i avsnittet «Rengoring och skotsel».
- Non coprire l'interno del forno con fogli in alluminio per facilitare la pu-
lizia.
- Tack inte de inre delarna av ugnen med aluminiumfolie for att underlatta
rengdringen.
- TAlla tillbehér som kommit i direkt kontakt med livsmedel innan de an-
vands maste rengdras noggrant med harfér avsedda medel.
Lat inga livsmedel komma i direkt kontakt med ugnsgaliren el-
ler platarna under tillagningen.



m BRUKSANVISNING - LED-display

Ljudinstélining PA/AV Ange siffror multifunktion
Instéllning av temperaturskala
Celsius - Fahrenheit Visning med tid installd pa 12h

Visning av temperatur Celsius/Fahrenheit

Barnlas

Still in visning 12H/24H %24 . [q))) -' :‘ :‘ )0 (——

‘ ‘ , Matlagningssétt
8—---— - — amy PM —— i ugnen

Linjer for val av funktion @ @ 8 CBN G:lFF

Temperaturnivafélt

Funktionsikoner

Klocka Bekvéamlighetstimer Temperatur Matlagningstid Starttid Sluttid
For matlagning matlagning matlagning

Forklaring av knappar och vred

Lampknapp Justeringsknappar

; 1. Parameterjustering : )
Funktionsknapp 2. Stall in/Aterstall installningar START-/STOPP-knapp

(%) (%) 1 L | |(X¥)] (%)
PIZZA MATLAGNING UNDER- ECD STATISK VENTILERAD INTENSIV MULTIPEL SNABB
NORMAL VARME EKO- GRILLNING GRILLNING MATLAGNING VENTILERAD  UPPVARMNING
STATISK MATLAGNING MATLAGNING
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m Ugnens grundfunktioner

SYMBOL BESKRIVNING FUNKTION
- Om den t&nds manuellt slacks belysningen efter 10 minuter.
LAMPKNAPP
. -Ténder och slicker belvsningen |~ Belysningen tdnds automatiskt:
.‘()'. ysning nar matlagningen startar eller luckan éppnas i fem minuter
i nar matlagningen avbryts eller efter att luckan varit stangd i en minut
- Linjen och ikonerna indikerar funktionstillstandet.
Vit linje: vald
. . Rad linje: installd
;iocré]zrmr:ellan de akliverbara funk- |y 2nde vit och réd linje: vald och installd tidigare
Raod ikon: aktiv
FUNKTIONSKNAPP - Klockikonen forblir alltid vit
Exempel -
JUSTERINGSKNAPPAR
+ - Justerar funktionsvarden - Justerar varden for vald funktion av Stall in/Aterstall pa installningama
- For Aterstallning samtidigt langt tryck pa knappar — och +
Set/Reset
START-/STOPPKNAPP
i S tartar eller avbryter ett matlag- | Se dedikerat kapitel for instalining av matlagningsprogram
D " ningsprogram
VRED
- Valj matlagningsprogram
- Se dedikerat kapitel for instéllning av matlagningsprogram
(%)
ex:
SYMBOL BESKRIVNING FUNKTION
TEMPERATURNIVAFALT
- Sianalerina for uanens tempera- a) | rott signaleras ugnens temperatur under matlagning
a) _ turngi’vé g g P b) | vitt signaleras resterande vérme efter matlagningen
b) el
INFORMATIONSVISNING
- Vid brist pa interaktioner gar displayen dver till Informationsvisning och endast aktiva ikoner och klockikonen visas.
- Genom att trycka pa Funktionsknappen () gar du ut ur Informationsvisning.

1. Forsta tandning

- Vid forsta tandningen maste du stélle in:
Klocka, visning av 12/24H, display for PA (ON d) - AV (NO d) temperatu-

ren i °C eller °F och ljud for Pa/Av.

- For att stélla in parametrarna trycker du pa Justeringsknapparna —
eller + och Funktionsknappen (O) for att bekrafta och ga vidare till
nasta instélining:

16



1. Stéll in klockan

Obs! Efter ett stromavbrott i mer an 10 sekunder maste du stalla
in tiden pa nytt.

2. Stall in visning av 12H/24H

(i
lg'_l L

(@)

Produkten ar klar att anvandas.
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2. Installningsfunktioner
2.1 Funktionsinstillning ©:z4 8 <)

- Med ett langt tryck pa 6 sekunder pa Funktionsknappen (O kommer
duin i det Iage som beskrivs i kapitlet “1.Forsta tandning” for instalining
av tid 12H/24H O:22, av Temperaturskala 8- och installning av ljud for
PA/AV @),

2.2 instllning av klocka LILIEIL]

Med langt tryck pa Justeringsknapparna - eller + aktiveras install-
ningen avKlockan, for installning gar du vidare som anges i kapitlet “1.
Forsta tandning”.

@

2.3. Installning av bekvamlighetstimer

- Genom att vélja funktionen Bekvémlighetstimer 9 kan du stélla in var-
det for klockslag och sedan minuter via Justeringsknapparna — eller +.
Nedrakningen aktiveras vid tryck pa Funktionsknappen (O) eller efter
10 sekunder.

- Bekvamlighetstimern kan stéllas om med samtidigt langt tryck pa Juste-
ringsknapparna — och +.

2.4 Barnlas @

- Nar ugnen ar avstangd, aktiveras med ett langt tryck pa 3 sekunder pa
Funktionsknappen (O och Bamnlaset aktiverasfinaktiveras (.



3. Instalining av matlagningsprogram

@

(€N
[2) o)

~—

(%) (%)

- Genom att vrida vredet valjer du ett av matlagningsprogrammen med
standardtemperatur.
8

(%)

GOQ ’
[2)

-Temperaturen fér matlagning
parna — eller + .

- Genom att trycka pa knappen Start/Stopp Ol startar matlagningspro-
grammet.

kan &ndras med Justeringsknap-

4. Installning av matlagningstid §

X

- Genom att vélja funktionen matlagningstid = med Funktionsk-
nappen () kan du stélla in vardet i timmar och sedan minuter via
Justeringsknapparna — eller +.

- Nedrakningen startar vid matlagningens faktiska start: vid tryck pa
knappen Start/stopp || eller da den programmerade fordréjningen
utgar i sektionen Matlagningstid.

- Timern Matlagningstid = kan aterstallas med samtidigt langt tryck
pa Justeringsknapparna — och +.

5. Installning av matlagningstid (Start G

eller Slut &),

@n

Qdr.

Starttid for matlagning och Sluttid for matlagning —""ar tva
alternativa funktioner som inte kan aktiveras samtidigt.

3

- Om Matlagningstiden

g
funktioner for Matlagningstider: Starttid @ gjer Sluttid QFF .
@

ar installd kan du komma till instéliningen av

- Genom att valj i i i &rgs -
ja funktionen Starttid eller Sluttid =—""for matlag

ning kan du stalla in vardet i timmar och sedan minuter via Justeringsk-

napparna — eller +.

- Viid tryck pa Start-/stoppknappen (|| aktiveras instéllningama.

- Dessa timers kan aterstéllas med samtidigt langt tryck pa Justeringsk-

napparna — och +.
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6. Matlagningsprogrammets slut

- Ugnen signalerar slut p4 matlagningen da Timern for varaktighet
utgar med en ljudsignal i en minut.

6.1. STOPP och AV Ugn

Ugnen kan stangas av pa foljande satt:

- Genom tryck pa Start-/stoppknappen (|| under en matlagning.

- Genom att vrida vredet pa AV.

- Om Standby stéllts in pa AV (NEJ d), stangs ugnen av automatiskt efter
fem minuters inaktivitet och utan aktiv funktion.

7. Oppning av lucka

-Om luckan éppnas avbryts programmet tills den stangs.
- Om luckan inte stangs inom tre minuter avbryts programmet.

8. Aterstillning till fabriksvarden

For att aterfora produkten till fabriksforhallande och fa forsta tandningen,
trycker du med vredet i positionen AV, samtidigt p4 Funktionsknappen
(O, Justeringsknapparna — och + i 10 sekunder.

- Pa displayen glider linjerna forbi langst ner i 30 sekunder, tryck under
dessa samtidigt pa Justeringsknapparna — och +.

Pa displayen visas texten CIAO.

Bryt effekten till ugnen. Vid nésta tdndning kommer alla parametrar
att aterstallas och ugnen ger ater samma sekvens som vid den forsta
tandningen.



9. Demo-satt

P& DEMO-séttet gar det att navigera genom funktionerna utan att ugnen
varms upp.

m IKONER

DEMO aktiveras med f6ljande procedur:

- vred pa AV och alla funktioner avstangda

- samtidigt tryck pa Funktionsknapp () och Start-/stoppknapp Ol
i atta sekunder.

- Nar funktionsséttet ar aktivt blinkar prickarna for Klocka 142 och pa
displayen visas texten d 07l itre sekunder (visningen upprepas vid
forsta tryck pa en aktiv knapp efter tre minuters inaktivitet pa ugnen)

- For att Iamna laget DEMO upprepas aktiveringsproceduren

IKONER BESKRIVNING FUNKTION
— Denna funktion &r sérskilt indikerad for tillredning av pizza, focaccia och brdd.
( <°>Q) PIZZA Den huvudsakliga varmekallan kommer fran det nedre motstandet som arbetar i kombination med andra av ugnens mot-
stand.
MATLAGNING Det ar den klassiska funktionen pa elektriska ugnar sarskilt Idmplig for tillagning av féljande livsmedel:
NORMAL Flaskkotl Isiccia, Klippfisk, bra kott, vilt, kalvstek 4 h smakak [ fruk
STATISK askkotlett, salsiccia, klippfisk, braserat kott, vilt, kalvstek, maranger och smakakor, ugnslagad frukt med mera
: Det rér sig om den mest indikerade tillagningen for att komplettera tillagning av livsmedel, i synnerhet konditorivaror (sma-
UNDERVARME .. )
kakor, marénger, jasta kakor, fruktkakor med mera) och andra livsmedel.
Det ar funktionen som tillater att laga mat med en avsevard besparing pa elférbrukningen. For att bast utnyttja denna egen-
09 skap ar det praktiskt att forst stalla in funktionen EKO, satta in matratten i ugnen och placera den pa mitten.
( ro) ) EKO-MATLAGNING | Med funktionen Eko, anpassar sig koktiderna till Iangsam beredning av braserat kott, vitt kott, pasta i ugnen, delikata
= bakverk.
Anm.: Eko-matlagning kan inte valjas med kéttsonden installd.
STATISK GRILLNING Den angivna funktionen for snabb och djup grillining for att gratinera och steka kott i allmanhet, filé, florentinsk entrecote,
grillad fisk och &ven grillade gronsaker. Grillning med elektrisk grill ska utforas med termostaten pa 180 °C.
— _ | Denna funktion som &r sérskilt snabb och djup med avsevérd energibesparing, &r indikerad for manga livsmedel som
OéQ \N/IIENNCI ILERAD GRILL flaskkotlett, salsiccia, grillspett med flask och annat kétt, vilt, "gnocchi alla romana” med mera. Matlagning med elgrill ska
utforas med termostatet pa 180 °C.
aL INTENSIV Det &r den snabba och intensiva matlagningsfunktionen for olika matratter, och ar indikerad for fisk i foliepaket, braserade
(&} MATLAGNING gronsaker, spett, anka, kyckling med mera.
MULTIPEL ) . e . . - .
(OoQ) VENTILERAD Det &r funktionen som tillater samtidig matlagning av olika livsmedel, utan att lukter blandas sinsemellan kan du laga lasag-
S . . . o
MATLAGNING ne, pizza, croissanter och briocher, pajer, tartor med mera.
Denna funktion anvands for att snabbt varma upp din ugn. Vi rekommenderar att anvanda denna funktion nér du ska stélla
ApM. in en matlagningstemperatur mellan 200 och 300 °C.
(Of)Q) E:\INAGB BUPPVARM Att anvanda denna funktion fér lagre temperaturer &n 200 °C medfér inga sarskilda fordelar.
OBS!: funktionen passar INTE for matlagning av livsmedel, bara for att varma ugnen snabbt.

ANVAND INTE FUNKTIONEN | MER AN 20 MINUTER
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m BRUKSANVISNING - Tillbehor

Roterande grillspett (endast vissa modeller)

Tra pa kottet som ska tillagas pa spettet och fixera det med de harfor avsedda fixeringsgafflarna. Lagg spettet pa de harfor avsedda stdden pa motorn som pa forhand
satts in i platen och for in det i hylsan pa det roterande grillspettet. Starta den statiska grillfunktionen med stangd ugnslucka. For att ta ut spettet tillsammans med platen
drar ni bara ut spettet sa mycket som behdvs for att sedan kunna ta ut det tillsammans med platen.

Dra den markerade delen nedat for att ta
ned den fran ugnsvaggen.

Vrid och stdd den pa en plan yta vid sidan
om den utdragbara skenan.

Lossa latt pa klipset med en
sparskruvmejsel sa att det gar att
knappa av.

Ripetere le operazioni al contrario per riposizionare la guida

m RENGORING OCH UNDERHALL - Lossa ugnsluckan

Forfaringssatt

For att underlatta grovrengdringen av ugnen kan det vara praktiskt att montera ned ugnsluckan. Gor pa féljande sétt:
- Oppna ugnsluckan

- lossa sparren C och for den nerat mot D
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m RENGORING OCH SKOTSEL - Demontera glasskivorna

Forfarande att folja

Ugnsddrren bestar av tre kristaller. Kristalldelarna rengdrs med icke-slipande absorberande kdkspapper och ett vanligt tvattmedel.
Anvand inte grovt slipande material eller skarpa metallskrapor for att rengora ugns glasddrrar eftersom de kan repa ytan och fa glaset att krossa. De inre kristallerna ar
avtagbara for att underlatta rengéringen. For detta &ndamal &r det nddvandigt att demontera ugnsluckan eller alternativt placera den vid mellanklic

Sekvens for avlagsnande av glasdgonen
f VARNING! Alla atgarder maste alltid utforas med dorren ut ur ugnen och placeras i en lIamplig hylla for att inte skada dérren fram

®

@kruva loss de tvé hdger / véanstra sidoskruvarna i den Gvre remsan

Lyft upp det 6vre glaset och ta bort det

m RENGORING OCH UNDERHALL - Rengoringsrad: ugn och mandvreringspanel

UGN

UGNSDEL RENGORINGSMETOD OBSERVERA
Vi rekommenderar att ugnen rengérs varje gang den har anvénts.
Smutsen gar da Iattare att avidgsna och ni undviker att den brénner fast
upprepade ganger under hog temperatur. a e o . -
Ta ut alla uttagbara delar och reng6r dem var for sig med varmt vatten Anv§nd !nte angrengoring for att rengora ugnen inu

. o : Anvénd inte rengdéringsmedel med
Ugnens inre och ett rengéringsmedel utan slipmedel. . ) )
" " " .. . . slipmedel eller vassa metallverktyg for att rengdra gla-
For att forenkla rengéringen av ugnsutrymmet, haller du en liten méngd sluckan till uanen. vtan kan da skadas och q& sénder
vatten (100 ml, eller ett halvt glas) pa botten; aktivera sedan program- gnen. y g '
met “Undervarme” pa 90 °C i 20 minuter. D& programmet ar slut vanta
tills ugnen svalnat och slutfor rengéringen med en mjuk trasa.
X Sank ner brickan i en 16sning med varmt vatten och neutralt diskmedel. | Avldgsna matrester omedelbart efter

Ugnsplat . o

Torka efter rengdringen. anvandningen.
) . . Om smutsen pa gallren &r ingrodd och hard rekom-
Rengdr gallren med varmt vatten och rengdringsmedel utan slipmedel . P, .
.- A : menderar vi att gallren far ligga i blét nagon timme
Griglie eller med ett [ampligt avfettningsmedel. . "
innan de rengors.
MANOVRERINGSPANEL
PANELDEL RENGORINGSMETOD OBSERVERA

Yta i rostfritt stal

Rengdr delarna med ljummet vatten
och ett flytande rengéringsmedel utan
slipmedel. Torka sedan med en mjuk trasa eller en trasa i mikrofiber.

Lystern bibehalls genom regelbunden rengéring med
harfor avsedda produkter som vanligtvis finns att tillga
i handeln. Anvand aldrig pulver med slipmed

Férgad yta

For att egenskaperna hos fargade delar ska bevaras méaste dessa delar
rengdras ofta med vatten och diskmedel

Se fill att inga sura och basiska amnen (t. ex. attika,
citronsaft, salt, tomatjuice osv.) blir kvar pa de malade
delarna. Rengor fargade ytor medan de annu ar
varma.
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m RENGORING OCH SKOTSEL - Byte av lampa

Forfarande att folja
Om ugnslampan inte fungerar, koppla bort apparaten fran elnatet, ta bort lampskyddsglaset och byt lampan.
Byt ut lampan mot en halogenlampa pa 40W (G9).

Lossa med en slitsad skruvmejsel
Ta bort lampskyddsglaset

Ta bort lampan

Byt ut och sténg igen

==

1
2
3
4

m PROBLEMLOSNING - Generella problem MATRATT e | e N,
. i : ller harfo tro idas till
. \?;gni;f:ggzlfa kabeln maste dras ur eller harfor avsedd strémbrytare vridas ti Daisy kaka 180190 5 20145
« For en reparation ska apparaten kopplas bort fran elnatet, dvs stickkontakten fill Croissant 170-180 2 40/60
apparaten dras ut ur \{éggkontakten eIIer..propper.] skruvgs ur. Sockerkaka 190-200 2 25/35
* Insatser och reparationsarbete som utfors av ej auktoriserade personer kan or-
saka en elektrisk stét eller kortslutning. Utfér inte sadant arbete! Overlat det tillen | | Kranskaka 160-180 2 35/45
fackman. Smordegsbakelse 180-200 2 20/30
+ Vid en.kla.re storningar kan ni prova att I6sa problemet genom att folja vara rad Vindruvskaka 190-200 2 30/40
och anvisningar.
+ Insatser fran verkstader under garantiperioden ar inte kostnadsfria om apparaten Strudel 160 2 25135
inte fungerar pa grund av felaktigt anvandande. Savojkakor 150-180 2 50/60
. (.Barfant.!r? géller gj av.hjélparlde av funktionsfel eI.IerlrekIamgrade fel som uppkom- Appelskivor 180-200 2 18/25
mit till foljd av felaktigt anvadndande eller felaktig installering. Garantikostnaden
aligger da anvandaren. Savojardpudding 170-180 2 30/40
BAGERI
Foljande fel pavisas Brod 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
BESKRIVNING Felets ID-beteckning Toast 185195 2 !
NTC-sonden avbruten Er00 .
NTG-sond | Korsiuning =y m TILLAGNINGSTABELL - Statisk ugn (rent
visa 6vertemperatur Er04 Vagledande Varden)
MATRATT TEMP. C° SEncl MIN.
m TILLAGNINGSTABELL - Ventilerad kon- Komr
. " . Biff grillat 225 213 40/50
vektionsuvn (rent vagledande varden) ocatl o " e
MATRATT TEMP. C° Susc)] MIN. Kalvstek 225 2/3 60/80
- —" Lammstek 225 2 40/50
KOTT
Biff grill 170-180 213 40/50 Rostlt 230 23 200
— -
o' L o s 0o Stekt hare 250 203 40/50
illat -
xore Stekt kanin 250 2 4050
Kalvstek 160-180 2/3 65/90
1 ” 120160 5 100/130 Stekt kalkon 250 2 50/60
i -
ammse Stekt gas 225 213 6070
Rostbiff 180-190 2/3 40/45
Stekt anka 250 213 45/60
Stekt hare 170-180 2/3 80/100 -
Ser K 150170 5 80100 Stekt kyckling 250 2/3 40/45
tekt kani -
e FISK 200-225 12 15/25
Stekt kalkon 160-170 2 160/240
5 160-180 213 120/160 PASTRY
Stekt -
- Lo e s oo Frukttarta 225 2 35/40
tekt ank -
erana Daisy kaka 175-200 2 50/60
Stekt kyckling 180 2/3 90/120 -
— 160180 o 1505 Croissant 175-200 2 25/30
- Sockerkaka 220-250 2 20/30
PASTRY
Kranskaka 180-200 2 30/40
Frukttarta 180-200 2 40/50 -
Smordegsbakelse 200-220 2 15/20
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MATRATT TEMP. C° . g;z MIN.
Vindruvskaka 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Savojkakor 180-200 2 40/50
Appelskivor 200-220 2 15/20
Savojardpudding 200-220 2 20/30
BAGERI
Brod 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5

- Viktigt

Presentera maten nar ugnen ar varm.

- Cotturaal grill

| ugnar med elekrisk grill ska tillagningen ske med sténgd lucka i 180 °C. E neces-
sario utilizzare I'altezza massima di inserimento.

m INSTALLATION - Installationsinstruktioner

A Markplaten sitter pa ugnsluckans tétningslist och syns nar luckan ar éppen.
Dar finns alla uppgifter som kravs for installationen, till exempel apparatmodell,
nominell spanning och absorption. Mat och kontrol-lera férst inbyggnadsGppning-
en; matten maste stdmma exakt dverens med matten i figur A. Kontrollera att
skapbekladnaden, fanéren e.d. ar fastimmad med lim som tal hdg vérme (150
°C). Om bekladnaden eller limmet inte &r varmebestandigt kan beklddnaden de-
formeras eller lossna, framfor allt i de trangre delarna av utrymmet. Forsakra er
om att skapet med utrymmet for ugnen har en solid botten och klarar att bara upp
apparatens vikt. Alla skruvar och tillbehdr som kravs for att fastgéra ugnen i utrym-
met in-gar. Foljande figurer kan vara till hjélp vid monteringen.

Mod. VIRTUS MULTI 60 DD BL
7

069

66

S0

590,
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m INSTALLATION - Anslutning till elnatet

A Foljande instruktioner ar avsedda for den fackman som ska ha hand om
installation, installning och tek-niskt underhall av apparaten samt som ska se till
att dessa moment i storsta, mojliga man utfors riktigt och i enlighet med géllande
regler.Viktigt: Allt instéllnings- och underhéllsarbete 0.d. Maste utféras forst efter
det att elektri-citeten i koket har kopplats ifran.

Regler for installering

Denna apparat foljer foljande direktiv/forordning:
DIREKTIV 2002/96/CE

LAGSPANNINGSDIREKTIV 2014/35/UE
EMC-DIREKTIV 2014/30/UE

FORORDNING NR 1935/2004 (kontakt med livsmedel)

Installationen maste ske helt enligt konstens alla regler och i enlighet med
géllande regler for elinstallation. | annat fall avsager sig tillverkaren allt
ansvar. | detta hafte finner ni ocksa det elektriska schemat for er apparat.
Innan ni kopplar in apparaten i natuttaget ska ni forsakra er om att:

+ att matarens och jordfelsbrytarens effekt &r dimensionerade for utrust-
ningen (se uppgifterna pa markplaten);

+ att elsystemet har korrekt och effektiv jordning;

Apparaten levereras med en sladd utan stickkontakt; tank vid tillkopplin-
gen pa att den gulgrona kabeln &r den jordade ledningen och att den
aldrig far brytas.

Kontaktuttaget maste vara synligt och Iattillgangligt s& att apparaten latt
kan kopplas ifran.

For direkt anslutning till natet krévs det att:

+ saékringen och elsystemet i huset ar dimensionerade for belastningen
fran apparaten (se uppgifterna pa markplaten).

+ att elnatet har en effektiv jordning;

+ uttaget eller den allpoliga strdmbrytaren med en dppning om minst 3
mm, &r lattatkomlig nar apparaten &r installerad.

«en jordfelsbrytare som foljer géllande regler for installation &r inférlivad

i systemet.

A Den gulgrona jordledaren far aldrig avbrytas,
inte ens av strombrytaren.

Stromkabeln maste placeras pa sa vis att den inte
kommer i kontakt med ytor

som har en temperatur pa 50 °C dver rumstempera-
turen. Kontakta serviceverkstaden om strom-kabeln
behover bytas ut.

INSTALLATION - Elektriska scheman Absorption (kW)

KW
MODEL (230V)
0Vv60 3,2
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Elektriska scheman

Svart

Brun

Rad

Vit

Gul

Gulgrén

Gra

Bla

Valjare

discharging steam

Kodare for funktioner
Jordkabel for kopplingssplint
. ugnsflakt

. ugnsbelysning 1
. ugnsbelysning 2
. tangentialflakt

K13

MP

NTC

R1
R2
R3
R4
TS
T

VT

grill
Kopplingssplint
Mikrobrytare, lucka
Neutral
Kottermometer
programmeringspanel
Ovre vérmeelement
Nedre varmeelement
Grill

Varmluft
Séakerhetstermostat
Tangential termostat
Ugnsflakt

Kylflakt




/N TARKEITA TURVALLISUUTEEN LITTYVIA VAROI-
TUKSIA

Laitteiden ominaisuudet

Laitteen ominaisuudet on ilmoitetty tyyppikilvessa, jonka tiedot on ilmoitet-
tu sek& ohjekirjan kansilehdella ettd uunin luukun sisépuolella, joten sen
tiedot ovat luettavissa luukun ollessa avattuna.

HUOMIO! Namaé varoitukset ovat voimassa eri tyyppisille laitteille. Kiinnita
huomiota omistamasi laitteen tyypin oikeaan tunnistukseen (katso tyyp-
pikilvessé ilmoitetut ominaisuudet).

A 1. Ennen kuin kaytat laitetta, lue huolellisesti kayttdohje, joka sisaltaa
muun muassa erittain tarkeita turvallisuuteen liittyvia tietoja asennuksen,
ké&yton ja huoltotoimenpiteiden aikana. Séilyta ké&yttdohjetta huolellisesti
my6hempid tarpeita sekd sarjanumeron tunnistamista varten.

2.Tamén laitteen séhkéturvallisuus on taattu vain, jos oikea maadoitusli-
itnta on suoritettu asianmukaisten maaraysten mukaisesti. On térke&a
varmistaa, etta aita séantdja noudatetaan. Jos asiasta on pienitdkaan
epailystd, ota yhteyttd ammattitaitoiseen henkild6n, joka voi tarkastaa
sahkojérjestelman yksityiskohtaisesti. Valmistaja ei ota vastuuta huonosta
maadoitusjérjestelmasté aiheutuvista vahingoista..

3. Ennen laitteen liittdmistd on varmistettava, ettd tyyppikilven tekniset
tiedot vastaavat tdsmalleen sahkojarjestelman ja kaasunjakeluverkon
teknisid ominaisuuksia. Vain ammattitaitoinen henkildsté saa suorittaa
asennus-/saatétoimenpiteet.

4. Tarkista, ettd sahkojarjestelmé ja pistorasiat kestavat arvokilvessé
nékyvan laitteen enimmaistehon. Jos olet epdvarma, ota yhteyttd patev-
&an henkildon.

5. Kaasulieden kaytto tuotaa 1dmp6é ja kosteutta asennustilaan. Keittion
hyva ilmanvaihto on taattava:

luonnolliset tuuletusaukot tulee pitdd avoinna tai asentaa mekaaninen il-
manvaihto (mekaaninen liesituuletin).

Laitteen intensiivinen ja pitkdaikainen kayttd voi vaatia lisatuuletusta:
taman voi suorittaa avaamalla ikkunan tai lisd@malla mekaanisen liesi-
tuulettimen tehoa.

6. Jos pistorasia ei sovi pistokkeeseen, vaihda se sopivaan. Ota tassa
tapauksessa yhteytta patevaan henkiloon, jonka on myds tarkistettava,
kestaako pistorasiakaapeleiden osa laitteen absorboimaa tehoa. Vir-
tajohdossa ei ole pistoketta. Katso liitdnnat kappaleesta “Sahkdliitanta”.
On suositeltavaa olla kayttdméatta sovittimia, useita pistorasioita tai ja-
tkojohtoja.

7. Jos laitetta ei kayteta pitkdan aikaan, irrota sahkoliitanta, irrota paakytkin
ja sulje kaasu.

8. Al tuki iimanvaihtoaukkoja tai lzmménpoistoaukkoja.

9. Laitteen vaurioituneen séhkdjohdon saa vaihtaa vain valmistajan val-
tuuttama huoltoliike.

10. Laitetta saa kayttaa vain siind tarkoituksessa, johon se on tarkoitettu
(ruoanlaitto). Kaikki muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammitys) on sopi-
matonta ja siksi vaarallista. Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka
aiheutuvat tdmankaltaisesta vaarasta kaytosta.

11. Kaikkien sahkolaitteiden kéyttd edellyttad tiettyjen perussééntéjen
noudattamista:

A. 33 kosketa laitetta koskaan marilla tai kosteilla kasilla tai jaloilla

B. &la koskaan kéyta laitetta paljain jaloin

C. valta jatkojohtoja ja kéyta tarvittaessa kaikkia mahdollisia varotoimia
D. &la irrota sahkdjohtoa pitorasiasta johdosta vetamalla

E. 4l3 altista laitetta sddolosuhteille (sade, aurinko jne.)

F. Varoitus: kosketettavissa olevat osat voivat tulla hyvin kuumiksi kaytén
aikana. Pida alle 8-vuotiaat lapset loitolla laitteesta, ellei heita valvota ja-
tkuvasti. 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja henkil6t, joilla on alentunut
fyysinen tai psyykkinen kapasiteetti tai aistit, tai joilta puuttuu kokemus
tai taidot laitteen kaytostd, saavat kéyttaa laitetta vain asianmukaisessa
valvonnassa tai jos heit& on opastettu laitteen turvalliseen kayttd6n ja he
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tiedostavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistus ja huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.
12. Laite ja sen kasiksipaastavat osat kuumenevat erittdin kuumiksi
kayton aikana. Varo koskemasta lammityselementteihin. Pienet lapset
on pidettava loitolla. Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa poissa, ellei heita
valvota jatkuvasti.
13. Ennen laitteen puhdistusta tai huollon suorittamista kytke laite irti
sahkdvirrasta irrottamalla virtajohto tai katkaisemalla s&hko tarkoituksen-
mukaisesta kytkimesta.
14. Vikojen tai toimintahairididen yhteydessa kytke laite pois paalta, sulje
kaasuhana &laka yrita korjata vikaa itse. Korjauksen saa suorittaa vain
valtuutettu huoltokeskus. Kayta aina alkuperaisia varaosia.
Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi vaarantaa laitteen turval-
lisuuden.
15. On erittdin suositeltavaa, ettei osia, jotka voivat muodostaa vaaraa,
paasta kasiksi kasiksi, varsinkin jos on lapsia, jotka voivat kayttaa laitetta
leikkimiseen.
16. Ala kayta syttyvia nesteité (alkoholia, bensiinid jne.) laitteen lahettyv-
ila.
17. Pakkauksen tarkoituksena on suojata laitetta mahdollisilta
vaurioilta kuljetuksen aikana. Pakkausmateriaalit ovat helposti
kierratettavia, silla ne on valittu ekologisten kriteerien mukaise-
sti. Niiden kierrattaminen vahentaé raaka-aineiden tarvetta ja
pienentaa jatteiden maaraa. Sahkdisissa ja elektronisissa lait-

teissa on usein arvokkaita materiaaleja. Ne sisaltavat myos ma-
teriaaleja, jotka vaarin kasiteltyina ja havitettyina voivat olla ih-

misten terveydelle sekd ymparistolle vaarallisia. Ne ovat

I | |jitenkin laitteen toiminnan kannalta oleellisia. Niita ei saa hav-
ittaa kotitalousjatteen mukana. Ne on havitettava paikallisissa jatelaitoks-
issa. Vaihtoehtoisesti voidaan apua pyytaa jalleenmyyjalta. Varmista hav-
ittdmiseen asti, etta lapset pysyvat loitolla laitteesta.
18. Ala kayta hdyrypuhdistimia uunin sisétilojen puhdistukseen.
19. A3 kdyta hankaavia puhdistusaineita tai teravié valineita uunin luukun
lasiosien puhdistukseen, silla ne voivat vahingoittaa lasin pintaa ja aiheut-
taa sen rikkoutumisen.
20. |Jos nakyy savua, &la avaa uunin luukkua: sammuta laite ja irrota
se sahkdvirrasta. Ala avaa luukkua liekkien sammuttamiseksi ennen kuin
savu on haihtunut.
21. Jotta lapset eivat pystyisi kaynnistamaan laitetta yksin, kayta painike-
lukitustoimintoa.
22. Valvo lapsia, jos he oleskelevat monitoimiuunin I3histdlld. Ala anna
heidan leikki laitteella.
23. Tukehtumisvaara.
- Lapset saattavat kaariytya leikkiessaan pakkausmateriaaliin (esim. kel-
muihin) tai laittaa paan sisalle, jolloin he ovat tukehtumisvaarassa. Pida
lapset loitolla taman tyyppisista materiaaleista.
24. Palovammavaara
Lasten ihon on paljon aikuisten ihoa herkempi.
- Lasiluukku, kayttdpaneeli seka aukot, joista uunitilasta tuleva kuuma
ilma paasee ulos, tulevat erittain kuumiksi. Esta lapsia koskettamasta lai-
tetta sen ollessa toiminnassa.
25. Tata laitetta ei saa kayttaa paikoissa, jotka eivat pysy paikoillaan
(esim. laivoissa).
26. Varoitus: Varmista, etta valaisin on sammutettu ennen lampun vaihta-
mista sahkoiskun mahdollisuuden véalttdmiseksi.

H ENSIMMAINEN KAYTTOONOTTO

- Kun kéytat uunia ensimmaista kertaa, kayta sita tyhjana noin yhden tun-
nin ajan (230 °C), mahdollisesti jattaen

keittion ikkunat avoimiksi. Ensimmaisen kayttokerran aikana uunista
lahtee epamiellyttavia hajuja, jotka johtuvat valmistuksen aikana kaytett-
yjen aineiden, kuten rasvojen, dljyjen ja hartsien, jadmista. Kun uuni on
jaahtynyt puhdista se kappaleessa "Uunin puhdistus ja huolto” annettujen
ohjeiden mukaan.

-Kun ilmoitettu aika on kulunut, uuni on valmis

ensimmaiseen paistoonsa.



Al peité uunin sisétiloja alumiinipaperilla puhdistuksen helpottamiseksi. on puhdistettava perusteellisesti kayttaen sopivia tuotteita.
- Téama muuttaisi uunin tehokkuutta ja voisi vahingoittaa emalipintaa. - Ruokaa ei saa valmistaa suorassa kosketuksessa
- Kaikki lisatarvikkeet, jotka ovat suorassa kosketuksessa ruoan kanssa A uunin ritildiden ja peltien kanssa

I BRUKSANVISNING - LED-display

Ljudinstélining PA/AV Ange siffror multifunktion Visning av temperatur Celsius/Fahrenheit

Instéllning av temperaturskala
Celsius - Fahrenheit Visning med tid installd pa 12h

Barnlas

@ —) sw) sw) SO (———
Stall in visning 12H/24H °F lﬂ))) ' -‘ -'

’ , ‘ Matlagningssitt
8 ---— - — - PM— i ugnen

Linjer for val av funktion @ @ 8 GN GFF

()
-

Temperaturnivafalt

Funktionsikoner

Klocka Bekvéamlighetstimer Temperatur Matlagningstid Starttid Sluttid
For matlagning matlagning matlagning

Forklaring av knappar och vred

Lampknapp Justeringsknappar

; 1. Parameterjustering 3 )
Funktionsknapp 2. Stall in/Aterstall installningar START-/STOPP-knapp

e . e . e s
(¥) (¥) 1L |(®)|(¥)
PIZZA MATLAGNING UNDER- ECO STATISK VENTILERAD INTENSIV MULTIPEL SNABB
NORMAL VARME EKO- GRILLNING GRILLNING MATLAGNING VENTILERAD  UPPVARMNING
STATISK MATLAGNING MATLAGNING
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m Ugnens grundfunktioner

SYMBOL BESKRIVNING FUNKTION
- Om den t&nds manuellt slacks belysningen efter 10 minuter.
LAMPKNAPP
. -Ténder och slicker belvsningen |~ Belysningen tdnds automatiskt:
.‘()'. ysning nar matlagningen startar eller luckan éppnas i fem minuter
i nar matlagningen avbryts eller efter att luckan varit stangd i en minut
- Linjen och ikonerna indikerar funktionstillstandet.
Vit linje: vald
. . Rad linje: installd
;iocré]zrmr:ellan de akliverbara funk- |y 2nde vit och réd linje: vald och installd tidigare
Raod ikon: aktiv
FUNKTIONSKNAPP - Klockikonen forblir alltid vit
Exempel -
JUSTERINGSKNAPPAR
+ - Justerar funktionsvarden - Justerar varden for vald funktion av Stall in/Aterstall pa installningama
- For Aterstallning samtidigt langt tryck pa knappar — och +
Set/Reset
START-/STOPPKNAPP
i S tartar eller avbryter ett matlag- | Se dedikerat kapitel for instalining av matlagningsprogram
D " ningsprogram
VRED
- Valj matlagningsprogram
- Se dedikerat kapitel for instéllning av matlagningsprogram
(%)
ex:
SYMBOL BESKRIVNING FUNKTION
TEMPERATURNIVAFALT
- Sianalerina for uanens tempera- a) | rott signaleras ugnens temperatur under matlagning
a) _ turngi’vé g g P b) | vitt signaleras resterande vérme efter matlagningen
b) el
INFORMATIONSVISNING
- Vid brist pa interaktioner gar displayen dver till Informationsvisning och endast aktiva ikoner och klockikonen visas.
- Genom att trycka pa Funktionsknappen () gar du ut ur Informationsvisning.

1. Forsta tandning

- Vid forsta tandningen maste du stélle in:
Klocka, visning av 12/24H, display for PA (ON d) - AV (NO d) temperatu-

ren i °C eller °F och ljud for Pa/Av.

- For att stélla in parametrarna trycker du pa Justeringsknapparna —
eller + och Funktionsknappen (O) for att bekrafta och ga vidare till
nasta instélining:

27



1. Stéll in klockan

Obs! Efter ett stromavbrott i mer an 10 sekunder maste du stalla
in tiden pa nytt.

2. Stall in visning av 12H/24H

(i
lg'_l L

Produkten ar klar att anvandas.
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2. Installningsfunktioner
2.1 Funktionsinstillning ©:z4 8 <)

- Med ett langt tryck pa 6 sekunder pa Funktionsknappen (O kommer
duin i det Iage som beskrivs i kapitlet “1.Forsta tandning” for instalining
av tid 12H/24H O:22, av Temperaturskala 8- och installning av ljud for
PA/AV @),

2.2 instllning av klocka LILIEIL]

Med langt tryck pa Justeringsknapparna - eller + aktiveras install-
ningen avKlockan, for installning gar du vidare som anges i kapitlet “1.
Forsta tandning”.

@

2.3. Installning av bekvamlighetstimer

- Genom att vélja funktionen Bekvémlighetstimer 9 kan du stélla in var-
det for klockslag och sedan minuter via Justeringsknapparna — eller +.
Nedrakningen aktiveras vid tryck pa Funktionsknappen (O) eller efter
10 sekunder.

- Bekvamlighetstimern kan stéllas om med samtidigt langt tryck pa Juste-
ringsknapparna — och +.

2.4 Barnlas @

- Nar ugnen ar avstangd, aktiveras med ett langt tryck pa 3 sekunder pa
Funktionsknappen (O och Bamnlaset aktiverasfinaktiveras (.



3. Instalining av matlagningsprogram

® %) %)

)
- Genom att vrida vredet valjer du ett av matlagningsprogrammen med
standardtemperatur.

8

(€N
o)

~—

(%)

GOQ ’
[2)

-Temperaturen fér matlagning
parna — eller + .

- Genom att trycka pa knappen Start/Stopp Ol startar matlagningspro-
grammet.

kan &ndras med Justeringsknap-

4. Installning av matlagningstid §

X

- Genom att vélja funktionen matlagningstid = med Funktionsk-
nappen () kan du stélla in vardet i timmar och sedan minuter via
Justeringsknapparna — eller +.

- Nedrakningen startar vid matlagningens faktiska start: vid tryck pa
knappen Start/stopp || eller da den programmerade fordréjningen
utgar i sektionen Matlagningstid.

- Timern Matlagningstid = kan aterstallas med samtidigt langt tryck
pa Justeringsknapparna — och +.

5. Installning av matlagningstid (Start G

eller Slut &),

@n

Qdr.

Starttid for matlagning och Sluttid for matlagning —""ar tva
alternativa funktioner som inte kan aktiveras samtidigt.

3

- Om Matlagningstiden

g
funktioner for Matlagningstider: Starttid @ gjer Sluttid QFF .
@

ar installd kan du komma till instéliningen av

- Genom att valj i i i &rgs -
ja funktionen Starttid eller Sluttid =—""for matlag

ning kan du stalla in vardet i timmar och sedan minuter via Justeringsk-

napparna — eller +.

- Viid tryck pa Start-/stoppknappen (|| aktiveras instéllningama.

- Dessa timers kan aterstéllas med samtidigt langt tryck pa Justeringsk-

napparna — och +.
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6. Matlagningsprogrammets slut

- Ugnen signalerar slut p4 matlagningen da Timern for varaktighet
utgar med en ljudsignal i en minut.

6.1. STOPP och AV Ugn

Ugnen kan stangas av pa foljande satt:

- Genom tryck pa Start-/stoppknappen (|| under en matlagning.

- Genom att vrida vredet pa AV.

- Om Standby stéllts in pa AV (NEJ d), stangs ugnen av automatiskt efter
fem minuters inaktivitet och utan aktiv funktion.

7. Oppning av lucka

-Om luckan éppnas avbryts programmet tills den stangs.
- Om luckan inte stangs inom tre minuter avbryts programmet.

8. Aterstillning till fabriksvarden

For att aterfora produkten till fabriksforhallande och fa forsta tandningen,
trycker du med vredet i positionen AV, samtidigt p4 Funktionsknappen
(O, Justeringsknapparna — och + i 10 sekunder.

- Pa displayen glider linjerna forbi langst ner i 30 sekunder, tryck under
dessa samtidigt pa Justeringsknapparna — och +.

Pa displayen visas texten CIAO.

Bryt effekten till ugnen. Vid nésta tdndning kommer alla parametrar
att aterstallas och ugnen ger ater samma sekvens som vid den forsta
tandningen.



9. Demo-satt

P& DEMO-séttet gar det att navigera genom funktionerna utan att ugnen
varms upp.

m IKONER

DEMO aktiveras med f6ljande procedur:

- vred pa AV och alla funktioner avstangda

- samtidigt tryck pa Funktionsknapp () och Start-/stoppknapp Ol
i atta sekunder.

- Nar funktionsséttet ar aktivt blinkar prickarna for Klocka 142 och pa
displayen visas texten d 07l itre sekunder (visningen upprepas vid
forsta tryck pa en aktiv knapp efter tre minuters inaktivitet pa ugnen)

- For att Iamna laget DEMO upprepas aktiveringsproceduren

IKONER BESKRIVNING FUNKTION
— Denna funktion &r sérskilt indikerad for tillredning av pizza, focaccia och brdd.
( 5Q) PIZZA Den huvudsakliga varmekallan kommer fran det nedre motstandet som arbetar i kombination med andra av ugnens mot-
stand.
“NA(A)\TRIWIAELMNG Det &r den klassiska funktionen pa elektriska ugnar sarskilt Iamplig for tillagning av féljande livsmedel:
STATISK Flaskkotlett, salsiccia, klippfisk, braserat kott, vilt, kalvstek, maranger och smakakor, ugnslagad frukt med mera
p Det ror sig om den mest indikerade tillagningen for att komplettera tillagning av livsmedel, i synnerhet konditorivaror (sma-
UNDERVARME . )
kakor, marénger, jasta kakor, fruktkakor med mera) och andra livsmedel.
Det &r funktionen som tillater att laga mat med en avsevard besparing pa elfdrbrukningen. For att bast utnyttja denna egen-
0 skap &r det praktiskt att forst stélla in funktionen EKO, sétta in matratten i ugnen och placera den pa mitten.
( o) ) EKO-MATLAGNING | Med funktionen Eko, anpassar sig koktiderna till Iangsam beredning av bréserat kott, vitt kott, pasta i ugnen, delikata
= bakverk.
Anm.: Eko-matlagning kan inte véljas med kéttsonden installd.
STATISK GRILLNING Den angivna funktionen for snabb och djup grilining for att gratinera och steka kott i allmanhet, filé, florentinsk entrecote,
grillad fisk och dven grillade gronsaker. Grillning med elektrisk grill ska utforas med termostaten pa 180 °C.
— _ | Denna funktion som &r sérskilt snabb och djup med avsevérd energibesparing, &r indikerad for manga livsmedel som
OéQ \l\/lIIENN(;r ILERAD GRILL flaskkotlett, salsiccia, grillspett med flask och annat kott, vilt, "gnocchi alla romana” med mera. Matlagning med elgrill ska
utféras med termostatet pa 180 °C.
aQ INTENSIV Det ar den snabba och intensiva matlagningsfunktionen for olika matratter, och ar indikerad for fisk i foliepaket, braserade
O MATLAGNING gronsaker, spett, anka, kyckling med mera.
MULTIPEL . ) - - ) g .
(OoQ) VENTILERAD Det &r funktionen som tillater samtidig matlagning av olika livsmedel, utan att lukter blandas sinsemellan kan du laga lasag-
S ) . ! o
MATLAGNING ne, pizza, croissanter och briocher, pajer, tartor med mera.
Denna funktion anvands for att snabbt varma upp din ugn. Vi rekommenderar att anvanda denna funktion nér du ska stélla
v in en matlagningstemperatur mellan 200 och 300 °C.
(Oco)Q) EII\INA(? BUPPVARM Att anvénda denna funktion for lagre temperaturer an 200 °C medfér inga sérskilda fordelar.
OBS!: funktionen passar INTE for matlagning av livsmedel, bara for att varma ugnen snabbt.
ANVAND INTE FUNKTIONEN | MER AN 20 MINUTER
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m KAYTTOOHJEET - Lisatarvikkeet

Rotisserie - paistivarras (vain joissakin malleissa)
Laita kypsennettava liha vartaaseen ja kiinnité se erityisillé haarukoilla. Aseta varras tarkoituksenmukaisiin tukiin, jotka on aiemmin lisétty alla olevalle pellille ja laita se
paistivartaan moottorin tukeen. Kytke staattinen grillitoiminto luukku suljettuna. Poistaaksesi sek& vartaan etté sen alla olevan uunipellin, veda sité ulos sen verran, ettd

saat sen irrotettua kokonaan.

Veda punaisella korostettua osaa ala-
spain poistaaksesi se uunin seinasta.

Kaanna ja aseta tasolle liukukiskon
sivulle.

Irrota pidike [6ys&@mall ruuvia
tasaisella ruuvimeisselilla.

Toista toimenpiteet péinvastaisessa jarjestyksessa asettaaksesi kiskon uudelleen paikalleen

m PUHDISTUS JA HUOLTO - Luukun irrotus

Uunin tehokkaan puhdistuksen helpottamiseksi on kayténnollista poistaa luukku
noudattaen seuraavia ohjeita:

- avaa luukku

- siirra kiinnike C sarana-alueelle D seuraten vaiheita
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m PUHDISTUS JA HUOLTO - Luukun ja lasiosien puhdistus

Menettelytapa

Uunin luukku koostuu kolmesta lasista. Lasiosat puhdistetaan hankaamattomalla keittipaperilla ja tavallisella pesuaineella. Ald kayta karkeita, hankaavia tai teravia
metallilastoja uunin lasiovien puhdistamiseen, koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen. Sisalasit voidaan irrottaa pudistuksen helpottamiseksi.
Tata tarkoitusta varten on irrotettava uunin luukku tai vaihtoehtoisesti sijoitettava se valiasentoon.

Lasienpoistojarjestys

A HUOMIOQ! Kaikki toimenpiteet on tehtéva aina luukku poistettuna ja asetettuna sopivalle tasolle siten, ettei luukun etuosa vahingoitu

®

@ Irrota 2 ruuvia uunin oikeasta/vasemmasta nurkasta ylarimasta

Nosta ylélasia ja irrota se

m PUHDISTUS JA HUOLTO- Neuvoja uunin ja etulevyn puhdistukseen

UUNI

OSA

PUHDISTUSMENETELMA

PUHDISTUSMENETELMA

Uunin sisétilat

Suosittelemme uunin puhdistamista kunkin ruoanvalmistuskerran
jalkeen. Lika on helpompi puhdistaa, kun valtetdan sen uudelleenpala-
mista korkeissa lampétiloissa.

Poista kaikki irrotettavat osat ja pese ne erikseen kuumalla vedella ja
hankaamattomalla puhdistusaineella.

Paistokammion puhdistuksen helpottamiseksi kaada pieni maara vetta
(100 ml, vastaa puolikasta lasillista) kammion pohjalle. Aktivoi sitten
"Paisto alhaalta” -sykli 90° C:eessa 20 minuutiksi . Jakson lopuksi
odota, ettd uuni jadhtyy ja viimeistele sitten kostealla liinalla.

Al4 kéyta hdyrypuhdistimia uunin sisatilojen puhdi-
stukseen.

Al4 kéyta hankaavia/sydvyttavia puhdistusaineita tai
teravia valineita uunin luukun lasiosien puhdistukseen,
silld ne voivat vahingoittaa lasin pintaa ja aiheuttaa
sen rikkoutumisen.

Astia Upota l&mpimaan saippuaveteen. Kuivaa pesun jalkeen. Poista ruokien jadmat valittoméasti k&yton jalkeen.
- Puhdista kuumalla vedelld ja hankaamattomilla pesuaineilla tai sopivalla ‘J.OS kyseegsa on pl'n__tFy"n ytja kovettunut l |ka,. on suo-
Ritilat . siteltavaa liottaa ritilditd muutaman tunnin ajan ennen

rasvanpoistoaineella. . . .
niiden puhdistamista.
ETULEVY
0SA PUHDISTUSMENETTELY VAROITUKSET

Superficie in acciaio

Puhdista osat haalealla vedelld ja ei-syovyttavalla nestemaiselld
pesuaineella ja kuivaa ne pehmealla liinalla tai mikrokuituliinalla.

Kiiltoa yllapidetadan séd@nnéllisin puhdistuksin tarkoituk-
senmukaisten markkinoilla olevien tuotteiden kanssa.
Ala kayta koskaan hankaavia jauheita.

Maalattu pinta

Per mantenere le caratteristiche delle parti verniciate € necessario pulire
frequente-mente con acqua saponata.

Al j&ta maalatuille osille koskaan happamia tai
emaksisia aineita (etikka, sitruunamehu, suola, toma-
attimehu jne.), alaka pese pintoja, kun maalatut osat
ovat vield kuumia.

32



m PUHDISTUS JAHUOLTO - Lampun vaihto

Menettelytapa
Jos uunin valo ei toimi, irrota laite verkkovirrasta, irrota lampun suojalasi ja vaihda lamppu.
Vaihda lampun tilalle sopiva 240 W:n (G9) halogeenilamppu

1) Loyséaa tasaisella ruuvimeisselilld
2) Irrota lampun suojalasi
3) Irrota lamppu
4) Vaihda uusi lamppu ja sulje uudelleen
- : RUOKALAJI TEMP. C° = MIN.
m ONGELMANRATKAISU - Yleisluontoiset on- ——
ge|mat Hedelmakakku 180-200 2 40/50
c Margherita-kakku 180-190 2 40/45
VAROITUS ! .
« Irrota laite virtalahteestd ennen korjaustoimenpiteité irrottamalla virtajohto tai BrIOSS.It 170-180 2 40/60
katkaisemalla virta paakatkaisimesta. Sokerikakku 190-200 2 25/35
« Irrota laite virtalahteestd ennen korjaustoimenpiteité irrottamalla virtajohto tai Kuivakakut 160-180 2 35/45
sulake. Makeat lehtitaikinaleivon-
+ Valtuuttamattomat korjaukset ja toimenpiteet ivat ole sallittuja, silla ne voivat . 180-200 2 20/30
. ) s o s . . naiset
aiheuttaa sahkoiskun tai oikosulun. Jata néma tyot valtuutetuille asentajille. ——
« Pienien hairididen yhteydessd voit yritt44 ratkaista ongelman seuraamalla | | Viinirypélekakku 190-200 2 30/40
ohjekirjan ohjeita. _ || Omenastruudeli 160 2 25/35
. TuklP?l\{elur] tq{menpld(e_ takuun ollessa voimassa ei ole ilmaista, jos laite ei toimi Savoy-keksit 150-180 9 50/60
sen vaaran kayton vuoksi.
« Vaarinkaytoksista tai virheellisestd asennuksesta johtuvien vikojen korjaaminen | | Omenaletut 180-200 2 18/25
tai valitukset eivat kuulu takuun piiriin. Takuukulut maksaa kayttéja. Savoyardin vanukas 170-180 2 30/40
LEIVAT
L L Leipa 180-200 3 45
Jarjestelmavirheet 0
Pizza 250 3 10/20
. Toast 185-195 2 7
Description ID d’erreur
Sonde NTC/PT1000 interrompue Er00 : :
P m PAISTOTAULUKKO - Staattinen uuni
Sonde NTC/PT1000 en court-circuit Er01 . . ,
Surchauffe Er0d (puhtaasti ohjeelliset arvot)
- 55
RUOKALAJI TEMP. C° ] §§ MIN.
. . . . Jn
m PAISTOTAULUKKO - Uuni kiertoilmatoi- CARNI
monnolla (puhtaasti ohjeelliset arvot) Naudanpaisti 225 23 40/50
s Haranpaisti 250 213 50/60
RUOKALAJI TEMP.C mmip MIN. Vasikanpaisti 225 213 60180
CARNI Karitsanpaisti 225 2 40/50
Naudanpaisti 170-180 2/3 40/50 Paahtopaisti 230 2/3 50/60
Haranpaisti 170-190 2/3 40/60 Janispaisti 250 23 40/50
Vasikanpaisti 160-180 2/3 65/90 Kanipaisti 250 2 40/50
Karitsanpaisti 140-160 2 100/130 Kalkkunapaisti 250 2 50/60
Paahtopaisti 180-190 2/3 40/45 Paistettu hanhi 225 23 60/70
Janispaisti 170-180 213 80/100 Paistettu ankka 250 2/3 45/60
Kanipaisti 160-170 2 80/100 Kanapaisti 250 23 40/45
Kalkkunapaisti 160-170 2 160/240 KALAT 200-225 112 1525
Paistettu hanhi 160-180 2/3 120/160 LEIVONNAISET
Paistettu ankka 170-180 2/3 100/160 Hedelmakakku 225 2 35/40
Kanapaisti 180 213 90/120 Margherita-kakku 175-200 2 50/60
KALAT 160-180 2/3 15/25 Briossit 175-200 2 25/30
LEIVONNAISET Sokerikakku 220-250 2 20/30
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RUOKALAJI TEMP. C° : 3 ‘gg MIN.
S kT
Kuivakakut 180-200 2 30/40
nMaa;lggft lehtitaikinaleivon- 200-220 9 15/20
Viinirypalekakku 250 2 25/35
Omenastruudeli 180 2 20/30
Savoy-keksit 180-200 2 40/50
Omenaletut 200-220 2 15/20
Savoyardin vanukas 200-220 2 20/30
LEIVAT
Leipa 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- IMPORTANT

Introduire les plats quand le four est chaud.

Cuisson «grill» Siles appareils ont le gril, la cuisson peut étre effectue avec
la porte fermée. Au début il faut utiliser le guide le plus élevé (4/5). Sur les
appareils dotés d'un gril électrique, la cuisson s'effectue avec la porte fermée a

180°C.

m ASENNUS - Asennusohjeet

A Tyyppikilpi sijaitsee uunin luukun reunassa ja nakyy sivulla. 1, ndkyy oven
ollessa auki, se sisaltaa kaikki asennukseen tarvittavat tiedot, esimerkiksi: laitteen
malli, nimellisjannite ja absorptio. Mittaa ja tarkista ensin huonekalun syvennys,
jonka tulee vastata tismalleen kuvan A mittoja. Varmista, etté huonekalun verhoi-
lu, viilu tai muu on liimattu l&mménkestavall limalla (150°C) . Jos pinnoite tai
liima ei ole lammdnkestévé, pinnoite saattaa vaantya tai hajota erityisesti kaluste-
en kapeimmissa kohdissa. Varmista, etta sisaanrakennetulle uunille tarkoitetussa
kaapissa on tukeva pohja ja etta se kestéa laitteen painon. Mukana tulevat kaikki
ruuvit ja tarvikkeet, joita tarvitaan uunin kiinnittdmiseen kaappiin. Seuraavista ku-
vista on hyétya sen kiinnittdmisessa ja oikein asettamisessa huonekalun sisaén.

Mod. VIRTUS MULTI 60 DD BL
S

669
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m ISAHKOLITANTA - Liesiyksikét

A Seuraavat ohjeet on tarkoitettu ammattitaitoiselle henkildlle, joka huolehtii
laitteen asennuksesta, sdadost ja teknisestd huollosta ja

joka varmistaa, ettd ndma toimet toteutetaan mahdollisimman oikein ja voimassa-
olevien maaraysten mukaisesti.

Tarkeda: kaikki s4ato-, huolto- jne. toimenpiteet on suoritettava vasta kun laite on
irrotettu sahkdvirrasta.

Direktiivit / normit

- Tama laite on sovellettavien EU:n direktiivien mukainen

Tama laite on seuraavien direktiivien / asetusten mukainen:
DIREKTIIVI 2002/96 / EY

Matalajénnitedirektiivi 2014/35 / EU

GAR-EU-ASETUS 2016/426

SAHKOMAGNETTISEN SOVELTUVUUDEN DIREKTIIVI 2014/30 / EU
ASETUS N: 0 1935/2004 (kosketus ruokaan)

Asennus on suoritettava ammattimaisesti ja taysin voimassa olevien séhkdase-

nnusta koskevien maaraysten mukaisesti.

Muussa tapauksessa valmistaja ei ota mitdén vastuuta.

Tassé ohjekirjassa on myds laitteen kytkentékaavio.

Laitteet on suunniteltu kytkettavéksi tyyppikilpeen merkittyyn jannitteeseen.

Ennen laitteen kytkemista verkkovirtaan varmista, etté:

- sahkdmagneettisen kytkimen tai pistorasian ominaisuudet ovat riittdvat suhte-
essa laitteiston aiheuttamaan kuormaan

- virtalahde on varustettu tehokkaalla maadoitusliitannalla.

Laitteessa on kaapeli ilman pistoketta:

litdnta on tehtava ottaen huomioon, etta keltavihred johto on maadoitusjohdin,

Eika sita tule koskaan keskeyttaa.

Pistorasian on oltava nakyvissé ja saavutettavissa, jotta voit helposti irrottaa laitte-

en verkkovirrasta. Jotta laite voidaan yhdistaa suoraan verkkoon, tulee varmistaa,

etta:

- jéljitelméventtiili ja kotitalouden s&hkdjérjestelma kestavat kuorman

(katso sarjanumerolevy)

- virtalahde on varustettava tehokkaalla maadoitusliitannallaa

- varustuksissa on oltava laite, joka varmistaa irrottamisen verkosta, jonka kosket-

timen avautumisetéisyys mahdollistaa taydellisen katkaisun ylijannitekategorian

Il olosuhteissa asennussaantdjen mukaisest

- moniakselinen pistorasia tai kytkin, jossa on véahintd&n 3 mm:n aukko, on helpo-

sti

- saavutettavissa kun laite on asennettu ja liitetty séhkoverkkoon asennusta

koskevien maaraysten mukaisesti.

A Keltavihrea maajohdin ei saa olla koskaan
keskeytettavissd edes katkaisijalla. Virtajohdon
tulee olla sijoitettu siten, etta se ei ole kosketuk-
sissa pintoihin, joiden lampétila on yli 50 °C kor-
keampi kuin ympariston lampatila. Jos virtajohto
taytyy vaihtaa, ota yhteys huoltopalveluun.

ASENNUS - SAHKOKAAVIOT imeytyminen (kW)

R KW
Modele (230V)
QOV60 3,2
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A VIKTIGE SIKKERHETSADVARSLER

Apparatets egenskaper

Skiltet med egenskapene, i tillegg til & veere vist pa omslaget, er pafert
karmen til ovnsdaren og er synlig med daren apen.

VAR OPPMERKSOM! Disse advarslene viser til forskjellige typer ap-
parater. Veer ngye med 4 identifisere typen du har (se merkeskiltet).

A 1. Fer man tar apparatet i bruk, ma man lese instruksjonsheftet
ngye, da dette blant annet inneholder sveert viktig informasjon om sik-
kerhet under installasjon, bruk og vedlikehold. Ta vare pa bruksanvis-
ningen for senere konsultasjon og for identifisering av serienummeret.
2.Den elektriske sikkerheten til dette apparatet er kun garantert hvis
korrekt jordforbindelse er satt opp i henhold til gjeldende standarder.
Det er viktig & serge for at disse reglene er blitt respektert. Hvis du er i
tvil, kontakt en kvalifisert person for a kontrollere det elektriske anlegget
grundig. Produsenten patar seg intet ansvar for skader forarsaket av et
darlig jordingsanlegg.

3. Far du kobler til apparatet, ma du kontrollere at de tekniske egen-
skapene som er vist pa typeskiltet samsvarer perfekt med det elektriske
anlegget. Installasjon/justering méa utfares av kvalifisert personell.

4. Kontroller at det elektriske anlegget og stikkontaktene har kapasitet til
a stette den maksimale effekten til apparatet som er angitt pa typeskil-
tet. Ta kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

5. Apparatet ma kobles direkte til stremforsyningen i henhold til den
angitte polariteten. For tilkoblingen er det ngdvendig & sette opp en
enhet som sikrer frakobling fra nettverket, med en apningsavstand il
kontaktene som tillater fullstendig frakobling under forholdene i over-
spenningskategori lll, i samsvar med installasjonsreglene.

6. Hvis stikkontakten ikke passer til stgpselet, bytt den ut med en som
passer. Ta i sa fall kontakt med en kvalifisert person som ogsa ma sjek-
ke om tverrsnittet til stikkontaktkablene taler apparatets stremforbruk.
Stremkabelen har ingen plugg. For tilkobling, se avsnittet "Elektrisk til-
kobling”. - Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

7. Nér apparatet forblir ubrukt over lengre tid, ma man fierne den elek-
triske tilkoblingen og koble fra hovedbryteren.

8. Ikke blokker ventilasjons- eller varmeuttakene.

9. Hvis apparatets stremkabel er skadet, ma den kun skiftes ut av tek-
nisk service som er blitt autorisert av produsenten.

10. Apparatet ma kun brukes til formalet det er beregnet for (matlaging).
All annen bruk (for eksempel oppvarming av et rom) er feil og derfor
farlig. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader forarsaket
av ukorrekt bruk eller feilaktige innstillinger.

11. Bruk av ethvert elektrisk apparat innebaerer overholdelse av noen
grunnleggende standarder, nemlig:

A. Bergr aldri apparatet med hender eller fatter som er vate eller fuktige.
B. Bruk aldri apparatet med bare fatter.

C. Unnga a bruke skjeteledninger og ta om ngdvendig alle mulige for-
holdsregler.

D. Ikke trekk i ledningen for a koble den fra stikkontakten.

E. Ikke utsett apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (regn, sol osv.).
F. Barn under 8 ars alder ma holdes pa avstand fra apparatet. Dette ap-
paratet kan benyttes av barn fra 8 ar og oppover, samt av personer med
svekkede fysiske, sansemessige eller mentale egenskaper, eller av per-
soner med manglende erfaring og kjennskap, gitt at de holdes under
oppsyn eller er blitt oppleert i sikker bruk av apparatet og er informert om
tilhgrende farer. Ikke la barn fa leke med apparatet. Rengjering og ved-
likehold ma ikke utfares av barn, med mindre de holdes under oppsyn.
12. - Apparatet og de enkelte delene blir sveert varme under bruk. Veer
oppmerksom og pass pa at ingen bergrer varmeelementene. Sma barn
ma holdes unna. Barn under 8 &r ber holdes unna med mindre de hol-
des under kontinuerlig oppsyn.

13. Far du rengjer apparatet eller utfarer vedlikehold, mé du koble fra
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apparatet ved a trekke ut stramledningen eller kutte stremmen med den

aktuelle bryteren.

14. Ved driftsavbrudd eller funksjonsfeil, sl& av apparatet og ikke forsgk

reparasjoner som i stedet ma utfgres utelukkende av et autorisert tek-

nisk service. Sper alltid om originale reservedeler. Unnlatelse av & falge

disse instruksjonene kan kompromittere sikkerheten til apparatet.

15. Det anbefales pa det sterkeste a ikke gjere tilgjengelige deler som

kan utgjere en fare, spesielt hvis barn kan bruke apparatet til & leke.

16. Ikke bruk brennbare vaesker (alkohol, bensin,...) i naerheten av ap-

paratet i drift.
17. Emballasjen er ment & beskytte apparatet mot skade un-
der transport. Emballasjematerialene er lett resirkulerbare
fordi de er valgt i henhold til gkologiske kriterier. Resirkulering
reduserer behovet for ravarer og reduserer mengden avfall.

E Elektriske og elekironiske apparater inneholder ofte verdifulle
materialer. De inneholder ogsa materialer som, hvis de hand-
mmmm feres eller kastes feil, kan veere potensielt farlige for men-

neskers helse og miljget. De er imidlertid avgjgrende for riktig

funksjon av apparatet. Derfor ma du ikke kaste disse sammen med hus-

holdningsavfallet.

Vennligst kast den pa ditt lokale avfallsinnsamlings-/gjenvinningssenter

eller kontakt forhandleren for rad. Serg for at utstyret holdes unna barn

til det kastes.

18. lkke bruk damprensere til & rengjere innsiden av ovnen.

19. Ikke bruk etsende rengjaringsmidler eller skarpe metallverktay for a

rengjere glassdgren pa ovnen, da disse kan skade overflaten og fa den

til & ga i stykker.

20. | tilfelle rayk, ikke apne ovnsdgren: sld av apparatet og koble det

fra stramnettet. Ikke apne daren for rayken har forsvunnet for & kvele

flammene.

21. Bruk kontrolllasfunksjonen for & forhindre at barn slar pa apparatet

selv.

22. Hold oppsyn med barn hvis de er i umiddelbar naerhet av multifunk-

sjonsovnen. lkke la barn fa leke med apparatet.

23. Kvelningsfare.

- Barn kan pakke seg inn i emballasjemateriale i forbindelse med lek

(f.eks. folie) eller legge det over hodet og dermed kveles. Hold denne

typen materiale unna barn.

24, Kvelningsfare.

Barns hud er mye mer delikat enn voksnes.

- Glassdgren, betjeningspanelet og varmluftsapningene som trekker ut

varm luft fra ovnsrommet pa apparatet blir varme. Unnga at barn bergrer

apparatet mens det er i bruk.

25. Ikke bruk denne enheten pa ikke-stasjonzere steder (f.eks. pa skip).

26. Vaer oppmerksom: - Hvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av

apparatet for & unnga risikoen for elektrisk stat.

B FORSTE OPPSTART
- Nar man slar pa ovnen for fgrste gang, ma man la den sta tom i ca.
1 time (230°C), helst med kjgkkenvinduene apne. Nar den slas pa for
forste gang, avgir ovnen vond lukt pa grunn av produksjonsrester som
fett, olje eller harpiks. Nar den angitte tiden har gatt, er ovnen klar til 4
utfere den farste tilberedningen. Nar ovnen er avkjglt, rengjer den ved a
folge instruksjonene i avsnittet «Rengjaring og vedlikehold».
- |kke dekk innsiden av ovnen med aluminiumsfolie for a lette ren-
gjaringen.
- Denne operasjonen endrer ytelsen til apparatet og kan skade emaljen.
- Alt tilbehgr i direkte kontakt med mat méa rengjares ngye far bruk med
egnede produkter.
Det er ikke tillatt & tilberede mat i direkte kontakt med ovnsrister og
stekebrett.



m BRUKSINSTRUKSJONER - LED-display

ON/OFF-lydinnstilling Numeriske siffer Visning av temperatur Celsius - Fahrenheit
Innstilling av temperaturskala
Celsius - Fahrenheit Visning med 12h-innstilling

Child Lock (Barnesikring) 8

Innstilling av 12H/24H-visning ® 8
°F 'ﬂ)))

Temperaturnivalinje ' ‘ ’ ,
8_---— - — amy PM ——

Funksjonsvalglinje @ @ 8 CBN G:lFF

Ll :l :l |2 (5o

Stekemodus
For ovn

Funksjonsikoner

Klokke Ovntimer Steke- Steketid Stekestart Stekeslutt
temperatur

Tast- og bryteroversikt

Lystast Reguleringstaster

Funksjonstast 1. Parameterregulering START/STOPP-tast
2. Set/Reset innstillinger

(%) (%) 1 L | |(X¥)] (%)
PIZZA NORMAL STEKING MED ECD STATISK VENTILERT INTENSIV STEKING HURTIG
STATISK UNDERVARME  ECO-STEKING GRILLFUNKSJON GRILLFUNKSJON  STEKING M/FLERE OPPVARMING
STEKING VIFTER

37



m Ovnens basisfunksjoner

SYMBOL

Beskrivelse

FUNKSJON

LYSTAST

- Slar av og pa lys

- Hvis paslatt manuelt vil lyset slukkes etter 10 minutter.

- Lyset tennes automatisk:
Nar steking starter eller der apnes i 5 minutter
Nar steking slutter eller der lukkes i 1 minutt

FUNKSJONSTAST

(@)

- Bla i aktiverbare funksjoner

- Linjen og ikonene angir funksjonsstatus.
Hvit linje: valgt
Rad linje: innstilt
Hvit og rad linje vekselvis: valgt og innstilt tidligere
Radt ikon: aktiv

- Klokkeikon alltid hvitt

O

Eksempler
REGULERINGSTASTER
+ - Stiller inn funksionsverdier - Stiller inn valgte funksjonsverdier Set/Reset i innstillingene
) - For Reset, hold inne tastene — 0g +samtidig
Set/Reset
START/STOPP-TAST
D " éit;rter og avbryter et stekepro- | Se anvist kapittel i stekeprograminnstillingene
BRYTERKNOTT
- Valg av stekeprogram
- Se anvist kapittel i stekeprograminnstillingene
(OQQ)’ ’ ‘
O
eks:
SYMBOL Beskrivelse FUNKSJON
TEMPERATURNIVALINJE
a) | rgdt vises temperaturen i ovnen under stekingen
a) _ - Viser ovntemperaturniva b) | hvitt vises restvarme ved endt steking

===

INFOVISNING

- Hvis ingenting gjeres gar displayet over til Infovisning og kun aktive funksjoner og klokkeikonet vises.

- Ved & trykke pa Funksjonstasten () gar man ut av Infovisningen.

1. Forste oppstart

- Ved forste oppstart ma man stille inn felgende:
Klokke, visning av 12/24H, Display ON (ON d) - OFF (NO d)Temperatur

i °C eller °F og On/Off-lyd.

- For & stille inn parametrene trykker man pa Reguleringstastene — eller
~+ og Funksjonstasten (O for & bekrefte og ga videre til neste innstil-
ling:
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1. Klokkeinnstilling

OBS! Etter et strambrudd som varer i mer enn 10 sek. vil det vaere
ngdvendig & stille klokken pa nytt.

2, Stille inn 12H/24H-visning

Produktet er klart til bruk.
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2. Oppsettsfunksjoner
2.1 Funksjonsinnstillinger ©z2 8: <)

- Hvis man holder inne Funksjonstasten i 6 sek. (O) gar man til mo-
dus som beskrevet i kapittel “1.Ferste oppstart” for klokkeinnstillinger
12H24H 23, innstilling av Temperaturskala 8- ON/OFF-lydinnstillin-
ger @)

2.2 Klokkeinnstillinger LILIEIE]

Ved a holde inne reguleringstastene - o + aktiveres innstilling av
Klokke, for & foreta innstillinger gjer man som forklart i kapittel “1.
Forste oppstart”.

/@\

2,3. Innstilling av Ovntimer

- Ved & velge funksjonen Ovntimer @ kan man stille inn verdier for timer
og minutter ved hjelp av Reguleringstastene — eller +.

Nedtelllingen aktiveres med Funksjonstasten (O) eller etter 10 sek.

- Ovntimeren kan nullstilles ved & holde inne Reguleringstastene — og
=+ samtidig.

2.4 Child Lock (D (Barnesikring)

- Med ovnen avslatt holder man inne Funksjonstasten i 3 sek.(O) for
a aktivere eller deaktivere Barnesikringen @.



3. STEKEPROGRAMINNSTILLING

® %) %)

)
- Viri pa bryterknotten for & velge ett av stekeprogrammene med stan-
dardtemperatur.

8

(€N
o)

~—

(%)

GOQ ’
[2)

- Steketemperatur
eller+.
- Trykk pa tasten Start/Stopp Oll for a starte stekeprogrammet.

X

kan endres ved & bruke Reguleringstastene —

4. Steketidsinnstilling

- Ved a velge funksjonen Steketid § med Funksjonstasten (O) kan
man stille inn verdier for timer og minutter ved hjelp av Reguleringstas-
tene — eller +.

- Nedtellingen starter samtidig med den faktiske stekingen. Nar man
trykker pa Start/Stopp-tasten (|| eller ved utigpet av den programmer-
te forsinkelsen i avsnittet Steketid.

- Funksjonen Steketid g kan nullstilles ved & holde inne Regu-
leringstastene — og + samtidig.

g.\ Steketidsinnstilling (Start @n efler Slutt
)
_DFF ).

Carr

—""er to separate funksjoner som ikke

Stekestart @N og Stekeslutt
kan aktiveres samtidig.

- Hvis Steketiden § er innstilt kan man fa tilgang til innstillingsfunksjo-

7
nene for Steketid: Stekestart N eller Stekeslutt <07 |

Coer

- Ved a velge funksjonen Stekestart @N eller Stekeslutt=—"" kan man
stille inn verdier for timer og minutter ved hjelp av Reguleringstastene
—eller+.

- Nar man trykker pa Start-Stopp-tasten || vil innstillingene aktiveres.
- Denne funksjonen kan nullstilles ved & holde inne Reguleringstastene
— og + samtidig.
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6. Stekeprogram ferdig

- Ovntimeren gir fra seg et lydsignal i 1 minutt nar stekingen er ferdig.

6,1. STOPP eller OFF

Ovnen kan slas av pa felgende mater:

- Ved & trykke pa tasten Start/Stopp O || underveis i et stekeprogram.

- Ved & vri pa OFF-bryteren.

- Hvis man har stilt inn Standby OFF (NO d), etter 5 minutter med inaktivi-
tet og ingen aktiv funksjon vil ovnen sla seg av automatisk.

7. Dorapning

- Hvis daren apnes vil programmet stanses inntil dgren lukkes igjen.
- Hvis dgren ikke lukkes innen 3 minutter vil programmet avbrytes.

8. Tilbakestilling til fabrikkverdier

For & tilbakestille produktet til fabrikkverdier og ferste oppstart, setter
man bryterknotten til posisjon OFF og holder inne Funksjonstasten
(O, Reguleringstastene — og + i 10 sek.

- | displayet vil linjene nederst bla fram og tilbake i 30 sek. Trykk samtidig
pa Reguleringstastene — og +.

| displayet vises teksten CIAO.

Kutte strgm til ovnen. Neste gang ovnen slas pa vil alle parametrene
veere tilbakestilt og vil foreta farste oppstart.



9. Demo-modus

| DEMO-modus kan man utforske funksjonene uten & varme opp ovnen.

DEMO kan aktiveres med fglgende prosedyre:
- Bryteren pa OFF og alle funksjoner avslatt

m IKONER

- Trykk samtidig pa Funksjonstasten (O) og Start/Stopp-tasten O ||
i 8 sekunder.

- Nar modusen aktiveres vil prikkene til Klokken 1Hi2' 3 blinke og dis-
playet viser teksten d L7113 sekunder (visningen gjentas ferste gang
man trykker pa en aktiv tast etter 3 minutters inaktivitet)

- For & forlate DEMO-modus gjentar man aktiveringsprosedyren

IKONER Beskrivelse FUNKSJON
Denne funksjonen er spesielt egnet for tilberedning av pizza, focaccia og brad.
(Qéq) PIZZA Hovedvarmekilden kommer fra det nedre varmeelementet som fungerer i kombinasjon med de andre varmeelementene i
ovnen.
g‘?ﬁr’}/lsﬁ% Klassisk funksjon for elektriske ovner, spesielt egnet for steking av felgende matvarer:
STEKING svineribbe, palser, bacalao, braisert kjgtt, vilt, kalvestek, marengs og kjeks, bakt frukt, etc.
STEKING MED Dette er den mest egnede metoden for a fullfare tilberedningen av mat, spesielt bakverk (kjeks, marengs, gjeerbakst,
UNDERVARME fruktdesserter, etc.) og annen mat.
Dette er funksjonen som lar deg lage mat med betydelige besparelser pa stremforbruket. For a fa mest mulig ut av denne
0 funksjonen er det nyttig, far du aktiverer ECO-funksjonen, a sette retten i ovnen ved a plassere den i midten av kammeret.
( o) ) ECO-STEKING Med Eco-funksjonen tilpasses steketidene til langsomme tilberedninger som: braisert kjgtt, hvitt kjgtt, bakt pasta, delikate
= bakverk.
Merk: Eco-steking kan ikke velges med kjgtttermometeret satt inn.
STATISK Funksjonen indikert for rask og dyp grilling, for bruning og steking av kjett generelt, filet, t-beinstek, grillet fisk og ogsa
GRILLFUNKSJON grillede grennsaker. Matlaging med elektrisk grill skal utfgres med termostaten pa 180 °C.
"@5‘ VENTILERT Spesielt rask og dyp med betydelig energisparing, denne funksjonen passer for mange matvarer som: svineribbe, pglser,
(&) GRILLFUNKSJON svinekjgtt eller blandede spyd, vilt, potet-gnocchi, etc. Matlaging med elektrisk grill skal utferes med termostaten pa 180 °C.
0 INTENSIV Det er funksjonen til rask og intens matlaging av ulike retter. Den passer til: fisk i folie, braiserte grennsaker, grillspyd, and,
O STEKING kylling, etc.
STEKING . . . . .
(OoQ) MFLERE Dette er funksjonen som gjer det mulig & tilberede ulike retter samtidig uten at luktene blander seg sammen. Du kan lage
O VIFTER bakt lasagne, pizza, croissanter, paier, kaker osv.
Denne funksjonen brukes til & fremskynde forvarmingen av ovnen. Det anbefales & bruke denne funksjonen nér du stiller
inn en steketemperatur mellom 200 og 300 °C.
(Ocon) HLIJNRC-S”G OPPVAR- Bruk av funksjonen for temperaturer lavere enn 200°C gir ingen spesielle fordeler.
OBS! Hurtigstartfunksjonen er ikke egnet for tilberedning av mat, den brukes kun til & forvarme ovnen raskere.
IKKE BRUK FUNKSJONEN | MER ENN 20 MINUTTER
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m INSTRUKSJONER FOR BRUK - Tilbehar

Bruk av grillspyd (kun pa enkelte modeller)
Stikk kjettet som skal tilberedes inn pa stangen, og fest det med spesialgaflene. Hvil stangen pa de spesielle stettene til spydet som tidligere er satt inn pa steke-

brettet og for den inn pa grillspydet. Sla pa den statiske grillfunksjonen med deren lukket. For & trekke ut spydet sammen med drypppannen, trekk det ut akkurat

nok til at det kan fiernes fullstendig.

Trekk delen som er markert med radt
nedover for a fierne den fra ovnsveggen.
[t —
1 \
o L \
T .
. . 1 \
Snu og plasser dem pa en overflate pa Lo
siden av skinnen. 1
- \
" I R
1 \
et 1 - ey \ T
] C P a N j \
1 \
e Eatiy p

Bruk en flat skrutrekker til 4 lgsne =~ ——mon-m ’
Klipset. R |

Gjenta operasjonene i motsatt rekkefelge for a flytte skinnen

m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Fjerning av dar

Metode
For & lette intensiv rengjaring av ovnen, er det praktisk & demontere dgren ved & falge instruksjonene nedenfor:

* apne daren
« flytt kroken C til hengselsektor D ved & fglge trinnene:
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m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Demontering og rengjaring av glass

Ga frem pa folgende mate:

Ovnsdgren bestar av tre krystaller. Krystalldelene rengjeres med terkepapir og vanlig oppvaskmiddel. Ikke bruk grove slipende materialer eller skarpe metallskra-
pere til & rengjere glassdarene pa ovnen, da disse kan ripe opp overflaten og fa glasset til & knuse. De innvendige krystallene er avtagbare for & gjare rengjeringen
enklere. Til dette formalet er det nadvendig & demontere ovnsdaren eller, alternativt, plassere den i mellomposisjon.

Sekvens for fjerning av glass
f VAR OPPMERKSOM! Enhver operasjon ma alltid gjeres med daren tatt ut av ovnen og plassert pa en passende hylle for ikke a skade framsiden av deren.

®

®

Lasne de 2 skruene H/V pa den gvre listen

Lgft det gvre glasset og fiern det

m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Tips for rengjgring av ovnen og frontpanelet

STEKEOVN

KOMPONENT

RENGJZRINGSMETODE

ADVARSLER

Innsiden av ovnen

Det anbefales a rengjgre ovnen etter hver bruk. Smuss rengjeres lettere
ved & unnga repeterende brenning ved haye temperaturer. Fjern alle
avtakbare deler og vask dem separat med varmt vann og et ikke-etsen-
de rengjaringsmiddel.

For a forenkle rengjeringen av stekekammeret, kan man helle en liten
mengde vann (100 ml, tilsvarende et halvt glass) i bunnen av kammeret
og deretter aktivere syklusen “Steking med undervarme” ved 90°C i 20
minutter. Nar syklusen er ferdig avventer man nedkjgling og fullfarer
rengjgringen med en fuktig klut.

Ikke bruk damprensere til & rengjgre innsiden av
ovnen.

Ikke bruk etsende/korrosive rengjgringsmidler eller
skarpe metallverktey for a rengjere glassderen il
ovnen, da disse kan skade overflaten og gjgre at den
odelegges.

Brett Senk i en lgsning med varmt vann og mild sape. Terk av etter vask. Fjern matrester umiddelbart etter bruk.
. Rengjgr med varmt vann og ikke-etsende rengjaringsmidler eller med Ved tilsmussing og herdet smuss anbefales det & la
Rister ) . o . . )
egnet fettfierner. ristene ligge i blgtt i noen timer far du rengjer dem.
FRONTPANEL
KOMPONENT RENGJZRINGSMETODE ADVARSLER
. Rengjer delene med varmt vann og et ikke-etsende flytende vaskemid- Glansen qpprettholdes ved regelmesmg rengjarng
Staloverflate med spesialprodukter som normalt er tilgjengelig pa

del og terk deretter av med en myk klut eller mikrofiberklut.

markedet. Bruk aldri etsende pulver.

Lakkerte overflater

For & bevare egenskapene til de lakkerte delene, er det ngdvendig &
rengjere dem ofte med sépevann.

Unngé & etterlate sure eller alkaliske stoffer (eddik,
sitronsaft, salt, tomatjuice osv.) pa de lakkerte delene
og vask nar de lakkerte delene fortsatt er varme.
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m RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD - Lampebytte

Ga frem pa folgende mate:
Hvis ovnslyset ikke virker, koble apparatet fra stremnettet, fiern lampebeskyttelsesglasset og bytt lampen.
Bytt ut lampen med en passende 40W halogenlampe (G9).

m PROBLEML@SNING - Generiske problemer

1
2
3
4

Fjern paeren
Skift ut og lukk igjen

) Lasne med en flat skrutrekker
) Fjern lampedekslet
)
)

RETT TEMP. C° Saner MIN.
I\ vieR oppueRKsom: : -
+ | lopet av garantiperioden kan reparasjoner kun utfgres av autorisert teknisk | | Margherita-kake 180-190 2 40/45
service, eller ved & bruke den aktuelle bryteren Croissant 170-180 2 40/60
* For reparasjon ma man koble apparatet fra stramnettet, dvs. koble fra stram- Sukkerbradkake 190-200 ) 25/35
kabelen eller bruke den aktuelle bryteren. .
« Uautoriserte inngrep og reparasjoner kan forarsake elektrisk stat eller kortslut- | | Smultringer 160-180 2 35/45
ning, sa ikke gjer dette. Overlat disse jobbene til autoriserte teknikere. Sgte butterkaker 180-200 2 20/30
+ Ved sma forstyrrelser kan du preve a lgse problemet ved & falge radene i
instruksjonene. Druekake 190-200 2 30/40
* Inngrep fra teknisk service i garantiperioden er ikke gratis hvis apparatet ikke | | Strudel 160 2 25/35
fungerer pa grunn av feilaktig bruk. Ladyfingerkjeks 150-180 2 50/60
« Utbedring av feil, eller reklamasjoner som er forarsaket av feilaktig bruk eller Eol ltboll 180-200 ’ 18125
installasjon, vil ikke bli reparert i garantiperioden. Garantikostnadene dekkes plesmuitboller -
av brukeren. Ladyfingerpudding 170-180 2 30/40
BRODBAKST
- Systemfeil Brad 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
BESKRIVELSE FEILKODE Toast 185-195 2 7
Kammersonde TC/PT1000 brutt Er00 .
Kammersonde NTC/PT1000 i kortslutning Er01 m STEKETABELL - Statisk ovn
Overoppheting display Er04 (kun veiledende verdier)
n -] 55
RETT TEMP. C° ] ‘é‘zé MIN.
J1
: : KJQTT
m STEKETABELL - Ventilert konveksjonsovn
. . Storfestek 225 23 4050
(kun veiledende verdier) Oksestek 250 2 50/60
RETT TEMP. C° g §§ MIN. Kalvestek 225 2/3 60/80
. 1 Lammestek 225 2 40/50
KJOTT Roastbiff 230 213 50/60
Storfestek 170-180 2/3 40/50 Harestek 250 2/3 40/50
Oksestek 170-190 2/3 40/60 Kaninstek 250 2 40/50
Kalvestek 160-180 2/3 65/90 Kalkunstek 250 2 50/60
Lammestek 140-160 2 100/130 Gasestek 225 2/3 60/70
Roastbiff 180-190 2/3 40/45 Andestek 250 213 45/60
Harestek 170-180 2/3 80/100 Grillet kylling 250 213 40/45
Kaninstek 160-170 2 80/100 FISK 200-225 112 15/25
Kalkunstek 160-170 2 160/240 SOTBAKST
Gasestek 160-180 2/3 120/160 Fruktkake 225 2 35/40
Andestek 170-180 2/3 100/160 Margherita-kake 175-200 2 50/60
Grillet kylling 180 2/3 90/120 Croissant 175-200 2 25/30
FISK 160-180 213 15/25 Sukkerbrgdkake 220-250 2 20/30
SOTBAKST Smultringer 180-200 2 30/40
Fruktkake 180-200 2 40/50 Sete butterkaker 200-220 2 15/20
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RETT TEMP. C° iE MIN.
S T
Druekake 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Ladyfingerkjeks 180-200 2 40/50
Eplesmultboller 200-220 2 15/20
Ladyfingerpudding 200-220 2 20/30
BRODBAKST
Bred 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Viktig

Sett inn maten nar ovnen er varm.

- Tilbereding pa grill

Pa apparater med elektrisk grill gjeres matlagingen med daren lukket ved
180°C. Maten som skal grilles ber helst plasseres pa den tilhgrende risten pa
fierde hylle.

m MONTERING - Monteringsanvisninger

A Typeskiltet som er plassert pa karmen til ovnsdgren og vist pa side 1,
er synlig med daren apen, det inneholder alle ngdvendige data for installasjon,
for eksempel: apparatmodell, merkespenning og stremforbruk. Mal og kontrol-
ler farst utskjeeringen for innfelling i mgblet, som skal samsvare ngyaktig med
malene vist i figur A. Serg for at mabeltrekk, belegg eller annet, limes med var-
mebestandig lim (150°C). Hvis belegget eller limet ikke er varmebestandig, kan
belegget deformeres eller falle fra hverandre, spesielt i de smaleste punktene i
meblet. Pass pa at magblet som er designet for & huse ovnen har en solid bunn
og taler vekten av apparatet. Alle skruer og tilbehgr som trengs for a feste ovnen
il skapet er inkludert. Falgende figurer vil vaere nyttige for & feste og sette den
inn i mebelet pa riktig mate.

VIRTUS MULTI 60 DD BL

069

590

m MONTERING - Elektrisk tilkobling

A Folgende instruksjoner er ment for den kvalifiserte personen som skal
utfgre installasjonen, justeringen og det tekniske vedlikeholdet av apparatet,
og som skal serge for at disse operasjonene skjer sa korrekt som mulig og i
samsvar med gjeldende forskrifter.

Viktig: eventuell justering, vedlikehold osv. ma utferes etter at stgpselet er
koblet fra apparatet.

MONTERINGSREGLER

Dette utstyret samsvarer med fglgende direktiver:

DIREKTIV 2002/96/EF

LAVSPENNINGSDIREKTIV 2014/35/EU

ELEKTROMAGNETISK KOMPATIBILITETSDIREKTIV 2014/30/EU
FORSKRIFT NR. 1935/2004 (kontakt med naeringsmidler).

- Installasjonen ma utferes av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.

| motsatt fall fraskriver produsenten seg alt ansvar.

| dette heftet finner du ogsa koblingsskjemaet til apparatet.

Apparatene er konstruert for & kobles til spenningen vist pa typeskiltet.

For du kobler apparatet til stremnettet, serg for at:

- egenskapene til den elektromagnetiske bryteren eller til stikkontakten kan tale
belastningen pa apparatet (se data pa typeskiltet),

- stremforsyningssystemet ma veere utstyrt med en effektiv jordforbindelse.
Apparatet leveres med ledning uten stepsel: tilkoblingen méa gjeres med tanke
pa at den gulgranne ledningen er jordleder og aldri ma brytes.

Stikkontakten ma veere synlig og tilgjengelig slik at apparatet enkelt kan kobles
fra.

For direkte tilkobling til nettverket er det ngdvendig at:

+ avlastningsventilen og hjemmeanlegget kan tale belastningen pa apparatet
(se typeskilt),

« stramforsyningsanlegget er utstyrt med en effektiv jordforbindelse,

« den flerpolede stikkontakten eller bryteren, med en minimumsapning pa 3 mm,
er lett tilgjengelig nar apparatet er installert,

+ en fast nettbryter er integrert i samsvar med installasjonsreglene.

A Den gulgrenne jordlederen ma aldri brytes,
heller ikke av selve bryteren. Stremledningen ma
plasseres slik at den ikke kommer i kontakt med
overflater som har en temperatur hgyere enn
50°C over romtemperatur. Lysanlegget kan ikke
skiftes ut av brukeren. Hvis det oppstar feilfunk-
sjoner bes man kontakte kundeservice.

INSTALLASJON - Koblingsskjema Forbruk (kw)

KW

Modell (230V)

0V60 3,2




Oversikt

00  Sort M Rekkeklemmer

1 Brun MP  Mikrobryter dar

22 Rad N Noytral

33 Huit NTC  Temperatursonde
44 Gul P Timer/programmeringsenhet
45 Gul/grenn R1  @vre element

55  Gra R2  Nedre element

66  Bla R3  Grillelement

C Fordeler R4 Sirkuleert element
EF  Funksjonsgiver TS  Sikkerhetstermostat
F Fase TT  Perifer termostat

K1 Rekkeklemme jordledning Vv Ovnsvifte

K3 ““ovnsvifte VT  Kjolevifte

K6  ““ovnslys 1

K7 ““ovnslys 2

K9 " perifer motorisert vifte

K11 “* ovnstermostat

K12 **program./teller

K13 "7 gril

L2 Ovnslys

Elektriske skjema

boobood

ammon® >
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WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

Charakterystyka urzadzen

Tabliczka znamionowa z danymi technicznymi, wskazanymi réwniez na
oktadce, jest przymocowana do ogranicznika drzwi piekarnika i jest wi-
doczna po ich otwarciu.

UWAGA! Wskazane ostrzezenia odnoszg sie do réznych typow urza-
dzen. Nalezy pamieta¢, aby prawidiowo okre$li¢ typ posiadanego urza-
dzenia (patrz tabliczka znamionowa).

A 1. Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczyta¢ instrukcje ob-
stugi, ktéra zawiera miedzy innymi bardzo wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji. Starannie
przechowywaé instrukcje obstugi w celu jej wykorzystania w przysztosci
oraz okreslenia numeru seryjnego.

2.Bezpieczenstwo elekiryczne omawianego urzadzenia jest zagwaran-
towane tylko po jego prawidtowym uziemieniu, zgodnie z wymogami
obowigzujacych przepisow. Nalezy upewnié¢ sie, ze takie normy zostaty
spetnione; w razie watpliwosci skontaktowaé sie z wykwalifikowang oso-
bg w celu doktadnego sprawdzenia instalacji elektrycznej. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wynikajace z nieprawidtowego uzie-
mienia.

3. Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy dane wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiadajg charakterystyce instalacji elek-
trycznej. Instalacja/regulacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifi-
kowany personel.

4. Sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna i gniazdka sg odpowiednie do
maksymalnej mocy urzadzenia wskazanej na tabliczce znamionowej. W
razie watpliwosci skontaktowac sie z wykwalifikowang osoba.

5. Urzadzenie musi by¢ podtaczone bezposrednio do zasilania, zgodnie
ze wskazang polaryzacjq. W celu podtgczenia nalezy zastosowaé urza-
dzenie zapewniajace odtgczenie od sieci, 0 minimalnym rozwarciu stykéw
gwarantujgcym catkowite odtgczenie w warunkach kategorii przetezenia
[Il, zgodnie z zasadami instalacji.

6. Jesli gniazdo nie pasuje do wtyczki, wymieni¢ je na odpowiednie. W
takim przypadku skontaktowa¢ sie z wykwalifikowang osoba, ktéra powin-
na réwniez sprawdzi¢, czy przekroj kabli w gniazdku jest odpowiedni do
mocy pobieranej przez urzadzenie. Kabel zasilajacy nie posiada wtyczki.
W celu podigczenia skonsultowaC punkt ,Podtgczenie elektryczne”. Nie
zaleca sie stosowania adapterow, listew zasilajacych ani przedtuzaczy.

7. Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez diuzszy okres czasu, odtgczy¢
przytacze elektryczne i wytaczy¢ wytacznik gtowny.

8. Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i odprowadzajgcych ciepto.

9. Jesli kabel zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, moze by¢ wymienio-
ny tylko przez serwis techniczny upowazniony przez producenta.

10. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie zgodnie z jego przezna-
czeniem (pieczenie potraw). Kazde inne zastosowanie (np. ogrzewanie
pomieszczenia) jest niewtadciwe i tym samym niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewtasciwe-
go uzytkowania.

11. Korzystanie z jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego zobowigzuje
do przestrzegania pewnych podstawowych zasad, a mianowicie:

A. Nigdy nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami lub sto-
pami;

B. Nigdy nie uzywac urzadzenia na boso;

C. Unika¢ stosowania przedtuzaczy i ewentualnie podjaé wszelkie mozli-
we Srodki ostroznosci;

D. Nie ciggna¢ za przewdd elektryczny, aby wyjaé go z gniazda pradu;

E. Nie wystawiaC urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, storice itp.);

F. Trzymaé dzieci ponizej 8 roku zycia z dala od urzadzenia, chyba ze
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sq one pod statym nadzorem. - To urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od 8 lat i przez osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, jesli sg
pod nadzorem lub jesli zostaty odpowiednio przeszkolone na temat bez-
piecznego uzytkowania i zwigzanego z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg
bawi¢ sie urzadzeniem. Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i z konser-
wacjq nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

12. Urzadzenie i jego dostepne elementy stajg sie bardzo gorace pod-
czas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych.
Trzyma¢ mate dzieci w bezpiecznej odlegtosci. Trzymac¢ dzieci ponizej 8
roku zycia z dala, chyba ze bedg stale nadzorowane.

13. Przed czyszczeniem urzadzenia lub przeprowadzeniem konserwacji
odiaczy¢ je od zasilania, odtaczajac kabel zasilajacy lub odcinajac doptyw
pradu za pomoca wytacznika zasilania.

14. W przypadku usterek lub nieprawidtowego dziatania wytaczy¢ urza-
dzenie i nie podejmowac préb naprawy. Naprawa powinna by¢ wykona-

na wytacznie przez autoryzowany serwis. Zawsze wymagac¢ stosowania
oryginalnych cze$ci zamiennych. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
15. Zaleca sig, aby nie udostepnia¢ czesci, ktére mogq stanowi¢ zagroze-
nie, zwtaszcza w obecnosci dzieci, ktbre moga uzy¢ urzadzenia do zabawy.
16. Nie uzywac fatwopalnych plynéw (alkohol, benzyna itp.) w poblizu
dziatajacego urzadzenia.
17. Opakowanie ma na celu ochrone urzadzenia przed uszko-
sie do recyklingu, poniewaz zostaty wybrane zgodnie z kryteria-
mi ekologicznymi. Ich recykling zmniejsza zapotrzebowanie na
E surowce i redukuje ilos¢ odpadéw. Urzadzenia elektryczne i
elektroniczne czesto zawierajg cenne materialy. Zawierajg
rowniez materialy, ktore w przypadku niewtasciwego obcho-
dla zdrowia ludzkiego i $rodowiska. Sg one jednak niezbedne do prawi-
diowego funkcjonowania urzadzenia. Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia z
odpadami domowymi.
Nalezy go zutylizowaé¢ w lokalnym centrum zbiérki/recyklingu odpadéw
komunalnych lub skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzyskania nie-
dzie przechowywane z dala od dzieci.
18. Nie uzywa¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza piekarnika.
19. Nie uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych
narzedzi po czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz mogg
one uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej pekniecie.
urzadzenie i odtaczy¢ je od sieci elektrycznej. Nie otwiera¢ drzwiczek,
dopdki dym nie rozproszy sie, aby zdusi¢ ptomienie.
21. Uzy¢ funkcji blokady sterowania, aby uniemozliwi¢ dzieciom samo-
dzielne wigczenie urzadzenia.
22. Nadzorowa¢ dzieci, jesli znajdujq sie w bezposrednim sasiedztwie
23. Niebezpieczenstwo uduszenia.
- Podczas zabawy dzieci mogg owing¢ sie materiatem opakowaniowym
(np. folig) lub zatozy¢ go na glowe - istnieje ryzyko uduszenia. Tego typu
materiaty nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
24. Ryzyko oparzenia
- Szklane drzwiczki, panel sterowania i wyloty goracego powietrza z ko-
mory pieczenia stajq sie gorace. Uniemozliwi¢ dotykanie urzadzenia dzie-
ciom podczas jego dziatania.
25. Nie uzywac urzadzenia w miejscach niestacjonarnych (np. na statkach).
26. Uwaga: przed wymiang zaréwki upewnic sie, ze urzadzenie jest wyta-

zagrazac¢ bezpieczenstwu urzadzenia.

dzeniem podczas transportu. Materiaty opakowaniowe nadajg
dzenia sie z nimi lub ich usuwania moga by¢ potencjalnie niebezpieczne
zbednych informacji. Upewni¢ sie, ze do czasu utylizacji urzadzenie be-
20. W przypadku pojawienia sie dymu nie otwiera¢ drzwiczek: wytaczy¢
piekarnika wielofunkcyjnego. Nie pozwoli¢ im na zabawe urzadzeniem.
Skoéra u dzieci jest duzo bardziej delikatna niz skora oséb dorostych.
czone, aby unikng¢ porazenia pradem.

B PIERWSZE URUCHOMIENIE

- Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy uruchomi¢ go bez wsadu na
okoto 1 godzine (230°C), ewentualnie pozostawiajac otwarte okna w
kuchni. Przy pierwszym wigczeniu z piekarnika wydzielg sie nieprzyjemne



zapachy. Sg one spowodowane pozostatosciami produkcyjnymi, takimi
jak smary, oleje czy zywice. Po uptywie okre$lonego czasu piekarnik be-
dzie gotowy do pierwszego pieczenia. Po ostygnieciu piekarnika nalezy
go wyczysci¢ zgodnie z instrukcjami wskazanymi w rozdziale ,Czyszcze-
nie i pielegnacja”.

- Nie przykrywa¢ wnetrza piekarnika folig aluminiowg dla tatwiejszego
czyszczenia.

- Zmieni to wydajno$¢ urzadzenia i moze spowodowac uszkodzenie ema-

i,

- Przed uzyciem, nalezy doktadnie wyczy$ci¢ wszystkie akcesoria majace

bezposredni kontakt z Zywno$cia, uzywajac odpowiednich produktéw.
Nie wolno piec zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i
blachami piekarnika.

m INSTRUKCJE UZYTKOWANIA - Wys$wietlacz LED

Wielofunkcyjne Znaki
Numeryczne

Ustawienie dzwiekow ON/OFF

Wizualizacja Temperatury w stopniach
CelsjuszalFahrenheita

Ustawienie skali temperatury
Celsjusz - Fahrenheit

Blokada bezpieczenstwa

&

Ustawienie wskaznikow 12H/24H

il :l :l

Wizualizacja Z Godzing Ustawiona w trybie 12h

y 10—

12 f|°C
: Oz 8 'ﬂ))) 7 o) Tryb Pieczenia
Pasek Poziomu Temperatury ' ’ ' Piekarnika
8 _--- any an — amy PM  ——
Linie Wyboru Funkcji @ @ 8 CEIN G:lFF .
Ikony Funkciji
Zegar Timer Temperatura Czas Godzina Godzina
Pieczenia pieczenia Rozpoczecia Zakoriczenia
Pieczenia Pieczenia
Legenda Przyciskow i Pokretta
Przycisk . "
oswietlenia ' Przyciski Regulagjl '
Przycisk 1. Regulacja Parametrow Przycisk START/STOP
Funkcyjny 2. Ustawienie/Reset ustawien
( oQ) (OOQ) aQ | | AR (OOQ) (OOQ)
(@ O (@) O O O
PIZZA PIECZENIE  PIECZENIE OD ECO  PIECZENIE  PIECZENIENA  PIECZENIE PIECZENIE SZYBKIE
TRADYCYJNE SPODU PIECZENIE NA GRILLU GRILLU INTENSYWNE ~ Z TERMOOBIE- NAGRZEWANIE
STATYCZNE ECO STATYCZNE z GIEM
TERMOOBIEGIEM WIELOPOZIO-
MOWE
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m Podstawowe funkcje piekarnika

SYMBOL OPIS FUNKCJA
- W przypadku recznego wigczenia, o$wietlenie wytacza sie po 10 minutach.
PRZYCISK OSWIETLENIA
. - . - O$wietlenie wigcza sie automatycznie:
A - Wigcza i wytacza oéwietlenie ; S . . . .
.O. w momencie uruchomienia pieczenia lub otwarcia drzwiczek na 5 minut
i po przerwaniu pieczenia lub po zamknieciu drzwiczek na 1 minute
- Linia i ikony wskazujg stan funkcji.
Biata linia: wybrana
. .| Czerwona linia: ustawiona
- Przeglada mozliwe do aktywacji . o L . . e
: Naprzemienna biata i czerwona linia: wybrana i ustawiona wcze$niej
funkcje : .
Czerwona ikona: aktywna
PRZYCISK FUNKCJI .
- lkona Zegara zawsze pozostaje biata
Przyklady
PRZYCISKI REGULACJI
. - . - Ustawia wartosci wybranej funkcji Ustawianie / Reset ustawien
—_— —l— - Ustawia wartosci funkcji o o . C
- W celu Wyresetowania rownoczesnie weisnaé na chwile przyciski — i +
Set/Reset
PRZYCISK START / STOP )
i Uruch_am|a Igb Przerywa pro- - Skonsultowac rozdziat na temat ustawiania programéw pieczenia
D " gram pieczenia
POKRETLO
- Wybér programu pieczenia
- Skonsultowac rozdziat na temat ustawiania programéw pieczenia
)|
O
np.:
SYMBOL OPIS FUNKCJA
PASEK POZIOMU TEMPERATURY
i - . a) Kolor czerwony wskazuje temperature w piekarniku podczas pieczenia
a) _ W.SKazn.lk poziomu temperatury b) Kolor bialy wskazuje ciepto resztkowe po zakoriczeniu pieczenia
w piekarniku
b) el
WIDOK INFORMACYJNY
- W przypadku braku dziatania na wy$wietlaczu, przetacza sie on na widok informacyjny i wySwietlane s tylko aktywne ikony oraz ikona zegara.
- Naciéniecie Przycisku Funkeyjnego (O powoduje wyjscie z Widoku Informacyjnego.

1. Pierwszy wiaczenie

- Przy pierwszym wiaczeniu nalezy ustawic:
Zegar, wySwietlenie 12H/24H, wySwietlacz ON (ON d) - OFF (NO d) tem-

peratura w °C lub °F i Dzwieki on/off.

- W celu ustawienia parametrow, wcisnaé Przyciski Regulacji — lub +
oraz Przycisk Funkcyjny (O), aby potwierdzié i przej$é do nastepnego
ustawienia:
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1. Ustawi¢ zegar

Ostroznie: po przerwie w zasilaniu trwajacej dtuzej niz 10 s ko-
nieczne bedzie ponowne ustawienie godziny.

2. Ustawi¢ wyswietlanie 12H/24H

(i
lg'_l L

(@)

Produkt jest gotowy do uzycia.

50

2. Funkcje Ustawien
2.1 Ustawianie funkcji Oz 8 09

- Po diuzszym wcisnieciu, przez 6 sekund, Przycisku Funkcyjnego (O)
przechodzi sie do trybu opisanego w rozdziale ,1.Pierwsze ngczenie” w
celu Ustawienia zegara 12H/24H, @53, Skali temperatury 8% oraz ON/
OFF dzwiekow €.

2.2 Ustawienie zegara L LI

Dtuzsze wcisniecie przyciskow regulacji - lub + umozliwia ustawienie
Zegara; w celu ustawienia postepowac¢ zgodnie z instrukcjami wskaza-
nymi w rozdziale ,1. Pierwsze wiaczenie”.

Q

2.3. Ustawienie Timera

- Wybranie funkcji Timera @ umozliwia ustawienie godzin, a nastepnie
minut za pomoca przyciskéw regulacji — lub +.

Odliczanie uaktywnia sie po wcisnieciu Przycisku Funkcyjnego (O) lub
po uptywie 10 s.

- Timer mozna wyresetowac jednocze$nie wciskajac na diuzszg chwile

przyciski regulacji — i +.

2.4 Blokada Bezpieczenstwa )

- Gdy piekarnik jest wytaczony, dtuzsze wcisniecie, przez 3 s, Przycisk
Funkeyjny (O) aktywuje/dezaktywuje Blokade Bezpieczenstwa(D.



3. Ustawienie Programu Pieczenia

@

(€N
[2) o)

~—

(%) (%)

- Obracajac pokretto wybiera sie jeden z programoéw pieczenia z domysl-
ng temperatura.
8

(%)

GOQ ’
[2)

- Mozna zmieni¢ Temperature
—lub+.

- Po wcisnieciu Przycisku Start/Stop Ol rozpoczyna sie program
pieczenia.

za pomocg Przyciskow Regulacji

X

4. Ustawienie Czasu Pieczenia

X

- Po wybraniu Funkcji Czas Pieczenia = za pomocg Przycisku
Funkcyjnego (O wartosci godzin i minut mozna ustawi¢ Przyciskami
Regulacji — lub +.

- Odliczanie rozpoczyna sie w momencie faktycznego rozpoczecia pie-
czenia: po weinieciu przycisku Start/Stop || lub po uptywie czasu
opdznienia, zaprogramowanego w sekcji Godziny Pieczenia.

- Mozna wyresetowac Timer Czasu pieczenia = jednoczesnie wciska-
jac na dtuzsza chwile Przyciski Regulacji — i +.

5. Ustawianie Godzin Pieczenia (Poczatek
@ jub Koniec & ).

QN

Godzina Rozpoczecia Pieczenia 0N | Godzina Zakoriczenia Pie-

Carr

czenia == "to dwie odmienne funkcje, ktorych nie mozna uaktywnic
jednoczesnie.

X

-

- Jesli ustawiony jest Czas pieczenia —, mozna uzyskac dostep do

funkcji ustawiania Godzin pieczenia: GodzinaRozpoczecia Q_B"‘ lub

7
Godzina Zakonczenia C_aFF.

@

- Wybierajac funkcje Godziny Rozpoczecia

nia ~2FFPieczenia, mozna ustawi¢ wartos¢ godzin, a nastepnie minut za

pomoca Przyciskéw Regulacji — lub +.
- Po wcisnieciu Przycisku Start/Stop (|| ustawienia zostang uaktyw-
nione.

lub Godziny Zakoncze-
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- Te Timery mozna wyresetowa¢ poprzez dtuzsze, jednoczesne wcisnie-
cie Przyciskow Regulacji — i +.

6. Koniec programu pieczenia

- Piekarnik sygnalizuje zakoriczenie pieczenia po uptywie czasu ustawio-
nego na Timerze , emitujgc dzwiek trwajacy 1 minute.

6.1. STOP i OFF Piekarnika

Piekarnik mozna wytaczy¢ w nastepujacy sposob:

- Weisnaé przycisk Start/Stop Ol podczas pieczenia.

- Przekreci¢ pokretto w pozycje OFF.

- Jesli ustawiono Standby OFF (NO d), po 5 minutach bezczynnosci i,
jezeli nie jest aktywna zadna funkcja, nastapi automatyczne wytgczenie
piekarnika.

7. Otwieranie drzwi

-W przypadku otwarcia drzwi, program zostaje zawieszony do momentu
ich zamknigcia.

- Jesli drzwi nie zostang zamknigte w ciggu 3 minut, program zostanie
przerwany.

8. Reset do Ustawien Fabrycznych

Aby przywrdci¢ ustawienia fabryczne produktu i uzyskac pierwsze wig-
czenie, gdy pokretto znajduje sie w pozycji OFF, réwnoczes$nie wcisngé
na 10 sekund Przycisk Funkcyjny (O) oraz Przyciski Regulacji —
i+.

- Na wyswietlaczu, przez 30 sekund bedg przesuwac si¢ u dotu linie; w
ciagu tego czasu rownoczesnie weisnaé Przyciski Regulacji — i +.
Na wy$wietlaczu pojawi sie napis CIAO.

Odcig¢ zasilanie od piekarnika. Przy nastepnym ponownym wigcze-
niu wszystkie parametry zostang wyresetowane i piekarnik powtorzy
sekwencje pierwszego wigczenia.



9. Tryb Demo

W trybie DEMO mozliwe jest przegladanie funkcji bez nagrzewania sie
piekarnika.

Tryb DEMO jest uaktywniany za pomoca nastepujacej procedury:

m IKONY

- pokretto w pozycji OFF i wszystkie funkcje wytaczone
- rownoczesne wisnigcie Przycisku Funkcyjnego (O) i Przycisku
Start/Stop Ol przez 8 sekund.

- Gdy tryb jest aktywny, kropki Zegara {4’ 3 migaja, a na wyswietlaczu
pojawia sie na 3 sekundy napis @ i1 (wizualizacja powtarza sie przy
pierwszym wcisnieciu aktywnego przycisku po 3 minutach bezczynnosci
piekarnika)

- Aby wyj$¢ z trybu DEMO, powtérzy¢ procedure aktywacii

IKONY OPIS FUNKCJA
(OoQ) PIZZA Funkcja ta jest szczegdlnie przydatna do pieczenia pizzy, butek i chleba.
O Glowne Zradto ciepta pochodzi z dolnej grzatki, ktdra pracuje w potaczeniu z innymi grzatkami piekarnika.
?IEACDZ\I(E(I;I\'(ENE Jest to klasyczna funkcja piekarnika elektrycznego, szczegolnie przydatna do pieczenia nastepujacych potraw:
STATYCZNE kotlet wieprzowy, kietbasa, dorsz, mieso duszone, dziczyzna, pieczen cieleca, beza i ciastka, owoce pieczone itp.
PIECZENIE OD Jest to najbardziej odpowiedni sposob na zakorczenie pieczenia potraw, zwlaszcza ciast (biszkoptéw, bez, ciast drozdzo-
SPODU wych, ciast z owocami itp.) oraz innych potraw.
Ta funkcja pozwala na pieczenie ze znaczng oszczedno$cig zuzycia energii elekirycznej. Aby w petni wykorzystac te funk-
0 cje, nalezy przed wiaczeniem funkcji ECO wiozy¢ potrawe do piekarnika, umieszczajac ja na $rodku komory.
( o) ) PIECZENIE ECO Dzigki funkgji Eco czas pieczenia dostosowany jest do wolnego pieczenia takich potraw jak: duszone migso, biate migsa,
= zapiekane makarony, delikatne ciasta.
Uwaga: z wiozong sondg nie mozna wybra¢ funkcji pieczenia Eco.
— Funkcja ta jest zalecana do szybkiego i gtebokiego grillowania, zapiekania i opiekania migsa, steku z fileta, steku po flo-
PIECZENIE NA GRIL- . . ) : . o .
rencku, grillowanych ryb oraz warzyw. Pieczenie na grillu elektrycznym musi odbywac si¢ z termostatem ustawionym na
LU STATYCZNE 180 °C
— PIECZENIE NA Szczegolnie szybkie i gtebokie pieczenie ze znaczng oszczednoscig energii. Funkcja ta nadaje sie do przygotowania wielu
Qég GRILLU Z TERMO- potraw takich jak: kotlety wieprzowe, kietbasa, szasztyki wieprzowe lub z migs mieszanych, dziczyzna, gnocchi alla romana
OBIEGIEM itp. Pieczenie na grillu elektrycznym musi odbywac¢ sie z termostatem ustawionym na 180 °C.
(&N PIECZENIE Stuzy do szybkiego i intensywnego pieczenia réznych potraw; nadaje sie do: pieczonych ryb, duszonych warzyw, szaszty-
(=} INTENSYWNE kow, kaczki, kurczaka itp.
PIECZENIE s T . L . . T
(OoQ) 7 TERMOOBIEGIEM Jest to funkcja, ktéra umozliwia jednoczesne pieczenie réznych potraw bez mieszania sie zapachdw; mozna ja wykorzy-
WIELOPOZIOMOWE sta¢ do pieczenia lasagne, pizzy, croissantow i brioszek, tart, ciast itp.
Funkcja ta stuzy do przyspieszenia nagrzewania piekarnika. Zaleca sig korzystanie z tej funkcji przy temperaturze piecze-
nia ustawionej w zakresie od 200 do 300°C.
(Ocon) stA\;\IBIEIE NAGRZE- Stosowanie funkcji w przypadku temperatury ponizej 200°C nie ma szczegolnych zalet.
OSTRZEZENIE: Funkcja NIE nadaje sig do pieczenia potraw, stuzy jedynie do szybszego nagrzania piekarnika.
NIE UZYWAC TEJ FUNKCJI PRZEZ DLUZEJ NIZ 20 MINUT
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m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Akcesoria

Uzywanie rozna (tylko w niektérych modelach)
Nabi¢ migso do upieczenia na drazek, zabezpieczajac je odpowiednimi widelcami. Umie$¢ drazek rozna na odpowiednich wspornikach ustawionych wczeséniej na blasze

i wsuna¢ go do tulejki rozna. Wiaczy¢ funkcje grilla statycznego z zamknietymi drzwiczkami. W celu wyjecia rozna wraz z blacha, wyciagna¢ go na tyle, aby umozliwi¢

catkowite wyjecie.

Pociggna¢ w dot cze$¢ oznaczong

na czerwono, aby zdja¢ ja ze $cianki
piekarnika. [t ]
1 \
o L \
g
\

Odwro¢ i umies¢ na ptaszczyznie czgsci
prowadnicy przesuwne.

Aby zwolni¢ Klips, poluzowac go za B T e —
pomoca Srubokreta ptaskiego. ‘\‘ |

Powtdrz czynno$ci w odwrotnej kolejnosci, aby ponownie wtozy¢ prowadnice

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Zdejmowanie drzwiczek

Proces
Aby utatwi¢ doktadne czyszczenie piekarnika, przydatne jest zdemontowanie drzwiczek; w tym celu wykona¢ ponizsze instrukcje:

+ otworzy¢ drzwiczki
* przesung¢ zaczep C do sektora zawiasu D, w nastepujacy sposob:
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m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Demontaz i czyszczenie szyby

Procedura, ktéra nalezy zastosowac
Drzwiczki piekarnika skfadajg sie z trzech szklanych elementow. Szklane czesci nalezy czysci¢ za pomoca papierowego recznika i zwyczajnego ptynu do mycia.
Nie stosowa¢ szorstkich materiatéw Sciernych ani ostrych metalowych skrobaczek do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one porysowac
powierzchnie i spowodowaé pekniecie szkta. Mozna wyjaé wewnetrzne szklane elementy w celu utatwienia ich czyszczenia. W tym celu nalezy zdjgé drzwiczki lub
ewentualnie ustawi¢ je w pozycji Srodkowej.

Kolejno$¢ wyjmowania szyb
f UWAGA! Wszelkie czynno$ci wykonywac zawsze na drzwiczkach wyjetych z piekarnika i umieszczonych na odpowiednim blacie, aby nie uszkodzi¢ ich frontu.

®

Odkrecic 2 $ruby z prawej/lewej strony gornej listwy Podnie$¢ goma szybe i wysunac ja

®

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Porady dotyczace czyszczenia piekarnika i frontu

PIEKARNIK
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA
Zaleca sie czyszczenie piekarnika po kazdym uzyciu. Mozna fatwiej
usuna¢ brud, zapobiegajac jego wielokrotnemu spalaniu w wysokich
temperaturach. Nie uzywac¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza
Zdjac¢ wszystkie zdejmowane czesci i oddzielnie je umyC w cieptej piekarnika.
Wnetrze piekarnika wodzie i niesciernym detergentem. Nie uzywac Sciernych/zracych detergentéw ani
elrze p Aby utatwi¢ czyszczenie komory, wia¢ niewielka ilo$¢ wody (100 ml - ostrych metalowych narzedzi do czyszczenia
okoto pot szklanki) na dno komory; nastepnie wiaczy¢ cykl ,Pieczenie szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one
od spodu” w temperaturze 90° C przez 20 minut. uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej peknigcie.
Po zakonczeniu cyklu, poczekac az piekarnik ostygnie i dokoniczy¢
czyszczenie miekka Sciereczka,
Blacha Nachzyc w rozt'worze cieptej wody i neutralnego ptynu do mycia. Po Usuna reszlid 2ywnosci natychmiast po uzyci.
umyciu wysuszy¢.
My¢ w cieptej wodzie z nieSciernym detergentem lub odpowiednim W przypaqku osadui zgschnletych a brudze'n, przed
Ruszty A : czyszczeniem, zaleca si¢ namoczenie rusztow przez
$rodkiem odttuszczajacym. : .
kilka godzin.
FRONT
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA
Umy¢ elementy letnig wodg z niekorozyjnym ptynnym do mycia, a Polysk mozna utrzymac poprzez okresowe czysz-
Stalowa powierzchnia ye et yletia wodg yinym piynnym do mycia, czenie dostepnymi w handlu specjalnymi $rodkami
nastepnie wytrze¢ migkkg szmatka lub $ciereczkg z mikrofibry. e T .
czyszczacymi. Nigdy nie uzywac Sciernych proszkow.
Unika¢ pozostawiania na malowanych elementach
. . Aby zachowa¢ wtaciwosci pomalowanych elementdw, konieczne jest | substancji kwasnych lub zasadowych (ocet, sok z
Powierzchnie malowane . . . . . . .
ich czeste mycie wodg z mydtem. cytryny, sol, sok pomidorowy itp.) oraz nie myc¢, gdy
malowane elementy sg jeszcze gorace.
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m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Wymiana zarowki

Procedura, ktéra nalezy zastosowac

Jesli oswietlenie w piekarniku nie dziata, odtaczy¢ go od sieci elektrycznej, zdjaé szkietko ochronne i wymienié zarowke.

Wymien na odpowiednig zaréwke halogenowg 40W (G9).

m ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW -
Problemy ogolne

UWAGA!
+ Podczas okresu gwarancyjnego naprawy moga by¢ wykonywane wytgcznie
przez autoryzowany serwis lub uzy¢ odpowiedniego wytacznika
* Przed przystapieniem do naprawy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci, tzn.
odtaczy¢ kabel zasilajacy lub uzyé wytacznika.
+ Nieautoryzowane interwencje i naprawy moga spowodowac porazenie pradem
lub zwarcie, dlatego nie nalezy ich przeprowadzac. Takie czynno$ci nalezy zlecié
autoryzowanym technikom.
* W przypadku drobnych zaktdcen mozna sprébowaé rozwigzaé problem, stosujac
sie do porad wskazanych w instrukgji.
* Interwencja serwisu podczas okresu gwarancyjnego bedzie ptatna, jesli uszko-
dzenie urzadzenia wynika z nieprawidtowego uzytkowania.
+ Usterki lub reklamacje, ktére powstaty w wyniku nieprawidtowego uzytkowania
lub montazu nie bedg objete gwarancja. Koszty gwarancji poniesie uzytkownik.

Btedy systemu
OPIS ID btedu
Przerwana sonda komory NTC/PT1000 Er00
Zwarcie sondy komory NTC/PT1000 Er01
Przegrzanie Er04

m TABELA PIECZENIA - Piekarnik konwekcyjny

z termoobiegiem (wartosci orientacyjne)
POTRAWA TEMP.C° | FE™N MIN,

MIESO
Pieczen wotowa 170-180 2/3 40/50
Z;ing;g‘(’)v‘g% az 170-190 203 40/60
Pieczen cieleca 160-180 213 65/90
Pieczona jagniecina 140-160 2 100/130
Rostbef 180-190 213 40/45
Pieczony zajac 170-180 2/3 80/100
Pieczony krolik 160-170 2 80/100
Pieczony indyk 160-170 2 160/240
Pieczona ge$ 160-180 2/3 120/160
Pieczona kaczka 170-180 2/3 100/160
Pieczony kurczak 180 2/3 90/120
RYBA 160-180 213 15/25
WYROBY CUKIERNICZE
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1) Poluzowa¢ $rubokretem ptaskim

2) Zdja¢ szkietko ochronne

3) Wyja¢ zarowke

4) Wymieni¢ i ponownie zamkna¢

POTRAWA TEMP. C° £ MIN.

Ciasto owocowe 180-200 2 40/50
Ciasto Margherita 180-190 2 40/45
Brioszki 170-180 2 40/60
Biszkopt 190-200 2 25/35
Donaty 160-180 2 35/45
Stodkie ciastka francuskie | 180-200 2 20/30
Focaccia z winogronami | 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Ciastka Savoia 150-180 2 50/60
Placuszki jabtkowe 180-200 2 18/25
oudyh z herbatnkamt | 470-1g0 2 30/40
WYROBY PIEKARSKIE
Chleb 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Tosty 185-195 2 7

m TABELE PIECZENIA - Piekarnik statyczny

(wartosci orientacyjne)

POTRAWA TEMP. C° : ] ‘gg MIN.
s 474

MIESO

Pieczen wotowa 225 213 40/50
Pieczen wotowa z dorostego byka | 250 2/3 50/60
Pieczen cieleca 225 2/3 60/80
Pieczona jagniecina 225 2 40/50
Rostbef 230 2/3 50/60
Pieczony zajac 250 2/3 40/50
Pieczony krolik 250 2 40/50
Pieczony indyk 250 2 50/60
Pieczona ge$ 225 213 60/70
Pieczona kaczka 250 2/3 45/60
Pieczony kurczak 250 2/3 40/45
RYBA 200-225 12 15/25
WYROBY CUKIERNICZE

Ciasto owocowe 225 2 35/40
Ciasto Margherita 175-200 2 50/60
Brioszki 175-200 2 25/30
Biszkopt 220-250 2 20/30




POTRAWA TEMP. C° 21
S bt

Donaty 180-200 2 30/40
Stodkie ciastka francuskie 200-220 2 15/20
Focaccia z winogronami 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Ciastka Savoia 180-200 2 40/50
Placuszki jabtkowe 200-220 2 15/20
Budyn z herbatnikami savoiardi | 200-220 2 20/30
WYROBY PIEKARSKIE
Chleb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tosty 250 3 5

- Wazne

Whozy¢ produkty, gdy piekarnik jest nagrzany.

- Grillowanie

W urzadzeniach z grillem elektrycznym pieczenie odbywa si¢ przy zamknietych
drzwiczkach w temperaturze 180°C. Umiescic potrawy przeznaczone do grillowa-
nia na ruszcie, najlepiej na czwartym poziomie.

m INSTALACJA - Instrukcja instalacii

A Tabliczka znamionowa, znajdujaca sie na ograniczniku drzwiczek piekar-
nika i pokazana na stronie 1, jest widoczna po otwarciu drzwiczek; zawiera ona
wszystkie dane wymagane do instalacji, np. model urzadzenia, napiecie znamio-
nowe i pobér mocy. Nalezy najpierw zmierzy¢ i sprawdzi¢ wneke w szafce, ktéra
musi odpowiada¢ wymiarom przedstawionym na rysunku A. Upewnic sie, ze po-
wioka meblowa, fornir lub podobne materiaty sg przyklejone klejem odpornym na
dziatanie wysokich temperatur (150°C). Je$li powtoka lub klej nie sg odporne na
wysoka temperature, moze nastapi¢ jej wypaczenie lub odklejenie, zwtaszcza w
najwezszych punktach szafki. Upewnic¢ sig, ze szafka na piekarnik posiada solid-
ne dno i wytrzyma ciezar piekarnika. W zestawie znajdujq sie wszystkie Sruby i
akcesoria niezbedne do zamontowania piekarnika w szafce. Ponizsze ilustracje
pomoga Panstwu w prawidtowym zamocowaniu i wiozeniu do szafki.

VIRTUS MULTI 60 DD BL

069

669
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m INSTALACJA - Podtgczenie elektryczne

A Ponizsza instrukcja skierowana jest do wykwalifikowanej osoby, ktéra
bedzie odpowiedzialna za instalacje urzadzenia, jego regulacje i konserwacje
techniczng oraz ktéra zapewni, ze czynnosci te zostang wykonane prawidtowo i
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Wazne: wszelkie czynnosci regulacyjne, konserwacyjne itp. musza by¢ wykony-
wane po odfaczeniu urzadzenia od gniazda elektrycznego.

Zasady instalacji

To urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami:

DYREKTYWA 2002/96/WE

DYREKTYWA NISKONAPIECIOWA 2014/35/EU

DYREKTYWA KOMPATYBILNOSCI ELEKTROMAGNETYCZNEJ 2014/30/EU
ROZPORZADZENIE Nr 1935/2004 (kontakt z zywnoscia).

Instalacja musi by¢ przeprowadzona w sposéb nienaganny i w peti zgodny z
obowigzujacymi przepisami dotyczacymi instalacji elektrycznych.

W przeciwnym razie Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnoci.

W niniejszej instrukcji zamieszczono réwniez schemat elektryczny urzadzenia.
Urzadzenia przeznaczone sg do podtaczenia do napiecia podanego na tabliczce
Znamionowej.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy upewnic sie, ze:
- charakterystyka wyfacznika elektromagnetycznego lub gniazdka jest odpowied-
nia do poboru urzadzenia (patrz dane na tabliczce znamionowej);

- instalacja zasilania jest wyposazona w skuteczne uziemienie.

Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki: potaczenie nalezy wykonac
pamietajac, ze zotto-zielony kabel jest przewodem uziemiajacym i nigdy nie
wolno go przerywac.

Gniazdko pradu musi by¢ widoczne i dostepne, aby mozna byto tatwo odtgczyé
urzadzenie.

W celu bezposredniego potaczenia do sieci:

+ zawdr ograniczajacy i instalacja domowa muszg by¢ odpowiednie do poboru
urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa);

* system zasilania jest wyposazony w skuteczne uziemienie;

+ gniazdko lub wytacznik omnipolarny, 0 minimalnym rozwarciu pomiedzy stykami
3 mm, sg fatwo dostepne po zainstalowaniu urzadzenia;

* jest obecny zintegrowany roztgcznik sieciowy, zgodnie z zasadami instalacji.

A Zétto-zielony przewéd uziemiajacy nie moze
by¢ nigdy przerwany, nawet przez wylacznik. Ka-
bel zasilajacy musi by¢ umieszczony w taki spo-
sob, aby nie stykat sie z powierzchniami, ktorych
temperatura jest wyzsza niz 50 °C. Jesli kabel za-
silajacy wymaga wymiany, nalezy skontaktowac
sie z serwisem.

INSTALACJA - Schematy elektryczne Pobor (kw)

KW
MODEL (230V)

ove0 3.2
Legenda
00  Nero K13 grill
1 Marrone K3 ventilatore forno
22 Rosso N Neutro
33  Bianco M Morsettiere
44 Giallo MP  Microinterruttore porta
45  Giallo-verde N Neutro
55  Grigio NTC Sonda di temperatura
66  Blu P Programmatore




EF

K1
K3
K6
K7
K9

Commutatore

Encoder funzioni

Fase

Filo terra morsettiera

. ventilatore forno
luce forno 1
luce forno 2

]

]

«

Schemi elettrici

motovent. tangen.

R1
R2
R3
R4
TS
T

VT

Resistenza cielo
Resistenza suola
Resistenza grill
Resistenza circolare
Termostato di sicurezza
Termostato tangenziale
Ventilatore formo

Vent. raffreddamento
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A DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
Charakteristiky pristroju

Stitek s charakteristikami, které jsou uvedeny na obalce, je pfipevnén
k zarazce dvifek trouby a je viditelny, kdyZ jsou dvitka otevfena.
POZOR! Tato upozornéni se vztahuji na rlizné typy pfistroju. Dejte
pozor na spravnou identifikaci typu, ktery vlastnite (viz titek s cha-
rakteristikami).

A 1. Pfed pouZitim pfistroje si peclivé prectéte navod k pouZiti, kte-
ry obsahuje mimo jiné velmi dilezité informace tykajici se bezpeénosti
pfi instalaci, provozu a Udrzbé. Navod k pouziti peclivé uchovejte pro
pfipadné dodateéné nahlédnuti a identifikaci vyrobniho €isla.
2.Elektricka bezpecnost tohoto pfistroje je zaruena pouze v pfipadé,
Ze je spravné uzemnén v souladu s platnymi normami. Je nezbytné
zajistit, aby tyto normy byly dodrzeny; v pfipadé pochybnosti se ob-
ratte na kvalifikovanou osobu, ktera elektrickou instalaci peclivé zkon-
troluje. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za Skody zplsobené
nevyhovujicim uzemfiovacim systémem.

3. Pfed pfipojenim pfistroje zkontrolujte, zda technické charakteristiky
uvedené na vyrobnim 8titku odpovidaji pfesné charakteristikam elek-
troinstalace. Instalaci/sefizeni musi provadét kvalifikovany personal.
4. Zkontrolujte, zda jsou elektroinstalace a z&suvky schopny odolat
maximalnimu vykonu pfistroje uvedenému na vyrobnim §titku. V pfi-
padé pochybnosti se obratte na kvalifikovanou osobu.

5. Pfistroj musi byt pfipojen pfimo k napéjeni v souladu s uvedenou
polaritou. Pro pfipojeni musi byt k dispozici zafizeni zajistujici odpo-
jeni od sité s rozpinaci vzdalenosti kontaktd, ktera umoziiuje Upiné
odpojeni v podminkéch pfepétové kategorie Ill, v souladu s pfedpisy
pro instalaci.

6. Pokud zasuvka neni vhodna pro zastréku, vyméiite ji za vhodnou. V
tomto pfipadé se obratte na kvalifikovanou osobu, ktera by méla také
zkontrolovat, zda prifez kabelu zasuvky vydrZi pfikon pfistroje. Napa-
jeci kabel nema zéstr¢ku. Pfipojeni viz kapitola ,Elektrické pfipojeni®.
Doporuéuje se nepouzivat adaptéry, zasuvkové lidty ani prodluzovaci
kabely.

7. Pokud pfistroj delSi dobu nepouzivate, odpojte elektrické pfipojeni
a vypnéte hlavni vypinag.

8. Nezakryvejte vétraci otvory ani $térbiny pro odvod tepla.

9. Pokud je napéjeci kabel pfistroje poSkozen, smi jej vyménit pouze
servisni stfedisko autorizované vyrobcem.

10. Pfistroj se smi pouzivat pouze k uréenému uéelu (peceni). Ja-
kékoli jiné pouZiti (napf. vytapéni mistnosti) je nevhodné, a tudiz ne-
bezpecné. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Skody zplsobené
takovym nespravnym pouZzitim.

11. Pouzivani jakéhokoli elektrického pfistroje pfedpoklada dodrzova-
ni uritych zakladnich pravidel, a to:

A. Nikdy se pfistroje nedotykejte mokryma nebo vlhkyma rukama
nebo nohama;

B. Pfistroj nikdy nepouZivejte naboso;

C. Nepouzivejte prodluZovaci kabely a pfijméte veSkerd mozna opat-
feni;

D. Netahejte za elektricky vodi€, abyste jej odpojili od z&suvky;

E. Nevystavuijte pfistroj povétrnostnim vliviim (dést, slunce atd.);

F. Déti mladsi 8 let se nesméji k pistroji pfiblizovat, pokud nejsou pod
neustalym dohledem. Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let
a télesnymi, smyslovymi &i dudevnimi schopnostmi nebo osoby bez
patficnych zkuSenosti a znalosti, pouze pokud jsou pod neustalym
dohledem nebo byly pou€eny o bezpe&ném pouZiti pfistroje a jsou si
védomy rizik spojenych s jeho pouZitim. Déti si nesméji hrat s pfistro-
jem. Cisténi a udrzba pfistroje nesmi byt provadéna détmi bez dozoru.
12. Pfistroj a jeho pfistupné &asti se b&hem pouzivani velmi zahfivaji.
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Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles. Malé déti je tfeba

drzet v dostateéné vzdalenosti. Déti mladsi 8 let se nesméji k pfistroji

pfiblizovat, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

13. Pred Cisténim pfistroje nebo provadénim udrzby jej odpojte od

sité odpojenim napajeciho kabelu nebo vypnutim elektrického proudu

pomoci vypinace.

14. V pfipadé zavady nebo poruchy pfistroj vypnéte a nepokousej-

te se 0 Zadné opravy, ty smi provadét pouze autorizované servisni

stfedisko. Vzdy pozaduijte originalni nahradni dily. NedodrZeni téchto

pokyn( mlze ohrozit bezpeénost pfistroje.

15. Darazné se doporuCuje nezpfistupfiovat zadné Casti, které by

mohly pfedstavovat nebezpeci, zejména pokud se v blizkosti pfistroje

nachéazeji déti, které by si s nim mohly hrat.

16. V blizkosti pfistroje za provozu nepouziveijte hoflavé kapaliny (al-

kohol, benzin...).
17. Obal je uréen k ochrané pfistroje pfed poSkozenim bé-
hem pFepravy. Obalové materialy jsou snadno recyklovatel-
né, protoze byly vybrany podle ekologickych kritérii. Jejich
recyklace snizuje potfebu surovin a snizuje objem odpadu.
Elektrické a elektronické pfistroje Casto obsahuji vzacné

E materialy. Obsahuji také materialy, které by pfi nespravné

manipulaci nebo likvidaci mohly byt potencialné nebezpec-
né pro lidské zdravi a zivotni prostfedi. Jsou vSak nezbytné

pro spravnou funkci pfistroje. Nevyhazujte je do domovniho odpadu.

Zlikvidujte jej v mistnim shérném/recyklacnim stfedisku komunainiho

odpadu nebo se obratte na svého prodejce, ktery vam poradi. Zajisté-

te, aby se pfistroj az do likvidace nachazel mimo dosah déti.

18. K Cisténi vnitfku trouby nepouzivejte parni Cistice.

19. K ¢isténi sklenénych dvifek trouby nepouZivejte abrazivni Cistici

prostfedky ani ostré kovové nastroje, protoze by mohly poskodit po-

vrch a zpusobit jeho prasknuti.

20. V pfipadé koufe neotvirejte dvifka trouby: vypnéte pfistroj a odpoj-

te jej od elektrické sité. Neotvirejte dvirka, dokud se kouf nerozptyli,

aby mohlo dojit ke zhaSeni plamend.

21. Pomoci funkce zablokovani ovladacich prvk( zabrante détem, aby

pfistroj mohly samy zapnout.

22. Dohlizejte na déti, pokud se pohybuji v bezprostfedni blizkosti

multifunkéni trouby. Nedovolte jim si hrat s pfistrojem.

23. Nebezpeéi uduseni.

- Déti by se mohly pfi hie obalit obalovym materialem (napf. félie)

nebo si jej nasadit na hlavu a udusit se. Tento druh materialu uchova-

vejte mimo dosah déti.

24. Nehezpeci popaleni

Détska pokozka je mnohem citlivéjSi neZ pokozka dospélych.

- Sklenéna dvifka, ovladaci panel a vyvody horkého vzduchu z var-

ného prostoru pfistroje se zahfivaji. Zabrante détem, aby se dotykaly

pfistroje, kdyZ je v provozu.

25. Nepouzivejte tento pfistroj na jinych neZ stacionarnich mistech

(napf. na lodich).

26. Pozor: pfed vyménou zarovky se ujistéte, Ze je zhasnuta, abyste

predesli moznosti Urazu elektrickym proudem.

B PRVNI UVEDENI DO PROVOZU
-Pfi prvnim pouziti trouby ji zapnéte naprézdno asi na 1 hodinu
(230 °C), a pokud mozno nechte oteviena kuchyfska okna. Pfi prv-
nim zapnuti trouba vydava nepfijemny zapach kvuli zbytkim z vyroby,
jako je tuk, olej nebo pryskyfice. Po uplynuti uvedeného ¢asu je trouba
pfipravena k prvnimu peceni. Po vychladnuti trouby ji vyCistéte podle
pokynd v &asti ,Cisténi a Udrzba“.
- Vnitfek trouby nezakryvejte hlinikovou félii, abyste usnadnili &isténi.
- Tato operace by zménila vykon pfistroje a mohlo by dojit k poskozeni
laku.
- VeSkeré pfisluSenstvi, které pfichazi do pfimého styku s potravinami,
je tfeba pred pouzitim dikladné vycistit vhodnymi prostredky.
Neni dovoleno pfipravovat pokrmy v pfimém kontaktu s roStem
a odkapavacimi plechy trouby.



m NAVOD K POUZITI- Displej LED

Nastaveni zapnutilvypnuti zvuku Multifunkéni Cislice Zobrazeni teploty Celsius/Fahrenheit
Nastaveni teplotni stupnice
Celsius - Fahrenheit Zobrazeni s ¢asem nastavenym na 12h
Child Lock (détsky zamek) 8 —y ) ey =)
Nastaveni zobrazeni 12H/24H ' ‘ ‘
Lista trovn teploty Oz & Eq))) - - , Rezim peéeni
8 _--- - — — amy PM —— trouby
Carky pro vybér funkce @ @ 8 CBN G:lFF )
Ikony funkci
Hodiny Casovaé Teplota Doba Cas spusténi Cas konce
peceni peceni peéeni peceni
Vysveétlivky tladitek a knofliku
Tlacitko . )
svétla Tlacitko nastaveni
Tlagitko funkce 1. Nastaveni paramer( Tlagitko SPUSTENI/ZASTAVENI
2. Set/reset nastaveni
( oQ) (OOQ) AR XN (OOQ) (OOQ)
(@] O (@] @, (@] (@)
PIZZA STATICKE PEGENI ECO  STATICKE  VENTILOVANE  INTENZIVNi  VICENASOBNE RYCHLY
NORMALNI ZESPODU PECENI ECO GRILOVANi GRILOVANI PECENI VENTILOVANE OHREV
PECENi

PECENI
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m Zakladni funkce trouby

SYMBOL POPIS FUNKCE
- Pfi ru€nim zapnuti svétlo po 10 minutach zhasne.
TLACITKO SVETLA
. - Zapne a vone svétio - Svétlo se rozsviti automaticky:
.‘()'. P yP pii zahdjeni peceni nebo otevfeni dvifek na 5 minut
i pfi pferudeni peceni nebo po zavieni dvifek na 1 minutu
- Carka a ikony oznaduiji stav funkce.
Bila ¢arka: zvolena
PR - Cervena carka: nastavena
- Prochazi aktivovatelnymi funk- N, S . .
: Stridavé bila a ¢ervena ¢arka: pfedem zvolena a nastavena
cemi X . -
Cervena ikona: aktivni
FUNKCNI TLACITKO - lkona hodin zlistane vZdy bila
Priklady I
TLACITKA NASTAVENI
- + - Nastavi hodnoty funkce - Nastavi hodnoty vybrané funkce Set/Reset nastaveni
y - Pro resetovani soucasné dlouhé stisknuti tiaitek — a +
Set/Reset

TLACITKO SPUSTENI/ZASTAVENI ' '
D " ;S(‘?e?:itl nebo zastavi program - Viz kapitola o nastaveni programu peceni

KNOFLIK
- Zvoli program peceni
- Viz kapitola o nastaveni programu peceni

(%)
pE.:
SYMBOL POPIS FUNKCE
LISTA UROVNE TEPLOTY
a) Cervené oznaéuie teplotu v troub& b&hem pedeni
a) _ - Oznaceni Urovné teploty v troub& | b) Bile oznacuje zbytkové teplo na konci vareni

===

INFORMACNI ZOBRAZENI

- Pokud nedojde k interakci, pfepne se displej do informaéniho zobrazeni a zobrazi se pouze aktivni ikony a ikona hodin.
- Stisknutim Funkéniho tlagitka (O se vystoupi z Informaéniho zobrazeni.

1. Prvni zapnuti

- Pfi prvnim zapnuti se musi nastavit:
hodiny, zobrazeni 12/24H, zapnuti (ON d) - vypnuti (NO d) displeje,

teplota v °C nebo °F a zapnuti/vypnuti zvuka.

- Pro nastaveni parametr{l stisknéte tlaéitka nastaveni — nebo + a tla-
&itko funkce () pro potvrzeni a pristup k nasledujicimu nastaveni:
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1. Nastaveni hodin

Pozor: po vypadku napéjeni na vice nez 10 sekund budete muset
¢as nastavit znovu.

2. Nastaveni zobrazeni 12H/24H

(i
lg'_l L

Vyrobek je pfipraven k pouziti.
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2. Funkce nastaveni

2.1 Nastaveni funkci ©z3 8- €

- Del§im stisknutim po dobu 6 sekund tlaéitka funkce (O) se vstoupi
do rezimu pogsaném v kapitole ,1.Prvni spusténi” pro nastaveni asu
12H/24H Oz3, teplotni stupnice 8% nastaveni zapnuti/vypnuti zvuka @),

i

o
(N}

2.2 nastaveni hodin LiLiL

DelSim stisknutim Tlacitek nastaveni - nebo + se aktivuje nastave-
ni Hodin, pro nastaveni postupuijte podle pokyn( v kapitole ,1. Prvni
zapnuti’.

@

2.3. Nastaveni ¢asovace

- Zvolenim funkce éasovaég Ize nastavit hodnotu hodin a poté minut
pomoci tladitek nastaveni — nebo +.

Odpogitavani se aktivuje po stisknuti tlagitka funkce (O nebo po 10
sekundach.

- Casovat Ize resetovat deldim soutasnym stisknutim tlaéitek nastaveni

—a+.

2.4 Child Lock (détsky zamek) (D

- KdyzZ je trouba vypnuta, delSim stisknutim po dobu 3 sekund tlacitka
funkce () se aktivuje/deaktivuje Child Lock (détsky zamek) (2,



3. Nastaveni programu peceni

SRR EINEEEEIE
- Otacenim knofliku zvolite jeden z programi peceni, s vychozi teplotou.

8

- Teplotu peéeni Ize upravit pomoci tladitek nastaveni — nebo + .

- Stisknutim tlacitka spusténi/zastaveni DIl se program peceni spusti.

X

4. Nastaveni doby peceni

X

pomoci tlaéitka funkce (O) Ize

- Zvolenim funkce doby peceni
nastavit hodnotu hodin a poté minut s tlaéitky nastaveni — nebo +.

- Odpoditavani se spusti pfi skute¢ném zahajeni peeni: po stisknuti
tlagitka spusténilzastaveni || nebo po uplynuti prodlevy naprogra-
mované v ¢asti ¢as peceni.

- Casova¢ doby peéeni g Ize vynulovat del$im souasnym stisknutim
tladitek nastaveni —a +.

5. Nastaveni doby peceni (zaatek % hebo
konec & ).

Corr,

—_""jsou dvé alternativni

@

Cas zacatku peceni =N a Cas konce peéeni
funkce, které nelze aktivovat soucasné.

X

- Pokud je doba peéeni — nastavena, Ize pfistupovat k funkcim nasta-

; . 7
&N ebo Eas konce OFF |

, s O 3 g o
- Zvolenim funkee Gas zagatku & nebo Cas konce QFFpecem Ize

nastavit hodnotu hodin a poté minut pomoci tlacitek nastaveni — nebo
+.

- Stisknutim tlacitka spusténilzastaveni (|| budou nastaveni aktivni.
- Tyto Casovace Ize vynulovat souasnym delSim stisknutim tlacitek
nastaveni —a+.

veni doby peceni: Cas zaéatku
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6. Konec programu peceni

- Trouba signalizuje konec peceni po uplynuti doby €asovace zvukovym
hlaSenim trvajicim 1 minutu.

6.1. ZASTAVENI a VYPNUTI trouby

Troubu Ize vypnout nasledujicimi zpUsoby:

- Stisknutim tlaéitka spusténilzastaveni || béhem pedeni.

- OtoCenim knofliku na OFF.

- Pokud je nastavena funkce Standby OFF (NO d), trouba se po 5 minu-
tach necinnosti a bez aktivni funkce automaticky vypne.

7. Otevreni dvirek

- P¥i otevfeni dvifek je program pozastaven, dokud nebudou zaviena.
- Pokud dvitka nejsou zaviena do 3 minut, program se prerusi.

8. Obnoveni tovarnich hodnot

Chcete-li vratit vyrobek na podminky tovarniho nastaveni a nechat jej
poprvé zapnout, stisknéte s otoénym knoflikem do vypnuté polohy OFF,
stisknéte soucasné Tlaéitko funkci (), Tlagitko nastaveni — a =+ na
10 sekund.

- Na displeji dole se budou posunovat ¢arky 30 sekund, b&hem nichz
stisknéte soudasné tladitka nastaveni — a +.

Na displeji se zobrazi napis CIAO.

Odpojte napajeni trouby. Pfi dalSim zapnuti se vSechny parametry vynu-
luji a trouba zopakuje poradi, v jakém byla zapnuta poprvé.



9. Rezim demo

V reZzimu DEMO je mozné prochazet funkce, aniz by se trouba zahfivala.

DEMO se aktivuje nasledujicim postupem:

m IKONY

- knoflik na OFF a v3echny funkce vypnuté
- soudasné stisknuti tlaéitka funkce () a tlagitka spusténilzastave-
ni Ol po dobu 8 sekund.

- Kdy2 je rezim aktivni, biikajitecky hodin 142 3 a na displeji se na 3
sekundy zobrazi napis d LIl (zobrazeni se opakuije pfi prvnim stisknuti

aktivniho tlacitka po 3 minutach necinnosti trouby)
- Chcete-li ukoncit rezim DEMO, zopakujte aktivaéni postup

IKONY POPIS FUNKCE
(OoQ) PIZZA Tato funkce je vhodna zejména pro peceni pizzy, focacce a peciva.
O Hlavnim zdrojem tepla je spodni topné téleso, které funguje v kombinaci s ostatnimi topnymi télesy trouby.
ﬁ-(BAFIII/IC,;AﬁII Jedna se o klasickou funkci elektrické trouby, ktera je vhodna zejména pro pfipravu nasledujicich pokrmu:
PECENI veprové kotlety, klobasy, baccala, duSené maso, zvéfina, teleci pecené, snéhové pusinky a suSenky, peCené ovoce atd
PECENI ZESPODU mep zplisobem Ivz’e nejlépe @koncﬂ pfipravu pokrm(, zejména cukrovi (suSenky, snéhové pusinky, kynuté kolace, ovocné
kolace atd.) a dalSich potravin.
Jedna se o funkci, ktera umoziuje peceni se znaCnou Usporou spotfeby elekirické energie. Abyste tuto funkci co nejlépe
0 L vyuzili, je vhodné pred zapnutim funkce ECO vloZit pokrm do trouby tak, ze jej umistite doprostfed peciciho prostoru.
( o) ) PECENI ECO S funkci Eco je ¢as pfipravy vhodny pro pomalé peceni, napr.: dusené pokrmy, bilé maso, zapecené téstoviny, jemné
= pecivo.
Poznamka: Eco pfipravu nelze zvolit s aktivovanou sondou masa.
STATICKE GRILO- Tato funkce je vhodna pro rychlé a hlubokeé grilovani, gratinovani a pe¢eni masa obecné, steak ze svickové, T-bone stea-
VAN ku, grilovanych ryb ¢&i grilované zeleniny. Pfi pfipraveé pokrm( s elektrickym grilem musi byt termostat nastaven na 180 °C.
— VENTILOVANE Tato funkce, ktera je obzvlasté rychla a hluboka a pfinasi znaénou Usporu energie, je vhodna pro mnoho potravin, jako jsou
Qég N, napfiklad: vepfové kotlety, klobasy, vepfovy nebo smiSeny kebab, zvéfina, knedliky na fimsky zpUsob atd. Pfiprava pokrm{
GRILOVANI B f A . o
s elektrickym grilem musi probihat pfi teploté termostatu 180 °C.
0 INTVENZ’IVNI' Pouziva se k rychlé a intenzivni pfipravé riiznych pokrmd; je vhodny pro: pecené ryby, duSenou zeleninu, kebab, kachnu,
O PECENI kufe atd.
VICENASOBNE - . e N - e : ,
0 : Diky této funkci Ize souc¢asné pfipravovat r(izné pokrmy, aniz by se pachy misily; mizete péct lasagne, pizzu, croissanty a
(Q8)| [ vENTILOVANE il
O - briosky, kolace, dorty atd.
PECENI
Tato funkce slouZi k urychleni pfedehfati trouby. Tuto funkci doporu€ujeme pouzivat pfi nastaveni teploty peceni mezi 200
a 300 °C.
(Oco?) RYCHLY OHREV Pouziti funkce pro teploty nizSi nez 200 °C nema Zadné zvlastni vyhody.
UPOZORNENI: funkce NENI vhodna pro piipravu pokrm0, slouzi pouze k rychlej§imu pfedehrati trouby.
NEPOUZIVEJTE FUNKCI DELE NEZ 20 MINUT
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m NAVOD K POUZITI - Prislusenstvi

Pouziti otocného rozné (pouze u nékterych model()
Maso, které chcete upéct, napichnéte na roZef a zajistéte ho pfilozenymi vidlicemi. Umistéte ndsadu rozné na podpéry, které byly pfedtim vloZeny na odkapava-

ci plech, a zasuite ji do nastavce pro otoény roZeni. Se zavienymi dvifky zapnéte statickou funkci grilu. Chcete-li rozef vyjmout spolu s odkapavacim plechem,
vytahnéte jej jen natolik, abyste mohli roZef zcela vyjmout.

Stahnéte doll Cervené zvyraznénou Cast
tak, aby byla odstranéna ze stény trouby.

Otocte a polozte na plochu stranou
posuvného voditka.

Pro uvolnéni svorky pouZijte
Sroubovak.

Pro opétné umisténi voditka postupujte opacné

m CISTENI A UDRZBA - Odstranéni dvifek
Postup
Pro usnadnéni Uplného ¢isténi trouby je vhodné demontovat dvitka podle nize uvedenych pokynu:

+ otevrete dvirka
« posurite spojku C do sektoru zavésu D podle nasledujicich fazi:
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m CISTENI A UDRZBA - Rozmontovani a ¢isténi skel

Postup, ktery je tieba provést
Dvirka trouby se skladaji ze tfi skel. Sklenéné &asti se Cisti neabrazivnim kuchyfiskym papirem a béznym Cisticim prostfedkem. K ¢isténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte hrubé abrazivni materialy ani ostré kovové Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch a zpusobit rozbiti skla. Vnitfni skla jsou vyjimatelna,
coz usnadfiuje jejich Cisténi. Za timto ucelem je nutné dvirka trouby vyjmout, pfipadné je umistit na mezistupen.

Postup pfi odstranovani skla

POZOR! Veskeré operace se musi vzdy provadét s dvifky vytaZzenymi z trouby a poloZzenymi na vhodnou plochu, aby nedoslo k poskozeni pfedni strany

®

dvirek.

@ ViySroubuijte 2 Srouby na pravé/levé strané horni listy

Zvednéte horni sklo a vytahnéte ho

m CISTENi A UDRZBA - Rady pro &iténi trouby a ¢elniho panelu

TROUBA
SOUCAST METODA CISTENI UPOZORNENI
Doporucuje se troubu €istit po kazdém pouziti. Necistoty se snadnéji
Cisti a pri vysokych teplotach se nebudou opakované palit.
Vlyjméte vSechny odnimatelné asti a umyjte je oddélené teplou vodou | K ¢isténi vnitfku trouby nepouzivejte parni istice.
pomoci neabrazivniho myciho prostredku. K &isténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte
Vnitiek trouby Pro usnadnéni ¢isténi varného prostoru nalijfte na dno varného prostoru | abrazivni/korozivni gistici prostfedky ani ostré kovové
malé mnozstvi vody (100 ml, coz odpovida poloviné sklenice); poté nastroje, protoze by mohly poskodit povrch a zplsobit
aktivujte cyklus ,Vareni zespodu“ na 90 °C po dobu 20 minut. jeho prasknuti.
Na konci cyklu pockejte, az vychladne, a dokoncete Cisténi mékkym
hadrikem.
Plech Namocte je do roztoku teplé vody a jemného mydla. Po umyti osuste. Zbytky potravin odstrafite ihned po pouziti.
Roé Cistéte teplou vodou a neabrazivnimi &isticimi prostfedky nebo vhod- V pfipadé ztvrdlych, usazenych necistot se doporucu-
ost . o . . we o iwis e g : o
nym odmastovacim prostfedkem. je nechat rost pfed Cisténim nékolik hodin odmodit.
CELNi PANEL
SOUCAST METODA CISTENI UPOZORNENI
S , - o , Lesk se udrZuje pravidelnym ¢idténim bézné
. Dily ocistéte viaZznou vodou a nekorozivnim tekutym €isticim prostred- S o . o
Ocelové povrchy L P L ; . . dostupnymi Cisticimi prostfedky. Nikdy nepouzivejte
kem a poté je osuSte mékkym hadfikem nebo utérkou z mikrovlakna. P
abrazivni préasky.
. Aby se zachovaly charakteristiky lakovanych dild, je tfeba je Casto Cistit N'a Iak‘oya’n yeh dllechlnenechavve J,t,e kys?le n'.a,bo
Lakované povrchy , zasadité latky (ocet, citronovou Stavu, sul, rajéatovou
mydlovou vodou. " o R .
Stavu atd.) a nemyjte je, dokud jsou jesté horkeé.
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m CISTENI A UDRZBA - Vyména Zarovky

Postup, ktery je tieba provést
Pokud osvétleni trouby nefunguije, odpojte pfistroj od elektrické sité, sejméte ochranné sklo Zarovky a Zarovku vyménte.
Zarovku vyménite za vhodnou 40W halogenovou Zarovku (G9).

1) Uvolnéte Sroubovakem
2) Sejméte ochranné sklo
3) Vytahnéte Zarovku

4) Vyméiite a opét uzaviete

v v ’ ’ 0 , ;
m RESENI PROBLEMU - Obecné problémy SOKRH . -
A POZOR! —
- Béhem zaruéni doby smi opravy provadét pouze autorizované servisni stfe- | | Dort Margherita 180-190 2 40/45
disko nebo stisknéte pfislusny vypinac Briosky 170-180 2 40/60
neF’brgdS t?sﬁ(r:gtc;up?iiﬁfg:yE/;;ti:]o;éc_)d elektrické sité, tj. odpojte napajeci kabel Piskotovy dort 190-200 2 25/35
- Nepovolené zasahy a opravy mohou vést k (irazu elektrickym proudem nebo | | Koblizky 160-180 2 35/45
ke azkratu, proto je neprovadéjte. Tyto Ukony pfenechte autorizovanym tech- Sladke taticky 180-200 2 20/30
? I\k/u;qflipadé drobnych poruch se mlZete pokusit problém vyfesit podle rad I:Iroznovy kola 190-200 2 30/40
uvedenych v navodu. Stradl 160 2 25/35
- Se:jvjsni(jiészg t;g\r;ﬁ;nhzérzﬁ; Vdéonbiy neni bezplatny, pokud zafizeni nefungu- Piskoty Savoia 150-180 2 50/60
J.eZZév:\(ljc\)/ nebo preklamacg, které b'yly zpUsobeny nespravnym pouzivanim Jablleéné Iivan’evéky' — 180-200 2 18/25
c:tt;c;.mstalam, nebudou v rdmci zaruky opraveny. Zaruéni néklady nese uzi- E;t?/”;gvso;gmkyml pis 170-180 9 30/40
PEKARSKE VYROBKY
Systémové chyby Chleba 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
POPIS ID chyby Toast 185-195 2 7
PferuSena sonda NTC dutiny Er00
2t soncy NTC utny o m TABULKA PECENI - Staticka trouba
Prehrati Er04 . v s
(pouze orientacni hodnoty)
. _ POKRM TEPL.C° | Feydd MIN.
m TABULKA PECENI - Ventilovana — -
konvekeni trouba (pouze orientacni hodnoty) | |- == p— e s o
POKRM TEPL. C° ] ‘gg MIN. Peceny vul 250 2/3 50/60
—" Teleci pedené 225 23 60/80
MASO Jehn&di pedens 225 2 4050
Hovézi pecené 170-180 2/3 40/50 Roast beef 230 0 50/60
Pegeny vl 170-190 2/3 40/60 Zajed pecent 250 213 40/50
Teleci pecené 160-180 2/3 65/90 Kralici pecend 250 2 40/50
Jehné¢i pecené 140-160 2 100/130 Pedena krita 250 ) 50/60
Roast beef 180-190 2/3 40/45 Pecend husa 295 n 60/70
ZajeCi pecené 170-180 2/3 80/100 Pedena kachna 250 0 45/60
Kralici pecené 160-170 2 80/100 Pecené kufe 250 5 40/45
Pecena krita 160-170 2 160/240 RYBY 200-225 112 15/25
Pecena husa 160-180 2/3 120/160 MOUCGNIKY
Pegena kachna 170-180 2/3 100/160 Ovocny dort 295 ) 35/40
Pecena kufe 180 23 90120 Dort Margherita 175-200 2 50/60
RYBY 160-180 23 15125 Briosky 175-200 2 25/30
MOUCNIKY Piskotovy dort 220-250 2 20130
Ovocny dort 180-200 2 40/50 Koblizky 180-200 ) 30/40
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POKRM TEPL.C® ; g MIN.
C 211

Sladkeé tasticky 200-220 2 15/20
Hroznovy kolaé 250 2 25/35
Stridl 180 2 20/30
Pikoty Savoia 180-200 2 40/50
Jablegné livanegky 200-220 2 15/20
.| |2
PEKARSKE VYROBKY
Chleba 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5

- Dllezité

Pokrm vlozte do trouby, kdyZ je horka.

- Grilovani

U pfistroju s elektrickym grilem probiha pfiprava pokrmd pfi 180 °C se zavre-
nymi dvifky. Grilované potraviny by mély byt umistény na pfisluSném rostu,
nejlépe ve Ctvrté poloze.

INSTALACE - Navod k instalaci

A Viyrobni Stitek, ktery je umistén na zarazce dvirek trouby a zobrazen
na strané 1, je viditelny, kdyz jsou dvitka oteviena; obsahuje vSechny Gdaje
potfebné pro instalaci, napf. model pfistroje, jmenovité napéti a absorpci. Nej-
prve zméfte a zkontrolujte vyklenek pro umisténi nabytku, ktery musi pfesné
odpovidat rozmérim uvedenym na obrazku A. Ujistéte se, Ze je oblozeni,
dyha nebo jina krytina nabytku pfilepena zaruvzdornym lepidlem (150 °C).
Pokud dyha nebo lepidlo nejsou tepelné odolné, dyha by se mohla deformovat
nebo odlupovat, zejména v nejuzsich mistech nabytku. Ujistéte se, Ze nabytek
uréeny pro troubu méa pevné dno a unese jeji hmotnost. VSechny Srouby a
pfisluSenstvi potfebné k upevnéni trouby k nabytku jsou soucasti dodavky.
Nésledujici obrazky vdm pomohou s upevnénim a spravnym zasunutim do
nabytku.

VIRTUS MULTI 60 DD BL

069

>

0

590
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m INSTALACE - Elektrické zapojeni

A Nésledujici pokyny jsou urCeny kvalifikované osobé, kterd bude zod-
povédna za instalaci pfistroje, jeho sefizeni a technickou udrzbu a ktera za-
jisti, aby tyto €innosti byly provedeny co nejspravnéji a v souladu s platnymi
normami.

Dalezité: jakékoli sefizovani, udrzbu atd. je nutné provadét po odpojeni pfi-
stroje z elektrické zasuvky.

Instalaéni normy

Toto zafizeni je v souladu s nésledujicimi smérnicemi:

SMERNICE 2002/96/ES

SMERNICE O NiZKEM NAPETI 2014/35/EU

SMERNICE O ELEKTROMAGNETICKE KOMPATIBILITE 2014/30/EU
NARIZENI &. 1935/2004 (styk s potravinami).

Instalace musi byt provedena odborné a v piném souladu s platnymi elektro-
instalacnimi predpisy.

Jinak vyrobce nenese Zadnou odpovédnost.

V této brozufe naleznete také schéma zapojeni vaseho pfistroje.

Pfistroje jsou urCeny k pfipojeni na napéti uvedené na vyrobnim Stitku.

Pfed pfipojenim pristroje k elektrické siti se ujistéte, ze:

- charakteristiky elektromagnetického vypinace nebo zasuvky vydrzi zatizeni
pfistroje (viz Udaje na vyrobnim Stitku);

- napajeci systém musi byt vybaven G¢innym uzemnénim.

Pfistroj je dodavan s kabelem bez zastrcky: pfipojeni je tfeba provést s ohle-
dem na to, Ze Zlutozeleny kabel je zemnici vodi¢ a nesmi byt nikdy prerusen.
Zasuvka musi byt viditelna a pfistupna, aby bylo mozné pfistroj snadno
odpojit.

Pro pfimé pripojeni k elektrické siti je nutné, aby:

- omezovaci ventil a domovni instalace snesly zatizeni pfistroje (viz vyrobni
Stitek);

- napajeci systém byl vybaven U¢innym uzemnénim;

- zasuvka nebo omnipolarni spina¢ s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3
mm byly po instalaci pfistroje snadno pfistupné;

- byl zabudovan pevny sitovy odpojovac v souladu s instalacnimi pravidly.

A Zlutozeleny zemnici vodi¢ nesmi byt ni-
kdy prerusen ani vypinacem. Napajeci kabel
musi byt umistén tak, aby nepfisel do styku s
povrchy, jejichz teplota je o 50 °C nez okolni
teplota. Pokud je tfeba napajeci kabel vyménit,
kontaktujte servisni oddéleni.

INSTALACE - Elektricka schémata Absorpce (kW)

KW
MODEL (230V)
0V60 3,2




Legenda

00  Cemy M Svorkovnice

1" Hnédy MP  Mikrospina¢ dvefi

22 Cerveny N Nulovy

33 Bily NTC Teplotni sonda

44 Zluty P Pogita¢ minut/Programator
45 Zluto-zeleny R1 Stropni topné téleso

55  Sedy R2  Spodni topné téleso

66  Modry R3  Topné téleso gril

C Prepina¢ R4 Kruhové topné téleso
EF  Enkodér funkci TS  Bezpegnostni termostat
F Faze TT  tangencidlni termostat
K1 Uzemnovaci vodi€ svorkovnice Vv Ventilator trouby

K3 ** ventilator trouby VT  Vent.chlazeni

K6 " osvétleni trouby 1

Ky ¢ osvétleni trouby 2

K9 ** tangen.motovent.

K11 " termostat trouby

K12 ** program./pocita¢ minut

K13 “* gril

L2 Osvétleni trouby

Elektricka schémata
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A DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
Vlastnosti spotrebi¢ov

Stitok s Gdajmi, ktoré sa uvadzaji na obalke, je pripevneny na zarazke
dvierok rury a je viditelny, ked sa dvierka otvoria.

POZOR! Tieto upozornenia sa tykaju roznych typov spotrebicov. Dbaj-
te na spravnu identifikaciu pouzivaného typu (pozrite vyrobny §titok).

A 1. Pred pouzitim spotrebi¢a si pozorne preéitajte navod na po-
uzitie, ktory okrem iného obsahuje velmi dolezité informacie tykajice
sa bezpecnosti pri inStalacii, pouzivani a Udrzbe. Navod na pouzitie
starostlivo uschovajte pre neskorsie pouzitie a pre identifikaciu sério-
vého Cisla.

2.Elektricka bezpelnost tohto spotrebiCa je zaruCend len vtedy, ak
bolo vykonané spréavne uzemnenie v sulade s ustanoveniami platnych
noriem. Je dblezité zabezpedit, aby sa tieto normy dodrzali; v pripade
pochybnosti sa obratte na kvalifikovand osobu, aby podrobne skon-
trolovala elektricky systém. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za
Skody spdsobené zlym uzemnenim.

3. Pred pripojenim spotrebica skontrolujte, ¢i daje na Stitku zodpove-
daju Udajom elektrického systému. InStalaciu/nastavenie musi vyko-
nat kvalifikovany pracovnik.

4. Skontrolujte, &i elektricky systém a elektrické zasuvky budi schop-
né znaSat maximalny vykon spotrebiCa uvedeny na Stitku. V pripade
pochybnosti sa poradte s kvalifikovanou osobou.

5. Spotrebi¢ musi byt pripojeny priamo k elektrickej napajacej sieti
podfa uvedenej polarity. Na pripojenie musi byt k dispozicii odpéjacie
zariadenie, ktoré zabezpeci odpojenie od siete so vzdialenostou ro-
zopnutia kontaktov, ktora umoZiuje uplné odpojenie v podmienkach
kategdrie prepatia Ill, v silade s predpismi o intal&cii.

6. Ak zasuvka nie je vhodna pre zastréku, nahradte ju vhodnou. V
tomto pripade sa poradte s kvalifikovanou osobou, ktora by mala tiez
skontrolovat, i prierez kabla zasuvky znesie spotrebu spotrebi¢a. Na-
pajaci kabel nemé zastréku. Informacie o pripojeni najdete v odseku
,Elektrické pripojenie”. Pouzivanie adaptérov, rozvodiek, ani pred|zo-
vacich kablov sa neodportca.

7. Ak sa spotrebi¢ dlh$i ¢as nepouziva, odpojte elektricku pripojku a
vypnite hlavny vypinac.

8. Nezakryvajte ventilaéné otvory ani otvory na odvadzanie tepla.

9. Ak je napéjaci kabel spotrebiCa poSkodeny, smie ho vymenit iba
servisné stredisko autorizované vyrobcom.

10. Spotrebi¢ sa moze pouzivat len na zamyslany Ucel (tepelna Upra-
va jedla). Akékolvek iné pouzitie (napr. vyhrievanie miestnosti) je ne-
spravne, a preto nebezpecné. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost
za Skody spdsobené takymto nespravnym pouzivanim.

11. Pouzivanie akéhokolvek elektrického spotrebi¢a predpoklada do-
drziavanie urcitych zakladnych predpisov:

A.V Ziadnom pripade sa spotrebi¢a nedotykajte mokrymi alebo vihky-
mi rukami alebo nohami;

B. Nikdy nepouzivajte spotrebi¢, ak nemate na nohach obuy;

C. Nepouzivajte predlZzovacie kable a v pripade potreby vykonajte
vSetky mozné bezpe€nostné opatrenia;

D. Pri odpajani elektrického kabla zo zasuvky zariho netahajte;

E. Nevystavujte spotrebi¢ poveternostnym vplyvom (dazd, sinko,
atd.);

F. Deti mladSie ako 8 rokov bez neustaleho dohladu dospelej osoby
drzte v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica. - Tento spotrebi¢ mozu
pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovy-
mi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti
a znalosti vyhradne pod riadnym dohladom alebo ak boli pou¢ené
0 bezpe€nom pouzivani spotrebi¢a a chapu, aké nebezpecenstvo im
hrozi pri jeho pouzivani. Deti sa nesmu hrat so zariadenim. Cistenie a
Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

12. Spotrebi€ a jeho pristupné &asti sa po€as pouzivania velmi za-
hrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich telies. Malé
deti sa musia drzat' v bezpe¢nej vzdialenosti. Deti mladSie ako 8 rokov
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sa musia drzat daleko od spotrebi¢a, ak nie su pod stalym dohladom

dospelej osoby.

13. Pred Cistenim spotrebi¢a alebo vykonavanim Udrzby odpojte spot-

rebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim sietového kébla alebo vypnutim

elektrického napéjania pomocou vypinaca.

14. V pripade poruch alebo nespravneho fungovania spotrebi¢ vypnite

a nepokU3ajte sa o Ziadne opravy, ktoré smie vykonavat len auto-

rizované servisné stredisko. VZdy si vyZiadajte pouzitie originalnych

nahradnych dielov. Nedodrzanie tychto pokynov méZe ohrozit bez-

pecnost spotrebica.

15. Jednoznacne sa odporuéa neumoznit pristup k Ziadnym &astiam,

ktoré by mohli predstavovat nebezpelenstvo, najma v pritomnosti

deti, ktoré by mohli spotrebi¢ pouzivat na hranie.

16. V blizkosti spotrebi¢a v prevadzke nepouzivajte horlavé kvapaliny

(alkohol, benzin,...).
17. Obal je uréeny na ochranu spotrebi¢a pred poSkodenim
pocas prepravy. Obalové materialy su lahko recyklovatelné,
pretoze boli vybrané na zaklade ekologickych kritérii. Ich re-
cyklacia znizuje potrebu surovin a zmen3uje objem odpadu.
Elektrické a elektronické spotrebite Casto obsahuju vzacne
materialy. Obsahuju aj materidly, ktoré mozu byt pri ne-
spravnej manipulécii alebo nespravnej likvidacii potencialne
nebezpeéné pre ludské zdravie a zivotné prostredie. Su

vSak nevyhnutné pre spravne fungovanie zariadenia. Nevyhadzujte

ich preto spolu s domovym odpadom.

Prosime, aby ste ho zneSkodnili v miestnom zariadeni zberu/recykla-

cie komunalneho odpadu alebo sa obratte na svojho predajcu, ktory

vam poradi. Uistite sa, Ze bude spotrebi¢ az do jeho likvidacie ulozeny

mimo dosahu deti.

18. Na Cistenie vnutra rury nepouzivajte parné Gistice.

19. Na Gistenie sklenenych dvierok rury nepouzivajte abrazivne Gistia-

ce prostriedky ani ostré kovové nastroje, pretoze mézu poskodit' ich

povrch a spdsobit ich rozbitie.

20. Ak sa v rure objavil dym, neotvérajte dvierka: vypnite spotrebi¢

a odpojte ho od elektrickej siete. Dvierka neotvarajte, kym sa dym

nerozptyli, aby sa plamene uhasili.

21. Pouzite funkciu blokovania ovladania, aby ste zabranili detom

svojvolne zapnut spotrebic.

22. Dohliadajte na deti, ak sa nachadzaju v bezprostrednej blizkosti

multifunk&nej rary. Nedovolte im hrat sa so spotrebi¢om.

23. Nebezpecenstvo udusenia.

- Deti sa mozu pocas hrania zabalit do obalového materialu (napr. f6-

lie) alebo si ho dat nad hlavu a udusit sa. Takyto material uchovavajte

mimo dosahu deti.

24. Nebezpecenstvo popalenia

Detska pokozka je ovela jemnejSia ako pokoZka dospelych.

- Sklenené dvierka, ovladaci panel a otvory pre vystup horiceho vzdu-

chu z priestoru tepelnej Upravy spotrebi¢a su horlce. Zabrante detom

dotykat sa spotrebica poCas jeho prevadzky.

25. Nepouzivajte tento spotrebi¢ na nestalych plochach (napr. na lo-

diach).

26. Upozornenie: pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je spotrebic¢

vypnuty, aby ste predisli moznosti urazu elektrickym pradom.

B PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY

- Pri prvom pouziti rury ju spustte a nechajte ju prazdnu fungovat
priblizne jednu hodinu (230°C), pricom zaistite vetranie kuchyne otvo-
renim okna. Pri prvom zapnuti rira vydava neprijemny zapach spo-
sobeny usadeninami z vyroby, ako je mazivo, olej alebo Zivice. Po
tomto Ukone je rura pripravena na prvu tepelnud Upravu jedla. Ked rira
vychladne, vygistte ju podla pokynov v odseku «Cistenie a starostli-
vosty.

- Vnatro rury nezakryvajte hlinikovou féliou, aby ste si zjednodusili
Cistenie.

- Zmenilo by to vykon spotrebi¢a a mdze ddjst k poSkodeniu smaltu.
- Celé prislusenstvo, ktoré prichadza do priameho kontaktu s potra-
vinami, sa musi pred pouzitim dokladne vycistit vhodnymi prostried-
kami.



m NAVOD NA POUZITIE - Displej s kontrolkami

Nastavenie zvukov ON/OFF  Multifunkcné Ciselné zadania  zoprazovanie teploty Celzius/Fahrenheit

Nastavenie teplotného rozsahu
Celzius - Fahrenheit Zobrazovanie s casom nastavenym na 12h

Child Lock

Nastavenie zobrazovania 12H/24H

& = i o=
®©% OF 'ﬂ))) ' -‘ -‘

Riadok trovne teploty ‘ ’ , Rezim tepelnej
8 _--- any an — amy PM —— upravy rury
Ciary volby funkcie @ @ 8 CBN G:lFF ~
Ikony funkcii
Hodiny Pomocny ¢asovaé Teplota Trvanie Cas zaciatku Cas konca
tepelnej Upravy tepelnej tepelnej Gpravy tepelnej
Upravy Gpravy
Vysvetlivky tladidiel a ovladaca
Tlacidlo
svetla Tlacidla nastavenia
Tlagidlo funkcie 1. Nastavenie parametrov Tlagidlo START/STOP
2. Nastavenie/vynulovanie nastaveni
( oQ) (OOQ) AR aQ (OOQ) (GOQ)
(@] @, (@] O O O
PIZZA NORMALNA TEPELNA ECO  STATICKE  GRILOVANIES  INTENZIWNA  VIACUCELOVA RYCHLY
STATICKA UPRAVA _TEPELNA GRILOVANIE ~ VENTILATOROM  TEPELNA  TEPELNA UPRAVA OHREV
TEPELNA ZDOLA UPRAVA ECO UPRAVA S VENTILATOROM
UPRAVA
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m Zakladné funkcie rary

SYMBOL

OPIS

FUNKCIA

TLACIDLO SVETLA

-Zapina a vypina svetlo

-Ak sa zapina manuélne, svetlo sa po uplynuti 10 minut vypne.

- Svetlo sa zapne automaticky:
pri spusteni tepelnej Upravy alebo otvoreni dvierok na 5 minat
pri preruseni tepelnej Upravy alebo po zatvoreni dvierok na 1 minutu

TLACIDLO FUNKCIE

(@)

- Postiva sa medzi aktivovatelnymi
funkciami

- Ciara a ikony uvadzaja stav funkcie.
Biela ¢iara: zvolena
Cervena ¢iara: nastavena
Striedavo biela a ¢ervena €iara: predtym zvolena a nastavena
Cervena ikona: aktivna

- lkona Hodin zostéva vzdy biela

O

a) [
b) [l

Priklady
TLACIDLA NASTAVENIA
- + - Nastavuie hodnoty funkcie - Nastavuje hodnoty zvolenej funkcie Set/Reset (Nastavit/Vynulovat) nastaveni
) Y - Pri Reset (Vynulovanie) dihodobe stlagenie tlagidiel — a + naraz
Set/Reset
TLACIDLO START / STOP 3
. Zahajlla'lebo prerust program - Pozri kapitolu pre nastavenie programu tepelnej Upravy
D " tepelnej Upravy
OVLADAC
- Voli program tepelnej Upravy
- Pozri kapitolu pre nastavenie programu tepelnej Upravy
(%)
napr.:
SYMBOL OPIS FUNKCIA
RIADOK UROVNE TEPLOTY

- Uvadza Urover teploty rary

a) Cervenou farbou uvadza teplotu riry poas tepelnej Gipravy
b) Bielou farbou uvadza zvySkové teplo po dokonceni tepelnej Upravy

ZOBRAZOVANIE INFORMACII

-V nepritomnosti komunikacie displej prejde na Zobrazovanie informacii a zobrazovat sa bud len aktivne ikony a ikona Hodiny.
- Stlagenim Tlagidla funkcie (O) opustite Zobrazovanie informacii.

1. Prvé zapnutie

- Pri prvom zapnuti je potrebné nastavit:
Hodiny, zobrazovanie 12/24H, Displej ON (ON d) - OFF (NO d) Teplotu

v °C alebo °F a Zvuky On/Off.

- Pre nastavenie parametrov stladte Tlaéidla nastavenia — alebo + a
Tlagidlo Funkcie (O) pre potvrdenie a pokradovanie v nasledujucom
nastaveni:

4l



1. Nastavenie hodin

Pozor: po prerudeni elektrického prudu na dlhie ako 10 sek. je
treba ¢as znovu nastavit.

2. Nastavenie zobrazovania 12H/24H

Vyrobok je pripraveny na pouzitie.

72

2. Funkcie nastavenia
2.1 Nastavenie funkcii ®©z3 85 G

- DIhsim 6 sek. stlacenim Tlaéidla funkcie CO) prejdete do rezimu, kto-
ry je opisany v kapitole ,1.Prvé zapnutie® pre nastavenie Casu 12H/24H
24, teplotného rozsahu 8+ a zvukov ON/OFF @),

X i

2.2 Nastavenie hodin LiLeiiis

Dlhsim stlaéenim Tlacidiel nastavenia - alebo + aktivujete nastave-
nieHodin, pri nastaveni postupuite v stlade s pokynmi v kapitole ,1.
Prvé zapnutie".

I@\

2.3. Nastavenie pomocného ¢asovaca

- Volbou funkcie Pomocny ¢asovaé 9 je mozné nastavit hodnotu hodin
a minut prostrednictvom Tlagidiel nastavenia — alebo +.
Odpogitavanie sa aktivuje po stladeni Tlaéidla funkcie (O alebo po
uplynuti 10 sek.

- Pomocny ¢asovac je mozné vynulovat dihodobym stlacenim Tlacidiel

nastavenia — a + naraz.

2.4 Child Lock (Detsky zamok) (D

- Ked je rra vypnuta, stla¢enim Tlaéidla funkcie CO) v trvani 3 sek. sa
aktivuje/deaktivuje Child Lock (Detsky zamok) @.



3. Nastavenie programu tepelnej tpravy

@

(€N
[2) o)

~—

(%) %) %)
- Otocenim ovladaca si zvolite jeden z programov tepelnej Gpravy, s
implicitnou hodnotou teploty.

0

GOQ ’
[2)

-Teplotu tepelnej upravy
venia—alebo+.
- Stla¢enim Tlagidla Start/Stop Oll zahajite program tepelnej Upravy.

X

mdzete upravit pomocou Tla€idiel nasta-

4. Nastavenie trvania tepelnej upravy

X

- Volbou Funkcie trvania tepelnej tpravy = pomocou Tlacidla
funkcie (O) mdzete nastavit hodnotu hodin a nasledne minut prostred-
nictvom Tlaéidiel nastavenia — alebo +.

- Odpoditavanie sa spusti po skuto¢nom zahajeni tepelnej Upravy :

pri stladeni Tlaéidla Start/Stop || alebo po vyprsani oneskorenia
naprogramovaného v ¢asti Cas tepelnej tpravy.

- Casovag Trvania tepelnej tpravy 2 je mozné vynulovat dih$im
stlagenim Tlagidiel nastavenia — a +.

5. Nastavenie Casu tepelnej Gpravy (Zadia-
tok % alebo Koniec 28+ ).

Caer

@

Cas zaciatku tepelnej tipravy 2N a Cas konca tepelnej tipravy
su dve alternativne funkcie, ktoré nie je mozné aktivovat naraz.

X

nastavené, moZete sa dostat k

- Ak je Trvanie tepelnej upravy
funkciam nastavenia Casu tepelnej Gpravy: Cas zaéiatku @N alebo Cas

g
konca =°FF

@ Care

- Volbou funkcie Cas zaéiatku SN alebo Cas konca =2 tepelnej tpra-
vy moZzete nastavit hodnotu hodin a nésledne minut prostrednictvom
Tlagidiel nastavenia — alebo +.

- Nastavenia sa aktivuju po stlageni Tlagidla Start/Stop Ol .

- Tieto Casovade je mozné vynulovat dlh$im stlagenim Tlaéidiel nasta-
venia— a + naraz.
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6. Koniec programu tepelnej tpravy

- Rura oznami koniec tepelnej Upravy po uplynuti ¢asovaca Trvania
tepelnej Upravy zvukom v trvani 1 minaty.

6.1. STOP a vypnutie (OFF) rary

Raru je mozné vypnut nasledujicimi spésobmi:

- Stlagenim Tlagidla Start/Stop || pocas tepelnej tpravy.

- OtoCenim ovladaca do vypnutej polohy (OFF).

- Ak bol nastaveny Pohotovostny rezim OFF (NO d), rura sa automaticky
vypne po uplynuti 5 minut necinnosti a ked nie je aktivna Ziadna funkcia.

7. Otvorenie dvierok

-V pripade otvorenia dvierok sa program prerusi az do ich zatvorenia.
- Ak dvierka do 3 minut nezatvorite, program sa prerusi.

8. Nastavenie na hodnoty zo zavodu

Pre navrat vyrobku na hodnoty zo z&vodu a stav prvého zapnutia, s
ovladagom v polohe OFF, stladte naraz Tlaéidlo funkcie (O, Tlacidla
nastavenia — a + na dobu 10 sek.

- V dolnej Casti displeja sa budu presuvat Eiary po dobu 30 sek., poCas
ktorych stladte naraz Tlagidla nastavenia —a +.

Na displeji sa objavi napis CIAO.

Odpojte raru od napajania. Pri nasledujucom zapnuti budu vSetky para-
metre nastavené na hodnoty zo zavodu a rdra navrhne poradie prvého
zapnutia.



9. Rezim Demo

V rezime DEMO je mozné prechadzat funkciami bez ohrevu rary.

Rezim DEMO sa aktivuje pomocou tohto postupu:
- ovladac v polohe OFF a v3etky funkcie vypnuté

m |IKONY

- stlagenie Tlacidla funkcie (O) a Tlaéidla Start/Stop Ol naraz v
trvani 8 sekund.

- Ked je rezim aktivri1_¥, bodky Hodin M

zobrazi napis d ol po dobu 3 sekund (zobrazovanie sa zopakuje pri
prvom stlaceni niektorého aktivneho tlacidla po 3 mindtach necinnosti
rary)

- Na opustenie rezimu DEMO zopakuijte postup spojeny s jeho aktivaciou

3 blikajti a na displeji sa

IKONY OPIS FUNKCIA
— Tato funkcia je obzvlast vhodna na pripravu pokrmov ako su pizza, focaccia a chlieb.
( <°)Q) PIZZA Hlavny zdroj tepla vychadza zo spodného ohrievacieho telesa, ktoré pracuje v kombinacii s ostatnymi ohrievacimi telesami
rary.
a— NORMALNA Ide o klasicku funkciu elektrickej rary, ktora je obzvlast vhodna pre tepelnt Upravu nasledujucich pokrmov:
STATICKA | bravCové rebierko, klobasky, treska, dusené méso, divina, pecené telacie méso, sladké pusinky, susienky, pecené ovocie,
- TEPELNA UPRAVA | atd.
TEPELNA UPRAVA | Ide o tepeln(i Gipravu, mimoriadne uréent na dokonéenie tepelnej ipravy pokrmov, najma cukrarenskych (susienky, pusin-
ZDOLA ky, kysnuté kolace, ovocné kolace, atd.) a inych jedal.
Ide o funkciu, ktora umoZriuje pripravovat jedla pri vyraznej Uspore elektrickej energie. Pre maximalne vyuZitie tejto funkcie
( OoQ) TEPELNA UPRAVA |18 vhodpe pred zapn}jtlm funkmg I’ECO vI02|.t JeAdIo qo rary ta!<, apy sa n.ach’adzalo v jej str(?de. ’ ) .
o) ECO S funkciou Eco sa ¢as tepelnej upravy prispdsobi pomalej priprave jedal, napriklad priprave duseného mésa, bieleho
= mésa, zapekanych cestovin a jemného peciva.
Poznamka: tepelna uprava Eco sa neda zvolit' pri vioZzenej sonde na méso.
— . Funkcia je uréena pre rychlu a hiboku tepelnt pripravu na mriezke, pre gratinovanie a pecenie roznych druhov masa, rez-
STATICKE GRILO- . ] . A . . . IR . o
VANIE fov, florentského steaku, grilovanych ryb a zeleniny. Pri tepelnej Uprave s elektrickym grilom je potrebné nastavit termostat
na 180 °C.
= GRILOVANIE S Mimoriadne rychly a hiboky typ tepelnej Gpravy pokrmov, ktory vyrazne Setri energiu. Funkcia je urena na pripravu mno-
Oég VENTILATOROM hych jedal: bravCové rebierko, klobasky, bravCové alebo mieSané Spizy, divina, knedla, atd. Tepelna Uprava pomocou
elektrického grilu musi byt vykonavana s termostatom na hodnote 180 °C.
0 INTENZi\/NA Ide o rychlu a intenzivnu tepelnt Upravu réznych jedal, vhodnu pre: ryba v alobale, dusena zelenina, Spizy, kacica, kura,
O TEPELNA UPRAVA | atd.
VIACUCELOVA . A . 3 — e
(OoQ) TEPELNA UPRAVA Ide o funkciu, ktorad umoznuje tepelnu pripravu réznych pokrmov naraz, bez vzajomného premieSavania voni. Umoziuje
(&) S VENTILATOROM pripravovat lasagne, pizzu, croissanty a brioSky, mriezkové kolace, torty, atd.
Tato funkcia slizi na urychlenie predohrevu rary. Tato funkciu odpori¢ame pouzivat' pri nastaveni teploty tepelnej Upravy
) v rozmedzi od 200 do 300°C.
(Oég) RYCHLY OHREV Pouzitie funkcie pri teplotdch pod 200°C neprind$a mimoriadne vyhody.
POZOR:vf'unkcia NIE JE vhodna na tepelnd pripravu jedal, sluzi len na rychlejsi predohrev riry.
NEPOUZIVAJTE FUNKCIU DLHSIE AKO 20 MINUT
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m NAVOD NA POUZIVANIE - Pridavné zariadenia

Pouzivanie otoéného rostu (len u niektorych modelov)

Nasadte pripravované méso na razefi a zaistite ho prilozenymi vidlickami. Raziovu ihlu polozte na drziaky razria, ktoré boli predtym vloZené na odkvapkavaciu
nadobu, a nasadte ju do otoéného razia. zapnite funkciu grilovania so zatvorenymi dvierkami. Na vybratie razia spolu s odkvapkavacou nadobou ho vytiahnite
len natolko, aby ste ho nasledne dokazali uplne vybrat.

Potiahnite smerom nadol ¢ast zvyrazne-
nu Cervenou farbou tak, aby sa oddelila
od steny rdry.

Otocte ju a polozte na plochu zo strany
posuvne; listy.

Na uvolnenie svorky pouzite plochy
skrutkovac.

Zopakujte kroky v opatnom poradi, aby ste opatovne umiestnili posuvnu listu.

m CISTENIE A UDRZBA - Odstranenie dvierok

Postup

Na ufah&enie intenzivneho Cistenia rary je praktické odstranit dvierka podla dalej uvedenych pokynov:
+ otvorte dvierka

+ posurite zapadku C v mieste zavesov D podla nasledujucich krokov:
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m CISTENIE A UDRZBA - Demonta? a istenie skiel

Postup na dodrzanie

Dvierka rary sa skladaju z troch skiel. Sklenené ¢asti sa Cistia pomocou neabrazivneho kuchynského papiera a bezného saponatu. Na Cistenie sklenenych dvie-
rok riry nepouZivajte drsné abrazivne materialy ani ostré kovové stierky, pretoze mézu poskodit povrch a spdsobit rozbitie skla. Vnatorné skl si odnimatelné,
aby sa ulahilo ich Cistenie. Na tento UCel je potrebné dvierka rary vybrat, pripadne ich umiestnit do polohy strednej zarazky.

Postup odstranenia skiel
UPOZORNENIE! Kazdy tkon sa musi vzdy vykonat s dvierkami vybratymi z rdry a polozenymi na vhodnej podloZke, aby nedo$lo k po$kodeniu prednej
Casti dvierok.

@ Odskrutkuite 2 skrutky na pravej/favej strane hornej listy. @ Zdvihnite horne sklo a vyberte ho

m CISTENIE A UDRZBA - Rady k Gisteniu riry a predného panela

RURA
KOMPONENT SPOSOB CISTENIA UPOZORNENIA

Odportcame Eistit rru po kazdom pouziti. NeCistoty sa lahSie Cistia,
pretoze sa zabrani ich opakovanému spalovaniu pri vysokych teplotach.
Vyberte vSetky odnimatelné Casti a umyte ich samostatne teplou vodou
a neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.

Na Cistenie vnutra rary nepouZivajte parné Cistice.
Na Cistenie sklenenych dvierok riry nepouzivajte

Vndtro rury e L . . . . abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky ani ostré
Na ulah&enie Cistenia rury vylejte malé mnozstvo vody (100 ml, asi pol P e e
) L o e - kovové nastroje, pretoze mézu poSkodit povrch a
pohara) na jej dno; potom na 20 minut aktivujte cyklus ,Tepelna Uprava Spdsobit ieho prasknutie
zdola“ na teplotu 90°C. Po dokonéeni cyklu pockajte na vychladnutie a P jehop '
vycistite raru vihkou utierkou.
Plech IS\IL?ththe do roztoku teplej vody a Setrného saponatu. Po umyti utrite do ZvySky jedia odstraite ihned po pousiti,
. VlyCistte teplou vodou a neabrazivnymi saponatmi alebo vhodnym V pripade stvrdnutych, usadenych necistét odporuca-
Rosty o ) . L T p o
odmastovacim prostriedkom. me rosty pred Cistenim na niekolko hodin namogit.
PREDNY PANEL
KOMPONENT SPOSOB CISTENIA UPOZORNENIA

Lesk sa udrZiava pravidelnym Cistenim komerc¢ne do-
stupnymi istiacimi prostriedkami. Nikdy nepouZivajte
abrazivne prasky.

Casti vygistte viaZznou vodou a neagresivnym tekutym saponatom a

Ocefovy povrch potom ich vysuSte makkou handrickou alebo handri¢kou z mikrovlakna.

Na lakovanych dieloch nenechavaijte kyslé alebo

Aby sa zachovali vlastnosti lakovanych dielov, musia sa ¢asto Cistit zasadité latky (ocot, citrénovu Stavu, sol, paradajkovu
mydlovou vodou. Stavu, atd.) a neumyvaijte ich lakované &asti, kym su
este horuce.

Lakované povrchy
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m CISTENIE A UDRZBA - Viymena Ziarovky

Postup na dodrzanie

Ak osvetlenie rury nefunguje, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, odstrante ochranné sklo Ziarovky a Ziarovku vymeiite.

Vlymerite za vyhovujuci typ 40W halogénove;j Ziarovky (G9).

1) Uvolnite pomocou
2) Odstrante ochrann
3) Vyberte Ziarovku
4)

plochého skrutkovaca

é sklo Ziarovky

Vlymerite ju a znovu zatvorte
= RIESENIE PROBLEMOV - e e T =% | m
V/Seobecné problémy —
Piskotova torta 180-190 2 40/45
\ POZOR! N , o Briosky 170-180 2 40/60
+ PoCas zaru€nej doby moze opravy a zgsahy na vypinaci vykonavat len au- —
torizované servisné stredisko Piskota 190-200 2 25/35
+ Pred opravou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, t. j. odpojte napéajaci Babovky 160-180 2 35/45
kabel alebo ho vypnite pomocou vypinaca. Listkové pedivo 180-200 2 20/30
+ Neopravnené zasahy a opravy mdzu spdsobit Uraz elektrickym prddom :
alebo skrat, preto ich nevykonavajte. Tieto prace prenechajte autorizovanym Bublanina 190-200 2 30740
technikom. Strudra 160 2 25/35
+ V pripade menS$ich portch sa mozete pokusit problém vyriesit podla rad Savojské susienky 150-180 ) 50/60
uvedenych v ndvode.
« Servisny zasah pocas zaruénej doby nie je bezplatny, ak spotrebic nefunguje | [ Jablkove Sisky 180-200 2 18125
z dbvodu nesprévneho pouZivania. Savojsky puding 170-180 2 30/40
+ Na poruchy alebo reklamacie, ktoré boli spésobené nespravnym pouzivanim . 7
alebo in$talgciou, sa nevztahuje zaruka. Zaruéné naklady znédsa pouZivatel. PEKARSKE VYROBKY
Chlieb 180-200 3 45
Systemove Chyby Pizza 250 3 10/20
Hrianky 185-195 2 7
OPIS ID chyba
Sonda NTC/PT1000 komory prerusena Er00 m TABULKY TEPELNEJ U PRAVY -
Skrat sondy NTC/PT1000 komol Er01 Al A P ; XA A
4 i Staticka rura (len orientacné hodnoty)
Prehrievanie Er04 —
JEDLO TEP. C° F £ §§ MIN.
J1
y r v ’ -
m TABULKY TEPELNEJ UPRAVY - Teplovzdusng | [MASO
v 1o : v 1 Pecena mlada hovadzina 225 2/3 40/50
konvekcna rura (len orientané hodnoty) T —— - s o
JEDLO TEP. C° :gg MIN. Telacia pecienka 225 2/3 60/80
_ ! Pecené jahiiacie maso | 225 2 40/50
MASO Roastbeef 230 273 50/60
Pegend mlada hovadzina | 170-180 2/3 40/50 Peeny zajac 250 3 40/50
Hovédzia pedienka 170-190 2/3 40/60 Peceny kralik 250 ’ 40/50
Telacia pecienka 160-180 2/3 65/90 Pegeny moriak 250 2 50/60
Pecené jahnacie méso 140-160 2 100/130 Petend hus 25 3 60/70
Roastbeef 180-190 253 40145 Pecena kaica 250 213 45/60
Pegeny zajac 170-180 2/3 80/100 Petent kura 250 o3 40/45
Peceny kralik 160-170 2 80/100 RYBA 200-225 " 15125
Pe(v;en)’/ moriak 160-170 2 160/240 SLADKE PECIVO
Pec':enef\ hui 160-180 2/3 120/160 Ovoena torta 25 2 35/40
Pecv:enajl kacica 170-180 2/3 100/160 PiKOtovA torta 175200 ’ 50/60
Pecené kura 180 2/3 90/120 Briosky 175200 2 25/30
RYBA — 160-180 253 15125 Piskota 220-250 2 20/30
SLAD}FE PECIVO Babovky 180-200 2 30/40
Ovocnd tora 180-200 2 4050 Listkové petivo 200220 2 15120
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JEDLO TEP. C° ] 22 MIN.
Bublanina 250 2 25/35
Stradla 180 2 20/30
Savojské suSienky 180-200 2 40/50
Jablkoveé $isky 200-220 2 15/20
Savojsky puding 200-220 2 20/30
PEKARSKE VYROBKY
Chlieb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Hrianky 250 3 5

- Dolezité

Jedlo vkladajte do predhriatej rary.

- Tepelna Gprava na grile

V spotrebicoch s elektrickym grilom prebieha tepelna Uprava jedla pri zatvore-
nych dvierkach na teplote 180 °C. Jedlo na grilovanie by malo byt umiestnené
na roste, najlepSie na Stvrtej priecke.

m INSTALACIA - Pokyny k in$talacii

A Stitok umiestneny na zarazke dvierok riry a zobrazeny na strane 1 je
viditelny, ked su dvierka otvorené, obsahuje vSetky Udaje potrebné na instala-
ciu, napr. model spotrebi¢a, menovité napatie a spotreba. Najskor zmerajte a
skontrolujte vyklenok na vloZenie do ndbytku, ktory musi presne zodpovedat
rozmerom uvedenym na obrazku A. Uistite sa, Ze oblozenie nabytku, dyha
alebo podobné materialy su prilepené lepidlom odolnym voCi vysokym teplo-
tam (150 °C). Ak obloZenie alebo lepidlo nie su odolné voéi teplu, mohlo by
dojst k deformacii alebo odlupovaniu oblozZenia, najméa v najuz$ich miestach
nabytku. Uistite sa, ze nabytok, pripraveny na vloZenie rary, ma makké dno
a udrZi hmotnost rury. V8etky skrutky a prisluSenstvo potrebné na upevnenie
rary k nabytku su sucastou dodavky. Nasledujuce obrazky vam pomdzu s
upevnenim a spravnym vlozenim do korpusu nabytku.

VIRTUS MULTI 60 DD BL
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m INSTALACIA - Elektrické pripojenie

A Nasledujuce pokyny su ur¢ené kvalifikovanej osobe, ktord bude zodpo-
vednd za inStalaciu spotrebica, jeho nastavenie a technickl Udrzbu, a ktora
zabezpedi, aby tieto Cinnosti boli vykonané o najspravnejSie a v sulade s
platnymi normami.

Délezité: akékolvek ukony nastavenia alebo Udrzby, atd. sa musia vykonavat
po odpojeni elektrickej zastrcky spotrebica.

Poziadavky na instalaciu

Tento spotrebi¢ je v sulade so smernicami:

SMERNICA 2002/96/ES

SMERNICA 2014/35/EU O NiZKOM NAPATI

SMERNICA 2014/30/EU O ELEKTROMAGNETICKEJ KOMPATIBILITE
NARIADENIE C€.1935/2004 (o materialoch uréenych na styk s potravinami).

Intalacia sa musi vykonat odborne a v plnom sulade s platnymi predpismi o
elektrickej inStalacii.

V opagnom pripade vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost.

V tejto knizke najdete aj schému zapojenia vasho spotrebica.

Spotrebice st uréené na pripojenie na napatie uvedené na typovom Stitku.
Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti sa uistite, ze:

- vlastnosti elektromagnetického spinaCa alebo z&suvky vydrZia zataZenie
spotrebiCa (pozrite udaje na Stitku);

- napajaci systém musi mat (¢inné uzemnenie.

Spotrebi¢ sa dodava s kablom bez zastrcky: pripojenie sa musi vykonat s
ohladom na to, Ze Zltozeleny kabel je uzemiovaci vodic a nikdy sa nesmie
prerusit.

Elektricka zasuvka musi byt viditelna a pristupna, aby sa spotrebi¢ dal lahko
odpojit.

Pri priamom pripojeni k elektrickej sieti je potrebné, aby:

* poistny ventil a doméca instaldcia zniesli zataZenie spotrebi¢a (pozrite ty-
povy Stitok);

* napajaci systém mal u€inné uzemnenie;

+ zasuvka alebo multipolarny spina¢ s minimalnym otvorom 3 mm boli po in-
Stalacii spotrebi¢a lahko pristupné;

* bol integrovany pevny sietovy odpojovac¢ v stlade s inStalanymi predpismi.

A Zlto-zeleny uzemriovaci vodi¢ sa nikdy
nesmie prerusit’ ani pomocou vypinaca. Siet'o-
vy kabel musi byt umiestneny tak, aby neprisiel
do kontaktu s povrchmi, ktorych teplota je o
50 °C vyssia ako teplota prostredia. Ak je po-
trebné vymenit' sietovy kabel, obratte sa na
servisné oddelenie.

INSTALACIA — Elektrické schémy Prikon (kw)

kW
MODEL (230 V)
0V60 3,2
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1
22
3
44
45
55
66
c
EF
F

K1
K3
Ka
K5
Ke
K7
K8
K9
K11
K12
K13

vetlivky
Cierny
Hnedy
Cerveny
Biely
Zlty
Zlto-zeleny
Sivy
Modry
Prepina¢
Kodér funkcii
Faza
Uzemnovaci vodi€ svorkovnice
. ventilator rary
. kruhové ohrievacie teleso
. ohrievacie teleso horné
. svetlo rary 1
svetlo rary 2
otocny razen
motovent. tangen.
. termostat rury
. program./pocit
o gril

Elektrické schémy

MP

NTC

R1
R2
R3
R4
TS
T

VT

Svorkovnice

Mikrospina¢ dvierok
Neutralny

Tepelna sonda

Pocitadlo minat/Programovanie
Pocitadlo minut/Hodiny
Ohrievacie teleso horné
Ohrievacie teleso spodné
Ohrievacie teleso grilu
Kruhové ohrievacie teleso
Bezpec&nostny termostat
Tangencialny termostat
Ventilator rary

Vent. chladenia
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The versatility of features that range from
lighting, to suction and cooking, helps create
products that were born to amaze.
High-quality materials, careful attention to
detail, strong passion for design each in their
core essence play a leading role in our products
capable of transmitting emotions.

Elica, aria nuova

L— FRAME AND —
DISCOVER
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