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AVIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Specifikationer pa apparaterne

Typeskiltet med karakteristika er, ud over at veere angivet pa forsiden,
fastgjort til ovnlagens stop og er synligt, nar lagen er aben, eller pa den
gverste ovns deeksel

ADVARSEL! Disse advarsler refererer til forskellige modeller af appara-
tet. SVeer opmeerksom pa at falge den vejledning der svarer til den kabte
model (se typeskiltet med specifikationerne).

A 1. For brug af apparatet, lees omhyggeligt brugsanvisningen, der
blandt andet indeholder vigtige oplysninger vedrgrende sikkerheden un-
der installation, drift og vedligehold.

Opbevar denne instruktionsbog til fremtidig reference og til identifikation
af serienummeret.

2. Den elektriske sikkerhed for dit apparat garanteres kun, hvis den lovpli-
gtige tilslutning til jordforbindel er udfert korrekt.

Det er af-ggrende at sikre, at disse standarder er opfyldt; i tilfeelde af tvivl,
kontakt en kvalificeret person til at kontrollere det elektriske sy-stem grun-
digt. Producenten patager sig intet ansvar for skader, der skyldes forkert
jordforbindelse.

3. For du tilslutter maskinen, skal du kontrollere, at specifikationerne angi-
vet pa typeskiltet stemmer overens med dit elektriske system. Installation
| justering skal udfares af kvalificeret personale.

4. Kontroller, at det elektriske system og stikkontakter har kapacitet til at
modsta den maksimale effekt, der er angivet pa typeskiltet. | tilfeelde af
tvivl, kontakt en kvalificeret person.

5. Enheden skal veere tilsluttet direkte til stramforsyningen med den kor-
rekte polaritet. For tilslutningen er det ngdvendigt at skaffe en anordning,
der sikrer afbrydelse fra nettet, med en &bningsafstand pa de kontakter,
der tillader fuldsteendig frakobling i tilfeelde afoverspeending kategori Ill, i
overensstemmelse med installation sregler.

6. Hvis stikkontakten ikke er egnet til stikket, skal det erstattes med et
passende, i dette tilfeelde kontakt en kvalificeret person, der ogsa kan kon-
trollere, om kabelsnittet er egnet til strammen, der forbruges af enheden.
Stremkablet er uden stik. For tilslutning, se afsnittet “Eltilslutning”. Det er
tilradeligt ikke at bruge adaptere, stikdaser og forleengerledninger.

7. Nar enheden ikke bruges i leengere tid, skal du fierne den elektriske
forbindelse og afbryde hovedafbryderen.

8. Du ma ikke blokere ventilationsabningerne eller varmeafledningen.

9. Hvis det elektriske stramkabel pa enheden bliver beskadiget, skal det kun
udskiftes af kvalificeret teknisk personale, der er god-kendt af producenten.
10. Apparatet ma kun anvendes til de formal, den er beregnet til (madlav-
ning). Enhver anden brug (f.eks opvarmning af et rum) er forkert og farlig.
Producenten patager sig intet ansvar for skader forarsaget af et sadant
misbrug.

11. Brugen af ethvert elektrisk apparat kraever overholdelse af nogle grun-
dleeggende normer, nemlig:

A. Ror aldrig ved apparatet med vade eller fugtige heender eller fadder;
B. Brug aldrig apparatet barfodet;

C. Undga at bruge forleengerledninger og tag eventuelt alle ngdv endige
forholdsregler;

D. Treek ikke i ledningen for at tage stikket ud af stikkontakten;

E. Udseet ikke apparatet for vejrlig (regn, sol, etc.);

F. Hold barn under 8 ar veek fra apparatet, hvis de ikke er under konstant
opsyn. Dette udstyr kan bruges af bern fra 8 ar og personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsevne eller med manglende erfaring
og viden, hvis de overvages korrekt, eller hvis de er blevet instrueret i
sikker brug af apparatet, og hvis de indser de tilknyttede farer. Barn ber
ikke lege med apparatet. Renggring og vedligehold mé ikke foretages af
bgrn uden opsyn.

12. Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver meget varme under brug.
Der ber udvises forsigtighed for ikke at rare varmelegemerne. Sma bgmn
skal holdes pa afstand. Bgrn under 8 ar skal holdes veek, medmindre

under konstant opsyn.
13. Fer renggring af apparatet eller vedligehold, treek stikket til maskinen
ud ved at treekke i ledningen eller afbryd strammen ved hjeelp af dens
egen kontakt.
14. | tilfelde af nedbrud eller fejlfunktion, sluk apparatet og forseg ikke
pa selv at udfare reparationer, men kon-takt et autoriseret servicecenter.
Kreev altid originale reservedele. | manglende fald, kan det forringe appa-
ra-tets sikkerhed.
15. Vi advarer kragtigt mod at de farlige dele er tilgaengelige, iseer hvis der
er barn, der kunne bruge dem i leg.
16. Brug ikke breendbare vaesker (sprit, benzin, ...) i neerheden af appa-
ratet i drift.
17. Emballagen er beregnet pa at beskytte apparatet imod
eventuelle skader under transporten. Emballagens materialer
kan nemt genbruges, fordi de er blevet valgt efter gkologiske
kriterier. Genbrug heraf reducerer behovet for ravarer og
K meengden af affald. Elektriske og elektroniske apparater in-
deholder ofte veerdifulde materialer. De indeholder ogsa mate-
W ialer som, hvis de handteres eller bortskaffes ukorrekt, vil
kunne veere potentielt farlige for den menneskelige sundhed og miljget.
Disse materialer er dog essentielle for apparatets funktion. Apparatet ma
derfor ikke bortskaffes som husholdningsaffald.
Det ber bortskaffes pa et lokalt indsamlings- /genbrugscenter eller kontakt
din forhandler, for at indhente oplysninger.
Serg for, at apparaturet holdes udenfor barns raekkevidde indtil det kan
bortskaffes.
18. Brug ikke damprensere til at renggre indersiden af ovnen.
19. Brug ikke slibende renggringsmidler eller skarpe metalveerktgj til at
rengere glasdgren af ovnen, da dette kan beskadige overfladen og forars-
age brud.
20. Abn ikke ovnens lage, hvis der er rog: Sluk for apparatet og kobl
det fra strmforsyningen. Abn ikke lagen, for regen er draget bort, for at
kveele flammerne.
21. Brug tastblokeringen for at undga, at barn kan teende for apparatet,
nar de er alene.
22. Overvag barnene, hvis de befinder sig i multifunktionsovnens neerhed.
Lad dem aldrig lege med apparatet.
23.Kvalningsfare.
- Born kan i leg vikle sig ind i emballagematerialet (f.eks. folie) eller stikke
hovedet heri og dermed blive kvalt. Hold disse materialetyper udenfor
barns raekkevidde.
24, Fare for forbraending
Berns hud er meget sartere end de voksnes.
- Glaslagen, betjeningspanelet og spraekkerne til udslip af varm luft fra
apparatets ovnrum bliver varme. Sgrg for at barn ikke rarer ved apparatet,
nar det er i funktion.
25. Brug ikke dette apparat pa ikke-stationaere steder (f.eks. pa skibe).
26. Advarsel: Kontroller, at produktet er slukket, fgr du udskifter lampen for
at undga risiko for elektrisk sted.
27. For du satter PYROLYSE-funktionen i gang:
- fiern alt tilbehgr fra ovnrummet: riste, dryppander, sideriste, kedtermom-
eter, eventuelt service;
- fiern overskydende overlgbsmateriale (for at undga dannelse af rag).
28. Pas pa - fare for forbreendinger
Fare for kveestelser pa grund af hgj temperatur pa overflader - under
pyrolytisk rengaring opvarmes ovnen meget mere end under normal ma-
dlavning, undga at rgre ved ovnen, hold bern i en passende afstand.
Pas pa - fare for sundhedsskader
Pa grund af den hgje temperatur, der nas, pa naesten 500 °C frigives der
dampe, som kan irritere slimhinderne.
Det er derfor ngdvendigt at ventilere rummet godt under brug og at undga
langvarige ophold.
29. Brug kun temperatursonden, der anbefales til denne ovn.
30. Apparatet ma ikke installeres bag en dekorativ lage for at undga ove-
rophedning.



B FORSTE GANG OVNEN BRUGES

- Nar ovnen skal bruges for farste gang, lad den kere tom i ca. 1 time

(230°C), og lad vinduerne i kakkenet sta abne. Nar ovnen teendes farste

gang, afgiver den darlig lugt pa grund af restprodukter sdsom fedt, olie

eller harpiks. Efter den angivne tid, er ovnen klar til den fgrste madlavning.

Nar ovnen er kelet af, renger i felge instruktionerne i afsnittet “Rengaring

og Pleje”.

- Deek ikke ovnens indersider til med selvpapir for at gare rengering let-

tere.

- Deek ikke ovnens indersider til med selvpapir for at gare rengering let-

tere.

- Alt tilbehgr der kommer i direkte kontakt med fadevarerne skal far brug

rengares grundigt med egnede produkter.

A Du ma ikke tilberede maden i direkte kontakt med grillriste eller bra-
depander

m DISPLAY - lkoner legende

. Pause
D Starten
o
B Bekraftelse
. Bekraftelse
B Indstillinger
Kadprobe
Home
a Lys
a Timeren
Afgang - Sigt
Ur
. Bekreft indstillinger
OFF Sluk

m BRUGERVEJLEDNING
Indstillinger

Q*

Hjem: vis startside.

1 = Lader dig fortseette til skeermbilledet til indstilling af hulrum
2 = Giver dig mulighed for at indstille timeren

3 =Tillader direkte adgang il indstillingerne

Indstillinger

4 = Valg af graders skala (° C eller ° F).

5 = Indstilling af tid.

6 = Afgang - sigt

7 =Las skeerm

8 = For at lase op skal du trykke pa displayet i 10 sekunder

9 = Det giver dig mulighed for at indstille lydstyrken for det akustiske
signal og eventuelt en lyd ved bergring af skaermen

Indstil en timer

10 = Forgg eller reducer tiden..

11 = Bekreeft, nar den gnskede tid er indstillet. Et akustisk signal vil in-

dikere udtrykket.
12 = Bekraeft, og vend tilbage il startsiden.
13 = Numerisk tastatur.

Funktion

14 = Velg funktionen af madlavning.

14a = Velg ter / vad madlavning - kun mulig i visse tilberedningsmetoder
14b = Bekreeft tilberedningsfunktionen.

14.1 = Lys (teendt eller slukket).

14.2 = Hjem (tilbage til startskaermen)

15 = Indstil tilberedningstemperatur

15b = Der er to opzini prindstil temperaturen:

- rulle i sgjlen

-med + eller -

15 = Bekraeft tilberedningsfunktionen.

16 = Indstil tilberedningstiden og den programmerede start.

16a = Indstil tilberedningstid.

16b = Viser tilberedningstiden.

16¢ = Indstil starttidspunktet.

16d = Bekreeft tilberedningsfunktionen.

16e = Ovnens display slukker for at spare energi efter 1 times inaktivitet.
Du kan genaktivere det med et enkelt tryk

m MADLAVNINGSPROCES

INDSTILLET KVALITET

Nar hulrummet er indstillet (tilbe-
redningsfunktion, temperatur og
timerindstilling), bekraeft at starte for-
varmning. Pa dette tidspunkt skifter
displayet til forvarmningstilstand

FORVARMEFASE

Der er fire niveauer, der giver dig
mulighed for at overvage forvarm-
ningsprocessen. Den rgde del gges
gradvist, indtil den fylder skeermen

FORVARMNING AFSLUTTET
Nar den indstillede temperatur er
naet, bliver displayet radt for at
indikere afslutningen af forvarm-
ningsfasen og starten af tilbered-
ningsfasen. Hvis der blev indstillet
en tilberedningstid, slukkes ovnen
automatisk, nar tiden udlgber.

| tilfelde af ikke indstillet tilberedningstid er det muligt at suspendere

w og derefter faerdig madlavnin



m KOGNING MED K@DPROBE

N.B. Du kan ikke bruge madlavning med stegetermometer med “DEFROST”, “QUICK START", og “PIZZA” funktionerne.Nar ovnen er i stand-by, skal du placere stege-
termometeret i bgsningen pa venstre veeg i ovnen

VAL TEMPERATURVALG OPVARMINGSMODUS MED SOND

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A Advarsel: Hvis displayet ikke reagerer pa kommandoerne (bergringstasten last), skal du blot abne og lukke ovnens der

m IKONER

A Pizza funktion
@ Denne funktion er iseer velegnet til madlavning af pizzaer, focaccias og brad. Den vigtigste varmekilde kommer fra det nedre varmeelement, der
fungerer i kombination med de andre ovnmodstande.

Normal statisk madlavning
Det er den klassiske funktion af den elektriske ovn, specielt velegnet til madlavning af falgende fadevarer: svinekotelette, palser, torsk, bradkad,
vildt, stegt kalvekad, marengs og kiks, bagt frugt osv..

Madlavning nedenunder
Dette er den bedste madlavning til feerdig madlavning, iseer wienerbrgd (kiks, marengs, surdejede kager, frugtdesserter osv.) Og andre fadevar-
er.

Madlavning ovenfra
Seerligt velegnet til bruning og til at give det endelige touch af farve til mange fedevarer; det er den anbefalede funktion til hamburgere, svineko-
teletter, kalvekadbaffer, sal, bleeksprutte osv.

Grill madlavning med lukket der
Funktionen angivet til hurtig og dyb grilling, til grillning og ristning af kad generelt, filet, florentinsk baf, grillet fisk og endda grillede grantsager.
Tilberedning med den elektriske grill skal udfgres med termostaten ved 180 ° C.

Ventileret grill madlavning
Seerligt hurtig og dyb med betydelige energibesparelser er denne funktion velegnet til mange fadevarer sasom: svinekotelet, palser, svinekad
eller blandede spyd, vildt, romersk gnocchi osv. Tilberedning med den elektriske grill skal udfares med termostaten ved 180 ° C.

Intensiv madlavning
Det er funktionen af hurtig og intens tilberedning af forskellige retter; egnet til: bagt fisk, brisede grantsager, spyd, &nder, kylling osv.

Flere ventileret madlavning
Det er den funktion, der tillader samtidig tilberedning af forskellige retter uden at lugterne blandes sammen; du kan tilberede bagt lasagne,
pizza, croissanter og croissanter, teerter, kager osv.

Eco madlavning

Det er den funktion, der giver dig mulighed for at lave mad med en betydelig besparelse pa elforbruget. For at fa mest muligt ud af denne
funktion er det nyttigt, for du indseetter ECO-funktionen, at introducere skalen inde i ovnen og placere den i midten af hulrummet.

Med Eco-funktionen tilpasser tilberedningstiderne sig til langsom tilberedning, sdsom: brad ked, hvidt ked, bagt pasta, delikate kager.
Bemaerk: Eco-madlavning kan ikke vaelges med kadproben indsat.

Optening
Tillader hurtig optening af alle frosne fedevarer generelt, der hurtigt bringes til stuetemperatur.

Quick Start

Denne funktion fremskynder en foropvarmning af ovnen. Vi anbefaler at du bruger denne funktion, nar du har brug for en ovntemepratur op mel-
lem 200 og 300°C. QuickStart funktionen thener ikke noget formal il temperaturer under 200°C. Nar ovnen har naet den indstillede temperatur,
slukker temostatens orange ledlys og ovnen er klar til stegning. Nu, indstille den @nskede tilberedningsfunktion.

ADVARSEL: Quick Start-funktionen er ikke velegnet til madlavning; skal kun bruges til en hurtig foropvarmning af ovnen.

BRUG IKKE QUICK START-FUNKTIONEN | MERE END 20 MINUTTER.

Hydrolytisk funktion (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Dette er den automatiske renggringsfunktion, der ger det nemt at rengere ovnrummet pa kun 20 minutter ved lav temperatur (90 °C). Det
“hydrolytiske” renggringssystem bladger snavset, sa det lettere kan fiernes uden at efterlade lugt indeni.

Pyrolytisk funktion (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Dette er den automatiske renggringsfunktion, der er i stand til at renggre ovnrummet ved hgje temperaturer.

Nar denne funktion aktiveres, nar midten af ovnen en temperatur pa naesten 500 °C, hvilket omdanner snavsrester til aske. Der er 2 pyrolyseni-
veauer med forskellig varighed:

- Let cyklus: med en varighed pa 1:30 h

- Intensiv cyklus: med en varighed pa 2:30 h

Vi anbefaler at bruge den lette cyklus med jeevne mellemrum og kun den komplette cyklus i tilfeelde af meget genstridigt snavs.
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Sabbath-funktion O *
SABBATH Sabbath-funktionen holder ovnen teendt i statisk tilberedningstilstand, indtil den deaktiveres i hgjst 74 timer. Du kan holde "
maden varm i ovnrummet uden at skulle teende eller slukke for ovnen. Alle andre tilberednings- og renggringscyklusser ‘m“.

deaktiveres. Der udsendes ingen lydsignaler, og displayet viser ikke temperaturaendringer.

Ter / vad madlavning

- Ovnen er udstyret med en automatisk enhed, der tillader, at kondensationsdampene i tilberedningen, i nogle funktioner, udvises fra ovnen: dette
indebeerer tar tilberedning (ter). Hvis behovet for madlavning kreever, at fugtigheden forbliver inde i ovnen, skal fugtig madlavning (fugt) den
automatiske enhed kan deaktiveres ved at bergre det relevante ikon.

Kogeinspektion

Hvis det er ngdvendigt at inspicere maden under tilberedningen, er det muligt at &bne ovnens der. | dette tilfeelde teendes lysene, og tvungen ventilation stopper, i
tilfeelde af ventileret madlavning og rotationen af spytet, i tilfeelde af grillkogning med deren lukket. Nar deren lukkes igen, aktiveres den tidligere indstillede funktion
igen.

BRUGSVEJLEDNING - Hydrolytisk funktion Wk

Renggeringsprocessens udforelse

1. Fjern manuelt eventuelle madrester med en fugtig svamp;

2. Fjern alt tilbeher fra ovnrummet (riste, bageplader, sideriste og eventuel service).

3. Nar ovnen er kold: haeld 100 ml vand i bunden af ovnrummet p& 60 cm-modellen og 150 ml vand pa 90 cm-modellen + 2 draber neutralt rengaringsmiddel for at gere
det lettere at fierne genstridigt snavs;

4. Aktivér funktionen (under funktionen er lyset slukket og kan ikke teendes);

5. Efter endt cyklus skal man veere forsigtig, nar man abner Iagen, da ovnrummet vil veere fyldt med damp, vent pa, at ovnen keler af, og renger derefter med en svamp
og ter efter med en blgd klud;

6. Ovnrummet skal rengares regelmaessigt. Lad ikke snavs seette sig fast;

7. Lagen ma ikke abnes under hydrolysefunktionen, og der ma ikke fyldes vand i bunden af ovnen;

8. Det er ikke muligt at afbryde hydrolysefunktionen med pauseknappen (m ) mens den er i gang.

A PAS PA

- Brug ikke destilleret vand (forarsager korrosion) eller vand tilsat kulsyre. Brug udelukkende drikkevand.
- Heeld ikke vand i ovnrummet, nar det er varmt, kun nar det har stuetemperatur.

- Abn ikke lagen under hydrolysecyklussen.

- Fare for forbraendinger — kontrollér, at apparatet er kglet af, far der foretages nogen indgreb.

- Brug ikke svampe af staluld eller for aggressive rengaringsmidler, der kan beskadige overfladerne.

m BRUGSVEJLEDNING - Pyrolytisk funktion

Rengeringsprocessens udferelse

1. For at opna det bedste resultat skal du fierne eventuelle madrester i handen med en fugtig svamp (mulig regudvikling);

1. For et optimalt resultat skal man manuelt fierne eventuelle madrester med en fugtig svamp (mulig dannelse af rag);

2. Fjern alt tilbeher fra ovnrummet (riste, bageplader, sideriste og eventuel service).

3. Veelg pyrolyse-funktionen med lukket lage. Efter et par sekunder aktiveres lagens laseanordning.

4. Under pyrolysecyklussen aktiveres det seerlige katalytiske filter, som absorberer og fjerner fedt og lugt.

5. Apparatets lage kan farst abnes, nar funktionen er feerdig, og der er naet en sikker temperatur.

6. Nar processen afslutter, er det meget nemt at fierne eventuelle rester, der kan dannes afheengigt af hvor snavset ovnrummet er, ved hjeelp af en fugtig klud.

7. Pyrolysecyklussens varighed kan indstilles til 90 min. eller 150 min. afheengigt af meengden af snavs, der er aflejret pa ovnens vaegge. Det er ogsa muligt at indstille
forsinket start af rengaringscyklussen.

8. Det er ikke muligt at afbryde PY-funktionen med pauseknappen ( m) mens den er i gang.

A PAS PA

— fare for forbraendinger

Fare for kveestelser pa grund af hej temperatur pa overflader - under pyrolytisk rengering opvarmes ovnen meget mere end under normal madlavning, undga at rere
ved ovnen.

— fare for sundhedsskader

Pa grund af den hgje temperatur, der nas, pa naesten 500 °C frigives der dampe, som kan irritere slimhinderne. Det er derfor ngdvendigt at ventilere rummet godt under
brug og at undga langvarige ophold. Hold begrn pa afstand.

Bemaerk: Ovnlampern virker ikke under pyrolysefunktionen



m IBRUGERVEJLEDNING - Tilbehar

Brug af grillspid (kun pa visse modeller)
Treek kadet pa spyddet og spaend det fast med de saerlige gafler. Placer spyddet pa dets understatning, der forinden er blevet sat ind i drypbakken og placer den i spiddet.
Teend for den statiske grillfunktion med daren lukket. Udtreek spyddet sammen med dryp-bakken og traek kun lige nok til at den kommer helt ud.

Teleskopskinner

Treek delen fremhaevet med rgdt nedad Drej og placer dem pa et plan pa Gentag mangvren i omvendt
for at fierne det fra ovnvaeggen. siden af glideskinnen. reekkefglge for at genplacere
N skinnerne

il
—————— @————————1—————————@——————7

J
Drej og placer dem pa et plan \
10g p paetp

pa siden af glideskinnen.

m REINIGUNG UND WARTUNG - Fjernelse af dgr

Fremgangsmade

For at lette en intensiv rengaring af ovnen, er det praktisk at demontere dgren ved at folge instruktionerne nedenfor:
- Aben deren

- Flyt tilkoblingen C i haengselafsnit D i falge disse trin

m RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE - Demontering og rengaring af vinduer

Procedure at folge

Ovnens der er sammensat af tre krystaller. Krystalldelene rengares ved hjeelp af ikke-slibende absorberende kakkenpapir og et almindeligt renggringsmiddel. Brug ikke
ru slibematerialer eller skarpe metalskraber til at renggre glasderene i ovnen, da de kan ridse overfladen og fa glasset til at spreende. De indre krystaller kan fiernes for
at gere rengeringen lettere. Til dette formal er det nadvendigt at afmontere ovnens der eller alternativt placere den ved mellemkliketo.

Sekvens for fjernelse af brillerne

ADVARSEL! Enhver betjening skal altid udferes med daren fiernet fra ovnen og placeret i en passende hylde for ikke at skade deren foran. Mellemruden skal
seettes rigtigt ind, sa teksten THERMOSTOP kan laeses (se fig. 2-3).



Skru de 2 hgjre / venstre side skruer i den gverste strip

Loft det gverste glas, og fiern det

Fjern mellemglaset

m RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE - Rad om renggring af ovn og front

OVN

KOMPONENT

RENG@RINGSMETODE

ADVARSLER

Indersiden af ovnen

Vi anbefaler at rengare ovnen efter hver brug. Snavs rengeres lettere
med det samme for at undga at det breender fast gentagne gange ved
hgje temperaturer. Fjern alle de aftagelige dele og vask dem separat
med varmt vand og ikke-slibende rengaringsmiddel.

For at gare rengaringen af ovnrummet lettere, haeld en lille meengde
vand (100 ml, svarende til et halvt glas) i bunden af ovnrummet; aktiver
derefter cyklussen "Tilberedning nedefra” ved 90° C i 20 minutter med
muligheden "Fugtig tilberedning”.

Ved afslutningen af cyklussen skal du vente pa, at den er kglet af, og
fuldfer rengaringen med en blgd klud

Brug ikke damprensere til intern ovnrensning.

Brug ikke slibende/aetsende rengaringsmidler eller
skarpe metalveerktgjer til at renggre ovnens glasder,
da de kan beskadige overfladen og forarsage, at den
gar i stykker.

Bakke Dyp i en oplgsning af varmt vand og neutral saebe. Tar efter vask. Fjern madrester umiddelbart efter brug.
. . . . | tilfelde af fastbreendt og heaerdet snavs, anbefales
Riste Renggr med varmt vanq og ikke-slibende renggringsmidler eller med et det at lade ristene ligge | blad i et par timer, far du
passende affedtningsmiddel..
renggr dem.
FRONT
KOMPONENT RENG@RINGSMETODE ADVARSLER

Overflader i stal

Renger delene med lunkent vand og ikke-zetsende flydende vaskemid-
del og ter dem med en blad klud eller mikrofiber.

Glansen opretholdes ved periodisk renggring med
specifikke produkter, som normalt er tilgeengelige pa
markedet. Brug aldrig slibende pulvere.

Malet overflade

For at bevare egenskaberne pa de malede dele er det ngdvendigt at
renggre dem ofte med saebevand.

Undga at efterlade syre eller basiske stoffer pa de
malede dele (eddike, citronsaft, salt, tomatsaft osv.).
Og afvask, mens de malede dele stadig er varme.

m RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE - Udskiftning af paere

Procedure at folge

Hvis ovnlampen ikke fungerer, skal du tage stikket ud af stikkontakten, fierne lampeskaermeglasset og udskifte lampen.
Udskift paeren med en halogenpeere pa 40W (G9)
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Lasn med en skruetraekker
Lasn med en skruetraekker

Fjern lampen
Udskift og luk igen
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m PROBLEML@SNING - Fejli TFT touch

PARABOL TEMP. C° 18 MIN.
A ADVARSEL! sl
+ Frakobl apparatet fra stramforsyningen, fer du reparerer det, dvs. tag net lednin- | | Kalkun 160-170 2 160/240
gen ud eller brug den relevante kontakt. Gase 160-180 213 120/160
* For en reparation, afbrydlapparatet fra elnettet, dvs. treek stremkablet ud af Andesteg 170-180 703 100/160
strgmtilfarslen eller Igsn sikringen.
« Uautoriserede reparationer og reparationer kan forarsage sted eller kortslutnin- | | Kylling 180 23 90/120
ger, sé de frarades kraftigt. Overlad disse job til autoriserede teknikere. FISK 160-180 2/3 15/25
+ | tilfeelde af mindre forstyrrelser kan du forsgge at lgse problemet ved at falge
instruktionerne i vejledningen. BAGVARK
+ Tilkaldelse af en servicetekniker under garantien er ikke gratis, hvis apparatet | | Frugtteerte 180-200 2 40/50
ik/i-(\?h\'lirll(er'pé Q;Uf”fi alflforll((lert bru(?. kyldes forkert b ller installati il ikk Mergherte terte 180-190 2 4015
« Afhjeelpning af fejl eller klager, der skyldes forkert brug eller installation, vil ikke ;
blive deekket af garantien. Garantiomkostningerne opkreeves af brugeren. Brioshes 170-180 2 40/60
Sandkage 190-200 2 25/35
L Kagekrans 160-180 2 35/45
Fejl i TFT touch Butterdejskager 180-200 2 20/30
- Systemfejl Vindruekage 190-200 2 30/40
Folgende fejl registreres: Strudel 160 2 25/35
Syntaks pa fejlkoden er. °E YY ', hvor. Savoia smakager 150-180 2 50/60
YY = fejlkode .
X = nummer pa ovnrum, hvor fejlen optraeder eller * 0’ for generelle fejl Ableskiver 180-200 2 18125
Savoyardbudding 170-180 2 30/40
Beskrivelse ID fejl Bageri
Ovnrumstermometer gdelagt 00 Brad 180-200 3 45
Ovnrumsterm. i kortslutning 01 Pizza 250 8 1020
Ovnrumsterm. afbrudt 04 Toast 185195 2 7
Ovnrumsterm. i kortslutning 05 . . !
Overophedning 08 m KOGETABEL - Statisk ovntilberednings-
Intern fel (elektronisk kor) 19 skema (disse er kun vejledende)
Kommunikationsfejl 20 F qss
Rl PARABOL TEMP.C® | [eolE MIN.
—r
ADVARSEL OM FEJL
K@D
A Oksesteg ungt ked 225 2/3 40/50
| tilfeelde af en fejl skal du frakoble og tilslut- Oksesteg 250 13 50/60
T te apparatet igen.
123456 Hvis fejlen genopstar, er det ngdvendigt at Kalvesteg 225 23 60/80
kontakte en autoriseret tekniker. Lammesteg 225 2 40/50
Roast-beef 230 2/3 50/60
ADVARSEL OM OVND@R ABEN (MED IGANGV/ERENDE Hare 250 23 40150
Kanin 250 2 40/50
Kalkun 250 2 50/60
Gase 225 2/3 60/70
A Andesteg 250 2/3 45/60
PoOR OFEN Luk ovndgren. Kylling 250 2/3 40/45
. . FISK 200-225 112 15/25
m KOGETABEL - Ventileret konvektionsovn BAGV/ERK
(udelukkende vejledende veerdier) Frugtizerte 205 2 35/40
s Margherite teerte 175-200 2 50/60
PARABOL TENP.C el MIN. Brioshes 175-200 2 25/30
K@D Sandkage 220-250 2 20/30
Oksesteg ungt kad 170-180 213 40/50 Kagekrans 180-200 2 30/40
Oksesteg 170-190 2/3 40/60 Butterdejskager 200-220 2 15/20
Kalvesteg 160-180 2/3 65/90 Vindruekage 250 2 25135
Lammesteg 140-160 2 100/130 Strudel 180 2 20/30
Roast-beef 180-190 2/3 40/45 Savoia smakager 180-200 2 40/50
Hare 170-180 2/3 80/100 AEbleskiver 200-220 2 15/20
Kanin 160-170 2 80/100 Savoyardbudding 200-220 2 20/30

Bageri




55
PARABOL TEMP. C° ] §§ MIN.
o J1
Brad 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- VIGTIGT

Man skal altid laeegge fedevarerne i ovnen nar den er varm.
- Tilberedelse med grill

Pa apparater med elektrisk grill udfgres madlavningen med lagen Iukket ved
180°C. Maden, der skal grilles, skal placeres pa den relative grill fortrinsvis i den
fierde hylde.

m KOGETABEL - Indre temperaturer pa retter
med stegetermometer

Ret Indre temperaturi retten (°C)
K@D
Okseked
* Roastbeef - Oksefilet radstegt 40-45
* rosa (mellem) 50-55
* gennemstegt 60-65
+ Oksesteg 80-85
Svineked
+ Svinekam/mgrbrad 65-70
* Svinesteg | skinke 80-85
* Hals, Griseteeer 80-85
* Kotelet, ryggen 75-80
* Kotelet, uden ben 70
+ Kotelet i saltlage (Kassler) 65-70
* Farsbrad 70-75
Kalveked
* Kalvesteg 70-75
+ Kalvesteg med nyrer 75-80
* Kalvehaler 80-85
Vildt
+ Vildt ked 75-80
* Ryggen 60-70
* Filet radstegt 40-45
* Filet rosa (mellemstegt) 50-55
* Filet gennemstegt 60-65
Lam 80-85
Farserede rullestege 70-75
Fjerkrae 85-90
Fisk 85-90

Vigtigt: indfer altid stegetermometrets stang helt op til handtaget séledes at spid-
sen er i midten af stegen og ikke neer benet eller fedtdepoter.

m INSTALLATION - Installationsvejledning

A Karakteristikpladen, der er placeret pa kanten af ovnens der og vist pa
side 1, er synlig, nar daren er aben, den indeholder alle de ngdvendige data til
installation, for eksempel: model af apparatet, nominel spaending og absorption.
Farst skal du male og kontrollere udsparingen for mebler, der ngjagtigt skal sva-
re til malingerne vist i figur A. Serg for, at mebler, finer eller anden belaegning
er limet med varmebestandig lim (150 ° C) . Hvis belaegningen eller limet ikke
var varmebestandig, kunne belaegningen blive deformeret eller stukket, iseer i de
smaleste dele af mgblerne. Serg for, at det mgbel, der er indstillet til ovnen, har
en solid bund og kan beere apparatets vaegt. Alle ngdvendige skruer og tilbeher til
fastgorelse af ovnen i skabet er inkluderet. De falgende figurer vil vaere nyttige til
fastgorelse og korrekt indsaettelse i mablerne.
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Mod. VIRTUS MULTI 60-90 TFT BL

m INSTALLATION - strgmtilslutning

A Falgende instruktioner er beregnet til fagfolk, der skal udfare installation, ju-
stering og teknisk vedligeholdelse af apparatet, og sgrge for, at disse operationer
udferes korrekt og i overensstemmelse med forskrifterne sa vidt muligt.

Vigtigt: eventuelle justeringer og vedligeholdelsesarbejder mv. det kan kun gares
efter at ovnen er taget ud af stikkontakten.

Normen fiir die Installation

Dette udstyr kontrollerer falgende direktiver:

DIREKTIV 2002/96/EF

LAVSPZANDINGSDIREKTIV 2014/35/EU

ELEKTROMAGNETISK KOMPATIBILITETSDIREKTIV 2014/30/EU
FORORDNING N. 1935/2004 (kontakt med fadevarer)

Installationerne skal udferes pa et realiseret og fuldt arbejdsmaessigt grundlag
med de gyldige regulatorer, der anvendes til den elektriske installation. Ellers
brekproducenter sig old ansvar. Sa finder jeg dig ogsa ledningsdiagrammet.
Apparatet designet til at tilsluttes spaendingen, som ser pa typeskiltet.

For at tilslutte enheden til netvaerket skal du serge for:

- specifik for det elektromagnetiske felt eller klistermaerket kan @ndres il at in-
dleese (dataene pa kortet);

- Elsystemer skal have en effektiv jordforbindelse.

Apparatet leveres med et kabel og falgende geelder (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V-
2V2-F, med 3G1,5 mm2 sektion): For tilslutning af kabler skal det sendes under
syntaksen til kabel gulgranne han jordlederen og ma aldrig afbrydes.
Stickkontakterne skal veere syndige og fleksible, medmindre du kan bryde enhe-



den.

For direkte forbindelse til netvaerket skal du:

«aflastningsventilerne og hiemmesystemet kan understatte eksterne belastninger
(se serienummerpladen);

sstromforsyningssystemet er udstyret med en effektiv jordforbindelse;
«Stikkontakten eller omnipoleere kontakter med et minimum mellemrum pa 3 mm
bliver frie, nar armaturet er installeret;

«en fastnetkoblingsafbryder han indbygget i overensstemmelse med installation
controller.

Den gulgrenne jordleder ma aldrig afbrydes selv ved afbryderen. Braendstofsys-
temet skal placeres separat, sa det ikke kommer i kontakt med overbelastningen,
som har en temperatur over 50°C over mild. Hvis du skal bruge stremsystemet,
skal du kontakte support.

A Den gulgrenne jordleder ma aldrig afbrydes;
heller ikke pa afbryderkontakten.

Netledningen skal veere placeret, sa den ikke kom-
mer i kontakt med overflader, der har temperaturer,
der overstiger 50°C ved rumtemperatur. Hvis der
skal udskiftes netledning, skal du kontakte en ser-
viceteknisker.

INSTALLATION - Elektriske skemaer Absorberet effekt (kW)

MOD. (ZZO}S\ZIZOV)
50 3.2

P 60 33
% 34

Tegnforklaring

00 Sort M Klembraet

1 Brun MG “ il roterende grillspyd

22 Red MP il ovnlage

33 Hvid N Neutral

4 Gul 55 Gra

45 Gul-gren 66 Bla

CP  Fase R1 @verste varmeelement

DU Izir:(ijzrs‘e(#:?r;xiugning R2 Nederste varmeelement

F Fase R3 Grillelement

FLC Filter R4 Cirkulzert varmeelement

K1 Jordledning til klembraet SD kort skeerm

K2 " til nederste varmeelement | SP Teendingsanordning

K3 til ovnventilator SS Kartografisk foler

K4 " il cirkuleert varmeelement [ TS Sikkerhedstermostat

K5 gverste varmeelement \Y Ovnventilator

K6 " tilovnlys 1 VT Ventilator til afkeling

K7 til ovnlys 2 SA Strgmforsyningskort

K8 til roterende grillspyd PT1000  Temperatursonde

K9 " il tangentialventilator MC Kort mikroafbryder TS

K15 til ramme MU Mikroafbryder til oplasning af lage

L1 Ovnlys ML Mikroafbryder til Iasning af lage

L2 Ovnlys MBP Motor til Iasning af lage
TSP PYROLYSE sikkerhedstermostat
TS1 Termostat til oplasning af lage

"

ELEKTRISKE SKEMAER

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL
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A VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Uppgifter om apparaterna

Skylten med egenskaper, forutom att aterges pa omslaget, appliceras pa
ugnsluckans framsida och syns med 6ppen lucka eller pa

den dvre ugnsluckan.

OBS! Denna varningsinformation géller fér flera typer av ugnar. Var nog-
grann med att kontrollera vilken typ du har (se méarkplaten).

A 1. L&s noggrant igenom bruksanvisningen innan du anvénder ap-
paraten. Den innehéller bland annat mycket viktig information rérande
sékerhet vid installation, anvandning och skdtsel. Forvara bruksanvisnin-
gen vél for kommande bruk och for att ha tillgang till identifieringsnumret.
2. Apparatens elektriska sékerhet kan endast garanteras om apparaten
har jordats korrekt i enlighet med géllande regler. Det &r ytterst viktigt att
forsakra sig om att dessa regler har foljts. Vand er till en fack-man om ni
ar tveksamma och be att fa elsystemet noggrant kontrollerat. Tillverkaren
fransager sig allt ansvar for skador som orsakats av felaktig jordning.

3. Kontrollera att de tekniska uppgifterna pa mérkplaten stammer helt 6ver-
ens med de for elnatet innan apparaten ansluts. Installeringen/instélining-
en maste utfras av en fackman.

4, Kontrollera att elnatet och eluttagen har kapacitet for att tala appara-
tens maximala effektuttag, se markplaten. Vand er till en fackman om ni
&r tveksamma

5. Apparaten maste anslutas direkt till elnétet i enlighet med angiven
polaritet. For direkt anslutning till elnatet &r det nddvandigt att forutse en
anordning som garanterar bortkoppling fran nétet, med en kon-taktéppning
som tillater total bortkoppling, i handelse av dverspanning av kategori Ill, i
enlighet med in-stallationsféreskrifterna.

6. Kontakta i detta fall en fackman som kan kontrollera om uttagets ka-
belsnitt klarar utrustningens for-brukningseffekt. Stromkabeln &r utan sti-
ckkontakt. Se avsnittet "Elektrisk anslutning” for inkoppling. Vi tillrader att
inte anvénda adaptrar, férgreningsdosor och férldngningssladdar.

7. Nar apparaten star oanvand under en langre tid ska stickkontakten dras
ur och den allménna strom-brytaren slas ifran.

8. Tapp inte till luftintag eller kyldppningar.

9. En skadad elledning pa apparaten far endast bytas av en serviceverk-
stad som auktoriserats av till-verkaren.

10. Apparaten far endast anvandas for det andamal som den ér tillverkad
for, dvs. matlagning. All annan anvéndning, till exempel uppvarmning av
rum, ar felaktig och féljaktligen farlig. Tillverkaren franséger sig allt ansvar
for skador som orsakats av felaktig anvandning av denna apparat.

11. Vid bruk av elektriska apparater, oavsett typ, maste vissa grundlagg-
ande regler foljas, sasom att;

A. aldrig vidrora apparaten med vata eller fuktiga hander eller fotter;

B. aldrig vara barfota n&r apparaten anvénds;

C. undvika att anvanda forlangningssladdar och vidta forsiktighetsatgarder
om sadana maste an-vandas;

D. aldrig dra i elsladden for att dra ur stickkontakten.

E. inte utsétta apparaten for vaderpaverkan (regn, sol, osv.);

F. halla barn under atta ar pa behorigt avstand fran apparaten eller i an-
nat fall halla dem under konstant uppsyn. Denna apparat far anvandas
av barn som fyllt atta ar, av personer med edsatt fysisk och psykisk form-
aga, personer med nedsatt kansel och personer som saknar kunskap om
ap-paraten under éverinseende av en harfor lamplig person eller efter att
ha fatt instruktioner om hur apparaten anvands pa ett sakert satt och om de
inser vilka risker som ar forknippade med anvan-dandet. Barn far inte leka
med apparaten. Barn far inte rengora eller utféra underhall av ugnen utan
Overinseende av en vuxen person.

12. Apparaten och dess atkomliga delar blir mycket varma nér ugnen an-
vands. Var noga med att inte vidrora de delar som vérmer upp ugnen.
Smé barn maste hallas pa behdrigt avstand fran ugnen. Barn under atta ar
maste hallas borta fran ugnen eller hallas under konstant uppsyn.

13. Apparaten och dess atkomliga delar blir mycket varma nér ugnen an-
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vands. Var noga med att inte vidrora de delar som varmer upp ugnen.
Sma barn maste hallas pa behdrigt avstand fran ugnen. Barn under atta ar
maste hallas borta fran ugnen eller hallas under konstant uppsyn.
14. Om apparaten gar sonder eller fungerar daligt ska den sténgas av.
Forsok inte reparera apparaten pa egen hand; reparationer ska enbart
utforas av en auktoriserad serviceverk-stad. Krav alltid att delar byts ut mot
originaldelar. Bristande folisamhet av dessa anvis-ningar kan medféra att
apparatens sakerhet aventyras.
15. Vi rekommenderar & det bestdmdaste att delar som kan utgdra fara inte
lamnas atkomliga, framfor allt inte om det finns barn i narheten som skulle
kunna anvanda apparaten ill att leka med.
16. Anvand inte lattantandliga vatskor, sasom alkohol, bensin osv., i nérhet-
en av apparaten nar den &r igang
17. Emballaget &r avsett att skydda apparaten fran eventuella
skador under transporten. Emballagets material ar att atervinn-
ingsbara darfor att de valts enligt ekologiska kriterier. Att aterv-
inna dem minskar behovet av ramaterial och minskar avfal-
Ef Ismangden. Elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta
vérdefulla material. De innehéller ocksa material, som om de
BN hanteras eller bortskaffas pa fel satt, kan vara mycket farliga for
manniskans och miljons halsa. De &r dock vasentliga for korrekt funktion av
apparaten. Du ombeds déarfor att inte kasta dem i hushallsavfallet. Bort-
skaffa den i den egna ortens station for uppsamling/atervinning av avfall
eller kontakta den egna aterforsaljaren for rad.
Sakerstall att apparaten fram till bortskaffningen forvaras utom rackhall for
barn.
18. Anvand inte angrengdring for att rengdra ugnen inuti.
19. Anvand inte rengéringsmedel med slipmedel i eller vassa verktyg av
metall for att rengdra glasluckan till ugnen; ytan kan da skadas och even-
tuellt g& sonder.
20. Oppna inte ugnsluckan om rék bildats: stang av apparaten och koppla
ur elnatet. Oppna inte luckan férran roken skingrats for att kvéva lagorna.
21. Anvénd sparrfunktionen pa kommandona for att forhindra att barn kan
sétta pa apparaten sjélva.
22. Overvaka barnen om de befinner sig i narheten av flerfunktionsugnen.
Lat dem inte leka med apparaten.
23. Risk for kvavning.
- Barnen kan vid lek linda in sig i emballaget (t.ex. plastfim) eller satta
det pa huvudet och darmed kvavas. Férvara denna typ av material utom
rackhall for barn.
24. Risk for brannskador
Barnens hud ar mycket kansligare an de vuxnas.
- Luckan i glas, styrpanelen och springorna for utslapp av varmluft ur ap-
paratens kokutrymme blir varma. Forhindra barn fran att vidrora apparaten
nar den &r i funktion.
25. Anvand inte denna apparat pa platser som inte ar stationara (t ex.
batar).
26. OBS! For att undvika risken for elektriska stotar ska ni se till att appara-
ten ar avstangd innan ugnslampan byts ut.
27. Innan du gar in i PYROLYSIS-funktionen
- Ta bort alla tillbehdr fran ugnsutrymmet: galler, dropplatar, sidogaller, kott-
sonder, eventuellt porslin;
- ta bort dverflodigt material (for att forhindra rokbildning).
28. Obs — fara for brannskada
Fara att skada sig vid hdg temperatur pa ytorna - under varmrengdring
varms ugnen mer an jamfért med normal kokning, undvik att
vidrora ugnen och hall barn pa sakert avstand.
Obs — fara fér halsoskador
Pa grund av den hdga temperatur som uppnatts, nastan 500 °C, avges
angor som kan irritera slemhinnorna.
Dérfor ar det nddvandigt att lufta rummet val under anvandning och und-
vika att vistas dar nagon langre tid.
29. Anvand endast den rekommenderade termiska sonden for denna ugn.
30. For att undvika Gverhettningar, installera inte apparaten bakom deko-
rativa dorrar



B FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

- Nar ugnen ska anvandas for forsta gangen ska den forst koras tom pa
230°C i cirka en timme, helst med oppna kdksfonster. Forsta gangen
ugnen startas avger den en dalig lukt som kommer av rester fran tillverk-
ningen, sasom fett, olja eller resin. Nar angiven tid har gatt &r ugnen klar for
anvandning. Rengér ugnen nar den har svalnat i enlighet med instruktio-
nerna i avsnittet «<Rengdring och skotsel».

- Tack inte de inre delarna av ugnen med aluminiumfolie for att underlatta
rengdringen.

- Ugnens prestationsformaga &ndras da och lacken kan skadas.

- Alla tillbehér som kommit i direkt kontakt med livsmedel innan de anvéands
maste rengoras noggrant med harfor avsedda medel.

A Lat inga livsmedel komma i direkt kontakt med ugnsgallren eller

platarna under tillagningen.
m TFT - PEKSKARM - Ikoner legend

Paus

sjosattning

OC_OF

Lasskarm

Bekraftelse

Instéllningar

Kottprobe

Home

Latt

Timer

Utgang - termin

Klocka

Yol x laffeli>f2flofl  Jlefl-Hv ] -

Bekrafta installningarna

o
T
-

Sting

m BRUKSANVISNING
Installningar

Hem: visa startsida.

1 = Later dig fortsatta till skarmen for instéllning av halrummet
2 = Gor att du kan stélla in timern

3 =Tillater direkt atkomst till installningarna

instéllningar

4 =Val av gradskala (° C eller ° F).
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5 = Stalla in tid.

6 = Utgang - termin

7 =Lasskarm

8 = For att lasa upp trycker du pa teckenfonstret i 10 sekunder

9 = Det later dig stalla in volymen for den akustiska signalen och valfritt
ett ljud vid skarmens berdring.

Stall in en timer

10 = Oka eller minska tiden.

11 = Bekréfta nar dnskad tid har stéllts in. En akustisk signal indikerar
termen.

12 = Bekrafta och ga tillbaka till hemsidan.

13 = Numeriskt tangentbord

Fungera

14 = Valj funktionen fér matlagning.

14a = V4l torr / vat matlagning

OBS: endast mdjligt i vissa tillagningsmetoder

14b = Bekréfta tillagningsfunktionen

14.1 = Ljus (pa eller av)

14.2 = Home (aterga till den forsta skarmen)

15 = Stall in tillagningstemperaturen

15b = Det finns tva opzini per stélla in temperaturen:
- bladdra i faltet

-med + eller -

15 = Bekrafta tillagningsfunktionen.

16 = Stall in tillagningstiden och programmerad start
16a = Stall in tillagningstid

16b = Visar tillagningstiden.

16¢ = Visar tillagningstiden

16d = Bekrafta tillagningsfunktionen

16e = Ugnens display slacks for att spara energi efter 1 timmes inaktivitet.
Du kan aktivera den igen genom att vidrora den.

m MATLAGNINGSPROCESS

INSTALLT CAVITY

Nar halrummet har stallts in (kokfun-
ktion, temperatur och timerinstall-
ning), bekrafta att starta forvarmn-
ingen. Vid denna punkt vaxlar
displayen till forvarmningslage

FORVARMNINGSFAS

Det finns fyra nivaer som later dig
dvervaka forvarmningsprocessen.
Den roda delen kommer gradvis att
oka tills den fyller skarmen

UPPVARMNINGEN KLAR

Nér den instéllda temperaturen
uppnas blir displayen rod for att
indikera slutet pa forvarmningsfasen
och bdrjan av tillagningsfasen. Om
en tillagningstid stélldes stangs
ugnen automatiskt av nar tiden gar
ut.

Om ingen tillagningstid stéllts in &r det mojligt att avbryta w
och avsluta sedan matlagningen



m KOKNING MED KOTTPROV

OBS! Det gar inte att laga mat med kottermometer vid funktionerna “DEFROST”, “QUICK START” och “PIZZA”. Fér in kéttermometern i anslutningsstycket som sitter
pa ugnens hogersida medan ugnen star i standby;

SOK TEMPERATURVALJARE VARMELAGE MED SOND

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A OBS! Om inte displayen reagerar pa kommando och pekfunktionen har héngt upp sig, racker det med att 6ppna och sedan stanga ungsluckan
for att displayfunktionen ska aterstallas.

m LEGEND AV IKONER

» Pizzabakning
@ Den hér funktionen ar sarskilt Iamplig for att baka pizza, focaccia och bréd. Varmen kommer framfér allt fran den Iagre resistansen vilken arbetar i
kombination med ugnens 6vriga resistanser.

Vanlig statisk tillagning
Detta ar den klassiska funktionen pa elektriska ugnar vilken ar speciellt [ampad for tillag-ning av foljande matratter: flaskkotlett, korv, torsk, braserat,
vilt, ugnsbakad kalv, marénger och smakakor, frukt i ugn os

Tillagning med undervarme
Detta ar det mest lampliga tillagningsséttet for avslutande tillagning av ratter, sérskilt vid bakning (smakakor, maranger, jasta kakor, fruktkakor osv.)
och andra ratter.

Tillagning med dvervarme
Sarskilt [ampad for att bryna och avslutningsvis sétta farg p4 manga ratter; denna funktion rekommenderas for hamburgare, flaskkotlett, kalvkotlett,
sjotunga, smablackfisk o.d.

Grillning med sténgd ugnslucka
Denna funktion &r [amplig for snabb och genomlagad tillagning med grill, for att gratinera och ugnsbaka kétt i allmanhet, biff, grillad fisk samt grilla-
de gronsaker. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten installd pa 180°C.

Ventilerad grillning
Denna funktion &r sarskilt snabb, grillar val igenom maten och &r markbart energisnal. Den lampar sig darfor for ett flertal matrétter, sasom flaskkotlett,
korv. spett med flaskkétt eller med blandade ingredienser, osv. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten instélld pa 180°C.

Snabbtillagning
Denna funktion &r till for snabb och intensiv tillagning av olika matrétter. Den lampar sig for fisk i folie, braserade gronsaker, spett, anka, kyckling
OosV.

Ventilerad tillagning av flera olika rétter
Denna funktion gor det mdjligt att laga till olika ratter samtidigt utan att dofterna blandar sig med varandra; det gar att tillaga lasagne, pizza, crois-
santer och briocher, pajer, kakor osv.

Ekokokning

Det &r den funktion som later dig laga mat med en betydande besparing pa elférbrukningen. For att fa ut mesta méjliga av denna funktion ar det
anvandbart innan du sétter i ECO-funktionen, att infora skélen inuti ugnen och placera den i mitten av kaviteten.

Med Eco-funktionen anpassas tillagningstiderna till Iangsam tillagning sdsom: braserat kétt, vitt kott, bakad pasta, delikata bakverk.

Obs: Eco-matlagning kan inte valjas med kottproben insatt.

Upptining
Tillater snabb upptining av alla frysta livsmedel i allménhet som snabbt bringas till rumstemperatur.

Quick Start

Denna funktion &r till for att skynda pa foruppvarmningen av ugnen. Denna funktion rekommenderas for installning av tillagningstemperaturer pa
mellan 200 och 300°C. Funktionen QuickStart fyller ingen sérskild funktion vid instalining av temperaturer pa under 200°C. Na&r ugnen har uppnatt
Onskad temperatur slacks den orangea lampan till termostaten och maten som ska tillagas kan stallas in.

OBS! Funktionen QuickStart ar inte Idmpad for tillagning utan &r endast avsedd for snabbuppvéarmning av ugnen.

+, Hydrolytisk funktion (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
‘0 Det &r den automatiska rengoringsfunktionen som kan forenkla rengéringen av ugnsutrymmet pa knappt 20 minuter vid lag temperatur (90 °C).
Det hydrolytiska rengdringssystemet mjukar upp smutsen for att kunna ta bort den lattare, utan att Idmna lukter.

L
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Pyrolytisk funktion (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Det ar den automatiska rengéringsfunktionen som kan rengéra ugnsutrymmet vid héga temperaturer.

Genom att stélla in denna funktion nar ugnens mitt en temperatur pa nastan 500 °C, och reducerar smutsresterna till aska. Det finns tva nivaer for
pyrolys med olika varaktighet:

- Latt cykel: med varaktighet pa 1:30 h

- Intensiv cykel: med varaktighet pa 2:30 h

Det rekommenderas att anvanda den latta cykeln med regelbundna intervaller och den fullstandiga endast vid mycket svar smuts.

SABBATH

Funktionen Sabbath

Sabbath-funktionen haller ugnen tand i statiskt koklage tills den inaktiveras i max 74 timmar. Det gér att halla livsmedlen
varma i ugnsutrymmet utan att behdva tanda eller slacka ugnen.

Alla andra kok- och rengéringsprogram &r inaktiverade.

Inga ljudsignaler avges och displayen indikerar inte temperaturvariationer.

Torr / vat matlagning

Ugnen &r utrustad med en automatisk anordning som gér att kondensationsangan i kokningen, i vissa funktioner, kan slappas ut fran ugnen: det
innebar torrkokning (torr). Om behovet av matlagning kraver att fuktigheten forblir i ugnen, ska fuktig matlagning (fukt) den automatiska enheten kan
kopplas bort genom att trycka pa harfor avsedd ikon.

KOKKONSEKTION
Om det &r nédvandigt att inspektera maten under tillagningen &r det méjligt att 6ppna ugnsluckan. | det har fallet tinds lamporma och tvangsventilation stannar, i fallet med ventile-
rad matlagning, och spottet vander, nar det galler grillkokning med dérren sténgd. Nér dérren sténgs igen, aktiveras den tidigare instéllda funktionen.

+, .
m INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING - Hydrolytisk funktion

Utforande av rengoring

1. Ta manuellt bort eventuella matrester med en fuktad svamp;

2. Dra ur alla tillbehdr ur ugnsutrymmet (galler, droppbrickor, sidogaller, eventuella kokkarl).

3. Med ugnen sval, hall pa botten 100 ml vatten pa mod. pa 60 cm och 150 ml vatten pa mod. pa 90 cm, + 2 droppar milt rengéringsmedel for att
forenkla borttagningen av svarare smuts;

4. Aktivera funktionen (under funktionen &r ljuset slackt och far inte tdndas);

5. Vid cykelns slut se upp nar du 6ppnar luckan darfor att ugnsutrymmet &r angméttat, vanta tills ugnen svalnar, och rengér sedan med en svamp
och torka av med en mjuk trasa;

6. Ugnsutrymmet ska rengdras regelbundet, 1at inte smutsen 1amna avlagringar;

7. Under den hydrolytiska funktionen 6ppna inte luckan ocﬁ inte pa med vatten pa ugnsbotten;

8. Det gar inte att avbryta funktionen med pausknappen (

) medan den &ri gang.

A OBSERVERA

- Anvand inte destillerat eller kolsyrat vatten (pa grund av korrosion). Anvand endast dricksvatten.
- Hall inte vatten i det varma kokutrymmet, utan endast vid rumstemperatur.

- Oppna inte luckan under hydrolyscykeln.

- Fara for brannskador — se till att apparaten svalnat innan du utfér ndgon som helst atgard.

- Anvand inte metallkuddar eller alltfér aggressiva rengéringsmedel som kan skada ytorna.

m INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING - Pyrolytisk funktion

Utforande av rengoring

1. For ett optimalt resultat, ta manuellt bort med eventuella matrester med en fuktad svamp (m6jlig rokbildning);

2. Dra ur alla tillbehdr ur ugnsutrymmet (galler, droppbrickor, sidogaller, eventuella kokkarl).

3. Valj pyrolysfunktionen med luckan stangd. Efter nagra sekunder sétts dorrlasanordningen i funktion.

4. Under pyrolyscykeln sétts det speciella katalytiska filtret i funktion vilket absorberar och eliminerar fett och dalig lukt.

5. Apparatens lucka dppnas endast nar funktionen avslutats och tills en séker temperatur uppnatts.

6. Vid processens slut gar det att mycket enkelt ta bort rester som kan bildas enligt graden av smuts i ugnen, med hjélp av en fuktad trasa.

7. Tiden for pyrolyscykeln kan stéllas in pa 90’ eller 150" beroende pa méngden smuts som lagrats pa ugnsvaggarna. Det ar dessutom mdjligt att
stalla in en fordrojd start av rengéringscykeln.

8. Det gar inte att avbryta PY-funktionen med pausknappen ( m ) nar den &r i funktion.

/\ OBSERVERA

—fara fér brannskador

Fara att skada sig pa grund av den hdga temperaturen pa ytorna - under den pyrolytiska rengéringen varms ugnen mycket jamfért med en normal
kokning, undvik att vidréra ugnen.

— fara for hélsoskador

Pa grund av den hdga temperatur som uppnatts, nastan 500 °C, avges angor som kan irritera slemhinnorna. Darfor ar det nédvandigt att lufta
rummet val under anvandning och undvika att vistas dar nagon langre tid. Hall barn pa sékert avstand.

Anm.: under PY-funktionen tands inte ugnslampan
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m BRUKSANVISNING - Tillbehor

Roterande grillspett (endast vissa modeller)

Tra pa kottet som ska tillagas pa spettet och fixera det med de harfor avsedda fixeringsgafflarna. Lagg spettet pa de harfor avsedda stdden pa motorn som pa forhand
satts in i platen och for in det i hylsan pa det roterande grillspettet. Starta den statiska grillfunktionen med stangd ugnslucka. For att ta ut spettet tillsammans med platen
drar ni bara ut spettet sa mycket som behdvs for att sedan kunna ta ut det tillsammans med platen.

Teleskopiska styrningar

Dra den markerade delen nedat for att ta Vrrid och stdd den pa en plan yta vid For att satta tillbaka skenan, uppre-
ned den fran ugnsvaggen. sidan om den utdragbara skenan. pa forfarandet i omvand ordning.

N

1 I
QPR —— S S
\ — =
Lossa létt pa Klipset med en \
SN N—

sparskruvmejsel sa att det gar
att knappa av.

m RENGORING OCH UNDERHALL - Lossa ugnsluckan

Forfaringssatt

For att underlatta grovrengdringen av ugnen kan det vara praktiskt att montera ned ugnsluckan. Gor pa foljande satt:
- Oppna ugnsluckan

- lossa sparren C och for den nerat mot D

m RENGORING OCH SKOTSEL - Demontera glasskivorna

Forfarande att folja

Ugnsddrren bestar av tre kristaller. Kristalldelarna rengdrs med icke-slipande absorberande kdkspapper och ett vanligt tvattmedel.

Anvand inte grovt slipande material eller skarpa metallskrapor for att rengora ugns glasddrrar eftersom de kan repa ytan och fa glaset att krossa. De inre kristallerna ar
avtagbara for att underlatta rengéringen. For detta &ndamal &r det nddvandigt att demontera ugnsluckan eller alternativt placera den vid mellanklic

Sekvens for avlagsnande av glasdgonen

VARNING! Alla atgarder maste alltid utforas med dorren ut ur ugnen och placeras i en 1dmplig hylla for att inte skada dorren fram. Mittenglaset ska séattas in
korrekt med texten THERMOSTOP lasbart (se fig. 2-3)
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Skruva loss de tva hoger / vénstra sidoskruvarna i den
ovre remsan

Lyft upp det 6vre glaset och ta bort det

Ta bort mellanglaset

m RENGORING OCH UNDERHALL - Rengdringsrad: ugn och mandvreringspanel

UGN
UGNSDEL RENGORINGSMETOD OBSERVERA
Vi rekommenderar att ugnen rengdrs varje gang den har anvénts.
Smutsen gar da lattare att avlidgsna och ni undviker att den branner fast
upprepade ganger under hog temperatur.
Ta ut alla uttagbara delar och rengdr dem var for sig med varmt vatten | Anvand inte &ngrengdring for att rengéra ugnen inuti.
. och ett reng6ringsmedel utan slipmedel. Anvénd inte rengéringsmedel med slipmedel eller vas-
Ugnens inre " " " . . . . A :
For att forenkla rengdringen av ugnsutrymmet, héller du en liten méngd | sa metallverktyg for att rengdra glasluckan till ugnen,
vatten (100 ml, eller ett halvt glas) pa botten; aktivera sedan program- ytan kan da skadas och ga sénder.
met “Undervarme” pa 90 °C i 20 minuter med alternativet “Fuktig
kokning”. D& programmet ar slut vénta tills ugnen svalnat och slutfor
rengdringen med en mjuk trasa.
Ugnsplat Sank ner brlckat] fen [6sning med varmt vatten och neutralt diskmedel. Avisgsna matrester omedelbart efter anvéindningen.
Torka efter rengéringen.
Rengdr gallren med varmt vatten och rengdringsmedel utan slipmedel om smutsep pa gallren ar |.ngr0fjd .(.)Ch ohard r.ekom-
. . menderar vi att gallren far ligga i blét nagon timme
Galler eller med ett [ampligt avfettningsmedel. . .
innan de rengdrs.
MANOVRERINGSPANEL
PANELDEL RENGORINGSMETOD OBSERVERA
Rengo_r delarna med ljummet vatten oc_h ett flytande rengorlng_sm_edel_ Lystern bibehélls genom regelbunden rengdring med
. e e utan slipmedel. Torka sedan med en mjuk trasa eller en trasa i mikrofi- e o o
Yta i rostfritt stal ber harfor avsedda produkter som vanligtvis finns att tiliga
' i handeln. Anvénd aldrig pulver med slipmed
Se ill att inga sura och basiska &mnen (t. ex. &ttika,
w For att egenskaperna hos fargade delar ska bevaras maste dessa delar | citronsaft, salt, tomatjuice osv.) blir kvar pa de malade
Fargad yta - . g e
rengdras ofta med vatten och diskmedel delarna. Rengor fargade ytor medan de &nnu ar
varma.

m RENGORING OCH SKOTSEL - Byte av lampa

Forfarande att folja

Om ugnslampan inte fungerar, koppla bort apparaten fran elnatet, ta bort lampskyddsglaset och byt lampan.
Byt ut lampan mot en halogenlampa pa 40W (G9).

-

@

-

g g

®)

@

/

O)
Lossa med en slitsad skruvmejsel
Ta bort lampskyddsglaset

Ta bort lampan

Byt ut och sténg igen

==

1
2
3
4
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m PROBLEMLOSNING - Generella problem

+ den elektriska kabeln maste dras ur eller harfor avsedd strombrytare vridas till
avstangt lage.

« For en reparation ska apparaten kopplas bort fran elnatet, dvs stickkontakten till
apparaten dras ut ur vaggkontakten eller proppen skruvas ur.

* Insatser och reparationsarbete som utfors av ej auktoriserade personer kan or-
saka en elektrisk stot eller kortslutning. Utfor inte sadant arbete! Overlat det till en
fackman.

+ Vid enklare storningar kan ni prova att [6sa problemet genom att folja vara rad
och anvisningar.

« Insatser fran verkstader under garantiperioden ar inte kostnadsfria om apparaten
inte fungerar pa grund av felaktigt anvandande.

+ Garantin galler ej avhjalpande av funktionsfel eller reklamerade fel som uppkom-
mit till foljd av felaktigt anvandande eller felaktig installering. Garantikostnaden
aligger da anvandaren.

Daligt fungerande TFT-display

Foljande fel pavisas:

Syntaxen som ger felkod &r: “E YY x”, dar:

YY = felkod

x = numret pa ugnsutrymmet nar felet genereras eller ‘0’ for generella fel

BESKRIVNING Felets ID-beteckning
Ugnstermom. fungerar ej 00
Kortslutning, ugnstermom. 01
Kéttermometern fungerar ej 04
Kortslutning, kétttermom. 05
Overhettning 08
Inre avvikelse (elektronikkort) 19
Kommunikationsfel 20

FELMEDDELANDE

A

Vid fel, koppla férst ifran apparaten och
koppla sedan till den.
Om felet kvarstar ska en fackman kontaktas.

error
123456

MEDDELANDET OPPEN LUCKA (UNDER TILLAGNING)

A

DOOR OPEN

Sténg ugnsluckan.
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m TILLAGNINGSTABELL - Ventilerad
konvektionsuvn (rent vagledande varden)

MATRATT TEMP. C° = % MIN.
KOTT
Biff grillat 170-180 2/3 40/50
Ox grillat 170-190 2/3 40/60
Kalvstek 160-180 2/3 65/90
Lammstek 140-160 2 100/130
Rosthiff 180-190 2/3 40/45
Stekt hare 170-180 2/3 80/100
Stekt kanin 160-170 2 80/100
Stekt kalkon 160-170 2 160/240
Stekt gas 160-180 2/3 120/160
Stekt anka 170-180 2/3 100/160
Stekt kyckling 180 2/3 90/120
FISK 160-180 2/3 15/25
PASTRY
Frukttarta 180-200 2 40/50
Daisy kaka 180-190 2 40/45
Croissant 170-180 2 40/60
Sockerkaka 190-200 2 25/35
Kranskaka 160-180 2 35/45
Smordegsbakelse 180-200 2 20/30
Vindruvskaka 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Savojkakor 150-180 2 50/60
Appelskivor 180-200 2 18125
Savojardpudding 170-180 2 30/40
BAGERI
Brod 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 7
m TILLAGNINGSTABELL - Statisk ugn (rent
vagledande varden)
MATRATT TEMP. C° ] 33 MIN.
44
KOTT
Biff grillat 225 2/3 40/50
Ox grillat 250 213 50/60
Kalvstek 225 213 60/80
Lammstek 225 2 40/50
Rosthiff 230 2/3 50/60
Stekt hare 250 2/3 40/50
Stekt kanin 250 2 40/50
Stekt kalkon 250 2 50/60
Stekt gas 225 2/3 60/70
Stekt anka 250 2/3 45/60
Stekt kyckling 250 213 40/45
FISK 200-225 112 15/25
PASTRY
Frukttarta 225 2 35/40
Daisy kaka 175-200 2 50/60




MATRATT TEMP. C° ‘g MIN.
S T
Croissant 175-200 2 25/30
Sockerkaka 220-250 2 20/30
Kranskaka 180-200 2 30/40
Smoérdegsbakelse 200-220 2 15/20
Vindruvskaka 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Savojkakor 180-200 2 40/50
Appelskivor 200-220 2 15/20
Savojardpudding 200-220 2 20/30
BAGERI
Brod 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Viktigt

Presentera maten nér ugnen ar varm.

- Cotturaal grill

| ugnar med elektrisk grill ska tillagningen ske med sténgd lucka i 180 °C. Den
maximala insattningshdjden maste anvandas.

m TILLAGNINGSTABELL - Ratternas
innertemperatur, matt med kottermometer

MATRATT INNERTEMPERATUR (°C)
Notkott

* Rostbiff - oxfilé, blodig 40-45
+ mediumstekt (rosa) 50-55
* valstekt 60-65
+ Ugnsbakat notkétt 80-85
Flaskkott

* Flaskkotlettrad 65-70
+ Ugnsbakat flaskkott | skinka 80-85
+ Coppa, grisfot 80-85
* Flaskkotlett 75-80
* Ytterfilé 70

* Kassler 65-70
« Kéttfarslimpa 70-75
Kalvkott

+ Ugnsbakat kalvkott 70-75
+ Ugnsbakat kalvkdtt med kalvnjurar 75-80
+ Kalvklove 80-85
Vilt

* Viltkott 75-80
*Rygg 60-70
* Blodig biff 40-45
+ Mediumstekt biff (rosa) 50-55
* Valstekt biff 60-65
Lamm 80-85
Kéttrullad 70-75
Kyckling 85-90
Fisk 85-90

OBS! For alltid in staven pa kottermometern anda till handtaget sé att spetsen
hamnar mitt i kéttet och inte i narheten av benet eller fettet.
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m INSTALLATION - Installationsinstruktioner

A Markplaten sitter pa ugnsluckans téatningslist och syns nar luckan ar ppen.
Dér finns alla uppgifter som kravs for installationen, till exempel apparatmodell,
nominell spanning och absorption. Mat och kontrol-lera forst inbyggnadséppning-
en; matten maste stdmma exakt Gverens med matten i figur A. Kontrollera att
skapbekladnaden, fanéren e.d. ar fastimmad med lim som tal hog varme (150°C).
Om bekladnaden eller limmet inte &r varmebestandigt kan beklddnaden deforme-
ras eller lossna, framfor allt i de trangre delarna av utrymmet. Forsékra er om att
skapet med utrymmet for ugnen har en solid botten och klarar att bara upp appa-
ratens vikt. Alla skruvar och tillbehdr som kravs for att fastgora ugnen i utrymmet
in-gar. Foljande figurer kan vara till hjélp vid monteringen.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFT BL

m INSTALLATION - Anslutning till elnatet

A Foljande instruktioner ar avsedda for den fackman som ska ha hand om
installation, instéllning och tek-niskt underhall av apparaten samt som ska se il
att dessa moment i storsta, méjliga man utfors riktigt och i enlighet med gallande
regler. Viktigt: Allt instélinings- och underhallsarbete 0.d. Maste utforas forst efter
det att elektriciteten i koket har kopplats ifran.

Regler for installering

Denna apparat foljer foljande direktiv/forordning:
DIREKTIV 2002/96/CE

LAGSPANNINGSDIREKTIV 2014/35/UE
EMC-DIREKTIV 2014/30/UE

FORORDNING NR 1935/2004 (kontakt med livsmedel)



Installationen méaste ske helt enligt konstens alla regler och i enlighet med EIektris ka scheman
géallande regler for elinstallation. | annat fall avsager sig fillverkaren allt
ansvar. | detta hafte finner ni ocksa det elektriska schemat for er apparat. | Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL
Innan ni kopplar in apparaten i natuttaget ska ni forsakra er om att:

« att matarens och jordfelsbrytarens effekt ar dimensionerade for utrust-
ningen (se uppgifterna pa markplaten);

+ att elsystemet har korrekt och effektiv jordning;

Apparaten levereras med en sladd utan stickkontakt (HO5RR-F, HO5W-F,
HO5V2V2-F, med tvérsnitt 3G1,5 mm2); tank vid tillkopplingen pa att den gul-
grona kabeln &r den jordade ledningen och att den aldrig far brytas.
Kontaktuttaget maste vara synligt och lattillgangligt sa att apparaten latt
kan kopplas ifran.

For direkt anslutning till natet kravs det att:

+ sakringen och elsystemet i huset ar dimensionerade for belastningen
fran apparaten (se uppgifterna pa markplaten).

CcP
7o

PT1000

+ att elnétet har en effektiv jordning; * (N

+ uttaget eller den allpoliga strombrytaren med en 6ppning om minst 3 7

mm, ar lattatkomlig nar apparaten ar installerad. ToT8lel—0—o0—o—o—o—o
« en jordfelsbrytare som foljer géllande regler for installation &r inforlivad Y

i systemet.

A Den gulgrona jordledaren far aldrig avbrytas,
inte ens av strombrytaren.

Stromkabeln maste placeras pa sa vis att den inte
kommer i kontakt med ytor som har en temperatur pa
50°C o6ver rumstemperaturen. Kontakta serviceverk-
staden om strom-kabeln behover bytas ut.

PT1000

INSTALLATION - Elektriska scheman Absorption (k)

KW
Modell | (220-240v) I
60 32
P 60 33
90 34
Legenda
00  Svart 66 Bla
11 Brun M Kopplingssplint
22 Road MG Roterande grillspett
33 Vit MP Mikrobrytare, lucka
44 Gul N Neutral
45 Gulgrén R1 Ovre varmeelement
55  Gra R2 Nedre varmeelement
CP  Kétttermometer R3 Grill
DU  termostyrdon for avledning av anga | R4 Varmluft
F Fas SD Displaykort
FLC Filter SP Kretskort
K1 Jordkabel for kopplingssplint SS Termometerkort
(VA nedre varmeslinga TS Sakerhetstermostat
K3 ¢ ugnsflakt \Y Ugnsflakt
K4 cirkulerande vérmeslinga | VT Kylflakt
Kée ¢ dvre varmeslinga SA Kretskort
K6 " ugnsbelysning 1 PT1000  Kéttermometer
Ky ** ugnsbelysning 2 MC Kort mikrobrytare TS
K§ ** roterande grillspett MU Mikrobrytare upplasning lucka
K9 ** tangentialflakt ML Mikrobrytare lasning lucka
K15 " ram MBP Motor for lasning lucka
Sékerhetstermostat
L1 Ugnslampa TSP PYROLYS
L2 Ugnslampa 31 Termostat for upplasning
lucka
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A TARKEITA TURVALLISUUTEEN LIITTYVIA
VAROITUKSIA

Laitteiden ominaisuudet

Ominaisuudet on annettu oppaan kannessa, minka lisdksi ne on annettu
kilvessd, joka on asetettu uunin luukun vasteeseen ja joka nékyy oven
ollessa auki, tai ylauunin kannessa

HUOMIO! Namé varoitukset ovat voimassa eri tyyppisille laitteille. Kiinnita
huomiota omistamasi laitteen tyypin oikeaan tunnistukseen (katso tyyp-
pikilvessé ilmoitetut ominaisuudet).

A 1. Ennen kuin kaytat laitetta, lue huolellisesti kayttdohje, joka sisaltaa
muun muassa erittain tarkeita turvallisuuteen liittyvia tietoja asennuksen,
ké&yton ja huoltotoimenpiteiden aikana. Séilyta kéyttdohjetta huolellisesti
my6hempié tarpeita seka sarjanumeron tunnistamista varten.

2.Tamén laitteen séhkéturvallisuus on taattu vain, jos oikea maadoitusli-
itnta on suoritettu asianmukaisten maaraysten mukaisesti. On tarke&a
varmistaa, ettd aitd s&antéjd noudatetaan. Jos asiasta on pienitdkaan
epailystd, ota yhteyttd ammattitaitoiseen henkild6n, joka voi tarkastaa
sahkojarjestelman yksityiskohtaisesti. Valmistaja ei ota vastuuta huonosta
maadoitusjérjestelmasté aiheutuvista vahingoista.

3. Ennen laitteen liittdmistd on varmistettava, ettd tyyppikilven tekniset
tiedot vastaavat tdsmalleen sahkojarjestelman ja kaasunjakeluverkon
teknisid ominaisuuksia. Vain ammattitaitoinen henkildsté saa suorittaa
asennus-/saatétoimenpiteet.

4. Tarkista, ettd sahkojarjestelmé ja pistorasiat kestavat arvokilvessé
nékyvan laitteen enimmaistehon. Jos olet epdvarma, ota yhteyttd patev-
&an henkildon.

5. Kaasulieden kaytto tuotaa 1dmp6é ja kosteutta asennustilaan. Keittion
hyva ilmanvaihto on taattava:

luonnolliset tuuletusaukot tulee pitdd avoinna tai asentaa mekaaninen il-
manvaihto (mekaaninen liesituuletin).

Laitteen intensiivinen ja pitkdaikainen kayttd voi vaatia lisdtuuletusta:
taman voi suorittaa avaamalla ikkunan tai lisd@malla mekaanisen liesi-
tuulettimen tehoa.

6. Jos pistorasia ei sovi pistokkeeseen, vaihda se sopivaan. Ota tassé
tapauksessa yhteytta patevaan henkiloon, jonka on myds tarkistettava,
kestaako pistorasiakaapeleiden osa laitteen absorboimaa tehoa. Vir-
tajohdossa ei ole pistoketta. Katso liitnnat kappaleesta “Sahkdliitanta”.
On suositeltavaa olla kayttdméatta sovittimia, useita pistorasioita tai ja-
tkojohtoja.

7. Jos laitetta ei kayteta pitkdan aikaan, irrota sdhkoliitanta, irrota paakytkin
ja sulje kaasu.

8. Al tuki iimanvaihtoaukkoja tai lzmmoénpoistoaukkoja.

9. Laitteen vaurioituneen sahkdjohdon saa vaihtaa vain valmistajan val-
tuuttama huoltoliike.

10. Laitetta saa kayttaa vain siind tarkoituksessa, johon se on tarkoitettu
(ruoanlaitto). Kaikki muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammitys) on sopi-
matonta ja siksi vaarallista. Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka
aiheutuvat tdmankaltaisesta vaarasta kaytosta.

11. Kaikkien sahkolaitteiden kéyttd edellyttad tiettyjen perussééntéjen
noudattamista:

A. 33 kosketa laitetta koskaan marilla tai kosteilla kasilla tai jaloilla

B. &la koskaan kéyta laitetta paljain jaloin

C. valta jatkojohtoja ja kéyta tarvittaessa kaikkia mahdollisia varotoimia
D. &la irrota sahkdjohtoa pitorasiasta johdosta vetamalla

E. 4l3 altista laitetta sddolosuhteille (sade, aurinko jne.)

F. Varoitus: kosketettavissa olevat osat voivat tulla hyvin kuumiksi kayton
aikana. Pida alle 8-vuotiaat lapset loitolla laitteesta, ellei heita valvota ja-
tkuvasti. 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja henkil6t, joilla on alentunut
fyysinen tai psyykkinen kapasiteetti tai aistit, tai joilta puuttuu kokemus
tai taidot laitteen kaytostd, saavat kéyttaa laitetta vain asianmukaisessa
valvonnassa tai jos heit& on opastettu laitteen turvalliseen kayttdon ja he
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tiedostavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistus ja huoltotoimenpiteitd iiman valvontaa.

12. Laite ja sen kasiksipaastavat osat kuumenevat erittdin kuumiksi
kayton aikana. Varo koskemasta lammityselementteihin. Pienet lapset
on pidettava loitolla. Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa poissa, ellei heita
valvota jatkuvasti.

13. Ennen laitteen puhdistusta tai huollon suorittamista kytke laite irti
sahkdvirrasta irrottamalla virtajohto tai katkaisemalla s&hko tarkoituksen-
mukaisesta kytkimesta.

14. Vikojen tai toimintahairididen yhteydessa kytke laite pois paalta, sulje
kaasuhana alaka yrita korjata vikaa itse. Korjauksen saa suorittaa vain
valtuutettu huoltokeskus. Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi vaarantaa laitteen turval-
lisuuden.

15. On erittdin suositeltavaa, ettei osia, jotka voivat muodostaa vaaraa,
paasta kasiksi kasiksi, varsinkin jos on lapsia, jotka voivat kayttaa laitetta
leikkimiseen.

16. Ala kayta syttyvia nesteité (alkoholia, bensiinid jne.) laitteen lahettyv-

ila.

i teissa on usein arvokkaita materiaaleja. Ne sisaltavat myos

materiaaleja, jotka vaarin kasiteltyina ja havitettyina voivat olla

ihmisten terveydelle seka ymparistolle vaarallisia. Ne ovat kuitenkin laitte-
en toiminnan kannalta oleellisia. Niitd ei saa havittaa kotitalousjatteen
mukana. Ne on havitettdva paikallisissa jatelaitoksissa. Vaihtoehtoisesti
voidaan apua pyytaa jalleenmyyjalta. Varmista havittamiseen asti, etta
lapset pysyvat loitolla laitteesta.
18. Ala kayta hdyrypuhdistimia uunin sisétilojen puhdistukseen.
19. A3 kdyta hankaavia puhdistusaineita tai teravia valineita uunin luukun
lasiosien puhdistukseen, silla ne voivat vahingoittaa lasin pintaa ja aiheut-
taa sen rikkoutumisen.
20. Jos nakyy savua, ala avaa uunin luukkua: sammuta laite ja irrota se
sahkovirrasta. Ala avaa luukkua liekkien sammuttamiseksi ennen kuin
savu on haihtunut.
21. Jotta lapset eivat pystyisi kaynnistamaan laitetta yksin, kayta painike-
lukitustoimintoa.
22. Valvo lapsia, jos he oleskelevat monitoimiuunin Iahistolla. Ala anna
heidan leikkia laitteella.
23. Tukehtumisvaara.
- Lapset saattavat kaariytya leikkiessaan pakkausmateriaaliin (esim. kel-
muihin) tai laittaa paan sisalle, jolloin he ovat tukehtumisvaarassa. Pida
lapset loitolla taman tyyppisista materiaaleista.
24. Palovammavaara
Lasten ihon on paljon aikuisten ihoa herkempi.
- Lasiluukku, kayttdpaneeli seka aukot, joista uunitilasta tuleva kuuma
ilma paasee ulos, tulevat erittain kuumiksi. Esta lapsia koskettamasta lai-
tetta sen ollessa toiminnassa.
25. Tata laitetta ei saa kayttaa paikoissa, jotka eivat pysy paikoillaan
(esim. laivoissa).
26. Varoitus: Varmista, etta valaisin on sammutettu ennen lampun vaihta-
mista sahkGiskun mahdollisuuden véalttdmiseksi.
27. Ennen PYROLYYSI-toiminnon kytkemista paalle:
- poista uunitilasta kaikki lisavarusteet: ritilat, pellit, sivuttaiset ritilat,
liha-anturi ja mahdolliset aterimet;
- poista liiat valuneet materiaalit (jotta savua ei muodostuisi).
28. Varoitus — palovammojen vaara
Loukkaantumisen vaara pintojen korkean lampétilan vuoksi - pyrolyyttisen
puhdistuksen aikana uuni kuumenee paljon enemman kuin tavallisessa
paistossa. Ald koske uuniin ja pida lapset riittavan etaalla.
Varoitus - Terveysvahinkojen vaara
Korkean lampdtilan, noin 500 °C, saavuttamisen myota tulee hdyryja,

17. Pakkauksen tarkoituksena on suojata laitetta mahdollisilta
vaurioilta kuljetuksen aikana. Pakkausmateriaalit ovat helposti
kierratettavia, silla ne on valittu ekologisten kriteerien mukaise-
sti. Niiden kierrattdminen vahentaa raaka-aineiden tarvetta ja
pienentaa jatteiden maaraa. Sahkoisissa ja elektronisissa lait-



jotka saattavat arsyttaa limakalvoja.

Nain ollen huonetta tulee tuulettaa hyvin kayton aikana eika siella saa
oleskella pitkaan.

29. Kayta ainoastaan talle uunille suositeltua lampdanturia.

30. Ylikuumenemisten vélttamiseksi a1 asenna laitetta koristeovien ta-
akse

H ENSIMMAINEN KAYTTOONOTTO

- Kun kaytat uunia ensimmaista kertaa, kayta sita tyhjana noin yhden tun-
nin ajan (230 °C), mahdollisesti jattaen keittion ikkunat avoimiksi. Ensim-
maisen kayttokerran aikana uunista lahtee epamiellyttavia hajuja, jotka
johtuvat valmistuksen aikana kaytettyjen aineiden, kuten rasvojen, 6ljyjen
ja hartsien, jadmista. Kun uuni on jadhtynyt puhdista se kappaleessa "Uu-
nin puhdistus ja huolto” annettujen ohjeiden mukaan.

-Kun ilmoitettu aika on kulunut, uuni on valmis ensimmaiseen paistoonsa.
Al peité uunin sisétiloja alumiinipaperilla puhdistuksen helpottamiseksi.
- Téama muuttaisi uunin tehokkuutta ja voisi vahingoittaa emalipintaa.

- Kaikki lisatarvikkeet, jotka ovat suorassa kosketuksessa ruoan kanssa
on puhdistettava perusteellisesti kayttaen sopivia tuotteita.

A - Ruokaa ei saa valmistaa suorassa kosketuksessa uunin ritildiden
ja peltien kanssa

m KAYTTOOHJEET - Kuvakkeiden selitykset

Tauko

Kéaynnistys

oc_oF

Nayton lukitus

Vahvista

Vahvista

Liha-anturi

Koti

DEOB0DAOD

’
.~

Valo

\‘
’
1

Ajastin

Poistu - Loppu

Kello

Vahvista asetukset

8006

o
T
m

Virta poikki
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m KAYTTOOHJEET
Asetukset

Koti: ndyton aloitussivu

1 = Mahdollistaa siirtymisen uunitilan asetusnayttoon.
2 = Mahdollistaa ajastimen asetuksen.

3 = Mahdollistaa ajastimen asetuksen.

Asetukset

4 = Lampdtilayksikon valinta (°C tai °F)

5 = Kellonajan asetus

6 = Poistu - Loppu

7 = Voit lukita ndytdn

8 = \oit avata koskettamalla naytt6a 10 sekuntia

9 = Mahdollistaa merkkid@nen voimakkuuden saatamisen ja nayton
kosketusaénen valitsemisen.

Ajastimen asetus

10 = Lis&é tai vahenna aikaa.

11 = Vahvista, kun haluttu aika on asetettu Paattyminen osoitetaan mer-
kkiaanella

12 = Vahvista ja palaa aloitussivulle

13 = Numeron&ppaimi

Toiminto
14 = Valitse paistotoiminto.
14a = Valitse kuiva/kostea paisto
HUOMAUTUS: mahdollista vain tietyissa paistotavoissa
14b = Vahvista paistotoiminto.
14.1 = Valo (paalla tai pois paalta)
14.2 = Koti (paluu aloitusndyttdon)
15 = Aseta paistolampdtila
15a = Lampdtilan asettamiseksi on kaksi tapaa:
- vierityspalkkia kayttaen
- painikkeilla + tai -
15b = Vahvista Paisto-toiminto
16 = Aseta paistoaika ja ohjelmoitu kdynnistys
16a = Aseta paistoaika
16b = Nayta paiston loppumisaika
16¢ = Aseta alkamisaika
16d = Nayta paiston loppumisaika.
16e = Uunin naytté sammuu 1 tunnin kayttdmattémyyden
vuoksi energian saastamiseksi. Nayttd voidaan aktivoida uu-
delleen koskettamalla sita.

m KOSKETUSNAYTOLLA

UUNITILA ASETETTU

Kun olet saatanyt uunitilan (paisto-
toiminnon, l&mpétilan ja ajastimen
asetukset) vahvista aloittaaksesi
esilammityksen. Téssé vaiheessa
naytto siirtyy

ESILAMMITYSVAIHE
Esilammitysprosessia voidaan
seurata neljalla tasolla. Punainen
osa kasvaa asteittain, kunnes naytto
tayttyy Esilammitysprosessia voida-
an seurata neljalla tasolla. Punainen
osa kasvaa asteittain, kunnes naytto
tayttyy Esilammitysprosessia voida-
an seurata neljalla tasolla. Punainen
osa kasvaa asteittain, kunnes naytto

tayttyy



ESILAMMITYS PAATTYNYT

Kun asetettu [ampdtila on saavutettu, ndyttd muuttuu punaiseksi osoittaen esilammitysvaiheen loppua ja kypsennysvaihe-
en alkamista.

Jos paistoaika oli asetettu, uuni sammuu automaattisesti, kun aika loppuu.

280 °ma

Jos paistoaikaa ei ole asetettu, voidaan paisto keskeyttaa w ja sitten lopettaa

m PAISTO LIHA - ANTURIN AVULLA

HUOM. Anturin kéyttaminen ei ole mahdollista toiminnoissa "DEFROST”, "QUICK START”, "PIZZA” ja "ECO”. Kun uuni on stand-by-tilassa, aseta liha-anturi tarkoitusta
varten olevaan liitantaholkkiin, joka on uunin vasenlla seindmalla

LIHA-ANTURIN LAMPOTILAN VALINTA LAMMITYS LIHA-ANTURIN AVULLA

> 80°

+

A VAROITUS!: jos néytto ei vastaa komentoihin (kosketuslukitus), avaa ja sulje uunin luukku

m ITOIMINTOKUVAKKEET

» Pizzan paisto
@ Tama toiminto soveltuu erityisen pizzojen, focaccian ja leivan paistamiseen. Paaasiallinen 1ampd tulee alemmasta vastuksesta, joka toimii
yhdessa muiden uunin vastusten kanssa.

Normaali staattinen paisto
Tama on sahkoéuunin klassinen toiminto, joka soveltuu erityisen hyvinseuraavien ruokien valmistukseen: porsaankyljykset, makkarat, turska,
pataruoat, riista, vasikanpaisti, marengit ja pikkuleivat, uunihedelmat jne.

Alalampo
Tama paisto sopii parhaiten ruoanvalmistuksen loppuvaiheeseen, erityisesti leivonnaisille (pikkuleivat, marengit, kohotetut leivonnaiset, hedel-
majalkiruoat jne.) ja muille ruoille.

Ylaldmpo
Sopii erityisesti ruskistamiseen ja lopullisen varin antamiseen monille ruoille. Toimintoa suositellaan hampurilaisille, sianlihafileille, vasikanpih-
veille, merianturalle, seepialle jne.

Grillikypsennys luukku suljettuna
Toiminto, joka on tarkoitettu nopeaan ja syvaan grillaukseen, gratinoimiseen, lihojen, erityisesti fileen ja t-luupihvin paahtamiseen ja grillatulle
kalalle ja grillatuille vihanneksille. Sahkdgrillikysennys on suoritettava termostaatin Iampétilassa 180 °C.

Kiertoilmagrilli
Erityisen nopea ja tehokas, huomattava energianséasto, tdmé toiminto soveltuu monille elintarvikkeille, kuten: porsaankyljykset, makkarat,
porsaan tai sekalaiset vartaat, riista, gnocchit roomalaisittain jne. Kypsennys séhkdgrillillié on suoritettava termostaatin lampétilassa 180 °C.

Intensiivinen paisto
Eri ruokalaijien nopea ja tehokas paisto, soveltuu: foliossa paistetulle kalalle, haudutetuille vihanneksille, vartaille, ankalle, kanalle jne.

Kiertoilmakypsennys
Toiminto, joka mahdollistaa eri ruokien samanaikaisen paiston ilman, etta tuoksut sekoittuvat keskenaan. Voit paistaa lasagnea, pizzaa, crois-
santteja ja briosseja, piiraita, kakkuja jne.

Eco-paistotoimonto

Toiminto, jonka avulla voidaan saavuttaa huomattavia saastoja sahkonkulutuksessa ruoanlaiton aikana. Jotta tata toimintoa voidaan hyodyntaa
parhaiten, laita astia uunin sisaan ja aseta se suunitilan keskelle ennen ECO-toiminnon aloittamista.

Eco-toiminnon paistoajat soveltuvat hitaaseen kypsennykseen, kuten lihapadoille, vaaleille lihoille, uunipastoille ja leivonnaisille.

Taté kypsennystapaa ei suositella pakastetuille elintarvikkeille. Tata kypsennystapaa ei suositella pakastetuille elintarvikkeille. Huomautus:
Eco-paistotoimintoa ei voida valita, kun liha-anturi on asetettu paikalleen.

Sulatus
Mahdollistaa kaikkien pakastettujen elintarvikkeiden nopean sulatuksen siten, etta ne tuodaan nopeasti huoneenldampdon.

&
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Quick Start

Tata toimintoa kaytetaan uunin esikuumennuksen nopeuttamiseen. Tata toimintoa suositellaan kaytettdessa paistolampétilaa valilla 200-

300 °C. QuickStart-toiminnon kayttaminen alle 200 °C:n lampétiloissa ei tarjoa erityisia etuja. Kun uuni on saavuttanut Iampdtilan, termostaatin
oranssi merkkivalo sammuu ja uuni on valmis ottamaan vastaan kypsennettavan ruoan.Téssé vaiheessa voit saataa halutun kypsennystoimin-
non. HUOMIO: Quick Start -toiminto ei ole ruoanvalmistukseen sopiva toiminto, vaan se auttaa lammittdmaan uunin lyhyemmassa ajassa.
ALA KAYTA QUICK START -TOIMINTOA YLI 20 MINUUTIN AJAN.

Hydrolyyttinen toiminto (malli VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
&
)

Tama on automaattinen puhdistustoiminto, joka voi helpottaa uunitilan puhdistusta vain 20 minuutissa alhaisessa lampétilassa (90 °C). "Hy-
drolyyttinen” puhdistusjarjestelma pehmittaa likaa, jotta se voidaan poistaa helposti ilman hajuja.

4+ Pyrolyyttinen toiminto (malli VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
@ Tamé on automaattinen puhdistustoiminto, joka voi puhdistaa uunitilan korkeissa [ampétiloissa.
Kun t&dmé toiminto kytketa&n paélle, uunin keskiosa saavuttaa noin 500 °C:n I&mpétilan tehden likajaémisté tuhkaa. Saatavilla on 2 pyrolyysita-
soa eri kestolla:
++ - Kevyt jakso: kesto 1:30 h
@+ - Tehojakso: kesto 2:30 h
Suosituksena on kayttéa kevytta jaksoa sdénndllisin aikavélein ja kattavaa jaksoa vain erittéin pinttyneen lian tapauksessa.

Sabbath-toiminto

SABBATH Sabbath-toiminto pitdd uunin paall staattisen paiston tilassa niin kauan kuin sita ei kytketa pois paalta, enintaan 74 tunnin
ajan. Kypsennystilan ruoat voidaan pitaa lampimind iiman, ettd uunia pita4 laittaa paélle tai sammuttaa”. Kaikki muut
kypsennys- ja puhdistusjaksot ovat poissa paalta. Aanimerkkeja ei anneta eika nayttd nayta lampétilan muutoksia.

Kuivalkostea paisto

Uunissa on automaattinen laitteisto, joka sallii ruoan kondensoitumishdyryjen poistamisen joidenkin toimintojen aikana. Tama tarkoittaa kuivaa
paistoa (dry). Jos kypsennystoiminto edellyttad, etta kosteus jaa uunin sisaan, voidaan kayttda kosteaa paistoa (moisture) automaattinen laite
voidaan kytkea pois paalta koskettamalla tarkoituksenmukaista kuvaketta.

KYPSYYDEN TARKISTUS
Jos ruokaa on tarpeen tarkistaa paiston aikana, uunin luukku voidaan avata. Tallin valot syttyvat ja kiertoilma pysahtyy, jos kyseessa on kiertoilmapaisto, ja paitivar-
ras pysahtyy, jos kyseessa on grillikypsennys luukku suljettuna. Kun luukku suljetaan aiemmin asetettu toiminto aktiv oituu uudelleen.

m KAYTTOOHJEET - Hydrolyyttinen toiminto W

Puhdistustoimenpiteen vaiheet

1. Poista mahdolliset ruokajaamat kasin sienella.

2. Poista kaikki mahdolliset varusteet uunitilasta (ritilat, pellit, sivuttaiset ritilat, mahdolliset aterimet).

3. Kun uuni on kylma, lisda uunitilan pohjalle 100 ml vetta 60 cm:n mallissa ja 150 ml vettd 90 cm:n mallissa + 2 tippaa neutraalia pesuainetta pinttyneimman lian poiston
helpottamiseksi.

4. Aktivoi toiminto (toiminnon aikana valo on sammuksissa eika sita voida sytyttaa).

5. Kun jakso on valmis, ole tarkkana luukkua avatessasi, silld uunitila on tdynna hoyrya. Odota, etta uuni jaahtyy. Puhdista sitten sienella ja kuivaa pehmealla liinalla.
6. Uunitila tulee puhdistaa saanndllisesti: &la anna lian keraantya.

7. Ala avaa luukkua laka lisaa vettd uunitilan pohjalle hydrolyyttisen toiminnon aikana.

8. Hydrolyyttista toimintoa ei voida keskeyttaa taukonappaimesta ( m ) toiminnon aikana.

A VAROITUS

- Ala kéyta tislattua vettd (sydpymisen vuoksi) tai hapotettua vettd. Kéyta ainoastaan juomakelpoista vetta.
- Al lis3a vettd kuumaan uunitilaan vaan vain uunitilaan, joka on ymparistdn lampétilassa.

- Ala avaa luukkua hydrolyysijakson aikana.

- Palovammavaara — varmista ennen mitaan toimenpiteita, etta laite on jaahtynyt assicurarsi.

- Ala kéyta metallisienid tai lian voimakkaita puhdistusaineita, jotka saattavat vaurioittaa pintoja.

m KAYTTOOHJEET - Pyrolyyttinen toiminto

Puhdistustoimenpiteen vaiheet

1. Optimaalista tulosta varten poista mahdolliset ruokajaédmat kasin sienelld (mahdollinen savun muodostuminen).

2. Poista kaikki mahdolliset varusteet uunitilasta (ritilat, pellit, sivuttaiset ritilat, mahdolliset aterimet).

3. Kun luukku on kiinni, valitse pyrolyysitoiminto. Muutaman sekunnin kuluttua luukun lukituslaite aktivoituu.

4. Pyrolyysijakson aikana erityinen katalyyttinen suodatin aktivoituu: se imee ja poistaa rasvat ja pahat hajut.

5. Laitteen luukku avautuu vain kun toiminto on paattynyt ja kunnes saavutetaan turvallinen Iampétila.

6. Prosessin paatteeksi mahdollisesti muodostuvat jaamat voidaan poistaa erittéin helposti uunitilan likaisuuden mukaan kostealla liinalla.

7. Pyrolyysijakson kesto voidaan asettaa 90 minuuttiin tai 150 minuuttiin uunin seiniin kertyneen lian maaran perusteella. Liséksi puhdistusjakson viivastetty kaynnistys
voidaan aloittaa.

8. PY-toimintoa ei voida keskeyttaa taukonappaimesta ( m ) toiminnon aikana.
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A VAROITUS

- palovammavaara i
Loukkaantumisen vaara pintojen korkean lampdtilan vuoksi - pyrolyyttisen puhdistuksen aikana uuni kuumenee paljon enemman kuin tavallisessa paistossa. Ala koske
uuniin.

— terveysvahinkojen vaara

Korkean lampétilan, noin 500 °C, saavuttamisen myota tulee hoyryja, jotka saattavat arsyttaa limakalvoja. Néin ollen huonetta tulee tuulettaa hyvin kaytén aikana eika
siella saa oleskella pitkaan. Pida lapset etaalla.

Huomaa: pyrolyysitoiminnon aikana uunin lamppu ei syty

m KAYTTOOHJEET - Lisatarvikkeet

Rotisserie - paistivarras (vain joissakin malleissa)

Laita kypsennettava liha vartaaseen ja kiinnité se erityisilla haarukoilla. Aseta varras tarkoituksenmukaisiin tukiin, jotka on aiemmin lisatty alla olevalle pellille ja laita se
paistivartaan moottorin tukeen. Kytke staattinen grillitoiminto luukku suljettuna. Poistaaksesi seka vartaan etta sen alla olevan uunipellin, veda sité ulos sen verran, etta
saat sen irrotettua kokonaan.

Teleskooppikiskot
Veda punaisella korostettua osaa ala- Vedd punaisella korostettua osaa Irrota pidike [6ysadmalla ruuvia
spéin poistaaksesi se uunin seinasta. alaspain poistaaksesi se uunin tasaisella ruuvimeisselilla.

seinasta.

J

©

‘4—

®
=

f
Kadnna ja aseta tasolle liukuki \

skon sivulle.

m PUHDISTUS JA HUOLTO - Luukun irrotus

Uunin tehokkaan puhdistuksen helpottamiseksi on kayténnollista poistaa luukku noudattaen seuraavia ohjeita:
- avaa luukku
- siirra kiinnike C sarana-alueelle D seuraten vaiheita
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m PUHDISTUS JA HUOLTO - Luukun ja lasiosien puhdistus

Menettelytapa

Uunin luukku koostuu kolmesta lasista. Lasiosat puhdistetaan hankaamattomalla keittipaperilla ja tavallisella pesuaineella. Ald kayta karkeita, hankaavia tai teravia
metallilastoja uunin lasiovien puhdistamiseen, koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen. Sisalasit voidaan irrottaa pudistuksen helpottamiseksi.
Tata tarkoitusta varten on irrotettava uunin luukku tai vaihtoehtoisesti sijoitettava se valiasentoon.

Lasienpoistojarjestys

A HUOMIOQ! Kaikki toimenpiteet on tehtava aina luukku poistettuna ja asetettuna sopivalle tasolle siten, ettei luukun etuosa vahingoitu. Valilasi tulee asettaa oike-
aoppisesti siten, ettd THERMOSTOP-kirjoitus nakyy (katso kuvat 2-3).

Irrota 2 ruuvia uunin oikeasta/vasemmasta nurkasta ylarimasta

Nosta ylélasia ja irrota se

Poista valilasi

m PUHDISTUS JA HUOLTO - Neuvoja uunin ja etulevyn puhdistukseen

UUNI

OSA

PUHDISTUSMENETELMA

PUHDISTUSMENETELMA

Uunin sisétilat

Suosittelemme uunin puhdistamista kunkin ruoanvalmistuskerran
jalkeen. Lika on helpompi puhdistaa, kun valtetdan sen uudelleenpala-
mista korkeissa lampétiloissa.

Poista kaikki irrotettavat osat ja pese ne erikseen kuumalla vedella ja
hankaamattomalla puhdistusaineella.

Paistokammion puhdistuksen helpottamiseksi kaada pieni maara
vettd (100 ml, vastaa puolikasta lasillista) kammion pohjalle. Aktivoi
sitten "Paisto alhaalta” -sykli 90° C:eessa 20 minuutiksi "Kostea paisto”
-valinnalla. Jakson lopuksi odota, etta uuni jadhtyy ja viimeistele sitten
kostealla liinalla.

Al3 kayta hdyrypuhdistimia uunin sisétilojen puhdi-
stukseen.

Al3 kayta hankaavia/syovyttavia puhdistusaineita tai
teravia valineita uunin luukun lasiosien puhdistukseen,
silld ne voivat vahingoittaa lasin pintaa ja aiheuttaa
sen rikkoutumisen.

Astia Upota lampimaan saippuaveteen. Kuivaa pesun jalkeen. Poista ruokien jadmat valittomasti kayton jalkeen.

- Puhdista kuumalla vedella ja hankaamattomilla pesuaineilla tai sopivalla J.OS kyseegsa on pmttyn Ytja kovettunut .“ka’. on suo-
Ritilat L siteltavaa liottaa ritilditd muutaman tunnin ajan ennen

rasvanpoistoaineella. o o
niiden puhdistamista.
ETULEVY
OSA PUHDISTUSMENETTELY VAROITUKSET
- Puhdista osat haalealla vedell4 ja ei-syovyttavalla nestemaiselld pesuai- Killtoa yllgpldetaan sgar?nolllsm.puhdlstu!(3|n tarkoituk-
Teraspinta senmukaisten markkinoilla olevien tuotteiden kanssa.

neella ja kuivaa ne pehmeall3 liinalla tai mikrokuituliinalla.

Al kayta koskaan hankaavia jauheita.

Maalattu pinta

Emaloitujen osien ominaisuuksien sailyttdmiseksi on tarpeen puhdistaa
ne usein saippuavedella.

Al4 j&ta maalatuille osille koskaan happamia tai
emaksisid aineita (etikka, sitruunamehu, suola, toma-
attimehu jne.), laka pese pintoja, kun maalatut osat
ovat vield kuumia.

m PUHDISTUS JAHUOLTO - Lampun vaihto

Menettelytapa

Jos uunin valo ei toimi, irrota laite verkkovirrasta, irrota lampun suojalasi ja vaihda lamppu.
Vaihda lampun tilalle sopiva 240 W:n (G9) halogeenilamppu

®

()

leen
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1) Loyséa tasaisella ruuvimeisselilla
2) Irrota lampun suojalasi
3) Irrota lamppu

4) Vaihda uusi lamppu ja sulje uudel-



m ONGELMANRATKAISU -
Yleisluontoiset ongelmat

A VAROITUS !

* Irrota laite virtaléhteestd ennen korjaustoimenpiteitd irrottamalla virtajohto tai
katkaisemalla virta padkatkaisimesta.

« Irrota laite virtaléhteestd ennen korjaustoimenpiteité irrottamalla virtajohto tai
sulake.

+ Valtuuttamattomat korjaukset ja toimenpiteet ivat ole sallittuja, silld ne voivat
aiheuttaa s&hkdiskun tai oikosulun. Jata ndamé ty6t valtuutetuille asentajille.

+ Pienien hairididen yhteydessa voit yrittda ratkaista ongelman seuraamalla
ohjekirjan ohjeita.

* Tukipalvelun toimenpide takuun ollessa voimassa ei ole ilmaista, jos laite ei toimi
sen vaaran kayton vuoksi.

« Vaarinkaytoksista tai virheellisestd asennuksesta johtuvien vikojen korjaaminen
tai valitukset eivat kuulu takuun piiriin. Takuukulut maksaa kéyttéja.

TFT-kosketusnayton toimintahairio
- Jarjestelmavirheet

Seuraavat virheet havaitaan:

Virhekoodin syntaksi on: "E YY X", jossa:

YY = virhekoodi

X = uunitilan numero virheen hetkell tai "0” yleisille virheille

Kuvaus Virheen ID
Uunitilan anturi keskeytetty 00
Uunitilan anturin oikosulku 01
Liha-anturi keskeytetty 04
Liha-anturin oikosulku 05
Ylikuumeneminen 08
Sisdinen vika (elektroniikkalevy) 19
Tiedonsiirtovirhe 20

VAROITUS ONGELMA

A

IVirhetilanteessa irrota laite ja kytke se uu-
delleen. Jos virhe toistuu, tarvitaan valtuute-
tun teknikon valiintuloa.

error
123456

AVAA OVI (AMPUMINEN KAYNNISSA)

A

DOOR OPEN

Sulje uunin luukku.
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m PAISTOTAULUKKO - Uuni kiertoilmatoimonnolla
(puhtaasti ohjeelliset arvot

RUOKALAJI TEMP. C° Sene MIN.
LIHAT
Naudanpaisti 170-180 2/3 40/50
Haranpaisti 170-190 2/3 40/60
Vasikanpaisti 160-180 2/3 65/90
Karitsanpaisti 140-160 2 100/130
Paahtopaisti 180-190 213 40/45
Jénispaisti 170-180 2/3 80/100
Kanipaisti 160-170 2 80/100
Kalkkunapaisti 160-170 2 160/240
Paistettu hanhi 160-180 2/3 120/160
Paistettu ankka 170-180 2/3 100/160
Kanapaisti 180 213 90/120
KALAT 160-180 2/3 15/25
LEIVONNAISET
Hedelméakakku 180-200 2 40/50
Margherita-kakku 180-190 2 40/45
Briossit 170-180 2 40/60
Sokerikakku 190-200 2 25/35
Kuivakakut 160-180 2 35/45
I,\élr?:?;?lt(inaleivonnaiset 180-200 2 2030
Viinirypalekakku 190-200 2 30/40
Omenastruudeli 160 2 25/35
Savoy-keksit 150-180 2 50/60
Omenaletut 180-200 2 18/25
Savoyardin vanukas 170-180 2 30/40
LEIVAT
Leipa 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 7
m PAISTOTAULUKKO - Staattinen uuni
(puhtaasti ohjeelliset arvot)
RUOKALAJI TEMP. C° : g;? MIN.
44
LIHAT
Naudanpaisti 225 2/3 40/50
Héranpaisti 250 213 50/60
Vasikanpaisti 225 213 60/80
Karitsanpaisti 225 2 40/50
Paahtopaisti 230 213 50/60
Jénispaisti 250 2/3 40/50
Kanipaisti 250 2 40/50
Kalkkunapaisti 250 2 50/60
Paistettu hanhi 225 2/3 60/70
Paistettu ankka 250 2/3 45/60
Kanapaisti 250 2/3 40/45
KALAT 200-225 112 15/25
LEIVONNAISET
Hedelméakakku 225 2 35/40




RUOKALAJI TEMP. C° . ‘g MIN.
E ]
Margherita-kakku 175-200 2 50/60
Briossit 175-200 2 25/30
Sokerikakku 220-250 2 20/30
Kuivakakut 180-200 2 30/40
:\sﬁtl?fa?lt(inaleivonnaiset 200-220 2 15/20
Viinirypalekakku 250 2 25/35
Omenastruudeli 180 2 20/30
Savoy-keksit 180-200 2 40/50
Omenaletut 200-220 2 15/20
Savoyardin vanukas 200-220 2 20/30
LEIVAT
Leipa 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- TARKEAA

Laita ruoka uuniin vasta kun uuni on kuuma.

- Sahkogrillikypsennys

Laitteissa, joissa on sahkogrilli, kypsennys suoritetaan luukun ollessa suljettu-
na 180 °C:ssa. Grillattava ruoka on asetettava suhteelliselle grillille, mieluiten
neljannelle hyllylle.

m PAISTOTAULUKKO - Eri ruokien
sisalampotilat mitattuina anturilla

RUOKALAJI TEMPERATURA (°C)
Naudanliha
* Roastbeef - Naudanfilee raaka 40-45
* keskikypsa (medium) 50-55
* kypsé 60-65
+ Naudanpaisti 80-85
Sianliha
+ Porsaan kylkipaisti 65-70
+ Porsaanpaisti | Kinkku 80-85
* Niska, saari 80-85
* Porsaankyljys 75-80
* Kyljys, luuton 70
* Marinoitu kyljys (Kassler) 65-70
* Lihamureke 70-75
Vasikanliha
+ Vasikanpaisti 70-75
* Vasikanpaisti munuaisilla 75-80
* Vasikansorkka 80-85
Riista
* Riistalihat 75-80
+ Selka 60-70
* Filee raaka 40-45
* Filee keskikypsa (medium) 50-55
* Filee kypsé 60-65
Karitsa 80-85
Taytetyt paistit 70-75
Siipikarja 85-90
Kalat 85-90

Tarkeaa: aseta lampomittari aina kahvaan asti niin, etté karki on paistin keskella
eiké 1ahell luuta tai rasvaisia osia.
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m ASENNUS - Asennusohjeet

A Tyyppikilpi sijaitsee uunin luukun reunassa ja nakyy sivulla. 1, ndkyy oven
ollessa auki, se siséltda kaikki asennukseen tarvittavat tiedot, esimerkiksi: laitteen
malli, nimellisjannite ja absorptio. Mittaa ja tarkista ensin huonekalun syvennys,
jonka tulee vastata tdsmalleen kuvan A mittoja. Varmista, ettd huonekalun verhoi-
|u, viilu tai muu on limattu lAmmaénkestavalla limalla (150°C). Jos pinnoite tai lima
ei ole l[Bmmonkestava, pinnoite saattaa vaantya tai hajota erityisesti kalusteen
kapeimmissa kohdissa. Varmista, ettd sisdanrakennetulle uunille tarkoitetussa
kaapissa on tukeva pohja ja ettd se kestaa laitteen painon. Mukana tulevat kaikki
ruuvit ja tarvikkeet, joita tarvitaan uunin kiinnittdmiseen kaappiin. Seuraavista ku-
vista on hyétya sen kiinnittamisessé ja oikein asettamisessa huonekalun sisaan.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL | P 60 TFT BL

m ISAHKOLIITANTA - Liesiyksikot

A Seuraavat ohjeet on tarkoitettu ammattitaitoiselle henkildlle, joka huolehtii
laitteen asennuksesta, saadosta ja teknisesta huollosta ja joka varmistaa, etta
nama toimet toteutetaan mahdollisimman oikein ja voimassaolevien maéraysten
mukaisesti.

Tarkeéé: kaikki saato-, huolto- jne. toimenpiteet on suoritettava vasta kun laite on
irrotettu sahkovirrasta.

Direktiivit / normit

- Tama laite on sovellettavien EU:n direktiivien mukainen
Tama laite on seuraavien direktiivien / asetusten mukainen:
DIREKTIIVI 2002/96 / EY

Matalajannitedirektiivi 2014/35 / EU

GAR-EU-ASETUS 2016/426



SAHKOMAGNETTISEN SOVELTUVUUDEN DIREKTIIVI 2014/30 / EU
ASETUS N: 0 1935/2004 (kosketus ruokaan)

Asennus on suoritettava ammattimaisesti ja tdysin voimassa olevien séhkoase-
nnusta koskevien maaraysten mukaisesti.

Muussa tapauksessa valmistaja ei ota mitdan vastuuta.

Tassa ohjekirjassa on myds laitteen kytkentakaavio.

Laitteet on suunniteltu kytkettévaksi tyyppikilpeen merkittyyn jénnitteeseen.
Ennen laitteen kytkemista verkkovirtaan varmista, etté:

- sahkdmagneettisen kytkimen tai pistorasian ominaisuudet ovat riittdvat suhte-
essa laitteiston aiheuttamaan kuormaan

- virtalahde on varustettu tehokkaalla maadoitusliitannalla.

Laitteessa on kaapeli ilman pistoketta (HOSRR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F poikki-
leikkauksella 3G1,5 mm2):

liitdnté on tehtava ottaen huomioon, etté keltavihred johto on maadoitusjohdin,
Eika sité tule koskaan keskeyttaa.

Pistorasian on oltava nakyvissa ja saavutettavissa, jotta voit helposti irrottaa laitte-
en verkkovirrasta. Jotta laite voidaan yhdista suoraan verkkoon, tulee varmistaa,
etta:

- jaljitelmaventtiili ja kotitalouden sahkdjarjestelma kestavat kuorman (katso sarja-
numerolevy)

- virtalahde on varustettava tehokkaalla maadoitusliitannallaa

- varustuksissa on oltava laite, joka varmistaa irrottamisen verkosta, jonka kosket-
timen avautumisetéisyys mahdollistaa téydellisen katkaisun ylijannitekategorian
Il olosuhteissa asennuss&antdjen mukaisest

- moniakselinen pistorasia tai kytkin, jossa on vahintdan 3 mm:n aukko, on helposti
- saavutettavissa kun laite on asennettu ja liitetty sahkéverkkoon asennusta
koskevien maaraysten mukaisesti.

A Keltavihred maajohdin ei saa olla koskaan
keskeytettavissd edes katkaisijalla. Virtajohdon
tulee olla sijoitettu siten, etta se ei ole kosketuk-
sissa pintoihin, joiden lampétila on yli 50 °C kor-
keampi kuin ympariston lampatila. Jos virtajohto
taytyy vaihtaa, ota yhteys huoltopalveluun.

ASENNUS - SAHKOKAAVIOT imeytyminen (kw)

. KW
malli | 290.240v)
60 3.2
P60 33
90 3.4

Merkintojen selitykset

00  Musta M Kytkentérima

1" Ruskea MG  Paistivarras

22 Rosso MP  Mikro-luukku

33 Valkoinen N Neutri

45  Viher-keltainene L1 Uunin valo

55  Harmaa L2 Uunin valo

66  Sininen R1  Ylavastus

CP  Keittoanturi R2  Maan vastus

DU  Héyrypurkausvahatermomoottori |R3  Grillivastus

F Vaihe R4 Pyored vastus

FLC Suodattaa SD  Néyton valileht

K1 Maadoitusliitin SP Kaynnistyksen sytytystulppa
K2 “ * maan vastus SS  Anturin kortti

K3 “ “ uunituuletin TS  Tangentiaalinen

K4 * * kierron vastus TT  Tangentiaalinen termostaatti
K6  “ * ylévastus V Uunin tuuletin

K6 “ “ uuninvalo 1 VT Jaahdytin
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K7 uunin valo 2

K8 paistivartaat

K9 mototuulet. tangen
K15 runk

SAHKOKAAVIOT

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

CP

PT1000

SA  Sahkdliitanta
PT1000 Lampétila-anturi

MC  Lyhyt mikrokytkin TS

MU Luukun vapautuksen mikrokytkin
ML Luukun lukituksen mikrokytkin
MBP  Luukun lukituksen moottori

TSP PYROLYYSIN turvatermostaatti
TS1  Oven vapautuksen termostaatti

PT1000

o1
TS
o
el o
[0[o}—0—o—e—0—0—0
[olo[o] w & ® v © w,
N F == *

Mod.

cp MP

s s w
LTI ([T I TT]
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NO

A VIKTIGE SIKKERHETSADVARSLER

Apparatets egenskaper

Skiltet med egenskapene, i tillegg til & veere vist pa omslaget, er pafert
karmen til ovnsderen og er synlig med dgren apen, eller pa det gvre
ovnsdekslet.

VAR OPPMERKSOM! Disse advarslene viser til forskjellige typer ap-
parater. Veer ngye med 4 identifisere typen du har (se merkeskiltet).

A 1. Fer man tar apparatet i bruk, ma man lese instruksjonsheftet
ngye, da dette blant annet inneholder sveert viktig informasjon om sik-
kerhet under installasjon, bruk og vedlikehold. Ta vare pa bruksanvis-
ningen for senere konsultasjon og for identifisering av serienummeret.
2.Den elektriske sikkerheten til dette apparatet er kun garantert hvis
korrekt jordforbindelse er satt opp i henhold til gjeldende standarder.
Det er viktig & serge for at disse reglene er blitt respektert. Hvis du er i
tvil, kontakt en kvalifisert person for a kontrollere det elektriske anlegget
grundig. Produsenten patar seg intet ansvar for skader forarsaket av et
darlig jordingsanlegg.

3. Far du kobler til apparatet, ma du kontrollere at de tekniske egen-
skapene som er vist pa typeskiltet samsvarer perfekt med det elektriske
anlegget. Installasjon/justering méa utfares av kvalifisert personell.

4. Kontroller at det elektriske anlegget og stikkontaktene har kapasitet til
a stette den maksimale effekten til apparatet som er angitt pa typeskil-
tet. Ta kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

5. Apparatet ma kobles direkte til stremforsyningen i henhold til den
angitte polariteten. For tilkoblingen er det ngdvendig & sette opp en
enhet som sikrer frakobling fra nettverket, med en apningsavstand il
kontaktene som tillater fullstendig frakobling under forholdene i over-
spenningskategori lll, i samsvar med installasjonsreglene.

6. Hvis stikkontakten ikke passer til stgpselet, bytt den ut med en som
passer. Ta i sa fall kontakt med en kvalifisert person som ogsa ma sjek-
ke om tverrsnittet til stikkontaktkablene taler apparatets stremforbruk.
Stremkabelen har ingen plugg. For tilkobling, se avsnittet "Elektrisk til-
kobling”. - Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

7. Néar apparatet forblir ubrukt over lengre tid, ma man fierne den elek-
triske tilkoblingen og koble fra hovedbryteren.

8. Ikke blokker ventilasjons- eller varmeuttakene.

9. Hvis apparatets stremkabel er skadet, ma den kun skiftes ut av tek-
nisk service som er blitt autorisert av produsenten.

10. Apparatet ma kun brukes til formalet det er beregnet for (matlaging).
All annen bruk (for eksempel oppvarming av et rom) er feil og derfor
farlig. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader forarsaket
av ukorrekt bruk eller feilaktige innstillinger.

11. Bruk av ethvert elektrisk apparat innebaerer overholdelse av noen
grunnleggende standarder, nemlig:

A. Bergr aldri apparatet med hender eller fatter som er vate eller fuktige.
B. Bruk aldri apparatet med bare fgtter.

C. Unnga a bruke skjeteledninger og ta om ngdvendig alle mulige for-
holdsregler.

D. Ikke trekk i ledningen for & koble den fra stikkontakten.

E. Ikke utsett apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (regn, sol osv.).
F. Barn under 8 ars alder ma holdes pa avstand fra apparatet. Dette ap-
paratet kan benyttes av barn fra 8 &r og oppover, samt av personer med
svekkede fysiske, sansemessige eller mentale egenskaper, eller av per-
soner med manglende erfaring og kjennskap, gitt at de holdes under
oppsyn eller er blitt oppleert i sikker bruk av apparatet og er informert om
tilhgrende farer. Ikke la barn fa leke med apparatet. Rengjering og ved-
likehold ma ikke utfares av barn, med mindre de holdes under oppsyn.
12. - Apparatet og de enkelte delene blir sveert varme under bruk. Veer
oppmerksom og pass pa at ingen bergrer varmeelementene. Sma barn
ma holdes unna. Barn under 8 ar bgr holdes unna med mindre de hol-
des under kontinuerlig oppsyn.
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13. For du rengjer apparatet eller utferer vedlikehold, mé du koble fra
apparatet ved a trekke ut stramledningen eller kutte strammen med den
14. Ved driftsavbrudd eller funksjonsfeil, sl& av apparatet og ikke forsgk
reparasjoner som i stedet ma utfgres utelukkende av et autorisert tek-
nisk service. Sper alltid om originale reservedeler. Unnlatelse av & falge
disse instruksjonene kan kompromittere sikkerheten til apparatet.
kan utgjere en fare, spesielt hvis barn kan bruke apparatet til & leke.
16. Ikke bruk brennbare vasker (alkohol, bensin,...) i naerheten av ap-
paratet i drift.
17. Emballasjen er ment & beskytte apparatet mot skade un-
fordi de er valgt i henhold til gkologiske kriterier. Resirkulering
reduserer behovet for ravarer og reduserer mengden avfall.
E Elektriske og elektroniske apparater inneholder ofte verdifulle
materialer. De inneholder ogsa materialer som, hvis de hand-
neskers helse og miljget. De er imidlertid avgjerende for riktig funksjon
av apparatet. Derfor ma du ikke kaste disse sammen med hushold-
ningsavfallet.
Vennligst kast den pa ditt lokale avfallsinnsamlings-/gjenvinningssenter
til det kastes.
18. lkke bruk damprensere til & rengjere innsiden av ovnen.
19. Ikke bruk etsende rengjaringsmidler eller skarpe metallverktgy for a
rengjere glassdgren pa ovnen, da disse kan skade overflaten og fa den
20. | tilfelle rayk, ikke apne ovnsdgren: sld av apparatet og koble det
fra stramnettet. Ikke apne daren for rayken har forsvunnet for & kvele
flammene.
21. Bruk kontrolllasfunksjonen for & forhindre at barn slar pa apparatet
22. Hold oppsyn med barn hvis de er i umiddelbar naerhet av multifunk-
sjonsovnen. lkke la barn fa leke med apparatet.
23. Kvelningsfare.
- Barn kan pakke seg inn i emballasjemateriale i forbindelse med lek
typen materiale unna barn.
24, Kvelningsfare.
Barns hud er mye mer delikat enn voksnes.
- Glassdgren, betjeningspanelet og varmluftsapningene som trekker ut
apparatet mens det er i bruk.
25. Ikke bruk denne enheten pa ikke-stasjonzere steder (f.eks. pa skip).
26. Vaer oppmerksom: - Hvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av
apparatet for & unnga risikoen for elektrisk stat.
- Fjern alt tilbehgr fra ovnsrommet: rister, stekebrett, siderister, steketer-
mometer, eventuelt servise.
- Fjern eventuelt sterknede rester (for & unnga rayk).
28. OBS! - Fare for forbrenninger
sefunksjonen vil ovnen bli svaert varm i forhold til normal steking; ikke
rgr ovnen og hold barn pa god avstand.
OBS! - Fare for helseskader
Grunnet den hgye temperaturen pa nesten 500°C skapes det damp
Det er derfor viktig & lufte rommet godt og ikke oppholde seg der over
lengre tid.
29. Bruk kun anbefalt temperatursonde for denne ovnen.
30. For & unnga overoppheting ma ikke apparatet monteres bak skap-

aktuelle bryteren.
15. Det anbefales pa det sterkeste a ikke gjere tilgjengelige deler som
der transport. Emballasjematerialene er lett resirkulerbare

BN icres eller kastes feil, kan veere potensielt farlige for men-

eller kontakt forhandleren for rad. Serg for at utstyret holdes unna barn

til & ga i stykker.

selv.

(f.eks. folie) eller legge det over hodet og dermed kveles. Hold denne

varm luft fra ovnsrommet pa apparatet blir varme. Unnga at barn bergrer

27. Fgr PYROLYSE-funksjonen kobles inn:

Fare for skader som falge av haye overflatetemperaturer. Under pyroly-

som kan ivirke irriterende pa slimhinnene.

darer



B FORSTE OPPSTART

- N&r man slar pa ovnen for fgrste gang, ma man la den st tom i ca.
1 time (230°C), helst med kjekkenvinduene apne. Nar den slas pa for
forste gang, avgir ovnen vond lukt pa grunn av produksjonsrester som
fett, olje eller harpiks. Nar den angitte tiden har gatt, er ovnen klar til
utfere den farste tilberedningen. Nar ovnen er avkjglt, rengjer den ved a
fglge instruksjonene i avsnittet «Rengjaring og vedlikeholdy.

- |kke dekk innsiden av ovnen med aluminiumsfolie for & lette ren-
gjeringen.

- Denne operasjonen endrer ytelsen til apparatet og kan skade emaljen.
- Alt tilbehgr i direkte kontakt med mat ma rengjeres ngye fer bruk med
egnede produkter.

A Det er ikke tillatt & tilberede mat i direkte kontakt med ovnsrister og

stekebrett.
m DISPLAY - Ikonoversikt

. Pause
D Oppstart
m °C-°F
ﬂ Skjermlas
. Bekreft
a Innstillinger
Steketermometer
Hjem

0" Lys
a Timer

Ut - Avslutt
Klokke
. Bekreft innstillinger
OFF Sla av

m BRUKSINSTRUKSJONER
Apparatfunksjon

Hjemstartsiden til displayet

1 = Lar deg fortsette til oppsettskjermen for stekekammer.
2 = Lar deg stille inn timer.

3 = Gir direkte tilgang til innstillingene.

Innstillinger

4 = Valg av gradtype (°C eller °F).

5 = Tidsinnstilling.

6 = Ut - Avslutt.
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7 = Skjermlas.

8 = For a lase opp, trykk pa skjermen i 10 sekunder.

9 = Lar deg stille inn volumet pa det akustiske signalet og eventuelt en
lyd nar du bergrer skjermen.

Still inn en timer

10 = @k eller reduser tid.

11 = Bekreft nar ansket tid er stilt inn. Et akustisk signal vil angi slutt.
12 = Bekreft og g4 tilbake til startsiden.

13 = Numerisk tastatur.

Apparatfunksjon

14 = Velg stekefunksjon.

14a = Velg terr/fuktig matlaging.

MERK: kun mulig i visse tilberedningsmoduser.

14b = Bekreft tilberedningsfunksjonen.

14,1 = Lys (pa eller av).

14,2 = Hjem (ga tilbake til startskjermen).

15 = Still inn steketemperatur.

15b = Det er to alternativer for 4 stille inn temperaturen:
- dra over linjen

- med + eller -

15 = Bekreft stekefunksjon.

16 = Sitill inn tilberedningstiden og programmert start.
16a = Still inn steketiden.

16b = Viser sluttid for stekingen.

16¢ = Still inn starttiden.

16d = Bekreft stekefunksjon.

16e = Displayet til ovnen slar seg av for & spare energi etter 1 times
inaktivitet. Det kan aktiveres med et trykk.

m STEKEPROSESS

KAMMER INNSTILT

Nar kammeret er stilt inn (stekefunk-
sjon, temperatur og timer innstilt),
bekrefter du for & starte forvarmin-
gen. Pa dette tidspunktet vil display-
et bytte til forvarmingsmodus.

10m

280

12:58

FORVARMINGSFASE

Det er fire nivaer som lar deg over-
vake forvarmingsprosessen.

Den rgde delen vil gradvis gke til
den fyller displayet:

L
180

©)

9m 15s
12:58

FORVARMING FERDIG

Nar den innstilte temperaturen er
nadd, vil displayet bli redt for & angi
slutten av forvarmingsfasen og star-
ten av stekefasen. Hvis en steketid
er stilt inn, vil ovnen sla seg av auto-
matisk nar tiden har gatt.

b
28

©)

8m 02s
12:58

Hvis ingen steketid er stilt inn, er det mulig a stanse W og deretter
avslutte matlagingen.



m TILBEREDNING MED STEKETERMOMETER

N.B. Tilbereding med steketermometer kan ikke brukes i funksjonene "DEFROST”, "QUICK START", "PIZZA” og "ECO".
Med ovnen i Stand-by, sett steketermometeret inn i den spesielle tilkoblingskontakten som hovedsakelig er plassert pa venstre vegg i ovnen.

TEMPERATURTERMOSTATVELGER VARMEMODUS MED TERMOMETER

> 80F

L A AR R A A AR A
30 40 50 60 70 80 90

+

A OBS: hvis displayet ikke reagerer pA kommandoene (bergringsblokkert) er det tilstrekkelig & &pne og lukke ovnsderen

m FUNKSJONSIKONER

A Pizza-funksjon
@ Denne funksjonen er spesielt egnet for tilberedning av pizza, focaccia og brad. Hovedvarmekilden kommer fra det nedre varmeelementet som
fungerer i kombinasjon med de andre varmeelementene i ovnen.

Normal statisk steking
Dette er den klassiske funksjonen til den elektriske ovnen, spesielt egnet for tilberedning av falgende matvarer: svineribbe, pglser, bacalao,
braisert kjatt, vilt, kalvestek, marengs og kjeks, bakt frukt, etc.

Steking med undervarme
Dette er den mest egnede metoden for & fullfere tilberedningen av mat, spesielt bakverk (kjeks, marengs, gjeerbakst, fruktdesserter, etc.) og
annen mat.

Steking med overvarme
Spesielt egnet for bruning og for a gi den siste fargen pa mange matvarer. Det er den anbefalte funksjonen for hamburgere, svineribbe, kalve-
kjatt, sjgtunge, blekksprut, etc.

Grilling med lukket dor
Funksjonen indikert for rask og dyp grilling, for bruning og steking av kjett generelt, filet, t-beinstek, grillet fisk og ogsa grillede grennsaker.
Matlaging med elektrisk grill skal utferes med termostaten pé 180 °C.

Ventilert grilling
Spesielt rask og dyp med betydelig energisparing, denne funksjonen passer for mange matvarer som: svineribbe, palser, svinekjgtt eller blande-
de spyd, vilt, potet-gnocchi, etc. Matlaging med elektrisk grill skal utfgres med termostaten pa 180 °C.

Intensiv steking
Det er funksjonen til rask og intens matlaging av ulike retter. Den passer til: fisk i folie, braiserte grannsaker, grillspyd, and, kylling, etc.

Steking med flere vifter
Dette er funksjonen som gjer det mulig a tilberede ulike retter samtidig uten at luktene blander seg sammen. Du kan lage bakt lasagne, pizza,
croissanter, paier, kaker osv.

Eco-steking

Dette er funksjonen som lar deg lage mat med betydelige besparelser pa stramforbruket. For a fa mest mulig ut av denne funksjonen er det nyt-
tig, for du aktiverer ECO-funksjonen, a sette retten i ovnen ved & plassere den i midten av kammeret. Med Eco-funksjonen tilpasses steketidene
til langsomme tilberedninger som: braisert kjatt, hvitt kjgtt, bakt pasta, delikate bakverk.

Merk: Eco-steking kan ikke velges med kjgtttermometeret satt inn.

Tining
Tillater rask tining av all frossen mat generelt som raskt bringes til romtemperatur.

Hurtigstart

Denne funksjonen brukes til & fremskynde forvarmingen av ovnen. Det anbefales & bruke denne funksjonen nar du stiller inn en steketempe-
ratur mellom 200 og 300 °C. Bruk av QuickStart-funksjonen for temperaturer lavere enn 200°C gir ingen spesielle fordeler. VAR OPPMERK-
SOM: Hurtigstartfunksjonen er ikke egnet for tilberedning av mat, den brukes kun til & forvarme ovnen raskere.

IKKE BRUK HURTIGSTARTFUNKSJONEN | MER ENN 20 MINUTTER

Hydrolytisk funksjon (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
En automatisk rengjaringsfunksjon som kan rengjere ovnsrommet pa bare 20 minutter ved lav temperatur (90 °C). “Hydrolytisk” rengjering laser
opp smusset, slik at det kan fiernes lettere uten a etterlate lukt.

ng -

Pyrolytisk funksjon (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

En automatisk rengjeringsfunksjon som kan rengjgre ovnsrommet ved haye temperaturer.

Nar man velger denne funksjonen vil ovnen na en temperatur pa nesten 500°C midt i ovnen, noe som reduserer alle urenheter til aske. To
forskijellige pyrolysenivaer er tilgjengelig med forskjellig varighet:

- Lett syklus: vareri 1:30 t

- Intensiv syklus: varer i 2:30 t

Det anbefales a bruke lett syklus ved regelmessige intervaller, mens den intensive syklusen kun burde brukes unntaksvis nar det har brent seg
fast store mengder matrester.

+
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Sabbat-funksjon -
Sabbat-modusen holder ovnen paslatt i statisk stekemodus inntil funksjonen deaktiveres, med en maksimal tid pa 74

timer. Det er mulig a holde matrettene varme i ovnsrommet uten a sla pa eller av ovnen. Alle de andre steke- og rengje- .m ‘.

ringssyklusene er deaktiverte. ‘

Det vil ikke avgis lydsignaler og displayet vil ikke vise temperaturvariasjoner.

Torr/fuktig matlaging

- Ovnen er utstyrt med en automatisk enhet som gjor at kondensatdamp fra matlagingen kan trekkes ut av ovnen i noen funksjoner: dette
forarsaker terrkoking (dry). Hvis behov under matlagingen krever at fuktighet forblir inne i ovnen, matlaging med fuktighet (moisture), kan den
automatiske enheten deaktiveres ved & trykke pa det aktuelle ikonet.

STEKEINSPEKSJON
Hvis det er nadvendig a inspisere maten som tilberedes, kan ovnsdgren apnes. | dette tilfellet tennes lysene og den tvungne ventilasjonen (ved ventilert matla-
ging) og rotasjonen av spyddet (ved grilltilberedning med Iukket der) stopper. Ved & lukke deren aktiveres den tidligere innstilte funksjonen pa nytt.

+. .
m BRUKSINSTRUKSJONER - Hydrolytisk funksjon

Hvordan foreta rengjering

1. Fjern eventuelle matrester for hand med en fuktig svamp.

2. Ta ut alt tilbehgr av ovnsrommet (rister, stekebrett, siderister, eventuelt servise).

3. Med kald ovn, hell 100 ml vann i bunnen av ovnsrommet pa 60 cm modeller, 150 ml vann pa 90 cm, og tilsett 2 draper ngytralt vaskemiddel for & forenkle fierningen
av de vanskeligste flekkene.

4. Aktiver funksjonen (lampen vil veere avslatt under funksjonen og kan ikke slas pa).

5. Veer forsiktig nar man apner deren ved endt syklus, da ovnsrommet er fullt av damp. Vent til ovnen kjgles ned, vask med en fuktig svamp og terk av med en myk klut.
6. Ovsrommet ma rengjeres regelmessig slik at urenhetene starkner.

7. Under den hydrolytiske funksjonen ma man ikke apne daren eller helle vann i bunnen av ovnen.

8. Det er ikke mulig & avbryte med pausetasten ( ﬁ ) underveis i funksjonen

A OBS!

- Ikke bruk destillert vann (fgrer til korrosjon) eller vann med kullsyre. Bruk kun drikkevann.
- Ikke hell vann i ovnsrommet mens det er varmt, men kun nar det holder romtemperatur.
- lkke apne dgren under hydrolysefunksjonen.

- Fare for forbrenninger — se til at apparatet er avkjalt for det utfgres noen operasjoner.

- lkke bruk metallsvamper eller sveert aggressive vaskemidler som kan skade overflatene.

m BRUKSINSTRUKSJONER - Pyrolytisk funksjon

Hvordan foreta rengjering

1. Fjern eventuelle matrester for hand med en fuktig svamp for et optimalt resultat (kan forarsake raykdannelser).

2. Ta ut alt tilbehgr av ovnsrommet (rister, stekebrett, siderister, eventuelt servise).

3. Velg pyrolysefunksjonen med daren lukket. Etter noen sekunder aktiveres derlassystemet.

4. Under pyrolysesyklusen aktiveres det spesielle katalytiske filteret som absorberer og eliminerer fett og vond lukt.

5. Luken til apparatet apnes kun nar funksjonen avsluttes og inntil ovnen nar en sikker temperatur.

6. Etter endt prosess kan man enkelt fierne alle rester som har satt seg fast med en fuktig klut, avhengig av smussniva i ovnsrommet.

7. Varigheten til pyrolysesyklusen kan innstilles til 90" eller til 150’ basert pa mengden smuss som har festet seg til veggene i ovnen. Det er ogsa mulig & stille inn forsinket
start av rengjgringssyklusen.

8. Det er ikke mulig & avbryte Py-funksjonen med pausetasten (m ) underveis i syklusen.

A OBS!

— Fare for forbrenninger

Fare for skader som fglge av hgye overflatetemperaturer. Under pyrolysefunksjonen vil ovnen bli svaert varm i forhold til normal steking; ikke rar ovnen.

- Fare for helseskader

Grunnet den haye temperaturen pa nesten 500°C skapes det damp som kan ivirke irriterende pa slimhinnene. Det er derfor viktig & lufte rommet godt og ikke
oppholde seg der over lengre tid. Oppbevares utilgjengelig for barn.

Merk: under pyrolysefunksjonen vil ikke lampen veere i funksjon
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m INSTRUKSJONER FOR BRUK - Tilbehar

Bruk av grillspyd (kun pa enkelte modeller)

Stikk kjettet som skal tilberedes inn pa stangen, og fest det med spesialgaflene. Hvil stangen pa de spesielle stettene til spydet som tidligere er satt inn pa steke-

brettet og fer den inn pa grillspydet. Sla pa den statiske grillfunksjonen med dgren lukket. For a trekke ut spydet sammen med drypppannen, trekk det ut akkurat
nok til at det kan fiernes fullstendig.

Teleskopiske skinner

Trekk delen som er markert med radt Snu og plasser dem pa en overflate Gjenta operasjonene i motsatt
nedover for a fierne den fra ovnsveggen. pa siden av skinnen. rekkefelge for & flytte skinnen
0
—————— @1@
I 72N
/ 4 |/’

Bruk en flat skrutrekker til & \

=0 o lgsne klipset.

m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Fjerning av der

Metode

For & lette intensiv rengjering av ovnen, er det praktisk & demontere deren ved a felge instruksjonene nedenfor:
+ apne daren

« flytt kroken C til hengselsektor D ved & falge trinnene:

m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Demontering og rengjaring av glass

Ga frem pa folgende mate:

Ovnsdgren bestar av tre krystaller. Krystalldelene rengjeres med tarkepapir og vanlig oppvaskmiddel. Ikke bruk grove slipende materialer eller skarpe metallskra-
pere til & rengjere glassdarene pa ovnen, da disse kan ripe opp overflaten og f& glasset til & knuse. De innvendige krystallene er avtagbare for & gjare rengjeringen
enklere. Til dette formalet er det nadvendig & demontere ovnsdaren eller, alternativt, plassere den i mellomposisjon.

Sekvens for fjerning av glass

VAR OPPMERKSOM! Enhver operasjon ma alltid gjeres med daren tatt ut av ovnen og plassert pa en passende hylle for ikke a skade framsiden av dgren.
Mellomglasset mé fares inn korrekt med skriften THERMOSTOP lesbar (se fig. 2-3).
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Lasne de 2 skruene H/V pa den gvre listen

Loft det gvre glasset og fiern det

Fjern mellomglasset

m RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD - Tips for rengjgring av ovnen og frontpanelet

STEKEOVN

KOMPONENT

RENGJ@RINGSMETODE

ADVARSLER

Innsiden av ovnen

Det anbefales & rengjare ovnen etter hver bruk. Smuss rengjeres lettere
ved & unnga repeterende brenning ved hgye temperaturer.

Fiern alle avtakbare deler og vask dem separat med varmt vann og et
ikke-etsende rengjeringsmiddel. For & forenkle rengjeringen av steke-
kammeret, kan man helle en liten mengde vann (100 ml, tilsvarende

et halvt glass) i bunnen av kammeret og deretter aktivere syklusen
“Steking med undervarme” ved 90°C i 20 minutter med tilvalget “Fukt-
funksjon”. Nar syklusen er ferdig avventer man nedkjeling og fullfgrer
rengjgringen med en fuktig klut.

Ikke bruk damprensere til & rengjere innsiden av
ovnen.

Ikke bruk etsende/korrosive rengjaringsmidler eller
skarpe metallverktey for a rengjere glassderen til
ovnen, da disse kan skade overflaten og gjere at den
gdelegges.

Brett Senk i en lgsning med varmt vann og mild sape. Terk av etter vask. Fiern matrester umiddelbart etter bruk.
Rister Rengjgr med varmt vann og ikke-etsende rengjgringsmidler eller med Ved tilsmussing og herdet smuss anbefales det a la
egnet fettfierner. ristene ligge i blgtt i noen timer for du rengjer dem.
FRONTPANEL
KOMPONENT RENGJZRINGSMETODE ADVARSLER

Staloverflate

Rengjer delene med varmt vann og et ikke-etsende flytende vaskemid-
del og terk deretter av med en myk klut eller mikrofiberklut.

Glansen opprettholdes ved regelmessig rengjgring
med spesialprodukter som normalt er tilgjengelig pa
markedet. Bruk aldri etsende pulver.

Lakkerte overflater

For & bevare egenskapene til de lakkerte delene, er det ngdvendig &
rengjere dem ofte med sapevann.

Unnga & etterlate sure eller alkaliske stoffer (eddik,
sitronsaft, salt, tomatjuice osv.) pa de lakkerte delene
og vask nar de lakkerte delene fortsatt er varme.

m RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD - Lampebytte

Ga frem pa folgende mate:

Hvis ovnslyset ikke virker, koble apparatet fra stramnettet, fiern lampebeskyttelsesglasset og bytt lampen.

Bytt ut lampen med en passende 40W halogenlampe (G9).

-
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Lasne med en flat skrutrekker
Fjern lampedekslet

Fjern peeren
Skift ut og lukk igjen

==

1
2
3
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35




m PROBLEML@SNING - Generiske problemer

A VAR OPPMERKSOM!

* | lgpet av garantiperioden kan reparasjoner kun utfgres av autorisert teknisk
service, eller ved a bruke den aktuelle bryteren

* Far reparasjon ma man koble apparatet fra stramnettet, dvs. koble fra stram-
kabelen eller bruke den aktuelle bryteren.

+ Uautoriserte inngrep og reparasjoner kan forarsake elektrisk stat eller kortslut-
ning, sa ikke gjer dette. Overlat disse jobbene il autoriserte teknikere.

+ Ved sma forstyrrelser kan du preve a lgse problemet ved & folge radene i
instruksjonene.

* Inngrep fra teknisk service i garantiperioden er ikke gratis hvis apparatet ikke
fungerer pa grunn av feilaktig bruk.

+ Utbedring av feil, eller reklamasjoner som er forarsaket av feilaktig bruk eller
installasjon, vil ikke bli reparert i garantiperioden. Garantikostnadene dekkes
av brukeren.

TFT touch-feil

- Systemfeil

Falgende feil er oppdaget:

Syntaksen til feilkoden er: "E YY x”, hvor:

YY = feilkode

X = kammernummer hvor feilen genereres eller ‘0’ for generelle feil.

Beskrivelse FEILKODE
Kammersonde brutt 00
Kammersonde i kortslutning 01
Steketermometer brutt 04
Steketermometer i kortslutning 05
Overoppheting 08
Intern anomali (kretskort) 19
Kommunikasjonsfeil 20

PROBLEMVARSEL

A

Hvis feil oppstar, koble fra og koble til en-
heten igjen. Hvis feilen inntreffer igjen, ma
en autorisert tekniker kontaktes.

error
123456

ADVARSEL APEN D@R (MENS TILBEREDNING PAGAR)

DOOR OPEN

Lukk ovnsdgren.
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m STEKETABELL - Ventilert konveksjonsovn
(kun veiledende verdier)

RETT TEMP. C° Sene MIN.
KJGTT
Storfestek 170-180 2/3 40/50
Oksestek 170-190 2/3 40/60
Kalvestek 160-180 2/3 65/90
Lammestek 140-160 2 100/130
Roastbiff 180-190 2/3 40/45
Harestek 170-180 2/3 80/100
Kaninstek 160-170 2 80/100
Kalkunstek 160-170 2 160/240
Géasestek 160-180 2/3 120/160
Andestek 170-180 2/3 100/160
Grillet kylling 180 2/3 90/120
FISK 160-180 2/3 15/25
S@TBAKST
Fruktkake 180-200 2 40/50
Margherita-kake 180-190 2 40/45
Croissant 170-180 2 40/60
Sukkerbradkake 190-200 2 25/35
Smultringer 160-180 2 35/45
Sete butterkaker 180-200 2 20/30
Druekake 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Ladyfingerkjeks 150-180 2 50/60
Eplesmultboller 180-200 2 18/25
Ladyfingerpudding 170-180 2 30/40
BR@DBAKST
Brad 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 7
m STEKETABELL - Statisk ovn
(kun veiledende verdier)
RETT Tewece | Feeydl MIN.
4
KJGTT
Storfestek 225 2/3 40/50
Oksestek 250 213 50/60
Kalvestek 225 2/3 60/80
Lammestek 225 2 40/50
Roastbiff 230 2/3 50/60
Harestek 250 2/3 40/50
Kaninstek 250 2 40/50
Kalkunstek 250 2 50/60
Gésestek 225 2/3 60/70
Andestek 250 2/3 45/60
Grillet kylling 250 2/3 40/45
FISK 200-225 112 15/25
S@TBAKST
Fruktkake 225 35/40
Margherita-kake 175-200 50/60




RETT TEMP. C° i MIN.
S T
Croissant 175-200 2 25/30
Sukkerbrgdkake 220-250 2 20/30
Smultringer 180-200 2 30/40
Sete butterkaker 200-220 2 15/20
Druekake 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Ladyfingerkjeks 180-200 2 40/50
Eplesmultboller 200-220 2 15/20
Ladyfingerpudding 200-220 2 20/30
BRODBAKST
Brod 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Viktig

Sett inn maten nar ovnen er varm.

- Tilbereding pa grill

Pa apparater med elektrisk grill gjgres matlagingen med dgren lukket ved
180°C. Maten som skal grilles ber helst plasseres pa den tilhgrende risten pa
fierde hylle.

m STEKETABELL - Innvendige
temperaturer i retter med sonde

RETT TEMPERATUR (°C)
KJOTT
Storfekjott
* Roastbiff - Blodig oksefilet 40-45
* rosa (medium) 50-55
* godt stekt 60-65
* Oksestek 80-85
Svinekjott
+ Svinefilet 65-70
+ Svinesteik | skinke 80-85
+ Coppa, skank 80-85
* Kotelett 75-80
» Schnitzel, uten bein 70
+ Schnitzel i saltlake (Kassler) 65-70
* Kjottkake 70-75
Kalvekjott
* Kalvestek 70-75
* Kalvestek med nyrer 75-80
+ Kalvefot 80-85
Vilt
* Viltkjott 75-80
*Rygg 60-70
* Blodig filet 40-45
* Rosa filet (medium) 50-55
* Godt stekt filet 60-65
Lam 80-85
Stek med fyll 70-75
Fjeerfe 85-90
Fisk 85-90

Viktig: Stikk alltid termometeret helt inn til handtaket slik at spissen er i midten
av steken og ikke i naerheten av bein eller fett.
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m MONTERING - Monteringsanvisninger

A Typeskiltet som er plassert pa karmen til ovnsdaren og vist pa side 1,
er synlig med dgren &pen, det inneholder alle ngdvendige data for installasjon,
for eksempel: apparatmodell, merkespenning og stremforbruk. Mal og kontrol-
ler farst utskjeeringen for innfelling i mgblet, som skal samsvare ngyaktig med
malene vist i figur A. Serg for at mabeltrekk, belegg eller annet, limes med var-
mebestandig lim (150°C). Hvis belegget eller limet ikke er varmebestandig, kan
belegget deformeres eller falle fra hverandre, spesielt i de smaleste punktene i
mablet. Pass pa at mablet som er designet for & huse ovnen har en solid bunn
og taler vekten av apparatet. Alle skruer og tilbehar som trengs for a feste ovnen
il skapet er inkludert. Falgende figurer vil vaere nyttige for a feste og sette den
inn i mabelet pa riktig méate.

Mod. VIRTUS MULTI60 TFT BL| P60 TFT BL

m MONTERING - Elektrisk tilkobling

A Folgende instruksjoner er ment for den kvalifiserte personen som skal
utfere installasjonen, justeringen og det tekniske vedlikeholdet av apparatet,
og som skal sgrge for at disse operasjonene skjer s& korrekt som mulig og i
samsvar med gjeldende forskrifter.

Viktig: eventuell justering, vedlikehold osv. ma utferes etter at stgpselet er
koblet fra apparatet.



MONTERINGSREGLER

Dette utstyret samsvarer med fglgende direktiver:

DIREKTIV 2002/96/EF

LAVSPENNINGSDIREKTIV 2014/35/EU

ELEKTROMAGNETISK KOMPATIBILITETSDIREKTIV 2014/30/EU
FORSKRIFT NR. 1935/2004 (kontakt med naeringsmidler).

- Installasjonen ma utfgres av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.

| motsatt fall fraskriver produsenten seg alt ansvar.

| dette heftet finner du ogsa koblingsskjemaet il apparatet.

Apparatene er konstruert for & kobles til spenningen vist pa typeskiltet.

For du kobler apparatet til stremnettet, serg for at:

- egenskapene til den elektromagnetiske bryteren eller til stikkontakten kan tale
belastningen pa apparatet (se data pa typeskiltet),

- stremforsyningssystemet ma vaere utstyrt med en effektiv jordforbindelse.
Apparatet leveres med ledning uten stepsel (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F,
med tverrsnitt 3G1,5 mm2): tilkoblingen mé gjeres med tanke péa at den gul-
grenne ledningen er jordleder og aldri ma brytes.

Stikkontakten ma veere synlig og tilgjengelig slik at apparatet enkelt kan kobles
fra.

For direkte tilkobling til nettverket er det nadvendig at:

« avlastningsventilen og hjemmeanlegget kan tale belastningen pa apparatet
(se typeskilt),

+ strgmforsyningsanlegget er utstyrt med en effektiv jordforbindelse,

« den flerpolede stikkontakten eller bryteren, med en minimumsapning pa 3 mm,
er lett tilgjengelig nar apparatet er installert,

+ en fast nettbryter er integrert i samsvar med installasjonsreglene.

A Den gulgrenne jordlederen ma aldri brytes,
heller ikke av selve bryteren. Stremledningen ma
plasseres slik at den ikke kommer i kontakt med
overflater som har en temperatur hoyere enn 50°C
over romtemperatur. Lysanlegget kan ikke skiftes ut
av brukeren. Hvis det oppstar feilfunksjoner bes man
kontakte kundeservice.

INSTALLASJON - Koblingsskjema Forbruk (kw)

KW
Modell G5 (230V)
oveo 3,2
ova1 34
Oversikt
00  Sort M Rekkeklemmer
1 Brun MG  Spyd
22 Rad MP  Mikrobryter dr
33 Huvit N Ngytral
44 Gul R1  @vre element
45  Gullgrenn R2  Nedre element
55 Gra R3  Grillelement
66  Bla R4 Sirkuleert element
PC  Stekesonde L1 Ovnslys
DU  Termoaktuator damputigp L2 Ovnslys
F Fase SD  Displaykort
FLC Filter SD  Displaykort
K1 Rekkeklemme jordledning SP  Effektkort
K2 ""nedre element SS  Sondekort
K3 ““ovnsvifte TS  Sikkerhetstermostat
K4 " "sirkuleert element \ Ovnsvifte
K5  ""gvre element VT Kjolevifte
K6  ““ovnslys 1 SA  Forsyning
K7 ““ovnslys 2 PT1000 - Temperatursonde
K8  ““spyd MC  Kort mikrokontakt TS
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K9
K15

perifer motorisert vifte
ramme

MU
ML
MBP
TSP
TS1

Elektriske skjema
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

CP
7o

Mikrokontakt derapning
Mikrokontakt derlasing
Dgrlasmotor

PYROLYSE sikkerhetstermostat
Dgrapningstermostat

o
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Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL
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A WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Charakterystyka urzadzen

Tabliczka znamionowa z danymi, ktére wskazano réwniez na oktadce, jest
przymocowana do ogranicznika drzwiczek piekarnika i jest widoczna po ich
otwarciu lub na gérnej pokrywie piekarnika

UWAGA! Wskazane ostrzezenia odnosza sie do réznych typéw urzadzen.
Nalezy pamieta¢, aby prawidtowo okresli¢ typ posiadanego urzadzenia
(patrz tabliczka znamionowa).

A 1. Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczytaé instrukcije obstugi,
ktéra zawiera miedzy innymi bardzo wazne informacje dotyczace bezpie-
czenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji. Starannie prze-
chowywa¢ instrukcje obstugi w celu jej wykorzystania w przysztosci oraz
okreslenia numeru seryjnego.

2.Bezpieczenstwo elektryczne omawianego urzadzenia jest zagwaranto-
wane tylko po jego prawidtowym uziemieniu, zgodnie z wymogami obo-
wigzujacych przepisow. Nalezy upewni¢ si¢, ze takie normy zostaty spet-
nione; w razie watpliwosci skontaktowac si¢ z wykwalifikowang osobg w
celu doktadnego sprawdzenia instalacji elektrycznej. Producent nie ponosi
odpowiedzialno$ci za szkody wynikajace z nieprawidtowego uziemienia.

3. Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy dane wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiadajg charakterystyce instalacji elektrycz-
nej. Instalacja/regulacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowany
personel.

4. Sprawdzic, czy instalacja elektryczna i gniazdka sg odpowiednie do mak-
symalnej mocy urzadzenia wskazanej na tabliczce znamionowej. W razie
watpliwosci skontaktowac sie z wykwalifikowang osobg.

5. Urzadzenie musi by¢ podtaczone bezposrednio do zasilania, zgodnie ze
wskazang polaryzacja. W celu podtaczenia nalezy zastosowaé urzadzenie
zapewniajace odtgczenie od sieci, 0 minimalnym rozwarciu stykow gwaran-
tujacym catkowite odtgczenie w warunkach kategorii przetezenia ll, zgod-
nie z zasadami instalacji.

6. Jesli gniazdo nie pasuje do wtyczki, wymieni¢ je na odpowiednie. W ta-
kim przypadku skontaktowa¢ sie z wykwalifikowang osobg, ktéra powinna
réwniez sprawdzic, czy przekrdj kabli w gniazdku jest odpowiedni do mocy
pobieranej przez urzadzenie. Kabel zasilajgcy nie posiada wtyczki. W celu
podtaczenia skonsultowa¢ punkt ,Podtaczenie elektryczne”. Nie zaleca sie
stosowania adapterow, listew zasilajacych ani przediuzaczy.

7. Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy okres czasu, odtgczy¢
przytacze elektryczne i wytaczy¢ wytacznik gtowny.

8. Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i odprowadzajacych ciepto.

9. Jesli kabel zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, moze by¢ wymieniony
tylko przez serwis techniczny upowazniony przez producenta.

10. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie zgodnie z jego przezna-
czeniem (pieczenie potraw). Kazde inne zastosowanie (np. ogrzewanie
pomieszczenia) jest niewtasciwe i tym samym niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzytkowania.

11. Korzystanie z jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego zobowigzuje do
przestrzegania pewnych podstawowych zasad, a mianowicie:

A. Nigdy nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami;
B. Nigdy nie uzywa¢ urzadzenia na boso;

C. Unika¢ stosowania przedtuzaczy i ewentualnie podja¢ wszelkie mozliwe
$rodki ostroznosci;

D. Nie ciagna¢ za przewdd elektryczny, aby wyjaé go z gniazda pradu;

E. Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, stonce itp.);

F. Trzymac dzieci ponizej 8 roku zycia z dala od urzadzenia, chyba Ze sg
one pod statym nadzorem. - To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat i przez osoby o0 ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej
lub psychicznej lub z brakiem dos$wiadczenia i wiedzy, jesli sq pod nad-
zorem lub jesli zostaly odpowiednio przeszkolone na temat bezpiecznego
uzytkowania i zwigzanego z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie
urzadzeniem. Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i z konserwacja nie po-
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winny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

12. Urzadzenie i jego dostepne elementy stajg sig bardzo gorace podczas
uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Trzy-
ma¢ mate dzieci w bezpiecznej odlegtosci. Trzymac¢ dzieci ponizej 8 roku
zycia z dala, chyba ze bedg stale nadzorowane.

13. Przed czyszczeniem urzadzenia lub przeprowadzeniem konserwacji

pradu za pomocg wytacznika zasilania.

14. W przypadku usterek lub nieprawidtowego dziatania wytaczy¢ urzadze-

nie i nie podejmowac préb naprawy. Naprawa powinna by¢ wykonana wy-

tacznie przez autoryzowany serwis. Zawsze wymagac stosowania oryginal-

bezpieczenstwu urzadzenia.

15. Zaleca sig, aby nie udostepnia¢ czesci, ktore moga stanowi¢ zagroze-

nie, zwtaszcza w obecnosci dzieci, ktére moga uzy¢ urzadzenia do zabawy.

16. Nie uzywac tatwopalnych ptynow (alkohol, benzyna itp.) w poblizu dzia-
17. Opakowanie ma na celu ochrone urzadzenia przed uszko-
dzeniem podczas transportu. Materiaty opakowaniowe nadajg
sie do recyklingu, poniewaz zostaty wybrane zgodnie z kryteria-

E mi ekologicznymi. Ich recykling zmniejsza zapotrzebowanie na
elektroniczne czesto zawierajg cenne materiaty. Zawierajg row-
BN ez materialy, ktore w przypadku niewlasciwego obchodzenia

sie z nimi lub ich usuwania moga by¢ potencjalnie niebezpieczne dla zdro-

wia ludzkiego i srodowiska. Sg one jednak niezbedne do prawidtowego

domowymi.

Nalezy go zutylizowa¢ w lokalnym centrum zbidrkilrecyklingu odpadow

komunalnych lub skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzyskania nie-

zbednych informacji. Upewni¢ sig, ze do czasu utylizacji urzadzenie bedzie

18. Nie uzywac¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza piekarnika.

19. Nie uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych

narzedzi po czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga

one uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej pekniecie.

urzadzenie i odtgczy¢ je od sieci elektrycznej. Nie otwiera¢ drzwiczek, do-

poki dym nie rozproszy sie, aby zdusi¢ ptomienie.

21. Uzy¢ funkcji blokady sterowania, aby uniemozliwi¢ dzieciom samodziel-

ne wigczenie urzadzenia.

karnika wielofunkcyjnego. Nie pozwoli¢ im na zabawe urzadzeniem.

23. Niebezpieczenstwo uduszenia.

- Podczas zabawy dzieci mogg owingé sie materiatem opakowaniowym

(np. folig) lub zatozy¢ go na gtowe - istnieje ryzyko uduszenia. Tego typu

24. Ryzyko oparzenia

Skéra u dzieci jest duzo bardziej delikatna niz skéra osob dorostych.

- Szklane drzwiczki, panel sterowania i wyloty goracego powietrza z komory

pieczenia stajg sie gorace. Uniemozliwi¢ dotykanie urzadzenia dzieciom

25. Nie uzywac urzadzenia w miejscach niestacjonarnych (np. na statkach).

26. Uwaga: przed wymiang zarowki upewnic sie, ze urzadzenie jest wyta-

czone, aby unikngC porazenia pradem.

27. Przed wiaczeniem funkcji PIROLIZY:

sonde punktowa, ewentualne naczynia;

- usunag zanieczyszczenia (aby unikng¢ dymu).

28. Uwaga - niebezpieczenstwo poparzenia

Niebezpieczenstwo obrazen spowodowanych wysokg temperaturg po-

sie znacznie bardziej niz podczas normalnego pieczenia. Unika¢ dotykania

piekarnika, trzymac dzieci w bezpiecznej odlegtosci.

Uwaga - niebezpieczenstwo obrazen

Ze wzgledu na wysokg temperature, prawie 500°C, uwalniane sg opary,

odtaczy¢ je od zasilania, odtaczajac kabel zasilajacy lub odcinajac doptyw
nych czesci zamiennych. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze zagraza¢
tajacego urzadzenia.

surowce i redukuje ilos¢ odpadéw. Urzadzenia elekiryczne i
funkcjonowania urzadzenia. Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia z odpadami
przechowywane z dala od dzieci.
20. W przypadku pojawienia si¢ dymu nie otwiera¢ drzwiczek: wytgczy¢
22. Nadzorowa¢ dzieci, jesli znajdujg sie w bezposrednim sasiedztwie pie-
materiaty nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
podczas jego dziatania.
- wyjac z komory pieca wszystkie akcesoria: ruszty, blachy, boczne kratki,
wierzchni - podczas czyszczenia z funkcjg pyrolizy, piekamik nagrzewa
ktore moga podrazniac btony $luzowe.



Z tego powodu, podczas uzytkowania nalezy dobrze wywietrzy¢ pomiesz-
czenie, unikajac przebywania wewnatrz przez dtuzsze okresy czasu.

29. Nalezy uzywa¢ wytacznie sondy temperatury zalecanej dla tego pie-
karnika.

30. Aby unikng¢ przegrzania, nie instalowa¢ urzadzenia za ozdobnymi
drzwiami

B PIERWSZE URUCHOMIENIE

- Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy uruchomi¢ go bez wsadu na
okofo 1 godzing (230°C), ewentualnie pozostawiajac otwarte okna w kuch-
ni. Przy pierwszym wigczeniu z piekarnika wydzielg sie nieprzyjemne za-
pachy. Sg one spowodowane pozostatosciami produkcyjnymi, takimi jak
smary, oleje czy zywice. Po uptywie okreSlonego czasu piekarnik bedzie
gotowy do pierwszego pieczenia. Po ostygnigciu piekarnika nalezy go
wyczysci¢ zgodnie z instrukcjami wskazanymi w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja’.

- Nie przykrywaé wnetrza piekarnika folig aluminiowg dla tatwiejszego
czyszczenia.

- Zmieni to wydajnos$¢ urzadzenia i moze spowodowac uszkodzenie emalii.
- Przed uzyciem, nalezy doktadnie wyczysci¢ wszystkie akcesoria majgce
bezposredni kontakt z zywno$cia, uzywajac odpowiednich produktow.
A Nie wolno piec zywno$ci w bezpo$rednim kontakcie z rusztami i bla-

chami piekarnika.
m WYSWIETLACZ - Legenda ikon
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m INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
Dziatanie

Home strona gtéwna wyswietlacza

1 = Umozliwia przejscie do ekranu ustawien komory.

2 = Umozliwia ustawienie timera.

3 = Umozliwia bezposredni dostep do ustawien.

Ustawienia

4 = Wybor jednostki stopni (°C lub °F).

5 = Ustawienie godziny.

6 = Wyjscie - Zakonczenie.

7 = Blokada ekranu.

8 =W celu odblokowania dotkna¢ ekran przez 10 sekund.

9 = Umozliwia ustawienie gtosnosci sygnatu dzwiekowego i wybér dzwie-
ku po dotknieciu wyswietlacza.

Ustawianie timera

10 = Zwiekszenie lub zmniejszenie czasu.

11 = Potwierdzenie po ustawieniu zadanego czasu. Sygnat dzwiekowy
wskaze jego zakorczenie.

12 = Potwierdzenie i powrdt do strony poczatkowe;.

13 = Klawiatura numeryczna.

Funkcje

14 = Wybdr funkcji pieczenia.

14a = Wybdr pieczenia na sucho/z wilgocia.

UWAGA: mozliwe tylko w niektérych trybach pieczenia.

14b = Potwierdzenie funkcji pieczenia.

14.1 = Oswietlenie (wigczone lub wytaczone).

14.2 = Home (powro6t do strony poczatkowe;).

15 = Ustawienie temperatury pieczenia.

15b = Istniejg dwie mozliwosci ustawienia temperatury:

- przewiniecie paska

- za pomocag + lub -

15 = Potwierdzenie funkcje pieczenia.

16 = Ustawienie czas pieczenia i zaprogramowany start.

16a = Ustawienie czasu pieczenia.

16b = Pokazuje godzine zakoriczenia pieczenia.

16¢ = Ustawienie godziny rozpoczecia.

16d = Potwierdzenie funkcji pieczenia.

16e = Ze wzgledu na oszczednos¢ energii wySwietlacz pieca wyltacza sie
po 1 godzinie bezczynnosci. Wystarczy dotkaé, aby go ponownie uak-
tywnic.

m PROCES PIECZENIA
§
280

KOMORA USTAWIONA
Po ustawieniu komory (funkcja pie-
czenia, temperatura i timer) potwier-
dzi¢, aby rozpocza¢ nagrzewanie. W
tym momencie wy$wietlacz przetaczy
sie na tryb nagrzewania.

©)

10m

12:58

ETAP NAGRZEWANIA

Istniejq cztery poziomy monitorowa-
nia procesu nagrzewania.

Czerwona czes¢ bedzie sie stopnio-
wo powiekszac, do momentu wypet-
nienia wyswietlacza.

b o

9m 15s
12:58

180




NAGRZEWANIE ZAKONCZONE
LB Po osiggnieciu ustawionej temperatura, wyswietlacz zmieni kolor na czerwony, wskazujac zakoriczenie etapu nagrzewania
Bﬂ( O i rozpoczecie etapu pieczenia. Je$li zostat ustawiony czas pieczenia, piekarnik wytaczy sie automatycznie po jego uptywie.

8m 02s N
2 8 (2.8 Jesli nie ustawiono czasu pieczenia, mozliwe jest wstrzymanie w , a nastepnie dokonczenie pieczenia.

m PIECZENIE Z SONDA DO MIESA

Zwro¢ Uwage Pieczenie z uzyciem sondy nie moze by¢ stosowane w funkcjach ,DEFROST”, ,QUICK START”, ,PIZZA" i ,ECO”.
Gdy piekarnik znajduje sie w trybie stand-by, wtozy¢ sonde do odpowiedniej tulei przytaczeniowej, ktéra znajduje sie na lewej $ciance piekarnika.

PRZELACZNIK TEMPERATURY SONDA

> 80°

LR e e e e e e e e n e e e

TRYB NAGRZEWANIA Z SONDA

+

A OSTRZEZENIE: jesli wy$wietlacz nie reaguje na polecenia (zablokowany dotyk), wystarczy otworzy¢ i zamknaé drzwiczki piekarnika

m IKONY FUNKCJI

» Funkcja Pizza
@ Funkcja ta jest szczegolnie przydatna do pieczenia pizzy, butek i chleba. Gtéwne Zrédto ciepta pochodzi z dolnej grzatki, ktéra pracuje w pota-
czeniu z innymi grzatkami piekarnika.

Pieczenie tradycyjne statyczne
Jest to klasyczna funkcja piekarnika elektrycznego, szczegolnie przydatna do przyrzadzania nastepujacych potraw: zeberka wieprzowe, kietba-
sa, dorsz, duszone mieso, dziczyzna, pieczen cieleca, beza i ciastka, pieczone owoce itp.

Pieczenie od spodu
Jest to najbardziej odpowiednia metoda konczenia pieczenia potraw, zwtaszcza ciast (biszkoptow, bez, ciast drozdzowych, ciast z owocami itp)
oraz innych produktow.

Pieczenie od gory
Szczegolnie nadaje sie do przyrumieniania i nadawania koloru wielu potrawom; jest to funkcja zalecana do hamburgeréw, kotletow wieprzo-
wych, stekow cielecych, soli, matwy itp.

Pieczenie na grillu z zamknietymi drzwiczkami
Idealna funkcja do szybkiego i gtebokiego grillowania, do opiekania i pieczenia miesa, steku z fileta, steku po florencku, grillowanych ryb oraz
warzyw. Pieczenie na grillu elektrycznym musi odbywa¢ sie z termostatem ustawionym na 180 °C.

Pieczenie na grillu z termoobiegiem

Szczegolnie szybka i gteboka przy duzej oszczednosci energii, funkcja ta nadaje sie do przyrzadzania wielu potraw takich jak: zeberka wieprzo-
we, kietbaski, szasztyki wieprzowe lub mieszane, dziczyzna, gnocchi alla romana itp. Pieczenie za pomoca grilla elektrycznego musi odbywaé
sie z termostatem ustawionym na 180 °C.

Pieczenie intensywne
Jest to funkcja do szybkiego i intensywnego pieczenia réznych potraw; nadaje sie do: pieczonych ryb, duszonych warzyw, szaszlykow, kaczki,
kurczaka itp.

Pieczenie z termoobiegiem wielopoziomowe
Jest to funkcja, ktora pozwala na jednoczesne pieczenie réznych potraw bez mieszania sig¢ zapachdw; mozna jg wykorzystac do pieczenia
lasagne, pizzy, croissantéw i brioszek, tart, ciast itp.

Pieczenie Eco

Jest to funkcja, ktéra umozliwia pieczenie z duzg oszczednoscig energii elektrycznej. Aby w petni wykorzystac te funkcje, nalezy przed wia-
czeniem funkcji ECO wiozy¢ potrawe do piekarnika, umieszczajac ja na srodku komory. Dzieki funkcji Eco czas pieczenia dostosowany jest do
wolnego pieczenia takich potraw jak: duszone migso, biate migsa, zapiekane makarony, delikatne ciasta.

Uwaga: z wiozong sonda nie mozna wybrac funkcji pieczenia Eco.

Rozmrazanie
Umozliwia szybkie rozmrazanie wszystkich zamrozonych produktdw, ktore sa szybko odzyskuja temperature pokojowa.

Quick Start

Funkcja ta stuzy do przyspieszenia nagrzewania piekarnika. Zaleca sie jej stosowanie w przypadku temperatury pieczenia od 200 do 300°C.
Uzywanie funkcji QuickStart w przypadku temperatury ponizej 200°C nie ma szczegdlnych zalet. OSTRZEZENIE: Funkcja Quick Start nie jest
funkcjg do pieczenia potraw, stuzy jedynie do szybszego nagrzewania piekarnika.

NIE UZYWAC FUNKCJI QUICK START PRZEZ DLUZEJ NIZ 20 MINUT

Ld
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+. Funkcja Hydrolizy (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Jest to funkcja automatycznego czyszczenia, ktéra utatwia czyszczenie komory pieczenia w zaledwie 20 minut, w niskiej temperaturze (90 °C).
System czyszczenia z funkcjg ,Hydrolizy”: zmigkcza brud, dzieki czemu mozna go fatwiej usunag i nie pozostawia nieprzyjemnych zapachow.

. Funkcja Pyrolizy (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

>

@E

Jest to funkcja automatycznego czyszczenia komory pieczenia w wysokich temperaturach.
Po wigczeniu tej funkcji srodek piekarnika osiaga temperature prawie 500°C, zamieniajac resztki brudu na popiét. Dostepne sg 2 poziomy
pyrolizy o réznym czasie trwania:
- Cykl delikatny: trwajacy 1:30 godz.
. - Cykl intensywny: trwajacy 2:30 godz.

Zaleca sie stosowanie cyklu delikatnego w regularnych odstepach czasu, a cyklu petnego tylko w przypadku bardzo uporczywych zabrudzen.

Sabbat-functie -
De Sabbat-modus houdt de oven ingeschakeld in een statische bereidingsstand totdat deze wordt uitgeschakeld, voor

maximaal 74 uur. U kunt het voedsel warm houden in de bereidingsruimte zonder de oven in of uit te schakelen. Alle 0 0

andere bereidings- en reinigingscycli zijn uitgeschakeld. Er worden geen geluidssignalen afgegeven en het display geeft m‘

geen temperatuurveranderingen aan.

Pieczenie na sucho / z wilgocia

- Piekarnik jest wyposazony w automatyczne urzadzenie, ktére w okreslonych funkcjach pozwala na wydalanie oparéw kondensacyjnych powsta-
jacych podczas pieczenia: pieczenie na sucho (dry). Jesli potrawa wymaga, aby wilgo¢ pozostata wewnatrz piekarnika, pieczenie z wilgocia,
(moisture) mozna automatyczne wytaczyc¢ takie urzadzenie, dotykajac odpowiedniej ikony.

KONTROLA PIECZENIA

W razie konieczno$ci kontroli pieczonej potrawy, mozna otworzy¢ drzwiczki piekarnika. Nastepuje wigczenie o$wietlenia i zatrzymanie wymuszonego termoobiegu,
w przypadku pieczenia z termoobiegiem oraz obrét rozna, w przypadku pieczenia na grillu z zamknigtymi drzwiczkami. Zamkniecie drzwiczek powoduje aktywacje
ustawionej wczesniej funkgji.

+. .
m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Funkcja Hydrolizy

Przebieg procesu czyszczenia

1. Recznie za pomoca wilgotnej gabki usunaé wszelkie resztki jedzenia;

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z komory pieczenia (ruszty, blachy, boczne kratki, ewentualne naczynia).

3. Gdy piekarnik jest zimny, wia¢ na dno komory 100 ml wody w przypadku modelu 60 cm i 150 ml wody w przypadku modelu 60 cm. od 90 cm + 2 krople neutralnego
detergentu, aby utatwi¢ usuniecie uporczywych zabrudzen;

4. Uaktywni¢ funkcje (podczas dziatania funkcji $wiatto jest wytaczone i nie mozna go wiaczy¢);

5. Po zakoriczeniu cyklu nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwiczek, poniewaz wneka jest nasycona para. Poczekaé, az piekarnik ostygnie, a nastepnie
wyczysci¢ gabka i osuszy¢ migkka Sciereczka;

6. Nalezy regularnie czysci¢ komore i nie pozwoli¢ na osadzanie sig brudu;

7. Podczas dziatania funkgji hydrolizy nie otwiera¢ drzwiczek i nie uzupetnia¢ wody na dnie komory;

88. Podczas trwania funkcji hydrolizy nie jest moZliwe jej przerwanie za pomoca przycisku pauzy ( m ).

A UWAGA

- Nie uzywa¢ wody destylowanej (powoduije korozje) ani gazowanej. Uzywaé wytacznie wody pitne;j.

- Nie wlewa¢ wody do goracej komory pieczenia, poczekac az ostygnie do temperatury pokojowej.

- Nie otwieraC drzwiczek podczas cyklu hydrolizy.

- Niebezpieczeristwo poparzenia - przed wykonaniem jakichkolwiek czynno$ci upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.

- Nie uzywa¢ metalowych druciakéw ani zbyt agresywnych srodkéw czyszczacych, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie.

++

m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Funkcja Pyrolizy B

Przebieg procesu czyszczenia

1. Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty, za pomoca wilgotnej gabki usuna¢ wszelkie resztki zywnosci (moze pojawic sie dym);

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z komory pieczenia (ruszty, blachy, boczne kratki, ewentualne naczynia).

3. Po zamknieciu drzwiczek wybraé funkcje pyrolizy. Po kilku sekundach zadziata blokada drzwiczek.

4. Podczas cyklu pyrolizy uruchamia sie specjalny filtr katalityczny, ktdry pochtania i eliminuje ttuszcz oraz nieprzyjemne zapachy.

5. Drzwiczki urzadzenia otwierajg sie tylko po zakoficzeniu funkgji i po osiggnieciu bezpiecznej temperatury.

6. Pod koniec procesu resztki, ktére moga powsta¢ w zaleznosci od stopnia zabrudzenia komory, mozna tatwo usuna¢ za pomoca wilgotnej szmatki.
7. Czas trwania cyklu pyrolizy mozna ustawi¢ na 90’ lub 150" w zaleznosci od ilosci brudu osadzajacego sie na $ciankach piekarnika. Mozliwe jest
réwniez ustawienie rozpoczecia cyklu czyszczenia z opdznieniem.

8. Nie jest mozliwe przerwanie funkcji PY podczas jej dziatania za pomoca przycisku pauzy (m ).

A UWAGA

- niebezpieczenstwo poparzenia
Niebezpieczenstwo obrazen spowodowanych wysoka temperatura powierzchni - podczas czyszczenia z funkcjg pyrolizy, piekarnik nagrzewa sie znacznie bardziej niz
podczas normalnego uzytkowania. Unika¢ dotykania piekarnika.
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- niebezpieczenstwo obrazen

Ze wzgledu na wysoka temperature, prawie 500°C, uwalniane sg opary, ktore moga podraznia¢ btony $luzowe. Z tego powodu, podczas uzytkowania nalezy dobrze
wywietrzy¢ pomieszczenie, unikajac przebywania wewnatrz przez dtuzsze okresy czasu. Trzyma¢ dzieci z daleka.

Uwaga: podczas funkcji Pyrolizy lampka piekarnika nie wiacza sie

m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Akcesoria

Uzywanie rozna (tylko w niektérych modelach)

Nabi¢ mieso do upieczenia na drazek, zabezpieczajac je odpowiednimi widelcami. Umie$¢ drazek rozna na odpowiednich wspornikach ustawionych wczesniej na blasze
i wsuna¢ go do tulejki rozna. Wiaczy¢ funkcje grilla statycznego z zamknietymi drzwiczkami. W celu wyjecia rozna wraz z blacha, wyciagna¢ go na tyle, aby umozliwi¢
catkowite wyjecie.

Prowadnice teleskopowe

Pociagna¢ w dot cze$¢ oznaczong Odwrd¢ i umies¢ na ptaszczyznie Powtdrz czynnosci w odwrotnej
na czerwono, aby zdja¢ ja ze Scianki czesci prowadnicy przesuwne;. kolejnosci, aby ponownie wiozy¢
piekarnika. -~ prowadnicg
1 I
,,,,,, N
7 N2\

J
Aby zwolni¢ Klips, poluzowaé \
NN Jon—")

go za pomocg $rubokreta
ptaskiego.

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Zdejmowanie drzwiczek

Proces

Aby utatwi¢ doktadne czyszczenie piekarnika, przydatne jest zdemontowanie drzwiczek; w tym celu wykonac ponizsze instrukcje:
* otworzy¢ drzwiczki

* przesuna¢ zaczep C do sektora zawiasu D, w nastepujacy sposob:

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Demontaz i czyszczenie szyby

Procedura, ktdra nalezy zastosowac
Drzwiczki piekarnika skiadajg sie z trzech szklanych elementow. Szklane czesci nalezy czysci¢ za pomoca papierowego recznika i zwyczajnego ptynu do mycia.
Nie stosowa¢ szorstkich materiatow Sciernych ani ostrych metalowych skrobaczek do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one porysowac
powierzchnig i spowodowaé pekniecie szkta. Mozna wyjaé wewnetrzne szklane elementy w celu utatwienia ich czyszczenia. W tym celu nalezy zdjgé drzwiczki lub
ewentualnie ustawi¢ je w pozycji Srodkowej.

Kolejno$¢ wyjmowania szyb
UWAGA! Wszelkie czynnosci wykonywa¢ zawsze na drzwiczkach wyjetych z piekarnika i umieszczonych na odpowiednim blacie, aby nie uszkodzi¢ ich frontu.
Szyba $rodkowa musi by¢ wtozona prawidtowo, z czytelnym napisem THERMOSTOP (patrz rys. 2-3)
43



Odkreci¢ 2 $ruby z prawej/lewej strony gérnej listwy

Podnies$¢ gorna szybe i wysunag ja

Wysuna¢ szybe srodkowg,

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Porady dotyczace czyszczenia piekarnika i frontu

PIEKARNIK
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA
Zaleca sie czyszczenie piekarnika po kazdym uzyciu. Mozna fatwiej
usuna¢ brud, zapobiegajac jego wielokrotnemu spalaniu w wysokich
temperaturach. Nie uzywa¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza
Zdja¢ wszystkie zdejmowane czesci i oddzielnie je umy¢ w cieptej piekarnika.
Wnetrze piekarnika wodzie i nieSciernym detergentem. Nie uzywac $ciernych/zracych detergentow ani
elrze p Aby utatwi¢ czyszczenie komory, wia¢ niewielka ilo$¢ wody (100 ml - ostrych metalowych narzedzi do czyszczenia
okoto pét szklanki) na dno komory; nastepnie wiaczy¢ cykl ,Pieczenie szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one
od spodu” w temperaturze 90° C przez 20 minut z opcja_,Pieczenie uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej pekniecie.
z wilgocig”. Po zakoriczeniu cyklu, poczekac az piekarnik ostygnie i
dokonczy€ czyszczenie miekka Sciereczka.
Blacha Nachzyc w roszorze cieptej wody i neutralnego ptynu do mycia. Po Usunag resziki zywnosci natychmiast po uzyci.
umyciu wysuszy¢.
My¢ w cieptej wodzie z nieSciernym detergentem lub odpowiednim W przypad.ku osadu zgschmetych a brudze:n, przed
Ruszty s : czyszczeniem, zaleca si¢ namoczenie rusztow przez
$rodkiem odttuszczajacym. : .
kilka godzin.
FRONT
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA
Umy¢ elementy letnig woda z niekorozyjnym ptynnym do mycia, a Polysk mozna irzymat poprzez okresowe czysz-
Stalowa powierzchnia ye et yi€einia wodg yinym piynnym do mycia, czenie dostepnymi w handlu specjalnymi $rodkami
nastepnie wytrze¢ migkka szmatka lub $ciereczkg z mikrofibry. e o )
czyszczacymi. Nigdy nie uzywaé Sciernych proszkow.
Unika¢ pozostawiania na malowanych elementach
. . Aby zachowa¢ wtasciwo$ci pomalowanych elementow, konieczne jest substancji kwasnych lub zasadowych (ocet, sok z
Powierzchnie malowane . . . . . . .
ich czeste mycie wodg z mydtem. cytryny, sél, sok pomidorowy itp.) oraz nie my¢, gdy
malowane elementy sg jeszcze gorace.

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Wymiana zarowki

Procedura, ktéra nalezy zastosowac
Jesli oswietlenie w piekarniku nie dziata, odtaczy¢ go od sieci elektrycznej, zdjaé szkietko ochronne i wymienié zarowke.
Wymien na odpowiednig zaréwke halogenowa 40W (G9).
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Poluzowa¢ $rubokretem ptaskim
Zdja¢ szkietko ochronne

Wyja¢ zaréwke

Wymieni¢ i ponownie
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m ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW -
Problemy ogdlne

UWAGA!
+ Podczas okresu gwarancyjnego naprawy mogq by¢ wykonywane wytgcznie
przez autoryzowany serwis lub uzy¢ odpowiedniego wytacznika
* Przed przystapieniem do naprawy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci, tzn.
odtaczy¢ kabel zasilajacy lub uzyé wytacznika.
+ Nieautoryzowane interwencje i naprawy moga spowodowac porazenie pradem
lub zwarcie, dlatego nie nalezy ich przeprowadzac. Takie czynno$ci nalezy zlecié
autoryzowanym technikom.
W przypadku drobnych zaktocen mozna sprébowaé rozwigzaé problem, stosujac
sie do porad wskazanych w instrukcji.
* Interwencja serwisu podczas okresu gwarancyjnego bedzie ptatna, jesli uszko-
dzenie urzadzenia wynika z nieprawidtowego uzytkowania.
« Usterki lub reklamacje, ktdre powstaty w wyniku nieprawidtowego uzytkowania
lub montazu nie bedg objete gwarancja. Koszty gwarancji poniesie uzytkownik.

Awaria ekranu dotykowego TFT

- Bledy systemu

Wykryto nastepujace btedy:

Kod btedu przedstawia sie nastepujaco: ,E YY X, gdzie:

YY =kod btedu

X = numer komory, gdy btad jest generowany lub ,0” w przypadku btedéw ogdinych.

OPIS ID biedu
Przerwana sonda komory 00
Zwarcie sondy komory 01
Przerwana sonda do migsa 04
Zwarcie sondy do miesa 05
Przegrzanie 08
Usterka wewnetrzna ( ptytka elektroniczna ) 19
Btad komunikacji 20
OSTRZEZENIE O PROBLEMIE

A

W przypadku wystapienia btedu nalezy
odtaczy¢ i ponownie podtaczy¢ urzadzenie.
Jesli blad pojawi sie ponownie, konieczna
bedzie kontrola autoryzowanego technika.

error
123456

OSTRZEZENIE O OTWARTYCH DRZWICZKACH (PODCZAS PIECZENIA)

DOOR OPEN

Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.
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m TABELA PIECZENIA - Piekarnik konwekcyjny

Z termoobiegiem (wartosci orientacyjne)
POTRAWA TEMP.C® | FE MIN.

MIESO
Pieczen wotowa 170-180 2/3 40/50
Eéingewz% az 170-190 213 40/60
Pieczen cieleca 160-180 2/3 65/90
Pieczona jagnigcina 140-160 2 100/130
Rostbef 180-190 213 40/45
Pieczony zajac 170-180 2/3 80/100
Pieczony krolik 160-170 2 80/100
Pieczony indyk 160-170 2 160/240
Pieczona ges$ 160-180 2/3 120/160
Pieczona kaczka 170-180 213 100/160
Pieczony kurczak 180 2/3 90/120
RYBA 160-180 2/3 15/25
WYROBY CUKIERNICZE
Ciasto owocowe 180-200 2 40/50
Ciasto Margherita 180-190 2 40/45
Brioszki 170-180 2 40/60
Biszkopt 190-200 2 25/35
Donaty 160-180 2 35/45
Stodkie ciastka francuskie | 180-200 2 20/30
Focaccia z winogronami | 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Ciastka Savoia 150-180 2 50/60
Placuszki jabtkowe 180-200 2 18125
oudpzhermaniamt | 47180 |2 30140
WYROBY PIEKARSKIE
Chleb 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Tosty 185-195 2 7

m TABELE PIECZENIA - Piekarnik statyczny

(warto$ci orientacyjne)

POTRAWA TEMP. C° F =] gg MIN.
E J%

MIESO

Pieczen wotowa 225 2/3 40/50
Pieczen wotowa z dorostego byka | 250 213 50/60
Pieczen cieleca 225 2/3 60/80
Pieczona jagnigcina 225 2 40/50
Rostbef 230 2/3 50/60
Pieczony zajac 250 2/3 40/50
Pieczony krolik 250 2 40/50
Pieczony indyk 250 2 50/60
Pieczona ge$ 225 2/3 60/70
Pieczona kaczka 250 213 45/60
Pieczony kurczak 250 2/3 40/45
RYBA 200-225 112 15/25
WYROBY CUKIERNICZE

Ciasto owocowe 225 2 35/40




POTRAWA TEMP. C° 21
S bt

Ciasto Margherita 175-200 2 50/60
Brioszki 175-200 2 25/30
Biszkopt 220-250 2 20/30
Donaty 180-200 2 30/40
Stodkie ciastka francuskie 200-220 2 15/20
Focaccia z winogronami 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Ciastka Savoia 180-200 2 40/50
Placuszki jabtkowe 200-220 2 15/20
Budyn z herbatnikami savoiardi | 200-220 2 20/30
WYROBY PIEKARSKIE
Chleb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tosty 250 3 5

- Wazne

Wihozy¢ produkty, gdy piekarnik jest nagrzany.

- Grillowanie

W urzadzeniach z grillem elektrycznym pieczenie odbywa si¢ przy zamknietych
drzwiczkach w temperaturze 180°C. Umiesci¢ potrawy przeznaczone do grillowa-
nia na ruszcie, najlepiej na czwartym poziomie.

m TABELA PIECZENIA - Wewnetrzne
temperatury potraw z sondg

POTRAWA TEMPERATURA (°C)
MIESO
Wotowina
* Rostbef - Filet wotowy krwisty 40-45
« Srednio wysmazony (medium) 50-55
+ dobrze wysmazony 60-65
* Pieczen wotowa 80-85
Wieprzowina
+ Poledwica wieprzowa 65-70
* Pieczen wieprzowa i szynka 80-85
+ Baleron, golonka 80-85
* Kotlet 75-80
+ Kotlet, bez kosci 70
+ Peklowana wieprzowina (Kassler) 65-70
* Pieczen 70-75
Cielecina
* Pieczen cieleca 70-75
* Pieczen cieleca z nerkg 75-80
 NOzZKi cielece 80-85
Dziczyzna
* Mieso z dziczyzny 75-80
« Kark 60-70
* Filet krwisty 40-45
* Filet Srednio wysmazony (medium) 50-55
* Filet dobrze wysmazony 60-65
Jagniecina 80-85
Pieczenie nadziewane 70-75
Drob 85-90
Ryby 85-90

Wazne: zawsze wkiada¢ termometr do samego uchwytu, aby korncéwka znajdo-
wata sie w $rodku pieczeni, a nie blisko kosci lub w czesci ttustej.
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INSTALACJA - Instrukcja instalacii

A Tabliczka znamionowa, znajdujaca si¢ na ograniczniku drzwiczek piekar-
nika i pokazana na stronie 1, jest widoczna po otwarciu drzwiczek; zawiera ona
wszystkie dane wymagane do instalacji, np. model urzadzenia, napiecie znamio-
nowe i pobér mocy. Nalezy najpierw zmierzy¢ i sprawdzi¢ wneke w szafce, ktéra
musi odpowiada¢ wymiarom przedstawionym na rysunku A. Upewni¢ sie, ze po-
wioka meblowa, fornir lub podobne materiaty sg przyklejone klejem odpornym na
dziatanie wysokich temperatur (150°C). Jesli powtoka lub klej nie sg odporne na
wysokq temperature, moze nastapic jej wypaczenie lub odklejenie, zwtaszcza w
najwezszych punktach szafki. Upewnic sig, ze szafka na piekarnik posiada solid-
ne dno i wytrzyma ciezar piekarnika. W zestawie znajdujg sie wszystkie Sruby i
akcesoria niezbgdne do zamontowania piekarnika w szafce. Ponizsze ilustracje
pomoga Panstwu w prawidtowym zamocowaniu i wiozeniu do szafki.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P60 TFTBL

m INSTALACJA - Podtgczenie elektryczne

A Ponizsza instrukcja skierowana jest do wykwalifikowanej osoby, ktéra
bedzie odpowiedzialna za instalacje urzadzenia, jego regulacje i konserwacje
techniczng oraz ktdra zapewni, ze czynno$ci te zostang wykonane prawidfowo i
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Wazne: wszelkie czynnosci regulacyjne, konserwacyjne itp. musza by¢ wykony-
wane po odtgczeniu urzadzenia od gniazda elektrycznego.

Zasady instalaciji

To urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami:
DYREKTYWA 2002/96/WE

DYREKTYWA NISKONAPIECIOWA 2014/35/EU



DYREKTYWA KOMPATYBILNOSCI ELEKTROMAGNETYCZNEJ 2014/30/EU
ROZPORZADZENIE Nr 1935/2004 (kontakt z zywnoscia).

Instalacja musi by¢ przeprowadzona w sposéb nienaganny i w petni zgodny z
obowigzujacymi przepisami dotyczacymi instalacji elektrycznych. W przeciwnym
razie Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialno$ci. W niniejszej instrukcji za-
mieszczono réwniez schemat elektryczny urzadzenia. Urzadzenia przeznaczone
sq do podigczenia do napiecia podanego na tabliczce znamionowej.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy upewnic sie, ze:
- charakterystyka wytacznika elektromagnetycznego lub gniazdka jest odpowied-
nia do poboru urzadzenia (patrz dane na tabliczce znamionowej);

- instalacja zasilania jest wyposazona w skuteczne uziemienie.

Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V-
2-F, o przekroju 3G1,5 mm2): potaczenie nalezy wykona¢ pamietajac, ze z6tto-
-Zielony kabel jest przewodem uziemiajacym i nigdy nie wolno go przerywac.
Gniazdko pradu musi by¢ widoczne i dostepne, aby mozna byto tatwo odtaczy¢
urzadzenie.

W celu bezposredniego potaczenia do sieci:

+ zawdr ograniczajacy i instalacja domowa muszg by¢ odpowiednie do poboru
urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa);

+ system zasilania jest wyposazony w skuteczne uziemienie;

+ gniazdko lub wytgcznik omnipolarny, o minimalnym rozwarciu pomiedzy stykami
3 mm, sq tatwo dostepne po zainstalowaniu urzadzenia;

* jest obecny zintegrowany roztacznik sieciowy, zgodnie z zasadami instalacji.

y

A Zolto-zielony przewod uziemiajacy nie moze byé
nigdy przerwany, nawet przez wytacznik. Kabel zasilajacy
musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby nie stykat sie z
powierzchniami, ktérych temperatura jest wyzsza niz 50
°C. Jesli kabel zasilajacy wymaga wymiany, nalezy skon-
taktowac sie z serwisem.

INSTALACJA - Schematy elektryczne Pobor (kw)

KW
MODEL (220-240V)
60 3,2
P 60 3,3
90 34
Legenda
00 Czarny 66 Niebieski
" Brazowy M Tabliczki zaciskowe
22 Czerwony MG Rozen
33 Biaty MP Mikroprzetacznik drzwi
44 Zotty N Neutralny
45 Z6tto-zielony CP Sonda pieczenia
55 Szary L1 Oswietlenie piekarnika
CP Sonda pieczenia L2 Oswietlenie piekarnika
Termostat woskowy z Termostat woskowy z
bu odprowadzeniem pary bu odprowadzeniem pary
F Faza R1 Grzatka gérna
FLC Filtr R2 Grzatka dolna
K1 ZP;iiekagal :jZ|em|en|a tabliczki R3 Grzatka grilla
K2 . grzatka dolna R4 Grzatka okragta
K3 ‘o wentylator piekarnika SD Plytka wyswietlacza
K4 grzatka okragta SP Ptytka mocy
K5 grzatka gérna SS Ptytka sondy
K6 o$wietlenie piekarnika 1 | TS Termostat bezpieczenstwa
K7 o$wietlenie piekarnika 2 | V Wentylator Piekarnika
K8 . rozen VT Went. chtodzacy
K9 . motowent. obw. SA Zasilanie
K15 e rama MU l\/_likroprzle’rqcznik odblokowa-
nia drzwiczek

47

PT1000

MmC

“ Sonda temperatury

Mikroprzetacznik krotki TS

Schematy elektryczne
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL
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Silnik blokady drzwiczek
Silnik blokady drzwiczek
Termostat bezpieczenstwa
PYROLIZY
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A DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
Charakteristiky pristroju

Stitek s vyrobnimi daji, které jsou uvedené na obalce, je pfipevnén
na zarazce dvifek trouby a je viditelny, kdyZ jsou dvifka oteviena nebo
na hornim krytu trouby.

POZOR! Tato upozornéni se vztahuji na rlizné typy pfistroju. Dejte
pozor na spravnou identifikaci typu, ktery vlastnite (viz Stitek s cha-
rakteristikami).

A 1. Pfed pouZitim pfistroje si peclivé prectéte navod k pouZiti, kte-
ry obsahuje mimo jiné velmi dilezité informace tykajici se bezpeénosti
pfi instalaci, provozu a udrzbé. Navod k pouZziti peclivé uchovejte pro
pfipadné dodateéné nahlédnuti a identifikaci vyrobniho €isla.
2.Elektricka bezpecnost tohoto pfistroje je zaruena pouze v pfipadé,
Ze je spravné uzemnén v souladu s platnymi normami. Je nezbytné
zajistit, aby tyto normy byly dodrzeny; v pfipadé pochybnosti se ob-
ratte na kvalifikovanou osobu, ktera elektrickou instalaci peclivé zkon-
troluje. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za $kody zplsobené
nevyhovujicim uzemfiovacim systémem.

3. Pfed pfipojenim pfistroje zkontrolujte, zda technické charakteristiky
uvedené na vyrobnim 8titku odpovidaji pfesné charakteristikam elek-
troinstalace. Instalaci/sefizeni musi provadét kvalifikovany personal.
4. Zkontrolujte, zda jsou elektroinstalace a z&suvky schopny odolat
maximalnimu vykonu pfistroje uvedenému na vyrobnim §titku. V pfi-
padé pochybnosti se obratte na kvalifikovanou osobu.

5. Pfistroj musi byt pfipojen pfimo k napéjeni v souladu s uvedenou
polaritou. Pro pfipojeni musi byt k dispozici zafizeni zajistujici odpo-
jeni od sité s rozpinaci vzdalenosti kontaktd, ktera umoziiuje Upiné
odpojeni v podminkéch pfepétové kategorie Ill, v souladu s pfedpisy
pro instalaci.

6. Pokud z&suvka neni vhodna pro zastrcku, vyméiite ji za vhodnou. V
tomto pfipadé se obratte na kvalifikovanou osobu, kterd by méla také
zkontrolovat, zda prlfez kabelu zasuvky vydrzi pfikon pfistroje. Napajeci
kabel nema zéstréku. Pfipojeni viz kapitola ,Elektrické pfipojeni®. Dopo-
ruéuje se nepouzivat adaptéry, zasuvkové listy ani prodluzovaci kabely.
7. Pokud pfistroj delSi dobu nepouzivate, odpojte elektrické pfipojeni
a vypnéte hlavni vypinag.

8. Nezakryvejte vétraci otvory ani $térbiny pro odvod tepla.

9. Pokud je napéjeci kabel pfistroje poSkozen, smi jej vyménit pouze
servisni stfedisko autorizované vyrobcem.

10. Pfistroj se smi pouzivat pouze k uréenému UCelu (peceni). Ja-
kékoli jiné pouZiti (napF. vytapéni mistnosti) je nevhodné, a tudiz ne-
bezpecné. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Skody zplisobené
takovym nespravnym pouzitim.

11. Pouzivani jakéhokoli elektrického pfistroje pfedpoklada dodrzova-
ni uritych zakladnich pravidel, a to:

A. Nikdy se pfistroje nedotykejte mokryma nebo vlhkyma rukama
nebo nohama;

B. Pfistroj nikdy nepouZivejte naboso;

C. NepouZivejte prodluzovaci kabely a pfijméte veSkera mozné opatfeni;
D. Netahejte za elektricky vodi€, abyste jej odpojili od z&suvky;

E. Nevystavuijte pfistroj povétrnostnim vliviim (dést, slunce atd.);

F. Déti mladsi 8 let se nesméji k pistroji pfiblizovat, pokud nejsou pod
neustalym dohledem. Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let
a télesnymi, smyslovymi &i dudevnimi schopnostmi nebo osoby bez
patficnych zkuSenosti a znalosti, pouze pokud jsou pod neustalym
dohledem nebo byly pou€eny o bezpeéném pouZiti pfistroje a jsou si
védomy rizik spojenych s jeho pouZitim. Déti si nesméji hrat s pfistro-
jem. Cisténi a udrzba pfistroje nesmi byt provadéna détmi bez dozoru.
12. Pfistroj a jeho pfistupné &asti se b&hem pouzivani velmi zahfivaji.
Déavejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles. Malé déti je tfeba
drzet v dostatecné vzdéalenosti. Déti mladsi 8 let se nesméji k pfistroji
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pfiblizovat, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

13. Pred Cisténim pfistroje nebo provadénim udrzby jej odpojte od
sité odpojenim napajeciho kabelu nebo vypnutim elektrického proudu
pomoci vypinace.
14. V pfipadé zavady nebo poruchy pfistroj vypnéte a nepokousej-
te se o Zadné opravy, ty smi provadét pouze autorizované servisni
stfedisko. Vzdy pozaduijte originalni nahradni dily. NedodrZeni téchto
pokyn( mlze ohrozit bezpeénost pfistroje.
15. Darazné se doporuCuje nezpfistupfiovat zadné Casti, které by
mohly pfedstavovat nebezpeci, zejména pokud se v blizkosti pfistroje
nachéazeji déti, které by si s nim mohly hrat.
16. V blizkosti pfistroje za provozu nepouziveijte hoflavé kapaliny (al-
kohol, benzin...).
17. Obal je uréen k ochrané pfistroje pfed poSkozenim bé-
hem prepravy. Obalové materialy jsou snadno recyklovatel-
né, protoze byly vybrany podle ekologickych kritérii. Jejich
recyklace snizuje potfebu surovin a snizuje objem odpadu.
tg Elektrické a elektronické pfistroje Casto obsahuji vzacné
materialy. Obsahuji také materialy, které by pfi nespravné
mmmm manipulaci nebo likvidaci mohly byt potencialné nebezpec-
né pro lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Jsou vSak nezbytné pro sprav-
nou funkci pfistroje. Nevyhazuijte je do domovniho odpadu.
Zlikvidujte jej v mistnim sbérném/recyklacnim stfedisku komunainiho
odpadu nebo se obratte na svého prodejce, ktery vam poradi. Zajisté-
te, aby se pfistroj az do likvidace nachazel mimo dosah déti.
18. K Cisténi vnitfku trouby nepouzivejte parni Cistice.
19. K ¢Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky ani ostré kovové nastroje, protoze by mohly poskodit po-
vrch a zpusobit jeho prasknuti.
20. V pfipadé koufe neotvirejte dvifka trouby: vypnéte pfistroj a odpoj-
te jej od elektrické sité. Neotvirejte dvirka, dokud se kouf nerozptyli,
aby mohlo dojit ke zhaSeni plamend.
21. Pomoci funkce zablokovani ovladacich prvk( zabrante détem, aby
pfistroj mohly samy zapnout.
22. Dohlizejte na déti, pokud se pohybuji v bezprostfedni blizkosti
multifunkéni trouby. Nedovolte jim si hrat s pfistrojem.
23. Nebezpeéi uduseni.
- Déti by se mohly pfi hie obalit obalovym materialem (napf. félie)
nebo si jej nasadit na hlavu a udusit se. Tento druh materialu uchova-
vejte mimo dosah déti.
24. Nehezpeci popaleni
Détska pokozka je mnohem citlivéjSi neZ pokozka dospélych.
- Sklenéna dvifka, ovladaci panel a vyvody horkého vzduchu z var-
ného prostoru pfistroje se zahfivaji. Zabrante détem, aby se dotykaly
pfistroje, kdyZ je v provozu.
25. Nepouzivejte tento pfistroj na jinych neZ stacionarnich mistech
(napf. na lodich).
26. Pozor: pfed vyménou zarovky se ujistéte, Ze je zhasnuta, abyste
predesli moznosti Urazu elektrickym proudem.
27. Pied zadanim funkce PYROLYZA:
- vyjméte z prostoru trouby veskeré prislusenstvi: rosty, plechy, bo¢ni
rosty, sondu na maso, veskeré nadobi;
- odstranite pretekly material (abyste zabranili tvorbé koure).
28. Upozornéni — nebezpedi popaleni
Nebezpeci poranéni v dusledku vysoké teploty povrchd - pfi pyrolytic-
kém Cisténi se trouba zahfivd mnohem vice nez pfi béZném vafeni,
nedotykejte se trouby, drzte déti v dostateéné vzdalenosti.
Pozor — nebezpeci poSkozeni zdravi
Vzhledem k vysoké dosazené teploté, témér 500 °C, se uvolfiuji vypa-
ry, které by mohly podrazdit sliznice.
Proto je nutné mistnost béhem pouZivani dobfe vétrat a vyhnout se
delSimu pobytu v ni.
29. Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto troubu.
30. Abyste zabranili pfehfati, neinstalujte spotfebic¢ za dekorativni dvefe



B PRVNI UVEDENI DO PROVOZU

-PFi prvnim pouZziti trouby ji zapnéte napréazdno asi na 1 hodinu
(230 °C), a pokud mozno nechte oteviena kuchynska okna. Pfi prv-
nim zapnuti trouba vydava nepfijemny zapach kvdli zbytkm z vyroby,
jako je tuk, olej nebo pryskyfice. Po uplynuti uvedeného ¢asu je trouba
pfipravena k prvnimu peceni. Po vychladnuti trouby ji vyCistéte podle
pokynt v &asti ,Cisténi a Udrzba®.

- Vnitfek trouby nezakryvejte hlinikovou folii, abyste usnadnili ¢isténi.
- Tato operace by zménila vykon pfistroje a mohlo by dojit k po$kozeni
laku.

- VeSkeré pfislusenstvi, které pfichazi do pfimého styku s potravinami,
je tfeba pred pouzitim dikladné vycistit vhodnymi prostredky.

A Neni dovoleno pfipravovat pokrmy v pfimém kontaktu s roStem

a odkapavacimi plechy trouby.
m DISPLEJ - Legenda ikon

Pauza

Spusténi

oc_oF

Zablokovani obrazovky

Potvrdit

Nastaveni

Sonda masa

Home

Sl zfoll Jell-Hv )l

’
(N

-,

Osvétleni

.

Casovaé

Exit - Ukonceni

Hodiny

Potvrdit nastaveni

8006

o
m
L

Vypnout
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m NAVOD K POUZITI
Funkcni princip

Home tGvodni stranka displeje

1 = Umoznuje pfejit na obrazovku nastaveni dutiny.

2 = Umozfiuje nastavit ¢asovac.

3 = Umoziiuje pfimy pfistup k nastaveni.

Nastaveni

4 = Volba stupnice (°C nebo °F).

5 = Nastaveni Casu.

6 = Exit - Ukonceni.

7 = Zablokovani obrazovky.

8 = Pro odblokovani klepnéte na displej na 10 sekund.

9 = Umoziuje nastavit hlasitost akustického signalu a volitelné i zvuk
pfi dotyku displeje.

Nastaveni ¢asovace

10 = ProdlouZeni nebo zkraceni ¢asu.

11 = Po nastaveni pozadovaného ¢asu potvrdte. Zvukovy signal ozna-
mi jeho ukonceni.

12 = Potvrdte a vratte se na Gvodni stranku.

13 = Ciselna klavesnice.

Funkce

14 = Volba funkce peceni.

14a = Volba suché / vihké pFipravy.

POZN.: mozné pouze v urgitych rezimech peceni.

14b = Potvrzeni funkce peceni.

14.1 = Osvétleni (rozsvicené nebo zhasnuté).

14.2 = Home (navrat na Gvodni obrazovku).

15 = Nastaveni teploty peceni.

15b = Dvé& moznosti nastaveni teploty:

- posouvanim po listé

- pomoci + nebo -

15 = Potvrzeni funkce peceni.

16 = Nastaveni ¢asu peceni a naprogramovaného startu.
16a = Nastaveni ¢asu peceni.

16b = Zobrazuje ¢as konce peceni.

16¢ = Nastaveni ¢asu zacatku.

16d = Potvrzeni funkce peceni.

16e = Displej trouby se vypne pro Usporu energie po 1 hodiné necin-
nosti. Dotykem ji Ize znova aktivovat.

m PROCES PECENI
§-
280

NASTAVENA DUTINA

Po nastaveni dutiny (nastavené
funkce peceni, teplota a ¢asovac)
potvrdte zahéajeni predehfevu. Dis-
plej se pfepne do rezimu pfedehfe-
Vu.

©)

10m

12:58

FAZE PREDEHREVU
Proces predehfevu Ize sledovat ve

b o

9m 15s
12:58

180

Qtyfech Urovnich.
Cervena cast se bude postupné
zvétSovat, dokud nezaplni displej.



PREDEHREV UKONCENY
LB Po dosazeni nastavené teploty se displej zbarvi ¢ervené, coz signalizuje konec faze pfedehievu a zacatek faze pece-
85( O ni. Pokud byl nastaven as peceni, trouba se po jeho uplynuti automaticky vypne.

8m 02
2 8 m12:sas

Pokud nebyl nastaven ¢as peceni, Ize peceni pozastavit w a poté ho opét spustit pro dokonceni.

m PECENIi SE SONDOU MASA

Pozn. Peceni se sondou nelze pouzit ve funkcich ,DEFROST", ,QUICK START*, ,PIZZA* a ,ECO".
Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu, zasunte sondu masa do pfipojovaciho pouzdra, které se nachazi zpravidla na levé sténé trouby.

VOLIC TEPLOTY SONDY REZIM OHREVU SE SONDOU

> 80°

LR e e e e e e e e n e e e
30 40 50 60 70 80 0

+

A UPOZORNENI: pokud displej nereaguje na pfikazy (zablokovany dotyk), staéi otevfit a zaviit dvirka trouby

m IKONY FUNKCI

» Funkce Pizza
@ Tato funkce je vhodna zejména pro peceni pizzy, placek focacce a chleba. Hlavnim zdrojem tepla je spodni topné téleso, které funguje v kombi-
naci s ostatnimi topnymi télesy trouby.

Bézné statické peceni
Jedna se o klasickou funkci elektrické trouby vhodnou zejména pro pfipravu nasledujicich pokrm: vepfova kotleta, klobasy, treska, dusené
maso, zveéfina, teleci peCené, pusinky a suSenky, pe¢ené ovoce atd.

Peceni zespodu
Jedna se o nejvhodnéjsi zplsob pfipravy pokrm(, zejména mouénikl (suSenky, pusinky, kynuté kolace, ovocné kolace atd.) a dalSich jidel.

Peceni shora
Tato funkce je vhodna zejména pro opékani a kone€nou upravu mnoha jidel; doporu€uje se pro hamburgery, vepfové kotlety, teleci steaky,
mofsky jazyk, sépie atd.

Grilovani s uzavienymi dvirky
Idedlni funkce pro rychlé propeceni na grilu a pe¢eni masa obecné, steakl ze svickove, T-bone steakd, grilovanych ryb a dokonce i grilované
zeleniny. Pfi pfipravé pokrm0 na elektrickém grilu musi byt termostat nastaven na 180 °C.

Grilovani s ventilaci
Tato funkce, ktera umoZriuje rychlé propeceni, pfinasi znacnou dsporu energie, je vhodna pro mnoho jidel, jako jsou vepfova Zebirka, klobasy,
veprové nebo smiSené Spizy, zvéfina, gnocchi po fimsku atd. Pfiprava pokrmd na elektrickém grilu musi probihat pfi teploté termostatu 180 °C.

Intenzivni peceni
Tato funkce slouzi k rychlé a intenzivni pfipravé riznych pokrm(; je vhodna pro: pecené ryby, dusenou zeleninu, $pizy, kachnu, kufe atd.

Peceni s vice plechy s ventilaci
Jedna se o funkci, ktera umoZriuje upravovat riizné pokrmy souc¢asné, aniz by se pachy misily; Ize ji pouzit k pfipravé zapecenych lasagni,
pizzy, croissantu a brioSek, kolacu, dortd atd.

Peceni Eco

Funkce, ktera umozriuje peceni s vyraznou Usporou spotfeby elektrické energie. Abyste tuto funkci co nejlépe vyuZili, je vhodné pred zapnutim
funkce ECO vloZit pokrm do trouby tak, ze jej umistite do stfedu dutiny. S funkci Eco je ¢as pfipravy vhodny pro pomalé peéeni, napf.: dusené
pokrmy, bilé maso, zapecené téstoviny, jemné pecivo.

Poznamka: Eco pfipravu nelze zvolit s aktivovanou sondou masa.

Rozmrazovani
Umoziiuje vSeobecné rychlé rozmrazeni vSech zmrazenych potravin, které se rychle uvedou na pokojovou teplotu.

Quick Start

Tato funkce slouZi k urychleni pfedehfati trouby. Tuto funkci doporucujeme pouZivat pfi nastaveni teploty pe¢eni mezi 200 a 300 °C. Pouziti
funkce Quick Start pro teploty nizsi nez 200 °C nepfinasi zadné zvlastni vyhody. UPOZORNENI: funkce Quick Start neni vhodna pro pfipravu
pokrm0, slouzi pouze k rychlej§imu pfedehréti trouby.

NEPOUZIVEJTE FUNKCI QUICK START DELE NEZ 20 MINUT

&
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Hydrolyticka funkce (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Préavé funkce automatického ¢iténi usnadriuje CiSténi varného prostoru za pouhych 20 minut, pfi nizké teploté (90 °C). Systém ,hydrolytického*
cisténi zmékcuje nedistoty, takze je Ize snadnéji odstranit, aniz by zanechavaly pachy.

Pyrolyticka funkce (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Jedna se o funkci automatického ¢isténi, ktera dokaze vycistit varny prostor pfi vysokych teplotach.

Aktivaci této funkce dosahne stfed trouby teploty ptémér 500 °C, ¢imz se zbytky necistot zméni na popel. K dispozici jsou 2 irovné pyrolyzy s
riznou dobou trvani:

- Lehky cyklus: doba trvani 1:30 h

- Intenzivni cyklus: doba trvani 2:30 h

Doporucuje se pouzivat lehky cyklus v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus pouze v pfipadé velmi odolnych nedistot.

he
*

Funkce Sabbath *
SABBATH Rezim Sabbath udrzuje troubu zapnutou v reZimu statické tepelné upravy, dokud nebude vypnuta, po dobu maximalné 74 ,

hodin. Jidlo mizete udrZovat teplé ve varném prostoru, aniz byste museli troubu zapinat nebo vypinat. VSechny ostatni .m ‘.

cykly tepelné Upravy a Cisténi jsou vypnuté. ‘

Nebudou vydavany Zadné akustické signaly a na displeji se nezobrazi zmény teploty.

Sucha / vinka priprava

Trouba je vybavena automatickym zafizenim, které pfi uréitych funkcich umozriuje odvadéni kondenzovanych par z peceni: vysledkem je
pfiprava zasucha (dry). Pokud pfiprava vyZaduje, aby uvnitf trouby zistala vihkost, jedna se o pfipravu zavihka (moisture), automatické zafizeni
Ize vypnout klepnutim na pfislusnou ikonu.

+I +1’
(Com] (C==}
+

KONTROLA PECENI
Pokud je tfeba pfipravovany pokrm zkontrolovat, Ize dvifka trouby otevfit. Tim se zapne osvétleni a zastavi nucené vétrani v pfipadé grilovani s ventilaci a
otaceni rozné v pfipadé grilovani se zavienymi dvirky. Zavfenim dvifek se znovu aktivuje dfive nastavena funkce.

m NAVOD K POUZITI - Hydrolyticka funkce s

Prabéh cisténi

1. Odstranite pfipadné zbytky potravin ruéné vihkou houbickou;

2. Odstranite z varného prostoru veskeré pfislusenstvi (rosty, odkapavaci misky, bocni rosty, pfipadné nadobi).

3. Kdyz je trouba studend, nalijte na dno dutiny trouby 100 ml vody u modelu o velikosti 60 cm a 150 ml vody u modelu o velikosti 90 cm + 2 kapky neutrélniho Eisticiho
prostiedku, ktery usnadni odstranéni odolnych necistot;

4. Aktivujte funkci (b&hem funkce je svétlo zhasnuté a nelze jej rozsvitit);

5. Na konci cyklu budte opatrni pfi otevirani dvifek, protoze dutina je nasycena parou, pockejte, az trouba vychladne, a poté ji vyéistéte houbickou a osuste mékkym
hadrikem;

6. Dutina se musi pravidelné Cistit a nesmi se v ni usazovat negistoty;

7. Béhem hydrolytické funkce neotvirejte dvifka a nedoplfiujte vodu na dno trouby;

8. Hydrolytickou funkci nelze b&hem provozu prerusit tlacitkem pauzy ( m ).

A POZOR

- Nepouzivejte destilovanou (zpUsobuje korozi) nebo sycenou vodu. Pouzivejte vyhradné pitnou vodu.
- Nenalévejte vodu do horkého varného prostoru, pouze az kdyz ma pokojovou teplotu.

- Neotevirejte dvifka b&hem cyklu hydrolyzy.

- Nebezpeli popéleni - pfed jakoukoli operaci se ujistéte, ze spotfebic vychladl.

- NepouZivejte kovové draténky ani pfili§ agresivni Cistici prostfedky, které by mohly poskodit povrch.

m NAVOD K POUZITI - Pyrolyticka funkce

Prabéh cisténi

1. Pro dosazeni optimalniho vysledku odstrarite kousky potravin ru¢né vihkou houbickou (moZznost tvorby koure);

2. Odstrante z varného prostoru veskeré pfisluSenstvi (rosty, odkapavaci misky, bocni rosty, pfipadné nadobi).

3. Kdyz jsou dvitka zavrena, zvolte funkci pyrolyzy. Po nékolika sekundach se uvede do Cinnosti blokovani dvifek.

4. Béhem pyrolyzniho cyklu je v provozu specialni katalyticky filtr, ktery pohlcuje a odstrafiuje mastnotu a zapach.

5. Dvitka spotfebice se oteviraji az po ukonceni funkce a do dosazeni bezpecné teploty.

6. Na konci procesu Ize zbytky, které mohou vzniknout v zavislosti na stupni zneciténi prostoru, snadno odstranit vihkym hadfikem.

7. Délku pyrolyzniho cyklu Ize nastavit na 90 minut nebo 150 minut v zavislosti na mnoZstvi necistot usazenych na sténach trouby. Je také mozné nastavit odlozeny
start Cisticiho cyklu.

8. Funkci PY nelze béhem provozu prerusit tlacitkem pauzy ( m ).

A POZOR

— Nebezpedi popaleni

Nebezpe€i poranéni v disledku vysoké teploty povrcha - pii pyrolytickém ¢isténi se trouba zahfiva mnohem vice nez pfi bézném peceni, nedotykejte se trouby.

— Nebezpeti poskozeni zdravi

Vizhledem k vysoké dosazené teploté, téméF 500 °C, se uvolfiuji vypary, které by mohly podrazdit sliznice. Proto je nutné mistnost béhem pouzivani dobfe vétrat a
vyhnout se delSimu pobytu v ni. UdrZujte déti mimo dosah.

Poznamka: béhem funkce pyrolyzy svétlo trouby nefunguje
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m NAVOD K POUZITI - Prislusenstvi

Pouziti otocného rozné (pouze u nékterych modeli)
Maso, které chcete upéct, napichnéte na roZefi a zajistéte ho pfilozenymi vidlicemi. Umistéte nasadu rozné na podpéry, které byly pfedtim vioZzeny na odkapava-

ci plech, a zasuite ji do nastavce pro otoény roZeni. Se zavienymi dvifky zapnéte statickou funkci grilu. Chcete-li rozef vyjmout spolu s odkapavacim plechem,
vytahnéte jej jen natolik, abyste mohli roZef zcela vyjmout.

Teleskopicka voditka

Stahnéte dolli Cervené zvyraznénou Cast Otocte a poloZte na plochu stranou Pro opétné umisténi voditka postu-
tak, aby byla odstranéna ze stény trouby. posuvného voditka. pujte opacné
I
—————— @1@
a2 T
/ 4 |/
Pro uvolnéni svorky pouZijte \
=0 o Sroubovak.

m CISTENI A UDRZBA - Odstranéni dvirek

Postup

Pro usnadnéni Gpiného ¢isténi trouby je vhodné demontovat dvifka podle niZe uvedenych pokynu:
+ oteviete dvitka

« posurite spojku C do sektoru zavésu D podle nasledujicich fazi:

m CISTENI A UDRZBA - Rozmontovani a Cisténi skel

Postup, ktery je tieba provést

Dvifka trouby se skladaji ze tfi skel. Sklenéné Casti se Cisti neabrazivnim kuchyiskym papirem a béznym Cisticim prostfedkem. K Cidténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte hrubé abrazivni materialy ani ostré kovové Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch a zpusobit rozbiti skla. Vnitfni skla jsou vyjimatelna,

coz usnadfiuje jejich Cisténi. Za timto ucelem je nutné dvirka trouby vyjmout, pfipadné je umistit na mezistupen.

Postup pfi odstranovani skla

POZOR! Veskeré operace se musi vzdy provadét s dvirky vytaZzenymi z trouby a poloZzenymi na vhodnou plochu, aby nedoslo k poskozeni pfedni strany
dvifek. Mezilehlé sklo musi byt spravné vioZeno tak, aby byl ¢itelny napis THERMOSTOP (viz obr. 2-3)
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Odkreci¢ 2 $ruby z prawej/lewej strony gorne;j listwy

Podnies$¢ gorng szybe i wysunag jg

Wysuna¢ szybe Srodkowa,

m CISTENI

A UDRZBA - Rady pro ¢isténi trouby a &elniho panelu

TROUBA
SOUCAST METODA CISTENI UPOZORNENI
Doporucuje se troubu Cistit po kazdém pouziti. Necistoty se snadnéji
Cisti a pfi vysokych teplotach se nebudou opakované pélit.
Vlyjméte vSechny odnimatelné ¢asti a umyjte je oddélené teplou vodou Gy _ .
, - . N K Cisténi vnitfku trouby nepouzivejte parni Cistice.
pomoci neabrazivniho myciho prostfedku. ivix . o .
¢ vy ) . i K Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouZivejte
. Pro usnadnéni ¢iSténi varného prostoru nalijte na dno varného prostoru o LT . S .
Vnitrek trouby . . oo . o oy N abrazivni/korozivni Cistici prostfedky ani ostré kovové
malé mnozstvi vody (100 ml, coZ odpovida poloviné sklenice); poté o p “L g A
- L « ° . néstroje, protoZe by mohly poSkodit povrch a zpUsobit
aktivujte cyklus ,Vafeni zespodu® na 90 °C po dobu 20 minut s volbou | . .
e jeho prasknuti.
,VIhké peceni*.
Na konci cyklu pockejte, az vychladne, a dokoncete Cisténi mékkym
hadfikem.
Plech Namocte je do roztoku teplé vody a jemného mydla. Po umyti osuste. Zbytky potravin odstrante ihned po pouZziti.
Roé Cistéte teplou vodou a neabrazivnimi ¢isticimi prosttedky nebo vhod- V pfipadé ztvrdlych, usazenych necistot se doporucu-
ost , o . N . W o s s wy ; .
nym odmastovacim prostfedkem. je nechat rost pred ¢iSténim nékolik hodin odmocit.
CELNi PANEL
SOUCAST METODA CISTENI UPOZORNENI

Ocelové povrchy

Dily ocistéte viaZznou vodou a nekorozivnim tekutym €isticim prostfed-
kem a poté je osuSte mékkym hadfikem nebo utérkou z mikrovlakna.

Lesk se udrzuje pravidelnym ¢isténim bézné
dostupnymi Cisticimi prostredky. Nikdy nepouzivejte
abrazivni prasky.

Lakované povrchy

Aby se zachovaly charakteristiky lakovanych dil0, je tfeba je asto Cistit
mydlovou vodou.

Na lakovanych dilech nenechavejte kyselé nebo
zasadité latky (ocet, citronovou $tavu, s, rajcatovou
Stavu atd.) a nemyjte je, dokud jsou jesté horké.

m CISTENI A UDRZBA - Vyména Zarovky

Postup, ktery je tieba provést
Pokud osvétleni trouby nefunguje, odpojte pfistroj od elektricke sité, sejméte ochranné sklo zarovky a zarovku vyméite.
Zarovku vyménte za vhodnou 40W halogenovou zérovku (G9).

-

@

-

g g

®

@

@)
1) Uvolnéte Sroubovakem
2) Sejméte ochranné sklo
3) Vytahnéte zarovku

4) Vyméiite a opét uzaviete
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W 4 r r o
m RESENI PROBLEMU - Obecné problémy SOKRIM weeLee | Fel MIN.
I\ pozor: — —
- B&hem zaruéni doby smi opravy provadét pouze autorizované servisni stfe- | | Pecena husa 160-180 23 120/160
disko nebo stisknéte pfislusny vypinac Pecéena kachna 170-180 213 100/160
- Pfed opravou odpojte pfistroj od elektrické sité, tj. odpojte napéjeci kabel Petent kufe 180 703 90/120
nebo stisknéte pfislusny vypinac.
- Nepovolené zasahy a opravy mohou vést k irazu elektrickym proudem nebo | | RYBY 160-180 23 1525
ke zkratu, proto je neprovadéjte. Tyto Ukony pfenechte autorizovanym tech- MOUCNIKY
nikGm. p
- V pfipadé drobnych poruch se mlZete pokusit problém vyfesit podle rad Ovocny dort 180-200 2 40150
uvedenych v navodu. Dort Margherita 180-190 2 40/45
- Servisni zasah béhem zaru¢ni doby neni bezplatny, pokud zafizeni nefungu- Briosky 170-180 2 40/60
je z dGvodu nespravného pouzivani. " -
- Zavady nebo reklamace, které byly zplsobeny nespravnym pouzivanim PiSkotovy dort 190-200 2 25/35
nebo instalaci, nebudou v ramci zaruky opraveny. Zaruéni naklady nese uzi- Koblizky 160-180 2 35/45
vatel. Sladké tasticky 180-200 2 20/30
; Hroznovy kolac 190-200 2 30/40
Porucha dotykoveho TFT Stradl 160 2 25/35
- Systémové chyby o .
Byly zjistény nasledujici chyby: Piskoty Savoia 150-180 2 50/60
Syntaxe chybového kodu je nasledujici: ,E YY x“, kde: Jable¢né livanecky 180-200 2 18/25
YY = chybovy kod Puding s cukrafskymi pis-
x = Cislo dutiny, kdyZ je generovana chyba nebo , 0° pro obecné chyby. Koty savoiardi 170-180 2 30/40
PEKARSKE VYROBKY
POPIS ID chyby Chleba 180-200 3 45
Pferusena sonda dutiny 00 Pizza 250 3 10/20
Zkrat sondy dutiny 01 Toast 185-195 7
PreruSena sonda masa 04 . ,
Zkrat na sondé masa 05 m TABULKA PECENI - Staticka trouba
Prenfati 08 (pouze orientaCni hodnoty)
v s . . - - 55
Vnitfni zavada (elektronicka deska) 19 POKRM TEPL. C° 1% MIN.
Chyba komunikace 20 1%
o , MASO
UPOZORNENI NA PROBLEM Hovézi pecens 225 1 4050
Peceny vl 250 2/3 50/60
A V pfipadé chyby odpojte a znovu pfipojte Teleci pecené 225 213 60/80
STTOT pfistroj. Pokud se chyba opakuje, je tfeba Jehnggi pecend 225 2 40/50
123456 pfivolat autorizovaného technika.
Roast beef 230 213 50/60
Zajedi pecené 250 2/3 40/50
UPOZORNENI NA OTEVRENA DVIRKA (PRI PROBIHAJICIM PECENI) Kralici pecend 250 2 40/50
Pecena kruta 250 2 50/60
i Pecena husa 225 213 60/70
A Pecena kachna 250 2/3 45/60
——— ZavFete dvifka trouby. Pecené kufe 250 2/3 40/45
RYBY 200-225 12 15/25
m TABULKA PECENi - Ventilovana MOUENIKY
XA ! ; sni Ovocny dort 225 2 35/40
konvekeni trouba (pouze orientacni hodnoty) voeny
- = Dort Margherita 175-200 2 50/60
POKRM TEPL. C° umE MIN. Briosky 175-200 2 25/30
e s
Hovézi pecens 170-180 213 40/50 SIO dl'(Z, . - 200'220 5 a0
Pegeny vl 170190 213 40/60 y ace “’fs;'cl Y o : e
Teleci pecené 160-180 213 65/90 éro’zdr:ovy oec o : o
Jehnééi pecené 140-160 2 1001130 P_tf: - o 5 s
Roast beef 180-190 213 40/45 J'if’fy , ?V°'a ” o020 : 15/20
Zajedi pecené 170-180 213 801100 :;C"e 'V:nffck‘f : -
PP uding s cukrafskymi i
Krali¢i pecené 160-170 2 80/100 piskoty savoiardi 200-220 2 20/30
Pedena krita 160-170 2 160/240 PEKARSKE VYROBKY
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POKRM TEPL. C° ] §§ MIN.
C 211
Chleba 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Dalezité
Pokrm vlozte do trouby, kdyz je horka.
- Grilovani

U pfistroju s elektrickym grilem probiha pfiprava pokrmi pfi 180 °C se zavfe-
nymi dvifky. Grilované potraviny by mély byt umistény na pfislusném rostu,
nejlépe ve &tvrté poloze.

m TABULKA PECENI - Vnitini teploty

pokrmu se sondou

POKRM TEPLOTA (°C)
MASO
Hovézi maso
* Roast beef - Krvavy hovézi biftek 40-45
+ dor(iZova (medium) 50-55
+ dobfe propeceny 60-65
* Hovézi pecené 80-85
Veprové maso
* Vepfova panenka 65-70
* Vepfova pecené | kyta 80-85
* Veprova krkovice, koleno 80-85
* Kotleta 75-80
* Rizek, bez kost 70
* Rizek ve slaném nalevu (Kassler) 65-70
+ Sekana Polpettone 70-75
Teleci maso
* Teleci pecené 70-75
* Teleci peCené s ledvinkami 75-80
* Teleci nozicka 80-85
Zvéfina
* Zvéfinové maso 75-80
* Hrbet 60-70
* Krvavy filet 40-45
+ Filet dordZova (medium) 50-55
+ Dobfe propeceny filet 60-65
Jehnéci 80-85
Pecené s nadivkou 70-75
Driibez 85-90
Ryby 85-90

Dalezité: teplomér vzdy zasurite az k rukojeti tak, aby se jeho Spicka nachaze-
la uprostfed pecené, nikoli v blizkosti kosti nebo v tu¢né casti.
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INSTALACE - Navod k instalaci

A Vyrobni Stitek, ktery je umistén na zarazce dvifek trouby a zobrazen
na strané 1, je viditelny, kdyZ jsou dvifka oteviend; obsahuje vSechny udaje
potfebné pro instalaci, napf. model pfistroje, jmenovité napéti a absorpci. Nej-
prve zméfte a zkontrolujte vyklenek pro umisténi nabytku, ktery musi pfesné
odpovidat rozmérim uvedenym na obrazku A. Ujistéte se, Ze je obloZeni,
dyha nebo jind krytina nabytku pfilepena zaruvzdornym lepidlem (150 °C).
Pokud dyha nebo lepidlo nejsou tepelné odolné, dyha by se mohla deformovat
nebo odlupovat, zejména v nejuzsich mistech nabytku. Ujistéte se, Ze nabytek
uréeny pro troubu ma pevné dno a unese jeji hmotnost. VSechny Srouby a
pfisluSenstvi potfebné k upevnéni trouby k nabytku jsou souéasti dodavky.
Nésledujici obrazky vdm pomohou s upevnénim a spravnym zasunutim do
nabytku.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P60 TFTBL
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m INSTALACE - Elektrické zapojeni

A Nésledujici pokyny jsou ur¢eny kvalifikované osobé, ktera bude zodpovéd-
na za instalaci pristroje, jeho sefizeni a technickou udrzbu a ktera zajisti, aby tyto
¢innosti byly provedeny co nejspravnéji a v souladu s platnymi normami.
Dulezité: jakékoli sefizovani, udrzbu atd. je nutné provadét po odpojeni pfistroje
z elektrické zasuvky.

Instalacni normy

Toto zafizeni je v souladu s nasledujicimi smérnicemi:

SMERNICE 2002/96/ES

SMERNICE O NiZKEM NAPETI 2014/35/EU

SMERNICE O ELEKTROMAGNETICKE KOMPATIBILITE 2014/30/EU
NARIZENI &. 1935/2004 (styk s potravinami).

Instalace musi byt provedena odborné a v piném souladu s platnymi elektroin-
stalaCnimi pfedpisy. Jinak vyrobce nenese zadnou odpovédnost. V této brozufe
naleznete také schéma zapojeni vaeho pfistroje. Pfistroje jsou uréeny k pfipojeni
na napéti uvedené na vyrobnim Stitku.

Pred pripojenim pristroje k elektrické siti se ujistéte, ze:

- charakteristiky elektromagnetického vypinaCe nebo zasuvky vydrzi zatizeni pfi-
stroje (viz Udaje na vyrobnim titku);

- napajeci systém musi byt vybaven G¢innym uzemnénim.

Pristroj je dodavan s kabelem bez zastréky (HOSRR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, s
priifezem 3G1,5 mm2): pfipojeni je tfeba provést s ohledem na to, Ze Zlutozeleny
kabel je zemnici vodi¢ a nesmi byt nikdy pferusen.

Zasuvka musi byt viditelna a pfistupna, aby bylo mozné pfistroj snadno odpojit.
Pro pfimé piipojeni k elektrické siti je nutné, aby:

- omezovaci ventil a domovni instalace snesly zatizeni pfistroje (viz vyrobni 8ti-
tek);

- napajeci systém byl vybaven G¢innym uzemnénim;

- zasuvka nebo omnipolarni spina¢ s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm
byly po instalaci pfistroje snadno pfistupné;

- byl zabudovan pevny sitovy odpojovac v souladu s instalacnimi pravidly.

A Zlutozeleny zemnici vodié nesmi byt nikdy prerusen
ani vypinacem. Napajeci kabel musi byt umistén tak, aby
nepfiSel do styku s povrchy, jejichz teplota je o 50 °C nez
okolni teplota. Pokud je tfeba napajeci kabel vyménit, kon-
taktujte servisni oddéleni.

INSTALACE - Elektricka schémata Absorpce (kW)

KW
MODEL (220-240V)
60 3.2
P 60 3,3
90 34
Legenda
00  Cemy 66 Modry
11 Hnédy M Svorkovnice
22 Cerveny MG Otocny rozefi
33 Bily MP Mikrospina¢ dvefi
44 Zuty N Nulovy
45 Zluto-zeleny CP Pegici sonda
55  Sedy DU Voskovy termoaktuator odvod par
F Faze R1 Stropni topné téleso
FLC Filtr R2 Spodni topné téleso
K1 Uzemnovaci vodi€ svorkovnice R3 Topné téleso gril
K2 " spodni tepelné téleso R4 Kruhové topné téleso
K3 ¢ ventilator trouby SD Deska displeje
K4 kruhové tepelné téleso SP Silova deska

K5
K6
K7
K8
K9
K15
L1
L2

stropni tepelné téleso
osvétleni trouby 1
osvétleni trouby 2
otocny rozen
tangen.motovent.
ram

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby

“«

“u

SS

TS

v

VT

SA
PT1000
MmC

MU

ML
MBP

TSP
TS1

Elektricka schémata

Mod.

Mod.

VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

Deska sondy
Bezpecnostni termostat
Ventilator trouby
Vent.chlazeni

Napajeni

Teplotni sonda

Kratky mikrospina¢ TS
Mikrospina¢ uvolnéni dveri
Mikrospina¢ zamku dvefi
Motor z&mku dvefi

Bezpecnostni termostat
PYROLYZY

Termostat uvolnéni dvefi

PT1000

PT1000

O

' Doooo0o
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A DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
Vlastnosti spotrebi¢ov

Okrem toho, Ze na §titku na obale su uvedené charakteristiky, Stitok je
pouzity aj na zardzke dveri rury a je viditelny, ked su dvere otvorené
alebo na kryte hornej rary.

POZOR! Tieto upozornenia sa tykaju roznych typov spotrebicov. Dbaj-
te na spravnu identifik&ciu pouzivaného typu (pozrite vyrobny §titok).

A 1. Pred pouZitim spotrebiCa si pozorne precitajte navod na po-
uZitie, ktory okrem iného obsahuje velmi dolezité informacie tykajlice
sa bezpeénosti pri indtalacii, pouzivani a udrzbe. Navod na pouZzitie
starostlivo uschovajte pre neskorsie pouZzitie a pre identifikiciu sério-
vého Eisla.

2.Elektrickd bezpelnost tohto spotrebi¢a je zarucend len vtedy, ak
bolo vykonané sprévne uzemnenie v sulade s ustanoveniami platnych
noriem. Je dblezité zabezpedit, aby sa tieto normy dodrzali; v pripade
pochybnosti sa obratte na kvalifikovant osobu, aby podrobne skon-
trolovala elektricky systém. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za
Skody spbsobené zlym uzemnenim.

3. Pred pripojenim spotrebi€a skontrolujte, ¢i udaje na Stitku zodpove-
daju udajom elektrického systému. In$talaciu/nastavenie musi vyko-
nat kvalifikovany pracovnik.

4. Skontrolujte, Ci elektricky systém a elektrické zasuvky budu schop-
né znaSat maximalny vykon spotrebia uvedeny na §titku. V pripade
pochybnosti sa poradte s kvalifikovanou osobou.

5. Spotrebi¢ musi byt pripojeny priamo k elektrickej napajacej sieti
podla uvedenej polarity. Na pripojenie musi byt k dispozicii odpéjacie
zariadenie, ktoré zabezpeci odpojenie od siete so vzdialenostou ro-
zopnutia kontaktov, ktord umoZiuje uplné odpojenie v podmienkach
kategdrie prepatia Ill, v silade s predpismi o intal&cii.

6. Ak zasuvka nie je vhodna pre zastr¢ku, nahradte ju vhodnou. V
tomto pripade sa poradte s kvalifikovanou osobou, ktora by mala tiez
skontrolovat, Ci prierez k&bla zasuvky znesie spotrebu spotrebita. Na-
pajaci kabel nema zastréku. Informécie o pripojeni najdete v odseku
,Elektrické pripojenie®. PouZivanie adaptérov, rozvodiek, ani pred|Zo-
vacich kablov sa neodporuéa.

7. Ak sa spotrebi¢ dlh&i ¢as nepouZziva, odpojte elektricku pripojku a
vypnite hlavny vypinac.

8. Nezakryvajte ventilaéné otvory ani otvory na odvadzanie tepla.

9. Ak je napéjaci kabel spotrebiCa poSkodeny, smie ho vymenit iba
servisné stredisko autorizované vyrobcom.

10. Spotrebi¢ sa mdZe pouzivat len na zamysfany ucel (tepelné Upra-
va jedla). Akékolvek iné pouZitie (napr. vyhrievanie miestnosti) je ne-
spravne, a preto nebezpe¢né. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost
za Skody spdsobené takymto nespravnym pouzivanim.

11. Pouzivanie akéhokolvek elektrického spotrebic¢a predpoklada do-
drziavanie ur€itych zakladnych predpisov:

A.V Ziadnom pripade sa spotrebi¢a nedotykajte mokrymi alebo vihky-
mi rukami alebo nohami;

B. Nikdy nepouzivajte spotrebi¢, ak neméate na nohach obuy;

C. Nepouzivajte predlZovacie kable a v pripade potreby vykonajte
vSetky mozné bezpec€nostné opatrenia;

D. Pri odpajani elektrického kabla zo zasuvky zariho netahajte;

E. Nevystavujte spotrebi¢ poveternostnym vplyvom (dazd, sinko,
atd.);

F. Deti mladSie ako 8 rokov bez neustaleho dohladu dospelej osoby
drzte v bezpelnej vzdialenosti od spotrebica. - Tento spotrebi¢ mozu
pouzivat deti od 8 rokov a osoby so zniZzenymi fyzickymi, zmyslovy-
mi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti
a znalosti vyhradne pod riadnym dohfadom alebo ak boli poucené
0 bezpe¢nom pouzivani spotrebi¢a a chapu, aké nebezpecfenstvo im
hrozi pri jeho pouzivani. Deti sa nesmu hrat so zariadenim. Cistenie a
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Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

12. Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa po€as pouzivania velmi za-
hrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich telies. Malé
deti sa musia drzat v bezpeénej vzdialenosti. Deti mladSie ako 8 rokov
sa musia drzat daleko od spotrebi¢a, ak nie su pod stalym dohladom
dospelej osoby.

13. Pred Cistenim spotrebiCa alebo vykonavanim udrzby odpojte spot-
rebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim sietového kabla alebo vypnutim

elektrického napajania pomocou vypinaca.

14. V pripade poruch alebo nespravneho fungovania spotrebi¢ vypnite

rizované servisné stredisko. Vzdy si vyziadajte pouZitie originalnych

nahradnych dielov. Nedodrzanie tychto pokynov méze ohrozit bez-

pecnost spotrebica.

15. Jednoznacne sa odporuca neumoznit pristup k Ziadnym &astiam,

deti, ktoré by mohli spotrebi¢ pouzivat na hranie.

16. V blizkosti spotrebi¢a v prevadzke nepouzivajte horlavé kvapaliny

(alkohol, benzin,...).
17. Obal je uréeny na ochranu spotrebi¢a pred poSkodenim
pretoze boli vybrané na zéklade ekologickych kritérii. Ich re-
cyklacia znizuje potrebu surovin a zmenSuje objem odpadu.
Elektrické a elektronické spotrebice Casto obsahuju vzacne
materialy. Obsahuju aj materialy, ktoré mézu byt pri ne-
nebezpeéné pre ludské zdravie a zivotné prostredie. Su

vSak nevyhnutné pre spravne fungovanie zariadenia. Nevyhadzujte

ich preto spolu s domovym odpadom.

Prosime, aby ste ho zneSkodnili v miestnom zariadeni zberu/recykla-

vam poradi. Uistite sa, Ze bude spotrebi¢ az do jeho likvidacie ulozeny

mimo dosahu deti.

18. Na Cistenie vnutra rury nepouzivajte parné CistiCe.

19. Na Cistenie sklenenych dvierok rdry nepouZzivajte abrazivne Cistia-

povrch a spdsobit ich rozbitie.

20. Ak sa v rare objavil dym, neotvarajte dvierka: vypnite spotrebi¢

a odpojte ho od elektrickej siete. Dvierka neotvarajte, kym sa dym

nerozptyli, aby sa plamene uhasili.

svojvolne zapnut spotrebic.

22. Dohliadajte na deti, ak sa nachadzaju v bezprostrednej blizkosti

multifunkénej rary. Nedovolte im hrat sa so spotrebi¢om.

23. Nebezpecenstvo udusenia.

lie) alebo si ho dat nad hlavu a udusit sa. Takyto material uchovavajte

mimo dosahu deti.

24. Nebezpecenstvo popalenia

Detska pokozka je ovela jemnejSia ako pokozka dospelych.

chu z priestoru tepelnej Upravy spotrebica su horlce. Zabrante detom

dotykat sa spotrebica po€as jeho prevadzky.

25. Nepouzivajte tento spotrebi¢ na nestalych plochach (napr. na lo-

diach).

vypnuty, aby ste predisli moznosti urazu elektrickym pradom.

27. Pred zapnutim funkcie PYROLYZY:

- z dutiny rury odoberte vSetko prislusenstvo: mriezky, odkvapkavacie

pekace, bo¢né mriezky, masovu sondu, pripadne riad;

dymu).

28. Pozor - nebezpecenstvo popalenin

Nebezpecenstvo zranenia z dévodu vysokej teploty povrchov - pocas

pyrolytického Cistenia sa rura zohrieva omnoho viac v porovnani s

a nepokUSajte sa o ziadne opravy, ktoré smie vykonavat len auto-
ktoré by mohli predstavovat nebezpelenstvo, najma v pritomnosti
pocas prepravy. Obalové materialy st lahko recyklovatelné,

mmmm  SPravnej manipulacii alebo nespravnej likvidacii potencialne
cie komunalneho odpadu alebo sa obratte na svojho predajcu, ktory
ce prostriedky ani ostré kovové nastroje, pretoze moézu poskodit' ich
21. Pouzite funkciu blokovania ovladania, aby ste zabranili detom
- Deti sa mozu pocas hrania zabalit do obalového materialu (napr. f6-
- Sklenené dvierka, ovladaci panel a otvory pre vystup hortceho vzdu-
26. Upozornenie: pred vymenou ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢
- odstrante nadmerny preteéeny material (aby sa zabranilo tvorbe
normalnym pecenim, rury sa nedotykajte, deti udrZiavajte v naleZite;



vzdialenosti.

Pozor — nebezpecenstvo poSkodenia zdravia

Po dosiahnuti vysokej teploty, takmer 500 °C, sa uvolfuju pary, ktoré
by mohli podrazdit sliznice.

Preto je potrebné miestnost poCas pouZivania dobre vyvetrat, a ne-
zdrziavat sa nadmerny ¢as.

29. Pouzivajte iba tepelnu sondu odportc¢anu pre tato raru.

30. Aby sa zabranilo prehriatiam, zariadenie nein$talujte za dekorac-
né dvere

B PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY

- Pri prvom pouziti rary ju spustte a nechajte ju prazdnu fungovat
priblizne jednu hodinu (230°C), pricom zaistite vetranie kuchyne otvo-
renim okna. Pri prvom zapnuti rira vydava neprijemny zépach spé-
sobeny usadeninami z vyroby, ako je mazivo, olej alebo zivice. Po
tomto Ukone je rdra pripravena na prvu tepelnu Upravu jedla. Ked rura
vychladne, vygistte ju podla pokynov v odseku «Cistenie a starostli-
vost».

- Vnutro rury nezakryvajte hlinikovou féliou, aby ste si zjednodusili
Cistenie.

- Zmenilo by to vykon spotrebi¢a a méZe dojst k poSkodeniu smaltu.
- Celé prisluSenstvo, ktoré prichadza do priameho kontaktu s potra-
vinami, sa musi pred pouZitim dokladne vycistit vhodnymi prostried-

kami.
c Nie je dovolené pripravovat jedlo v priamom kontakte s mrieZzka-
mi a odkvapkavacimi nadobami rury.

m DISPLEJ - Vysvetlivky k ikonam

Pauza

Spustenie

oc_oF

Zamknutie obrazovky

Potvrdenie

Nastavenia

Sonda na méso

Sl 2foll Jell-Hv )l

Home

’
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-,

Svetlo

.

Casovaé

Vystup - Ukoncenie

Hodiny

Potvrdenie nastaveni

8006

o
m
L

Vypnutie
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m NAVOD NA POUZIVANIE
Prevadzka

Domovska stranka displeja

1 = Umoznuje prejst na stranku nastavenia komory.

2 = Umozfiuje nastavit ¢asovac.

3 = Umozniuje priamy pristup k nastaveniam.

Nastavenia

4 = \Volba stupnice stupriov (°C alebo °F).

5 = Nastavenie ¢asu.

6 = Vystup — UkonCenie.

7 = Zamknutie obrazovky.

8 = Obrazovku odomknete, ak sa na 10 sekund dotknete displeja.

9 = Umoziuje nastavit hlasitost zvukového signalu a zvolit druh zvuku
pri dotyku displeja.

Nastavenie ¢asovaca

10 = PrediZenie alebo skratenie doby.

11 = Potvrdenie po nastaveni pozadovaného ¢asu. Zvukovy signal
oznami ukoncenie.

12 = Potvrdenie a navrat na domovsku stranku.

13 = Numericka klavesnica.

Funkcie

14 = Volba funkcie tepelnej upravy.

14a = Volba suchej/vihkej tepelnej Upravy.

POZNAMKA: mozné len u niektorych rezimov tepelnej tpravy.
14b = Potvrdenie funkcie tepelnej Upravy.

14.1 = Svetlo (rozsvietené alebo zhasnuté).

14.2 = Home (névrat na domovsku stranku).

15 = Nastavenie teploty tepelnej Upravy.

15b = K dispozicii st dva spdsoby nastavenia tepelnej pripravy:
- posuvanim po lite

- pomocou + alebo -

15 = Potvrdenie funkcie tepelnej Upravy.

16 = Nastavenie doby tepelnej Upravy a naprogramovany $tart.
16a = Nastavenie doby tepelnej Upravy.

16b = Zobrazenie ¢asu ukoncenia tepelnej Upravy.

16¢ = Nastavenie ¢asu spustenia.

16d = Potvrdenie funkcie tepelnej Upravy.

16e =Displej riry sa po uplynuti 1 hodiny necinnosti vypne z dévodu
energetickej Uspory. Dotykom je mozné ho znovu aktivovat.

m PROCES TEPELNEJ UPRAVY

NASTAVENA VYKUROVACIA
CAsT

Po nastaveni komory (nastavena
funkcia tepelnej upravy, teplota a
CasovaC) potvrdte spustenie pre-
dohrevu. Displej sa teraz prepne do
rezimu predohrevu.

FAZA PREDOHREVU

K dispozicii su $tyri stupne na sle-
dovanie procesu predohrevu.
Cervena gast sa bude postupne
stupfiovat, az kym neddjde k
naplneniu displeja.



UKONCENIE PREDOHREVU
LB Ked sa dosiahne nastavena teplota, displej sa sfarbi na ¢erveno, ¢im signalizuje ukonéenie fazy predohrevu a zacia-
Bﬂ( O tok fazy tepelnej Upravy. Ak bola nastavena doba trvania tepelnej Upravy, rira sa po uplynuti tejto doby automaticky

°g 8m 02s vpne.
12:58

Ak nebola nastavena doba tepelnej Gipravy, je mozné ju pozastavit’ W a nasledne ukongit.

m TEPELNA UPRAVA SO SONDOU NA MASO

POZN.: U funkcii ,ROZMRAZOVANIE*, ,RYCHLY START*, ,PIZZA“ a ,ECO" nie je mozn4 tepelna Uprava so sondou.
Ked je rura v pohotovostnom rezime, vlozte sondu na maso do pripojného puzdra, ktoré sa nachadza najma na lavej stene rury.

VOLIC TEPLOTY SONDY REZIM OHREVU SO SONDOU

> 80°
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A UPOZORNENIE: ak displej nereaguje na prikazy (zablokovany dotyk), staci otvorit' a zatvorit’ dvierka rury

m IKONY FUNKCII

» Funkcia Pizza
@ Tato funkcia je vhodna najma na pecenie pizze, peciva a chleba. Hlavny zdroj tepla vychadza zo spodného ohrievacieho telesa, ktoré pracuje v
kombinacii s ostatnymi ohrievacimi telesami rary.

Bezna staticka tepelna Gprava
Ide o klasicku funkciu elektrickej rary, ktora je vhodna najma na pripravu tychto jedal: brav€ové rebierka, klobasy, treska, dusené méso, divina,
telacia pecienka, pusinky a suSienky, pe¢ené ovocie, atd.

Spodny ohrev
Ide o najlepsi spdsob dokonCovania tepelnej Upravy jedal, najma peciva (susienok, pusiniek, kysnutych kolaov, ovocnych kolaéov atd') a inych
potravin.

Vrchny ohrev
Tato funkcia je vhodna najma na prudké orestovanie a finalne zafarbenie réznych jedal; odporuca sa pre hamburgery, bravéové rebierka,
telacie steaky, morsky jazyk, sépie, atd.

Grilovanie so zatvorenymi dvierkami
Tato funkcia sa odportiéa na rychle a hiboké grilovanie, gratinovanie a opekanie mésa vSeobecne, steaky zo svieckovice, florentsky steak,
grilované ryby a dokonca aj grilovanu zeleninu. Pri tepelnej Uprave s elektrickym grilom je potrebné nastavit termostat na 180 °C.

Grilovanie s teplovzduSnou funkciou

Ide o mimoriadne rychle a hibkové grilovanie s vyraznou energetickou Usporou, tato funkcia je vhodna pre mnohé jedla, ako napriklad: bravéové
rebierka, klobasy, bravcovy alebo mieany kebab, divinu, rimske gnocchi, atd. Pri priprave jedal pomocou elektrického grilu musi byt termostat
nastaveny na 180 °C.

Intenzivna tepelna dprava
Ide o funkciu na rychlu a intenzivnu pripravu réznych jedal, najmé: peCenych ryb, dusenej zeleniny, kebabu, kadice, kurata, atd.

Kombinovana tepelna tprava s teplovzdusnou funkciou
Ide o funkciu, ktord umoZriuje suc¢asnu tepelnt Upravu roznych jedal bez mieSania pachov; mozno ju pouzit na pripravu pecenych lasagni,
pizze, croissantov, briosiek, kolacov, tort, atd.

Tepelna uprava Eco

Ide o funkciu, ktord umoZriuje tepelnu Upravu s vyraznou Usporou spotreby elektrickej energie. Pre maximalne vyuzitie tejto funkcie je vhodné
pred zapnutim funkcie Eco vloZit jedlo do rdry tak, aby bolo umiestnené v strede komory. S funkciou Eco sa ¢as tepelnej Upravy prispdsobi
pomalej priprave jedal, napriklad priprave duseného mésa, bieleho masa, zapekanych cestovin a jemného peciva.

Poznamka: tepelna uprava Eco sa neda zvolit' pri vioZenej sonde na méso.

Rozmrazovanie
Umozfuje rychle rozmrazenie vetkych mrazenych potravin vSeobecne, a ich rychle privedenie na izbovu teplotu.

Quick Start (Rychly start)

Tato funkcia sluzi na urychlenie predohrevu rury. Tuto funkciu sa odporuca pri tepelnej Uprave s teplotou od 200 do 300 °C. PouZitie funkcie
QuickStart pri teplotach nizSich ako 200 °C nemé Ziadne osobitné vyhody. UPOZORNENIE: Funkcia QuickStart nie je vhodna na tepelnu
Upravu jedla, sluzi len na rychlejSi predohrev rury.

FUNKCIU QUICK START NEPOUZIVAJTE DLHSIE AKO 20 MINUT

Ld
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Hydrolyticka funkcia (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Je to funkcia automatického Cistenia schopnd ufahéit Cistenie varného priestoru, iba 20 minat, pri nizkej teplote (90 °C). Systém ,hydrolytické-
ho* istenia zmék¢uje necistotu, aby sa mohla lahSie odstranit, bez zanechania zapachu.

Pyrolyticka funkcia (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Je to funkcia automatického Cistenia schopna Cistit varny priestor pri vysokych teplotach.

Zapnutim tejto funkcie stred rury dosiahne teplotu takmer 500 °C, ¢im sa v popole redukuju zvySky necistoty. Su k dispozicii 2 Grovne pyrolyzy s
odliSnym trvanim:

- Mierny cyklus v trvani 1:30 h

- Intenzivny cyklus: v trvani 2:30 h

Odporuca sa pouzivat mierny cyklus v pravidelnych intervaloch a kompletny cyklus iba v pripade velmi odolnej nec€istoty.

he
*

Funkcia Sabbath O *

SABBATH V rezime Sabbath je rira zapnuta v reZime statického varenia, a2 kym sa neaktivuje na maximaine 74 hodin. Jedlo sa A
da vo varnom priestore udrziavat' teplé bez potreby zapnut alebo vypnut riru. VSetky ostatné cykly varenia a Cistenia st 0@“0
deaktivované. Nezneju Ziadne zvukové signaly a na displeji sa nezobrazuju zmeny teploty.

Sucha/vlhka tepelna tGiprava

Rdra je vybavena automatickym zariadenim, ktoré pri urcitych funkciach umozfuje odvadzanie kondenzovanych par z tepelnej Upravy:
vysledkom je suchd tepelna tprava (dry). Ak si tepelna Uprava vyZaduje, aby vihkost zostala vnutri rdry, tzv. vihka tepelna Uprava (moisture),
automatické zariadenie mozete vypnut dotykom na prisludnu ikonu.

+I +1’
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KONTROLA TEPELNEJ UPRAVY

Ak je potrebné skontrolovat tepelne upravované jedlo, dvierka rury je mozné otvorit. V takom pripade sa rozsvietia kontrolky a zastavi sa nutené vetranie
pri funkcii teplovzdudnej tepelnej Upravy a ota¢anie rostu v pripade tepelnej Upravy s grilom a zatvorenymi dvierkami. Zatvorenim dvierok sa znovu aktivuje
predtym nastavena funkcia.

+4 .
m POKYNY PRE POUZITIE - Hydrolyticka funkcia

Vykonanie postupu Cistenia

1. Ruéne odstrante vihkou Spongiou pripadné kusky jedla;

2. Vytiahnite vetko prisluSenstvo z varného priestoru (mriezky, odkvapkavacie pekace, bocné mriezky, eventualny riad).

3. Ked je rura studend, nalejte na dno dutiny 100 ml vody v pripade 60 cm modelu a 150 ml vody v pripade mod. 90 cm, + 2 kvapky neutralneho Eistiaceho prostriedku
na ulah&enie odstranenia odolnejSej necistoty;

4. Aktivujte funkciu (po€as funkcie je svetlo vypnuté a nemoze sa zapnut);

5. Po ukonceni cyklu budte pozorni pri otvarani dvierok, pretoZe dutina je nasytena parou, pockajte, kym rtra nevychladne, potom vy€istite Spongiou a osuste makkou
handrou;

6. Dutina sa musi pravidelne Cistit, nedovolte, aby sa v nej usadzovala necistota;

7. Pocas hydrolytickej funkcie neotvarajte dvierka a nedolievajte vodu na dno rdry;

8. Hydrolyticku funkciu nie je mozné pocas prevadzky prerusit tlacidlom pauzy ( m ).

A POZOR

- Nepouzivajte destilovan( vodu (sposobuje koroziu) alebo sytend vodu. Pouzivajte vyhradne iba pitnu vodu.
- Nenalievajte vodu do horlceho varného priestoru, ale iba, ked mé teplotu okolia.

- Pocas cyklu hydrolyzy neotvérajte dvierka.

- Nebezpecenstvo popalenin — skor ako vykonate akykolvek Ukon, sa uistite, i spotrebi¢ vychladol.

- NepouZzivajte kovové drdtenky alebo prili§ agresivne Cistiace prostriedky, ktoré by mohli pokodit povrch.

m POKYNY PRE POUZITIE - Pyrolyticka funkcia

Vykonanie postupu Cistenia

1. Pre optimalny vysledok ruéne odstrante vihkou $pongiou pripadné kusky jedla (mozna tvorba dymu);

2. Vytiahnite vetko prisluSenstvo z varného priestoru (mriezky, odkvapkavacie pekace, bocné mriezky, eventualny riad).

3. Ked su dvierka zatvorené, zvolte funkciu pyrolyzy. Po niekolkych sekundach sa uvedie do prevadzky zariadenia blokovania dvierok.

4. Pocas cyklu pyrolyzy sa uvedie do prevadzky Specialny katalyticky filter, ktory absorbuje a odstrani tuky a neprijemny zapach.

5. Okienko spotrebica sa otvori iba, ked sa funkcia ukon¢i a kym sa nedosiahne bezpecna teplota.

6. Po dokonceni procesu je mozné mimoriadne lahko odstranit zvySky, ktoré sa mozu vytvorit podla stupfia ne€istoty priestoru, vihkou handrou.

7. Trvanie cyklu pyrolyzy sa méze nastavit na 90" alebo 150’ na zaklade mnozstva necistoty usadenej na stendch rury. Okrem toho je mozné nastavit oneskorené
spustenie cyklu Cistenia.

8. Pocas prevadzky nie je mozné prerusit funkciu pyrolyzy tlacidiom pauzy ( m)

A POZOR

- nebezpecenstvo popalenin

Nebezpecenstvo poranenia z dévodu vysokej teploty na povrchu - pocas pyrolytického Cistenia sa rdra zohrieva ovela viac v porovnani s normalnym varenim, rdry sa
nedotykajte.

- nebezpecenstvo poskodenia zdravia

Po dosiahnuti vysokej teploty, takmer 500 °C, sa uvolfiuju pary, ktoré by mohli podrazdit sliznice. Preto je potrebné miestnost pocas pouzivania dobre vyvetrat, a

nezdrZiavat sa nadmerny ¢as. Deti udrZiavajte v bezpecnej vzdialenosti.
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Poznamka: pocas funkcie pyrolyzy sa Ziarovka riry neuvedie do prevadzky

m NAVOD NA POUZIVANIE - Pridavné zariadenia

Pouzivanie otoéného rostu (len u niektorych modelov)

Nasadte pripravované méso na razen a zaistite ho prilozenymi vidlickami. RaZiovu ihlu poloZte na drZiaky razia, ktoré boli predtym vlozené na odkvapkavaciu
nadobu, a nasadte ju do otoéného razia. zapnite funkciu grilovania so zatvorenymi dvierkami. Na vybratie razia spolu s odkvapkavacou nadobou ho vytiahnite
len natolko, aby ste ho nasledne dokéazali Gplne vybrat.

Teleskopické vodiace listy

Potiahnite smerom nadol ¢ast zvyrazne- Otocte ju a polozte na plochu zo Zopakujte kroky v opacnom poradi,
nu Cervenou farbou tak, aby sa oddelila strany posuvne;j lity. aby ste opatovne umiestnili posuvnu
od steny rary. -~ liStu.
1 I
e NV
J
Ll - ’
Na uvolnenie svorky pouZite \/

=N R plochy skrutkovag.

m CISTENIE A UDRZBA - Odstranenie dvierok

Postup

Na ulahCenie intenzivneho Cistenia rury je praktické odstranit dvierka podfa dalej uvedenych pokynov:
+ otvorte dvierka
+ posunite zapadku C v mieste zavesov D podla nasledujucich krokov:

m CISTENIE A UDRZBA - Demontaz a istenie skiel

Postup na dodrzanie

Dvierka rary sa skladaju z troch skiel. Sklenené Casti sa Cistia pomocou neabrazivneho kuchynského papiera a bezného saponatu. Na Cistenie sklenenych dvie-
rok rury nepouzivajte drsné abrazivne materialy ani ostré kovové stierky, pretoze mézu poskodit povrch a spdsobit rozbitie skla. Vnatorné skla s odnimatelné,
aby sa ulahgilo ich Eistenie. Na tento ucel je potrebné dvierka riry vybrat, pripadne ich umiestnit do polohy strednej zarazky.

Postup odstranenia skiel

UPOZORNENIE! Kazdy tkon sa musi vzdy vykonat s dvierkami vybratymi z riry a polozenymi na vhodnej podloZke, aby nedo$lo k po$kodeniu prednej
Casti dvierok. Stredné sklo sa bude musiet zalozit spravne s Citatelnym napisom THERMOSTOP (pozri obr. 2-3).
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Odskrutkujte 2 skrutky na pravej/favej strane hornej listy.

Zdvihnite horné sklo a vyberte ho

Viyberte stredné sklo

m CISTENIE A UDRZBA - Rady k gisteniu rry a predného panela

RURA
KOMPONENT SPOSOB CISTENIA UPOZORNENIA
Odportcame Eistit ruru po kazdom pouziti. NeCistoty sa lahS3ie Cistia,
pretoze sa zabrani ich opakovanému spalovaniu pri vysokych teplotach.
Vlyberte vSetky odnimatelné ¢asti a umyte ich samostatne teplou vodou | Na Eistenie vnutra rury nepouzivajte parné Cistice.
a neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Na Cistenie sklenenych dvierok riry nepouzivajte
Vnatro rary Na ulah&enie Cistenia rury vylejte malé mnoZstvo vody (100 ml, asi pol | abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky ani ostré
pohara) na jej dno; potom na 20 mindt aktivujte cyklus ,Tepelna Uprava | kovové nastroje, pretoze mézu poSkodit povrch a
zdola“ na teplotu 90°C s volbou ,Vihka tepelna Uprava“. spbsobit jeho prasknutie.
Po dokonceni cyklu pockajte na vychladnutie a vycistite raru vihkou
utierkou.
Plech SNuacmhgcte do roztoku teplej vody a Setrného saponatu. Po umyti utrite do Zvysky jedla odstrite ihned po pouZiti,
. VyCistte teplou vodou a neabrazivnymi saponatmi alebo vhodnym V pripade stvrdnutych, usadenych necistét odporuca-
Rosty o ) . o T p i
odmastovacim prostriedkom. me roSty pred Cistenim na niekolko hodin namocit.
PREDNY PANEL
KOMPONENT SPOSOB CISTENIA UPOZORNENIA

Ocefovy povrch

Casti vygistte viaznou vodou a neagresivnym tekutym saponatom a
potom ich vysuste mékkou handrickou alebo handrickou z mikrovlakna.

Lesk sa udrziava pravidelnym Cistenim komercne do-
stupnymi Cistiacimi prostriedkami. Nikdy nepouzivajte
abrazivne prasky.

Lakované povrchy

Aby sa zachovali vlastnosti lakovanych dielov, musia sa ¢asto Cistit
mydlovou vodou.

Na lakovanych dieloch nenechévajte kyslé alebo
zasadité latky (ocot, citrénovy $tavu, sol, paradajkovu
$tavu, atd.) a neumyvajte ich lakované Casti, kym su
eSte horlce.

m CISTENIE A UDRZBA - Vymena ziarovky

Postup na dodrzanie
Ak osvetlenie riry nefunguje, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, odstrarite ochranné sklo Ziarovky a ziarovku vymerite.
Vlymente za vyhovujuci typ 40W halogénove;j ziarovky (G9).

-

@

-

g g

®)

@

0)

1) Uvolnite pomocou plochého
skrutkovaca

2) Odstréante ochranné sklo Ziarovky
3) Vyberte Ziarovku

4) Vymeiite ju a znovu zatvorte
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m RIESENIE PROBLEMOV -
V/Seobecné problémy

m TABULKY TEPELNEJ UPRAVY - Teplovzdu$né

konvekcna rura (len orientacné hodnoty)

A POZOR! JEDLO TEP. C° MIN.
+ PoCas zaru€nej doby moze opravy a zasahy na vypinaci vykonavat' len au- o
torizované servisné stredisko MASO
+ Pred opravou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete, t. j. odpojte napéjaci Pedena mlada hovadzina | 170-180 203 40/50
kabel alebo ho vypnite pomocou vypinaca. ——
+ Neopravnené zasahy a opravy mozu spdsobit Uraz elektrickym pridom Hovadzia pecienka 170-190 213 40/60
alebo skrat, preto ich nevykonéavajte. Tieto prace prenechajte autorizovanym Telacia pedienka 160-180 2/3 65/90
technikom. T
+ V pripade menS$ich porich sa mozete pokusit problém vyriesit podla rad Petené jahfiacie maso 140-160 2 1001130
uvedenyCh v névode. Roastbeef 180-190 2/3 40/45
« Servisny zasah poc¢as zaru¢nej doby nie je bezplatny, ak spotrebi¢ nefunguje Pedeny zajac 170-180 2/3 80/100
z dovodu nespravneho pouzivania. =~ - Peceny kralik 160-170 2 80/100
+ Na poruchy alebo reklamécie, ktoré boli spdsobené nespravnym pouzivanim —
alebo indtalaciou, sa nevztahuje zaruka. Zaruéné naklady znasa pouzivatel. Peceny moriak 160-170 2 160/240
Pecena hus 160-180 2/3 120/160
Funkcna porucha TFT touch Pecend kacica 170-180 23 100160
- Systémové chyby Pedené kura 180 213 90/120
Zistia sa tieto chyby:
Syntax kédu chyby je: ,E YY x“, kde: RYBA — 160-180 23 15/25
YY =kod chyby SLADKE PECIVO
x = Cislo komory generuje chybu alebo ,0“ pre vSeobecné chyby. Ovocna torta 180-200 2 40/50
Piskétova torta 180-190 2 40/45
OPIS ID chyba Briogky 170-180 2 40/60
Sonda komory prerusena 00 Pigkota 190-200 2 25/35
Skrat sondy komory 01 Babovky 160-180 2 35/45
Sonda na maso prerusena 04 Listkové pecivo 180-200 2 20/30
Skrat sondy na maso 05 Bublanina 190-200 2 30/40
Prehrievanie 08 Stradra 160 2 25/35
Interna anomalia (elektronicka karta) 19 Savojské susienky 150-180 2 50/60
Chyba komunikacie 20 Jablkové Sisky 180-200 2 18125
UPOZORNENIE NA PROBLEM SaVOj’Sky pudln’g 170-180 2 30/40
PEKARSKE VYROBKY
A ) N ' Chlieb 180-200 3 45
\% pr|paqe chyby spotrebi¢ odpojte a zno- Pizza 250 3 10/20
vu pripojte. Ak sa chyba vyskytne znova, :
bude potrebny zasah autorizovaného | | Hrianky 185-195 7
technika. ,
’
, . : m TABULKY TEPELNEJ UPRAVY -
UPOZORNENIE NA OTVORENE DVIERKA (POCAS TEPELNEJ UPRAVY) ., . v s
Staticka rura (len orientaCné hodnoty)
n -] 55
JEDLO TEP.C° =] g‘za‘ MIN.
J1
MASO
DOCRICEEN Zatvorte dvierka rary. Pegena mlada hovadzina 225 213 40/50
Hovadzia pecienka 250 213 50/60
Telacia pecienka 225 2/3 60/80
Pecené jahfacie maso 225 2 40/50
Roastbeef 230 2/3 50/60
Peceny zajac 250 2/3 40/50
Peceny kralik 250 2 40/50
Peceny moriak 250 2 50/60
Pecena hus 225 2/3 60/70
Pedena kacica 250 2/3 45/60
Pecené kura 250 2/3 40/45
RYBA 200-225 112 15/25
SLADKE PECIVO
Ovocna torta 225 35/40
Piskétova torta 175-200 50/60
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JEDLO TEP. C° i MIN.
E—J%
Brioky 175-200 2 25/30
Piskéta 220-250 2 20/30
Babovky 180-200 2 30/40
Listkové pecivo 200-220 2 15/20
Bublanina 250 2 25/35
Stradla 180 2 20/30
Savojské susienky 180-200 2 40/50
Jablkove Sisky 200-220 2 15/20
Savojsky puding 200-220 2 20/30
PEKARSKE VYROBKY
Chlieb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Hrianky 250 3 5
- Dolezité

Jedlo vkladajte do predhriatej rary.

- Tepelna Uprava na grile

V spotrebicoch s elektrickym grilom prebieha tepelna Uprava jedla pri zatvore-
nych dvierkach na teplote 180 °C. Jedlo na grilovanie by malo byt umiestnené
na roSte, najlepSie na Stvrtej priecke.

m TABULKA TEPELNEJ UPRAVY -
Vnutorné teploty potravin merané sondou

JEDLO TEPLOTA (°C)
MASO
Hovadzie maso
* Roastbeef — Filet zo svieCkovice 40-45
* ruzovy (medium) 50-55
+ dobre prepeceny 60-65
* PeCend mlada hovadzina 80-85
Bravéové maso
* BravCova panenka 65-70
* BravCova pecienka | Sunka 80-85
+ Coppa, koleno 80-85
* Plece 75-80
+ Kotleta bez kosti 70
+ Kotleta v slanom néaleve (Kassler) 65-70
+ Sekana 70-75
Tel'acie maso
+ Telacia pecienka 70-75
Telacia pecienka s ladvinkami 75-80
+ Telacia noha 80-85
Divina
+ Méso z diviny 75-80
* Chrbat 60-70
* Krvavy steak 40-45
* RuZovy steak (medium) 50-55
* Prepeceny steak 60-65
Jahna 80-85
PInené pecené méso 70-75
Hydina 85-90
Ryba 85-90

Délezité: teplomer vzdy zavedte az po rukovat tak, aby bol hrot v strede mésa
a nie v blizkosti kosti alebo tuku.
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m INSTALACIA - Pokyny k instalacii

A Stitok umiestneny na zarazke dvierok riry a zobrazeny na strane 1 je
viditelny, ked su dvierka otvorené, obsahuje vSetky Udaje potrebné na instala-
ciu, napr. model spotrebi¢a, menovité napatie a spotreba. Najskor zmerajte a
skontrolujte vyklenok na vlozenie do nabytku, ktory musi presne zodpovedat
rozmerom uvedenym na obrézku A. Uistite sa, ze oblozenie nabytku, dyha
alebo podobné materialy su prilepené lepidiom odolnym voci vysokym teplo-
tam (150 °C). Ak oblozenie alebo lepidlo nie su odolné voci teplu, mohlo by
dojst k deformécii alebo odlupovaniu obloZenia, najma v najuz$ich miestach
nabytku. Uistite sa, ze nabytok, pripraveny na vlozenie rary, ma makké dno
a udrzi hmotnost rury. VSetky skrutky a prisluSenstvo potrebné na upevnenie
rary k nabytku st sucastou dodavky. Nasledujuce obrazky vam pomézu s
upevnenim a spravnym vlozenim do korpusu nabytku.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P60 TFTBL

m INSTALACIA - Elektrické pripojenie

A Nasledujuce pokyny st urcené kvalifikovanej osobe, ktora bude zodpoved-
na za inStal&ciu spotrebica, jeho nastavenie a technicku Udrzbu, a ktora zabezpe-
¢i, aby tieto Cinnosti boli vykonané Co najsprévnejSie a v sulade s platnymi norma-
mi. Dolezité: akékolvek Ukony nastavenia alebo udrzby, atd. sa musia vykonavat
po odpojeni elektrickej zastrcky spotrebica.

Poziadavky na instalaciu

Tento spotrebi€ je v stlade so smernicami:

SMERNICA 2002/96/ES

SMERNICA 2014/35/EU O NiZKOM NAPATI

SMERNICA 2014/30/EU O ELEKTROMAGNETICKEJ KOMPATIBILITE



NARIADENIE C.1935/2004 (o materialoch uréenych na styk s potravinami).

InStalacia sa musi vykonat odborne a v pinom sulade s platnymi predpismi o elek-
trickej inStalécii. V opacnom pripade vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost.
V tejto kniZke najdete aj schému zapojenia vasho spotrebica.

Spotrebice su uréené na pripojenie na napatie uvedené na typovom titku.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti sa uistite, ze:

- vlastnosti elektromagnetického spinaca alebo z&suvky vydrZia zataZenie spotre-
bi¢a (pozrite Udaje na Stitku);

- napéjaci systém musi mat u¢inné uzemnenie.

Spotrebi¢ sa dodava s kablom bez zastréky (HO5RR-F, HOSW-F, HO5V2V2-F, s
prierezom 3G1,5 mm2): pripojenie sa musi vykonat s ohladom na to, Ze Zltozele-
ny kabel je uzemrovaci vodi¢ a nikdy sa nesmie prerusit.

Elektricka zasuvka musi byt viditelnd a pristupna, aby sa spotrebi¢ dal lahko
odpojit.

Pri priamom pripojeni k elektrickej sieti je potrebné, aby:

* poistny ventil a domaca inStalacia zniesli zatazenie spotrebica (pozrite typovy
Stitok);

* napajaci systém mal (¢inné uzemnenie;

+ zasuvka alebo multipolarny spina¢ s minimélnym otvorom 3 mm boli po inétalacii
spotrebiCa lahko pristupné;

* bol integrovany pevny sietovy odpojovac v sulade s inStalaénymi predpismi.

A Zlto-zeleny uzemiiovaci vodié sa nikdy nesmie
prerusit ani pomocou vypinaca. Sietovy kabel musi
byt umiestneny tak, aby neprisiel do kontaktu s po-
vrchmi, ktorych teplota je o 50 °C vyssSia ako teplota
prostredia. Ak je potrebné vymenit’ sietovy kabel, ob-
ratte sa na servisné oddelenie.

INSTALACIA — Elektrické schémy Prikon (kw)

MODEL (220%0 V)
60 3.2
P 60 3,3
90 34

Vysvetlivky
00

Cierny 55 Sivy

1" Hnedy 66 Modry

22 Cerveny M Svorkovnice

33 Biely MG Otocny razen

44 Zlty MP Mikrospina¢ dvierok

45 Zlto-zeleny N Neutrélny

CP Sonda tepelnej Upravy R1 Ohrievacie teleso horné

DU ngzgg;ieep;g]ry aktuator na R2 Ohrievacie teleso spodné

F Faza R3 Ohrievacie teleso grilu

FLC Filter R4 Kruhové ohrievacie teleso

K1 Uzemnovaci vodi¢ svorkovnice SD Karta displeja

K2 ‘o ohrievacie teleso spodné | SE Prepina¢

K3 o ventilator rary SP Napéjaci panel

K4 . kruhové ohrievacie teleso | SS Karta sondy

K5 . ohrievacie teleso horné | T Termostat grilu

K6 L svetlo rary 1 TF Termostat rury

K7 L svetlo rury 2 TS Bezpeé&nostny termostat

K8 . oto¢ny razen T Tangenciélny termostat

K9 ‘ motovent, tangen. ST Bezpecnostny tangencialny
termostat

K15 ram MC Kratky mikrospina¢ TS

1 Svetlo riry MU Mi!(rospinaé odblokovania
dvierok
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L2 Svetlo rury
v Ventilator rury
VT Vent. chladenia

SA Napajanie

GL Led krazok

PT1000 Tepelna sonda

Elektrické schémy
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

P
7o

PT1000

Mod.

PT1000

Mod.

ML
MBP
TSP

TS1

Mikrospina¢ blokovania
dvierok

Motor blokovania dvierok

Bezpecnostny termostat
PYROLYZY

Termostat odblokovania
dvierok

00oooooo




DA m BRUGSANVISNING SV m ANVANDNINGSINSTRUKTIONER FIm KAYTTOOHJEET Q *
NO m MONTERINGSANVISNINGER PL m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA CS m NAVOD K POUZITi N~
SK m NAVOD NA POUZIVANIE
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DA m SABBATH-FUNKTION PL m FUNKCJA SZABATU SV m FUNKTIONEN SABBATH O *
CS mFUNKCE SABBATH Fim SABBATH-TOIMINTO SKm FUNKCIA SABBATH N

NO m SABBAT-FUNKSJON

SABBATH

DA - INDSTIL TILBEREDNINGSTIDEN TIL 74 TIMER
PL- USTAWIC CZAS PIECZENIA NA 74 GODZINY

SV - STALL KOKTIDEN PA 74 TIMMAR

CS- NASTAVTE DOBU TEPELNE UPRAVY NA 74 HODIN
FI - ASETA KYPSENNYSLAMPOTILAKSI 74 TUNTIA
SK - NASTAVTE CAS VARENIA NA 74 HODIN
) a X NO - SETT STEKETIDEN TIL 74 TIMER

a

O 74h 00m
SABBATH B O 0:06

180

\" 2:06

DA - JUSTER TEMPERATUREN | OVNRUMMET, F@R DU BRUGER SABBA-

THEUNKTIONEN DA - START AF SABBATH-TILBEREDNINGSTILSTAND

PL- PRZED UZYCIEM TRYBU SZABAT USTAWIC TEMPERATURE W KO- | P L~ URUCHAMIANIE TRYBU SZABAT

MORZE SV - START AV KOKFUNKTIONEN SABBATH

SV - INNAN SABBATH-FUNKTIONEN ANVANDS, REGLERA UGNSUTRYM- CS- PRED POUZITIM REZIMU SABBATH NASTAVTE TEPLOTU V DUTINE
METS TEMPERATUR FI - SABBATH-KYPSENNUSTILAN KAYNNISTYS

CS- PRED POUZITIM REZIMU SABBATH NASTAVTE TEPLOTU V DUTINE SK - SPUSTENIE VARNEHO REZIMU SABBATH
FI - SAADA UUNITILAN LAMPOTILAA ENNEN SABBATH-TILAN KAYTTOA NO - OPPSTART AV SABBAT-STEKEMODUS

SK - PRED POUZIVANIM REZIMU SABBATH NASTAVTE TEPLOTU
VNUTORNEHO PRIESTORU RURY

NO - F@R MAN BRUKER SABBAT-MODUS MA MAN REGULERE TEMPERA- 1:48

TUREN | OVNSROMMET
SABBATH B O

1180
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Sabbath

DA - UNDER SABBATH-TILBEREDNINGSTILSTANDEN KAN DU ZNDRE
OVNRUMMETS TEMPERATUR VED HJZALP AF TASTERNE. FX: INDTAST

180°C OG BEKRAFT

DET ER ALTID MULIGT AT FORLADE SABBATH-FUNKTIONEN VED AT

TRYKKE PA TASTEN | NOGLE SEKUNDER @

PL- w TRYBIE PIECZENIA SZABAT MOZNA ZMIENIC TEMPERATUREW
KOMORZE ZA POMOCA DOLNYCH PRZYCISKOW. NA PRZYKLAD: USTAWIC

180°C | POTWIERDZIC

W KAZDEJ CHWILI MOZNA WYJSC Z FUNKCJI SABATU, WCISKAJAC PR-

ZYCISK PRZEZ KILKA SEKUND @

SV - UNDER KOKFUNKTIONEN FOR SABBATH, ANDRA UGNSTEMPERA-
TUREN GENOM ATT ANVANDA KNAPPARNA. EXEMPEL: STALL IN 180°C

OCH BEKRAFTA SEDAN

DET GARALLTID ATT GA UT UR SABBATH-FUNKTIONEN GENOM ATT

TRYCKA PA KNAPPEN | NAGRA SEKUNDER @

CS- BEHEM REZIMU TEPELNE UPRAVY SABBATH MENTE TEPLOTU V
DUTINE POUZITIM TLACITEK. PRIKLAD: ZADEJTE 180 °C A POTE POT-

VRDTE

FUNKCI SABBATH LZE VZDY UKONCIT STISKNUTIM TLACITKA NA NEKOLIK

SEKUND @

FI - SABBATH-KYPSENNYSTILAN AIKANA MUOKKAA UUNITILAN LAMP-
OTILAA NAPPAIMISTA. ESIMERKKI: KIRJOITA 180° JA VAHVISTA .
v

SABBATH-TOIMINNOSTA VOIDAAN AINA POISTUA PITAMALLA NAPPAINTA

PAINETTUNA MUUTAMAN SEKUNNIN AJAN @

SK - vO VARNOM REZIME SABBATH MOZETE MENIT TEPLOTU
VNUTORNEHO PRIESTORU RURY POMOCOU TLACIDIEL. NAPR.: ZADAJTE

180 °C APOTVRDTE

Z REZIMU SABBATH SA DA KEDYKOLVEK VYJST STLACENIM A PO-

DRZANIM TLACIDLA NA NIEKOLKO SEKUND @

NO - UNDERVEIS | SABBAT-STEKEMODUS, KAN MAN ENDRE TEMPERA-
TUREN | OVNSROMMET VED A BRUKE TASTENE. EKSEMPEL: STILL INN

180°C OG BEKREFT

DET ERALLTID MULIG A GA UT AV SABBAT-FUNKSJONEN VED A TRYKKE

PA TASTEN | NOEN SEKUNDER @
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